




Mezedakia

Lassen Sie sich von diesem
einzigartigen Esserlebnis begeistern.

Genießen Sie die vielfältigen Variationen der griechischen Küche
und begeben Sie sich auf einen kulinarischen Streifzug

durch die verschiedenen Regionen Griechenlands.

Mit unseren Mezedakia möchten wir Ihnen
die griechische Esskultur vermitteln

und Ihnen einen unvergesslichen Abend bereiten.
Lassen Sie sich von unseren, nach griechischer Tradition

frisch zubereiteten, Köstlichkeiten verwöhnen,
welche wir Ihnen in kleinen Portionen servieren.

Kalte Vorspeisen

Zaziki, Schafskäsesalat, weiße Riesenbohnen in Tomatensoße
mit Oregano, Fischrogencreme und Auberginenmousse

Warme Vorspeisen

gebackene Auberginen, Zucchini, Karotten und Paprikaschoten,
Käsebällchen, gefüllte Champignons, Auberginenkroketten

gefüllt mit Feta-Käse,
griechischer Bauernsalat

Hauptgang:

verschiedene Gerichte vom Grill (Fleischspieße & Fleischküchle),
von der Pfanne (Geschnetzeltes in Weißweinsenfsauce)
und vom Backofen (Gyros in Metaxasauce & Mousaka)

begleitet von verschiedenen Beilagen (Weißweinreis, Kartoffeltaler)

Dessert

Griechischer Joghurt mit Honig und Walnüssen

Ab 2 Personen
pro Person 35,00 EUR
nur auf Vorbestellung
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Vorspeisen

219 Elies Kalamon 5,00 EUR
 schwarze Kalamata - Oliven
 grüne Oliven aus Chalkidiki

95 Zaziki 5,50 EUR
 Joghurt-Dip mit Gurken und Knoblauch

210 Tamaras 8,90 EUR
 Fischrogencreme

2218 Pantzarosalat 8,50 EUR
 rote Beete - Salat
 abgeschmeckt mit Joghurt und Walnüssen

96 Saganaki Feta 9,50 EUR
 gebackener Feta-Käse
 mit Tomatenzwiebelragout

218 Gigantes    (Vegan) 8,50 EUR
 weiße Riesenbohnen (auch warm)

227 Ochtapodi sta Karvouna 16,50 EUR
 Oktapus vom Grill auf Zwiebelwürfeln,
 abgeschmeckt mit Olivenöl
 und Zitronenmarinade

220 Mezes 17,90 EUR
 reichhaltige Vorspeisenplatte (kalt und warm)
 vegetarisch (ohne Taramas)



Salate

40 Beilagensalat 5,00 EUR

31 Großer Salat    (Vegetarisch) 13,50 EUR
 mit gebackenem Camembert
 und Preiselbeeren2

32 Großer Bauernsalat    (Vegetarisch) 12,50 EUR
 mit Blattsalaten, Tomaten, Gurken, Zwiebeln
 Feta-Käse, Ei, milden Peperoni
 und schwarzen Oliven6

34 Griechische Köstlichkeiten  (Vegetarisch) 15,50 EUR
 Käsebällchen3, Auberginenkroketten
 und gefüllte Champigons
 auf großem bunten Salatteller

Vegetarisches (Vegan)

38 Fasolakia Fournou 14,50 EUR
 grüne Bohnen, Kartoffelragout, abgeschmeckt
 mit Olivenöl und Oregano dazu Feta-Käse
 (Vegetarisch) oder
 Sonnenblumenkerne (Vegan)
 Feigenmarmelade

98 Melitzana Fournou 14,50 EUR
 gebackene Auberginenhälfte mit Feta-Käse,
 fein geschnitten Zwiebel- und Tomaten-
 stückchen, dazu Kartoffelscheiben und Zaziki3

 oder Sonnenblumenkerne, Auberginenmousse
 (Vegan)



Fisch

75 Kalamarakia 16,90 EUR
	 Tintenfisch	paniert	mit	Kartoffelscheiben
 und Salat

221 Tiganites Sardeles 16,90 EUR
 gebackene Sardellen mit Kartoffelscheiben
 und Salat

vom Backofen

78 Mousaka 15,50 EUR
	 Auberginenauflauf	mit	Hackfleich,
 Kartoffeln und Bechamelsauce,
 dazu Zaziki und Salat

77 Arni Bouti me Petates 20,80 EUR
 knusprige Lammhaxe vom Backofen
 mit Kartoffelscheiben,
 dazu Zaziki und Salat



vom Grill

16 Souwlaki 15,90 EUR
 Fleischspiese vom Grill mit Kartoffelscheiben,
 Reis, Zaziki und Salat

17 Bifteki 15,90 EUR
 Hacksteak gefüllt mit Feta-Käse,
 dazu Kartoffelscheiben,
 Reis, Zaziki und Salat

18 Gyros 15,90 EUR
 Gyros mit Kartoffelscheiben und Reis,
 dazu Zaziki und Salat

19 Grillteller “Plaka” 18,50 EUR
 mit Fleischspießchen, Gyros, Fleischküchle,
 dazu Kartoffelscheiben, Reis, Zaziki und Salat

226 Grillteller “Zeus” 21,80 EUR
	 mit	Fleischspießchen,	Gyros,	Schweinefilet,
 Putensteak dazu Kartoffelscheiben, Reis,
 Zaziki und griechischer Bauernsalat



Schwabenecke

15 Rinderleber 16,90 EUR
 mit Röstzwiebeln und Äpfeln
 mit Kartoffelscheiben und Salat

37 Putensteak 16,90 EUR
 mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat

Hits für Kits

50 Spätzle mit Soß’ 4,90 EUR

51 Portion Pommes Frites 4,00 EUR
 mit Ketchup1.2

52 Schitzele 8,50 EUR
 mit Pommes Frites und Ketchup1.2

53 Gyros 8,50 EUR
 mit Pommes Frites und Ketchup1.2



Süße Sünden

60 Warmer Apfelstrudel 6,50 EUR
 mit Bourbon-Vanilleeis und Schlagrahm

61 Bourbon-Vanilleeis 6,50 EUR
 mit heißen Himbeeren und Schlagrahm

62 Bourbon-Vanilleeis 6,50 EUR
 mit heißer Schokolade und Schlagrahm

63 Griechischer Joghurt 6,50 EUR
 mit Honig und Walnüssen

279 Ravani 6,50 EUR
 Grießrührkuchen in Zirtonenzimtsirup
 mit Vanilleeis

270 Galaktoboureko 6,50 EUR
 Blätterteigtasche gefüllt mit Grießcreme,
 dazu Vanilleeis

306 Mousse Chocolate 8,50 EUR
 hausgemachter Schololadenmousse
 an Sahnehäubchen



Kaffee / Tee

160 Tasse Kaffee17 (auch koffeinfrei) 2,50 EUR
161 Haferl Kaffee17 (auch koffeinfrei) 5,00 EUR
162 Espresso17 2,50 EUR
163 Cappuccino17 3,00 EUR
164 Latte Macciato17 3,20 EUR
165 Glas Tee (schwarz1, Früchte2, Kamille3, 2,50 EUR
 Pfefferminz4, griechischer Bergtee)
166 Griechischer Mocca17 3,00 EUR
167 Heiße Schokolade 3,50 EUR

Alkoholfreie Getränke

120 Tafelwasser 0,2 l / 0,4 1 2,00 / 3,00 EUR
121 Ensinger Classic 0,25 l / 0,5 1 2,50 / 3,80 EUR
122 Ensinger still 0,5 1  3,80 EUR
123 Coca Cola17 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR
124 Fanta 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR
125 Spezi17 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR
126 Sprite 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR
127 Bitter Lemmon16 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR
128 Coca Cola light1, 11, 14, 17 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR
129 Coca Cola Zero1, 11, 14, 17 0,2 l / 0,4 1 2,70 / 4,00 EUR

Säfte / Schorle

130 Apfelsaft  3,00 / 4,00 EUR
137 Orangensaft  3,00 / 4,00 EUR
132 Johannisbeernektar  3,00 / 4,00 EUR
133 Apfelsaft-Schorle  3,00 / 4,00 EUR
134 Orangensaft-Schorle  3,00 / 4,00 EUR
135 Johannisbeer-Schorle  3,00 / 4,00 EUR
136 Holunder-Schorle  3,00 / 4,00 EUR
137 Maracujasaftschorle  3,00 / 4,00 EUR



Apéritifs, Sekt

180 Prosecco 0,1 l / 0,75 1 4,00 / 25,00 EUR
181 Kessler rosé 0,75 1   29,50 EUR
182 Prosecco Holunder 0,1 1   4,50 EUR
183 Aperol Spritz 0,2 1   6,80 EUR
184 Hugo 0,2 1   6,80 EUR
196 Martini 4 c1   5,80 EUR
197 Campari Orange 4 c1   5,80 EUR
199 Campari Soda 4 c1   5,80 EUR
203 Fläschchen Plomari Ouzo 5 cl / 0,2 1   13,50 EUR
 Fläschchen Idoniko Tsipouro 0,2 1   16,50 EUR

Biere vom Fass

100 Münchner Urtyp 1 1   9,00 EUR
101 Münchner Urtyp 0,5 1   4,50 EUR
102 Münchner Urtyp 0,3 1   3,00 EUR
103 Premium Pils 0,3 1   3,80 EUR
104 Hacker Pschorr Kellerbier 0,5 1   4,50 EUR
105 Hacker Pschorr Kellerbier 0,3 1   3,00 EUR
106 Hefeweizen hell 0,5 1   4,50 EUR
107 Hefeweizen hell 0,3 1   3,00 EUR
107 Radler 0,3 1   3,00 EUR
108 Radler 0,5 1   4,50 EUR
109 Heferadler 0,5 1   4,50 EUR
110 Cola-Weizen 0,5 1   4,50 EUR

Flaschenbiere

115 Weißbier, kristallklar 0,5 1   4,50 EUR
116 Hefeweizen, dunkel 0,5 1   4,50 EUR
117 Hefeweizen, alkoholfrei 0,5 1   4,50 EUR
118 Original Münchner, alkoholfrei 0,5 1   4,50 EUR



Rotweine

140 Esslinger Schenkenberg 0,25 1   5,00 EUR
 Trollinger QbA Staffelsteiger
 trocken

141 Esslinger Schenkenberg 0,25 1   5,00 EUR
 Trollinger mit Lemberger QbA
 trocken

142 Esslinger Schenkenberg 0,25 / 0,75 1  6,80 / 20,00 EUR
 Acolon QbA, Dornfelder
 trocken

143 Nemea 0,25 1   5,50 EUR
 Agiorgitiko
 trocken
145 Naousa 0,25 1   5,50 EUR
 Xinomavro
 trocken
146 Makedonikos 0,25 1   5,50 EUR
 Xinomavro, Moscomavro
 halbtrocken

144 Imiglykos 0,25 1   5,50 EUR
 Xinomavro
 lieblich

148 Mavrodaphne 0,25 1   8,00 EUR
 Mavrodaphne, Korinthiaki
 Likörwein

149 Weingut Techni Alipias 0,25 / 0,75 1  8,50 / 25,50 EUR
 Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
 fruchtig, trocken

158 Lazaridis Amethystos 0,75 1   32,00 EUR
 aus dem Barrique
 Cabernet Sauvignon, Merlot, Limnio
 trocken

Roséweine

155 Esslinger Schenkenberg  0,25 1   5,00 EUR
 Schiller QbA
 fruchtig

156 Cambas  0,25 1   5,50 EUR
 Roditis, Agiorgitiko
 trocken

159 Lazaridis Amethystos  0,75 1   32,00 EUR
 Sauvignon, Semillon
 fruchtig

175 Weingut Techni Alipias 0,25 / 0,75 1  8,50 / 25,50 EUR
 Syrah, Merlot, Sangiovese, Nebbiolo, Cabernet, Sauvignon
 frisch, spritzig



Weißweine

150 Esslinger Schenkenberg 0,25 1   5,00 EUR
 Riesling QbA
 trocken

151 Esslinger Schenkenberg 0,25 1   5,00 EUR
 Glockenspiel QbA
 fruchtig

142 Esslinger Schenkenberg 0,25 / 0,75 1  6,80 / 20,00 EUR
 Grauburgunder QbA
 trocken

153 Mantineia 0,25 1   5,50 EUR
	 Moshofilero
 spritzig, trocken

178 Makedonikos  0,25 1   5,50 EUR
 Rhoditis, Zoumiatico
 halbtrocken

154 Imiglykos 0,25 1   5,50 EUR
 Rosaki
 lieblich

157 Malamatina Retsina 0,25 / 0,5 1   4,50 / 9,00 EUR
 Savatiano
 geharzt

185 Samos  0,25 1   8,00 EUR
 Moschatos
 blumiger Dessertwein

186 Lazaridis Amethystos 0,75 1   32,00 EUR
 Sauvignon Blanc, Semillon, Assyrtiko
 fruchtig

187 Weingut Techni Alipias 0,25 / 0,75 1  8,50 / 25,50 EUR
 Assyrtiko, Sauvignon Blanc
 fruchtig, spritzig

188 Alpha Estate Malagousia 0,25 / 0,75 1  8,50 / 25,20 EUR
 Malagousia
 fruchtig, spritzig

Spirituosen

190 Obstler 2 cl   3,00 EUR
191 Wiliams Christ Birne 2 cl   3,50 EUR
192 Ouzo  2 cl   3,00 EUR
205 Tsipouro 2 cl   4,00 EUR
195 Ramazotti 2 cl   3,50 EUR
204 Averna 2 cl   3,50 EUR
188 Metaxa 5* 2 cl   4,50 EUR
189 Metaxa 7* 2 cl   5,00 EUR

1 mit Farbstoff / 2 mit Konservierungsstoff / 3 mit Antioxidationsmittel
6 geschwärzt / 8 mit Phosphat / 11 mit Süßungsmittel

14 enthält eine Phenylalaninquelle / 16 chininhaltig / 17 coffeinhaltig



Liebe Gäste,
wir freuen uns, Sie kulinarisch 

verwöhnen zu dürfen!

Familie Ciriacopoulos und Team  
heißen Sie seit 1988 in unserem  

Lokal herzlich willkommen!

Mit unserer Leidenschaft zum  
Kochen und der griechischen  

Gastfreundschaft wollen  
wir Sie verwöhnen!

Guten Appetit
Kali Orexi!






