
Menu
Hvide asparges med sauce hollandaise, 

pocheret laks & urter

Langtidsstegt kalvefilet med timian & peber. 
Hertil smørstegte asparges & gulerødder, 

nye kartofler vendt i persille, samt
portvinssauce

Pandekager rullet med makroner, brændt chokolade, 
vaniljecreme & nye rabarber

2 retter 335kr / 3 retter 395kr
Kan fås til frokost ved forudbestilling

Karrysild med smilende æg, kapers, rødløg & karse
Røget laks med dildmayonnaise, asparges & feldsalat

Rødspættefilet med remulade & citron
Hønsesalat med bacon & toast

Roastbeef med bløde løg, spejlæg & surt
255kr pr. person

Tilkøb:
Lammefrikadeller med stuvet spinat...+35kr

Svinemørbrad med svampe a la creme...+35kr

Påske 
Rebæk Brasserie & Bar 

den 2. - 6. april 2026
Anretning

(kan fås til aften mod forudbestilling & et tillæg på 35kr pr. person)

Helstegt Lammekølle 
med rosmarin & hvidløg. 

Hertil saltbagt selleri, 
asparges & lammesauce med

hvidløgsconfit

265kr
Skal forudbestilles 

Lam

Græsk yoghurt - Granola - Honning - Syltede bær
Skinke - Spegepølse - Skæreost - Frugt - Syltetøj

Brunchpølser - Håndskåret bacon - Røræg 
Sherrytomater - Canadiske pandekager 

Ahornsirup - Bananer

Påskebrunch
Serveres fredag - søndag mellem kl. 10.00 & 12.00

155kr pr. person - Børn halv pris


