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REOEH BIrIOSETiE & Bar

Selskabsmenu
Juli til oktober

Forretter:

Laksecarpaccio serveret med citronmayonnaise, fennikelcridité, sprade kapers og salat.
Rejecocktail "nordserejer, krabbeked, avocado, salat, red dressing og citron'.
Cremet Aspargessuppe serveret med sprod kylling, guleradder og purleg.
Dampede torsk med sauce hollandaise, spinat, kervel og peber
( kan faes med handpillede gronlandsrejer tilleg... +55kr. )

Rort oksetatar serveret med pebermayonnaise, kartoffelchips, hovedsalat vendt med
peberrodsdressing og estragon.

Stor tartelet fyldt med svampefrikassse, kylling, persille og olivenolie.
Jomfruhummerlasagne med hummerbisque og krydderurter

Hovedretter:
Stegt helleflynder serveret med glaserede aspargeskartofler, sauterede

svampe, blomkal og beurre blanc.

Porchetta Arrosto serveret med kartoffelgratin, stegte svampe, redvinssauce og persille
Langtidsstegt okseculotte med timian og peber. Hertil sma kartofler, salatbagt selleri,
svampe og portvinsky.

Oksefilet ""Wellington" serveret med stegte perlelog, tomater, benner og troffelsauce.
+45kr pr. person.

Ovnbagt redspttefilet med grillet sensommerporre, sellerispuré, kartofler og
jomfruhummersauce.

Dessert:
Rabarberterte serveret med hvid chokolade,

krokant og sorbet.
Chokoladekage serveret med vaniljeis, hindbarsauce og sorbet
Neoddekurv med udvalg af is, sorbet og frugt.

Créme briilée serveret med sorbet og @blekompot.

Priser:

Festpakke
3 retter 425kr med 3 glas vin 695kr - 4 retter 475kr med 4 glas vin 775kr
Gallapakke
3 retters menu med velkomstdrik og appetizer, vin ad libitum under middagen og
kaffe til desserten 845kr
Helaftens arrangement (6 timer)
3 retters menu med velkomstdrik og appetizer, vin ad libitum, kaffe til desserten, ol og
2 cocktails 1095kr




