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RABIEGA

tillbaka i Sverige

Minns du de prisbelonta Clos Diere-vinerna som
producerades av Domaine Rabiega i Provence
med Lars Torstenson vid vinfaten? Nu nar
Rabiega annu en gang ar svenskagt med Lars som
‘chief winemaker” kan vi snart an en gang kopa
de storartade vinerna.

TEXT OCH FOTO GORAN BOMAN

fter tva dgarbyten dr Domai-
ne Rabiega sedan slutet av juli
aterigen svenskigt och ingar i
Gastrodev Vin & Sprit AB dar
grundaren och den storsta dga-
ren Yohan Adell von Corswant
varit drivande for férvirvet.
Entreprendren Yohan, som férutom vinimport
har ett lingt forflutet i den svenska och fran-
ska restaurangbranschen, berittar att Rabiega
ska bli en motesplats for en totalupplevelse i
vinets, gastronomins och njutningens tecken.
Nir vi goor vart forsta besok pa Rabiega dr det
dagen innan det forsta skordetillfillet. Det 4r
full fart med att slutgallra vinrankorna i vin-
garden samt att utfora gréyn skéyrd pa den sent
mognande cabernet sauvignon-druvan. Trots
den stressiga tidpunkten s fick vi en gedigen
rundtur med Lars Torstenson i k#llaren dir vi
passade pa att friga om allt det nya.

Hur kinns det att vara tillbaka ddr allt sa att
sdga startade?

- Mycket skiint, men det finns pa sikt
mycket kvar att gtra. Coronapandemin fér-
senade slutforandet av affiren sa det blev tufft
med bara tre veckor mellan den slutliga signe-
ringen och sk¢rdestarten. Jag har sedan den
forra Rabiega-tiden varit sa kallad "flying wi-
nemaker” runtom i virlden, men det &r ju en
annan sak att vara den som #r ytterst ansva-
rig. Det ger "bondeadngest”och jag kan vakna
upp mitt i natten och undra "var det askan
som mullrade?" nu nir skorden knackar pa
dorren.

Rabiega dr ju framfir allt ként fér Clos Diére
Cuvée I pa syrah. Vilka andra druvor dr plante-
rade?

rv

- Som alla gjorde pa den tiden, tyviirr borde
man kanske sfiga i dag, sa ryckte vi upp alla
lokala gréna druvsorter och planterade da-
tidens populira sorter som sauvignon blanc,
chardonnay samt viognier. Det r bara en
mindre del av vingirdens 10 hektar som har
gréna druvor men jag har planer pa att plante-
ra andra mer lokala sorter pa en hektar under
vintern. Bland de blaa druvorna dominerar
givetvis gardens signum syrah tillsammans
med cabernet sauvignon, sen finns grenache
som frimst gar till girdens rosévin samt en
mindre méngd nyplanterad cinsault. Jag pro-
ducerade ju dven en cuvée II av Clos Diére och
basen i det vinet var den mycket underskatta-
de carignan druvan, men de vinrankorna har
tyvirr forsvunnit.
Du var ju en foregdngare i Provence genom att
vara ekologiskt certifierad redan 1998. Hur dr
planerna nu? Finns det ndgon ny inrikining, ex-
empelvis biodynamisk odling?

— Tyvirr si tappades certifleringen bort ef-
ter Vin & Sprit tiden, men férre figaren satsade
aterigen pa ekologisk odling si vi 4r fran arets
skord aterigen certiflerade! Sen forbereder vi
oss for ett hallbart jordbruk och da mot den
hétigsta nivan i franska jordbruksministeriets
system, det vill siga, HVE3.
Om vi bortser fran alla vinbonders orosmoin,
det vill sdga vddret, hur avgor du ndr du ska
skorda?

- Varje vecka s gir vi runt i vingdrden och
samlar in relevanta druvor, druvor som ér av
den kvaliteten som senare kommer att passera
sorteringsbandet. Druvorna analyseras sen pa
laboratorium avseende socker, syra och pH.
Men det rdcker inte med det, jag gar runt och
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Vineri och besdks-

Wnderbara

Lars Torstenson grov-
sallar innan druv-
klasarna hamnar pa
sorteringsbandet

smakar pa druvorna s att aromidmnen och tanni-
ner 4r mogna, sa kallad fenolisk mognad, vidare ska
kirnorna ha ritt krispighet. Labben som analyserar
druvorna sénder dven med information om nér de
anser att skérden ska ske, men jag har noterat att
de rekommenderar en senare skird som ger ett vin
med higre alkoholhalt och mindre fraschor dn vad
jag svker i mina viner.

Labbresultaten dr ju relativt enkla att éversdtta till
exempelvis alkoholhalt i det fdrdiga vinet, men hur ska
druvorna smaka?

- Bra friga, det 4r det som man lir sig med aren.
Nir jag tidigare intervjuade Lars till min Provence-
vinbok sa fick jag veta att han att i bérjan av go-talet
forde in sidant som till stora delar var nyheter i det
hir omradet, som ny ek, gallringsbord, grén skérd
och ett lagt skordeuttag. Detta mottogs inte positivt av
de lokala myndigheterna utan de bestkte honom och
bad honom att sluta med dessa "nymodigheter”.

Har du nu ndgra spdnnande nymodigheter

pa gang just nu?
’ - Na
Detharvaritett ~ionie
fruktansvart bra vixtdr fatiyrasikaliade

betongigg. Jag har
under min kon-
sulttid sett att de
ritt anvinda ger ett
storre vin. Dels ger

for druvorna till de
roda vinerna

P4 80- och go-talet si skulle ju alla anvinda rost-
fria tankar men trenden har under en tid varit att
g4 ifran dessa och ga tillbaka till dldre tyvper av karl.
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dggformen ett flode som ger en naturlig omrérning
av jistfillningen vid lagringen, dels ger den obelag-
da betongen en extremt lingsam oxidation av vinet.

Jag 4r tvertygad att den gamla jdsningen av rodvin
pa oppna trikirl 4r overlidgset, problemet man far 4r
att den forsimrade hygienen efter nigra ar kan ge




ett sidimre vin och som kriver att de dyrbara trak:ir-
len maste bytas ut. Vi kommer att prova med att j4sa
rodvin pa 5oo liters trifat dar vi slagit ut den ena
gaveln, den 6ppna dnden kommer bara att skyddas
mot insekter etc. av ett lock.

Nir vi bestker girden igen har den avslutande
skorden av cabernet sauvignon just startat. Pa filten
kryllar det av skordearbetare, bide professionella
och hitresta glada svenskar. Nu pa morgonen &r det
fortfarande behaglig temperatur men snart kom-
mer solen och viirmen att géra det svettigt, vid den
tidigare skorden var det 38 grader si det giller att
skydda sig och ha med vatten!

Augusti har efter 2003 och 2018 varit den tredje
varmaste s den avslutande druvmognaden har va-
rit mycket snabb och skérden har forcerats med mer
4n en vecka mot planerat. Nu ir snart hela skérden
birgad och det jiser sa smatt inne i vinkiillaren. Det
var ju lite igAngkorningsproblem med en traktor
som saknade bromsar, en trilskande avstjilkare och
ett delvis nytt oerfaret sksrdeging som kroknade
ndir solen gassade pa for fullt och med 38 grader vid
de tidigare skordarna.

Lars Torstenson stir vid sorteringsbandet och gor
den forsta grovsallningen si att bara de basta druv-
klasarna hamnar pa bandet.

Med tanke pa att garden pa sdtt och vis legat i trdda
ndagra dr sa dr vl dnda resultatet mycket lyckat, for ni
har vdl skérdat druvor med en perfekt kvalitet ?

- Det har varit ett fruktansvirt bra vixtar for
druvorna till de réda vinerna, vilket ju 4r mycket
lovande for syrah, sa jag tror till och med att dru-
vorna ir sd bra sa att jag kan aterskapa kvaliteten
hos Clos Diere direkt! For rosévinet har det varit ett
ar som ger mycket firg sa det vinet blir nog lite mer
firgat.

Du kasserar en hel del av de mindre druvklasarna inn-
an de hamnar pa bandet?

- Eftersom det dr druvkvaliteten som sitter kva-
liteten pa vinet si 4r sorteringen ett viktigt mo-
ment. Sorteringen 4r mer arbetsintensiv i ar efter-
som vi fick tillgang till vingirden sa sent s hanns
inte all gron skord med. De mindre druvklasarna,
som i Frankrike kallas for grappilloner, dr klasar
som har blommat sent och de i#r inte fullt mogna.
Vissa har gréna druvor men vissa kan vara svira att
skilja, men genom att smaka pa dem sa lir man sig
sortera. Testa!

Senare, nir Lars témt ut den sista backen pa ban-
det och hela 4,5 ton druvor sorterats svarar Lars pa
ytterligare ett par frigor.

Vad gor du fortsdttningsvis nu ndr den allra mest hek-
tiska perioden dr Gver?

- Jag kommer att vara hir dagligen under en pe-
riod for att ¢vervaka jisningen och ge instruktioner
till vinkillaransvarige. Som alltid s kommer jag att
k#nna mig for och ta nya beslut under vigen for att
fa det optimala vinet. Jag har mycket att spela pa
som lagring p4 stiltank, betongigg, amerikanska
ekfat eller franska ICONE fat fran Seguine Moreau.
Nitr kommer Clos Diére att finnas tillgingligt?

- Det dr ju ett syrahvin med nagra procent caber-
net sauvignon, ett vin med struktur som ska lagras
pa ekfat, sa buteljering sker nog i slutet av 2021. Sen
kan det girna lagras 10 - 20 dr...

Vilka évriga viner blir det, fran Rabiega 2020?
- Utdiver ett vitt vin och ett rosévin sa blir det

De nya betongaggen har
kommit pa plats

Fullt mogen. syrahis
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HISTORIEN BAKOM RABIEGA

Vinodling ska ha funnits har sen 1500-talet men det var forst efter att Vin &
Sprit képte Rabiega 1986 som den blev vida berémd. Den vinintresserade
och journalistutbildade Lars Torstenson fick ansvaret fér vinanldggning-
en. Genom studiebesok pa kanda vingardar runtom i varlden och ett antal

franska vinkurser sa forkovrade Lars sig sa att han kunde starta produktionen,
men forst sa renoverades vinkallaren och vingarden. Satsningen lyckades och
Clos Diére argang 1990 kom trea i syrah-klassen i Gault&Millaus "Olympiade

du vin® fére storheter som Penfolds Grange, Jaboulet och Guigal. Nagra ar
senare utsag samma magasin Lars till "arets vinmakare”, inte illa fér en svensk
i Frankrike! Vinerna fanns pa Systembolaget men den stora marknaden var

franska stjarnkrogar.

2006 saldes vingarden till Anders Akesson som under sin period som agare
och vinmakare aven tog fram cuvéen Le Rocher med 75% cabernet sauvig-
non och resten syrah. Under 2014 avyttrades Rabiega till Yves Tanchou fran
Paris som dock avled efter nagra ar och vingarden drevs vidare av dottern
Valerie som tyvarr inte riktigt hade majlighet att ha sitt fokus har. Det senare
ar anledningen till att vingarden och produktionen under senare ar lades ut

pa entreprenad.

kanske tva rddviner med syrah och cabernet sau-
vignon i blandningen. Kanske blir det ett mer
fruktdrivet vin som ska drickas ungt och ett vin
med mer struktur. Men som sagt, jag foljer hur vi-
nerna utvecklar sig och tar beslut direfter.

Efter lite letande i killaren, med Yohans tillitelse,
hittar vi en av de sista flaskorna fran 2003, en ex-
tremt varm drgang som anses vara snabbmognande
och lite klumpig. Men vinet visar sig ha en frischor
med toner av torkade stta bir, kryddor och kaffe.
Aven i munnen upplevs vinet som friskt med en bra
syra och silkeslena tanniner. Ett 17 4&r gammalt vin
med en otrolig frischor, ett vin som aldrats med be-
hag och som visar att kvalitetsvin dven kan produ-
ceras i Cotes de Provence. Jag hade girna tagit flas-
kan med mig hem men Yohan log ndjt och tog den
under armen si att den kunde avnjutas vid kvillens
skordefest. @

SE MER

P& hemsidan
Winesofprovence.

org finns en illustrativ
film som visar druvans
vag fran vinrankan till
jasningskarlet
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