
Wijnen uit CORSICA door Ludovic op 12/12/2023 

 

Vanavond verzorgt Ludovic een avond met wijnen uit Corsica.  

Zowat overal staan wijnstokken aangeplant, afhankelijk van de situering op het eiland is dit op 

graniet (zuiden en westen), schist (noordoosten) of kalk. 

Relatieve vochtigheid en maritieme invloed temperen het zonnige klimaat. 

   

In Corisca vinden we vooral rode en roséwijnen. 

Een dertigtal inheemse druivenvariëteiten worden aangevuld met geïmporteerde. 

 

Belangrijkste : Rode :  nielluccio (sangiovese) en sciacarello 

  Witte : vermentino (malvoisie), soms in blend met kleine hoeveelheid andere 

  

 

 

WIT : 

 

1. PATRIMONIO 2021 – DOMAINE LECCIA       39 € 

- 100% vermentinu 

- Aromatisch neus van exotisch fruit, floraal, peper en kruidigheid. 

- In de mond mineraliteit, fris citrusfruit, ook wat zesty met een mooie aciditeit. 

De middellange afdronk eindigt met een bittertje. 

 

2. LE LION DE ROCCAPINA 2021 – DOMAINE PERO LONGO    31 € 

- 100% vermentinu 

- Een eerder gesloten neus door het hout gedomineerd. 

Na wat geduld krijgen we toch heel veel toetsen van rijp fruit.  

- De mond vertoont molligheid, honing, en toch wat kruidigheid, zoals anijs.  

De wijn komt toch wat vermoeiend over en eindigt opnieuw in een bittertje. 

 

3. SERENITE 2021 – DOMAINE PERO LONGO      24 € 

- 100% vermentinu 

- Een ietwat discrete neus, maar toch opnieuw mineraliteit en florale toetsen. 

- Een rijpe mondstructuur met acacia, maar toch met de nodige frisheid.  

Alles is in evenwicht en mooi versmolten, zodat het lichte bittertje in de afdronk hier te 

verwaarlozen is : een mooi glas wijn !  

 

4. GRANIT 2018 – DOMAINE DE VACCELLI       54 € 

- 100% vermentinu 

- Een neus van rijpe appel, met een licht houttoetsje, misschien zelf iets oxidatief. 

- De rijpe mondstructuur vertoont door het aanwezige ‘grapefruit’ toch de nodige frisse 

toetsen.  

Deze toch wel complexe wijn heeft een lange afdronk en eindigt met de nodige fraîcheur. 

 

 

 

 



5. BURGHESE 2018 – SANT ARMETTU       60 € 

- 80% vermentino + 2 andere 

- Een gesloten neus met boenwas-toetsen, 

die pas in een later stadium het tropische fruit loslaat. 

- Heel veel ananas en tropisch fruit in de mond.  

De wijn is vol en complex, maar mooi in balans door de fijne aciditeit. 

Een heel lange afdronk zonder het ‘bittertje’ deze keer. 

 

6. CROCCI 2020 – DOMAINE ZURIA       50 € 

- 100% vermentinu 

- Mooie mineralitet in de neus, ook vulkanische toetsen,  

misschien wat sulfer, maar zeker ook bloemig. 

- Ook in de mond ervaren we de mineraliteit, het citrusfruit en ziltigheid. 

Een zeer harmonische wijn met hoge aciditeit : zeer aangenaam !  

 

7. TARRA DI SOGNU 2021 – CLOS CANARELLI      50 € 

- 80% vermentino + 5 andere 

- Een super complexe neus : mineraliteit, kalksteen, ziltigheid, kruidigheid, … 

- Dit alles vinden we terug in de mond : een mooie mineraliteit met fris fruit,  

witte peper, kruidigheid en fraîcheur.  

De body is er een van finesse en elegantie maar toch zo complex : een toppertje ! 

 

 

ROOD : 

 

1. SANTAMARIA 2018 – DOMAINE SANTAMARIA      17 € 

- 100% nielluccio 

- Neus van kruidigheid, peper en zwart fruit. 

- De aantrekkelijke neus wordt helemaal niet weerspiegeld in de mond : 

We ervaren een eerder boertige wijn, wat alcoholisch, onevenwichtig  

en helemaal niet in balans. 

De hoge tannine-structuur resulteert in een droogtrekkende wijn ! 

 

2. PATRIMONIO “PETTALE” 2019 – DOMAINE LECCIA     39 € 

- 100% nielluccio 

- Intense neus van rood fruit, een zoet toetsje, peper & frangipane.  

- De mond kent een fruitig aanzet met aanwezige, maar edele tannines. 

Misschien toch ietwat schraal, maar we hopen er op dat dit met door verdere rijping op 

fles meer versmolten geraakt. 

 

3. PATRIMONIO 2019 – DOMAINE LECCIA       31 € 

- 100% nielluccio 

- De neus is minder intens dan de vorige, maar toch primeert opnieuw het rode fruit. 

- Het is een mooie sappige wijn, met de nodige tannines,  

en al is hij nog niet helemaal versmolten, ervaren we een zekere rondheid  

= “easy drinking”. 

 

 



4. SANT ARMETTU “L’ERMITE” 2019 – SANT ARMETTU     30 € 

- 100% sciacarellu 

- Mooie fruitige “kersen”-neus, alsook impressies van de vatrijping.  

- In de mond ervaren we een zoet toetsje, drop en ook ceder.  

Edele tannines en een mooi aciditeit zorgen voor een soepele en fijne wijn. 

Het fruit is mooi, maar misschien toch niet voldoende present.  

  

5. SANT ARMETTU “MYRTUS” 2019 – SANT ARMETTU     61 € 

- 80% sciacarellu + 2 andere 

- In de neus ervaren we eerder gedroogd fruit, maar toch wat frisse kruiden, zoals munt. 

- In de mond hebben we vooral het uitbundige fruit, maar oogt toch helemaal nog niet 

versmolten. De afdronk eindigt in tannine en ceder .  

Alhoewel de wijn zeker en vast heel wat reserve heeft, is die nu toch nog moeilijk te 

beoordelen. 

 

6. EQUILIBRE VIN DE CORSE 2020 – DOMAINE PERO LONGO    17 € 

- Nielluccio – sciacarellu - grenache 

- Naast het zwart fruit ervaren we toch een vorm van gebrandheid in de neus. 

- Het zwarte fruit komt terug in de mond, met daarnaast heel wat drop. 

Niettegenstaande het lichte alcoholgevoel, is er toch voldoende frisheid. 

Er zijn echter weinig nuances : het lijkt nogal commercieel, iets “te gekunsteld”. 

 

7. LE LION DE ROCCAPINA 2020 – DOMAINE PERO LONGO    26 € 

- 80% Nielluccio – 20% sciacarellu 

- De neus vertoont gedroogd fruit, kruidigheid en bloemigheid. 

- Het zoete toetsje vinden we opnieuw terug in de mond, samen met drop. 

Een soepele, evenwichtige, elegante wijn … mooi voor zijn prijs ! 

 

8. ESPRIT DE LA TERRE 2020 – DOMAINE PERO LONGO     77 € 

- 80% sciacarellu  - 20% Nielluccio 

- Complexe neus met wat minerale toetsen en frisse fruitaroma’s. 

- Die complexiteit vinden we ook terug in de mond : de mineraliteit, het krokante fruit. 

De edele tannines, de mooie aciditeit en het uitbundige fruit, zorgen nu al voor een mooi 

evenwicht = een wijn met zeer veel reserve ! 

 

9. ZURIA “STINTINU’ 2019 – DOMAINE ZURIA      46 € 

- 100% sciacarellu 

- Neus is complex, eerder tertiair : zoethout, koffie, karamel, … 

- Het rode fruit, de mooie aciditeit bezorgen ons een fijne wijn met een lange afdronk. 

Niettegenstaande hij heel complex is is hij reeds zeer ‘drinkbaar’. 

Doet een beetje denken aan een “pinot noir”. 

Een top-afsluiter ! 

 

 

 

 



ZOET : 

 

1. MUSCAT DU CAP CORSE 2020 – DOMAINE LECCIA     36 € 

- 100% muscat 

- Marsepein, maar toch frisheid in de neus : zeker geen branderig of warm gevoel.  

- In de mond ervaren we mineraliteit en fraîcheur : mooie zuren. 

De wijn is zoet, maar zeker niet vermoeiend = elegante zoete dessertwijn. 

 

 

We danken Ludovic, en bij uitbreiding ook vrouwlief Tineke, voor het complete dossier bij deze 

mooie degustatie ! 

 

 


