
CHENIN BLANC & CABERNET FRANC uit de LOIRE door FRANK DEVOS op 12/09/2023 

 

Ons voormalig lid Frank Devos brengt ons vanavond een exclusieve selectie wijnen uit de Loire. 

Hij heeft zich beperkt tot de druiven CHENIN BLANC en CABERNTE FRANC. 

 

 

6 x CEHNIN BLANC : 

 

1. LES SALLES MARTIN 2020 – ANTOINE SANZAY – SAUMUR    40 € 

- Een fijne, zeer pure en frisse neus, 

met nadien heel wat florale toetsen 

- De fijne aanzet gaat over in een mollig middenstuk met wat honing 

Een mooie aciditeit en kruidigheid, zelfs met wat mineraliteit. 

Het is duidelijk een krachtige en brede complexe wijn.  

   

 

2. LES PETITES COMBES 2020 – CLEMENT BARAUT – SAVENNIERES ROCHE AUX MOINES 42,5 € 

- Eerst een eerder gesloten neus met een lichte houttoets, 

met later toch wat impressies van rijper fruit   

- In de mond krijgen we wat exotischer fruit met een pepertoets. 

We hebben een warmer gevoel, waarschijnlijk door de alcohol (2020 was warm). 

De wijn komt wat hoekig over, iets minder evenwicht : het fruit is nog niet versmolten 

met het hout. 

Toch hebben we opnieuw te maken met een complexe wijn, maar die nog niet zo 

toegankelijk in zijn jeugd … wachten is de boodschap ! 

 

 

3. DOMAINE DU CLOSEL 2017 – SAVENNIERES      37 € 

- In de neus toetsen van peer, eigenlijk een echte chenin-neus,  

ook wat peperkoek en misschien licht etherisch 

- We krijgen een rijpe aanzet met niet zo uitbundig fruit, 

al is er toch wat peer, aanwezig. 

De wijn heeft heel wat aciditeit en mineraliteit = zoals een Savennières hoort te zijn. 

2017 is een minder jaar, maar toch hebben we een elegante, rijke wijn met veel lengte.  

 

 

4. CLOS DU BOURG 2009 – DOMAINE HUET – VOUVRAY SEC    35 € 

- In de neus vinden we kweepeer en zeer veel honing 

- De wijn heeft veel rondeur met honing in de smaak,  

zelfs een puntje zoet, maar nochtans zonder restsuiker. 

De aciditeit is eerder gemaskeerd door de molligheid. 

Een wijn met een lange afdronk en wat agrum-toetsen. 

Een heel andere stijl van chenin, maar typisch Vouvray. 

 

 

 

 



5. PEAU LET’  2019 – LA PORTE SAINT JEAN – VIN DE FRANCE (SAUMUR)   60 € 

- Een etherische neus, wat appel, geuze en cider, een licht oxydatief puntje 

- Zeer veel fruit : abrikoos, grapefruit. 

De wijn had een schilinwerking van 5 weken wat de droogtrekkendheid en tannines 

verklaart. 

Het is een heel complexe, maar toch wat minder evidente wijn. 

 

 

6. BREZE 2009 – CLOS ROUGEARD – SAUMUR      ??? 

- Deze wijn kleurt echt goudgeel. 

- We hebben een zeer complexe neus met veel rijpheid,  

sherrytoetsen, broodpudding, marsepein, amandelen, … 

Deze oudere wijn heeft zo’n complex geëvolueerd fruit met ook wat sinaasappelschil. 

Zijn hoge aciditieit zorgt voor een elegante fraîcheur. 

Een ongelooflijk lange, brede afdronk met zowel mollighied als frisheid. 

Topper ! 

 

Een opvallende constante bij deze witte wijnen : ze hebben stuk voor stuk tijd nodig om open te 

komen en hun complexe aroma’s te onthullen. 

 

 

 

6 x CABERNET FRANC : 

 

7. LES POYEUX 2020 – ANTOINE SANZAY – SAUMUR-CHAMPIGNY    35 € 

- Een jonge neus met lacticiteit, maar toch ook wat animaliteit en rijp fruit. 

- We krijgen in de mond een zeer sappige fruitbom met pepertoetsen van rijpe cabernet. 

De mooie edele tannnines zijn volledig ondersteund door het mooie fruit. 

Het is een zeer mooie, reeds in zijn jeugd toegankelijke wijn, met een lange afdronk, die 

eindigt met wat cacao. 

 

 

8. GONDWANA 2018 – DOMAINE FOSSE-SECHE – VIN DE FRANCE (SAUMUR)  42,5 € 

- Een lieflijke neus van kers en ook wat rozengeur. 

- Wat een pure wijn : fris fruit zorgt voor elegantie en finesse, 

al smaken we toch een ongelooflijke diepgang. 

De kruidigheid zorgt voor een optimale structuur en complexiteit. 

 

 

9. LES CORMIERS 2016 – LA PORTE SAINT JEAN – SAUMUR    40 € 

- Een aangename complexe neus : marjolijn, tijm, munt = we wanen ons in de “garrigue”. 

Toch is er een ledertoets, maar het blijft een zeer aangenaam geheel. 

- In de mond hebben we een fijne sappige wijn met een mooie aciditeit en weinig 

tannines. De kruidigheid zorgt voor een mooie frisheid. 

Misschien wat “easy drinking” die ons  doet denken aan een oudere, mooie Bourgogne.  



10. LA CROIX BOISSEE 2008 – BERNARD BAUDRY – CHINON     35 € 

- Een heel rustieke neus van aardsheid en animaliteit. 

- We hebben een minder toegankelijke wijn,  

en de rustieke gewaarwording in de neus komt ook terug in de mond. 

De kruidigheid zorgt toch voor wat complexiteit. 

Deze eerdere eetwijn bevat wel voldoende krokant fruit en een mooie aciditeit. 

 

 

11. COTEAU DE NOIRE 2008 – PHILIPPE ALLIET – CHINON     35 € 

- Een fijne en iets fruitiger neus van rode bessen 

- De wijn heeft een aanzet van zurig fruit, maar heeft weinig middenstructuur, 

en misj wat body. 

We hebben een eerder droogtrekkend gevoel met heel wat aciditeit en tannine. 

 De wijnen uit CHINON blinken eerder uit door hun rustieke karakter. 

 

 

12. LES POYEUX 2011 – CLOS ROUGEARD – SAUMUR-CHAMPIGNY    ??? 

- Een aangename veelbelovende en verleidelijke neus met licht aardse toetsen en wat 

sigarenkistje die ons een complexe wijn doet verwachten. 

- Al wat we hoopten komt terug in de mond : de zachtheid, het fluwelige,  

met verse kruiden die voor een prachtige fraîcheur zorgen.  

De elegantie springt er uit : versmolten tannines en oh zo mondvullend. 

Wat een complexe zachte wijn. Een totaalbeleving. 

Outstanding ! 

 

Een welgemeende dank gaat uit naar Frank, 

voor deze mooie selectie Loire-wijnen en zijn deskundige uitleg.  

 

 

 

En Marc zorgde tot slot nog voor de foto’s van de flessen die je op de volgende pagina terugvindt : 



 

 


