VERSLAG WIJNEN UIT DE KELDER VAN ONZE VOORZITTER 8 NOVEMBER 2022 .

Eerst zal Jan ons 3 witte wijnen laten proeven, dan 2 series van rode wijnen , om te eindigen met
een surprise ! De prijzen naast de wijnen zijn de prijzen die Jan betaald heeft.

WITTE WIINEN :
TREBBIANO D ‘ABRUZZO 2015 VAN EMIDIOE PEPE . 50 euro

Deze wijn is een monocepage van de trebbiano druif .Deze wijn wordt niet gefilterd en niet geklaard.
De aanwezigheid van de berg “GRAND SASSO” zorgt voor grote temperatuursverschillenen geeft aan
de wijn zijn aromatische toetsen en de Adriatische zee zorgt voor de nodige mineraliteit .

De wijn kleurt oud-hout , bruingeel .

In de neus krijgen een duidelijk oxidatietoets , die niet storend is ! Verder een complexe neus met
exotisch fruit, geel fruit, mooie kruiden, peer honig en boenwas .

De mond opent met een mooie frisheid en mooi geel fruit! Ook hier is de oxidatie toets duidelijk
aanwezig. De wijn heeft aangename zuren in evenwicht met mooi geel fruit! De wijn heeft een
mooie , minerale en harmonieuze smaak ! Een fijne afdronk !

Door de oxidatieve toets zal de ene houden van de wijn, de andere hem negeren , maar het blijft
een mooie onbekende wijn !

DOMAINE DE CHEVALIER 2014 90 euro

In het glas een licht gele kleur, die zeer intens is .

We krijgen een mooie frisse neus met wit fruit, mooie mineraliteit , ingetogen diep, bloemig en
beetje room . Een typische Pessac neus !

In de mond krijgen we een frisse aanzet met daarna een zeldzame minerale intensiteit | Mooie body
| Een lange afdronk waar zuren , kruiden en fruit harmonieus heersen. Deze wijn is een toonbeeld
van evenwicht en elegantie !

DOMAINE VALETTE POUILLY-FUISSE TRADITION 2014 . 40 euro

De wijn is lichtgeel en niet helder in het glas ! ( ongefilterd )

Een geconcentreerde neus met veel citrus, zout en romigheid !

Een zachte chardonnay aanzet | Een mooie rondeur, zeer mineraal en mooie kruidigheid .

Lange afdronk met vele aangename zuren en lichte houttoets.

Een strakke wijn ,maar met voldoende vulling! Hier geen oxidatieve toets, zoals de meeste wijnen
van dit huis !



RODE WIINEN : hier presenteert Jan ons 2 series wijnen

De eerste serie zijn wijnen van PINOT NOIR :

1. UWE SCHIEFER BLAUFRANKISCH RHEIBURG 2011 55 euro

De wijn heeft een purperrode intense kleur !

In de neus krijgen mooi rood fruit , fijne kruiden en gebrande toets .

We ervaren een redelijk harde aanzet, maar dan volgt een complexe smaak met veel fruit, kruiden .
Een zeer sappige wijn en volle wijn .

Een vlezige afdronk met duidelijke tanninnes !

Dit is duidelijk een eetwijn

2. HOSPICES DE NUITS LAVIERE BAS DE COMBES 2016 60 euro

Hier hebben we en mooie, fijne neus met veel mooi rood fruit, kruiden en heerlijke bloemetjes !

De wijn zet zeer zacht aan, en gaat dan over in een zeer elegant middenstuk met opnieuw veel rood
fruit | De wijn is zeer sappig en e smaakt ook wat grafiet !

Een lange fijne afdronk met zeer mooi fruit en aangename zuren !

Een mooie Nuits ST Georges 1cru !

3. HOSPICES DE NUITS LES VIGNERONDES 2016 85 euro

Een iets bruiner kleur in het glas !

Een mooie neus met rood fruit en kruiden .

Hier krijgen een iets bittere aanzet !

Het middenstuk is stroever , harder en minder evenwichtig !
De afdronk is stofferig en bevat bittere tanninnes !

4. POMMARD VIEILLES VIGNES VAN JOSEPH VOILLOT 2015 40 euro

Een zeer licht rode kleur , zeer doorzichtig.

In de mond een zachte aanzet met rood fruit en aardse toetsen .

Dan krijgen we vrange zuren . De wijn mist mineraliteit en body ! Duidelijk liquoreus !
Een matige afdronk met wat rood fruit !

Van een Pommard Vieilles vignes verwacht je toch meer vulling en kracht !

5. VOLNAY 1 CRU LES FREMIETS 2012 VAN HENRI BOILLOT 65 euro

Een intense licht rode kleur !

Een zeer krachtige en complexe neus veel rood fruit, mooie kruiden en grafiet !

Een zeer krachtige aanzet , maar met veel finesse ! De wijn blijft zeer elegant met prachtig fruit en
mooie zuren | We krijgen een lange afdronk vol rood fruit en zeer fijne tanninnes !

Een prachtige en aangename wijn !



6. MOREY ST DENIS 1CRU LES LOUPS  DOMAINE DES LAMBRAYS 2014 75 euro

Een licht rode kleur met wat evolutie .

Mooie licht oudere neus met veel rijp fruit, ceder, leder, grafiet !

Zeer krachtige aanzet maar met veel finesse | We krijgen een prachtig, harmonieus middenstuk dat
zeer verleidelijk is , met mooie zuren , secondair fruit !

Een schitterende zachte afdronk met mooi rijp fruit en zachte tanninnes.

Een lieve wijn die nu perfect op dronk is !!

7. POMMARD CLOS DES EPENAUX COMTE ARMAND 2010 140 euro

Zeer lichte kleur in het glas .

Een intense en complexe neus met talloze aroma’s : geconfijt rood fruit, pruim , rozen ,leer en zoete
kruiden .

Een zeer frisse , krachtige aanzet ! Een zeer genereus middenstuk met veel finesse ( zeldzaam voor
POMMARD), alles zeer harmonieus verenigd. Een zeer lange afdronk met veel fruit, zalvende
tanninnes en veel diepte !

Alhoewel ouder dan vorige wijn , proeft deze wijn veel jonger ! Nog potentieel ! Hier geen evolutie !

Nu proeven de 2% serie rode wijnen met de NEBBIOLO druif .
1. NEBBIOLO D ‘ALBA VIGNA VALMAGGIORE 2014 VAN BRUNO GIAVOSA 40 euro

Helaas was dit een slechte fles !

2. BAROLO 2016 van TREDIBERRI 40 euro

Een licht bruine kleur in het glas ( typisch nebbiolo druif )

We krijgen hier een vlezige neus met prikkelende aroma’s !

Een zeer krachtige aanzet met krachtige zuren en veel fruit in de achtergrond

( een groot contrast met de vorige PINOT NOIR wijnen )

Zeer mondvullende wijn !

Een lange afdronk met veel zuren en ook mooi fruit .

Een typische Barolo wijn, maar veel te jong | De wijn heeft alles , maar is nog niet versmolten !

3. BAROLO RAVERA van COGNO 2012 70 euro

Typisch licht bruine kleur

Complexe vlezige neus , met fruit, tabak , rozen en rood fruit .

Een fijne, maar volle aanzet met rode kers, witte peper en zoethout!

Een zeer volle mond brengt een lange afdronk met fijnkorrelige tanninnes en frisse zuren .
Deze complexe, wat hoekige wijn heeft nog duidelijk potentieel !



4. BAROLO LA PIRAvan ROAGNA 2012 70 euro

Meer donkerbruine klleur , zeer doorzichtig

Een veel frisser neus en mooi jong fruit, rozen en kruiden !

Een zeer sappige en frisse aanzet met mooi rood fruit

Mooie body, maar met veel finesse door fijnere zuren !

Zeer mooie harmonie ts zuren, fruit en kruiden .

Lange afdronk met veel finesse en aangename tanninnes, eindigend op een zoete toets.
Hier is alles mooi rond harmonieus en niet hoekig .

5. MONPRIVATO 2012 VAN MASCARELLO 100 euro

Een lichte kleur zeer intens

Dan krijgen we een zeer complexe neus in het glas , waarvan de inhoud constant wijzigt : caramel,
witte peper, etherische toetsen, boenwas, rokerig, ceder , paprika.

Ook in de mond heeft deze wijn een zeer groot profiel van smaakelementen , maar hij blijft zeer
elegant en perfect gestructureerd. Hier heerst veel finesse ( mineraal ) en is alles mooi versmolten .
Zeer lange krachtige afdronk met prachtige tanninnes.

Hier zitten wij duidelijk een trap hoger dan de vorige wijnen !

6. VIGNA RONDA RESERVA 2013 van MASSOLINO 125 euro

Een licht bruine , intense kleur

Een eerder gesloten neus ,met na walsen toch mooi rood fruit en een zoete toets ! Geen Barolo
neus!!

Een zeer fijne zachte aanzet met jong rood fruit , fijne kruiden .Een zeer elegant middenstuk met
zachte zuren, zoethout en veel rood fruit!

Een mooie lange , intense afdronk met zijdeachtige tanninnes en zoete toets.

Deze grote wijn heeft de moderne Barolo stijl en lijkt ons meer commercieel gemaakt . Doet denken
aan PINOT NOIR !

Dan laat Jan ons nog een vreemde eend proeven !
CLOS DES PAPES 2010 52 euro

Een mooie rode , donker kleur met lichte evolutie.

In de neus is de wijn zeer mineraal ( regenwater ) en complex met donkerrood fruit ,ceder, humus .
In de mond krijgen we een vlezige, minerale aanzet .Dan een zeer complex middenstuk met compote
van zwart fruit , mooi versmolten met fijne zuren !

Een zeer lange afdronk met zijdeachtige tanninnes en zeer veel finesse !

Wat een prachtige afsluiter !



We danken Jan graag voor deze mooie en aangename degustatie !
Zo is ook dit degustatie succesvol voorbij en kijken we uit naar ons banket in Bistro 't Verschil op 13
december, aan 100 euro persoon, alles inbegrepen !

Ciao
ronaldo



