
VERSLAG DEGUSTATIE WITTE WIJNEN COCHE-DURY OP 12/6/2018 . 

 

Vanavond hebben wij , dankzij Gino van de Vinotheek en ons bestuurslid Lieven , de kans een unieke 

degustatie te mogen beleven van de cultwijn COCHE-DURY !!!!!! Wij proeven 10 witte wijnen  

bourgogne blanc , dan 2 meursault villages en dan 2 puligny montrachets ! Door deze verticale 

degustatie zullen wij duidelijk de verschillen in jaargang kunnen ontdekken ! 

Gino beschrijft zeer kort het huis Coche-Dury ! 

De grote kwaliteit van deze wijnen wordt verkregen door verschillende oorzaken : 

- Zeer veel werken in de wijngaard , gans het jaar door 

- Kort houden van de snoei : reeds in voorjaar beperkt aantal trossen 

- Oudere stokken :  

- Lange opvoeding: 20 à 24 maanden 

- Pneumatisch persen . 

Op advies van de wijnbouwer zelf , zal Gino de wijnen in 5 flights van 2 wijnen voorstellen. 

 

Eerst 2014 en 2010 : pour leur jeunesse , tension en avenir ! 

2014 : Neus:  een fris fruitige neus, met na walsen citrus , limoen en lichte kruidigheid 

  Licht floraal 

 

Smaak: zeer frisse aanzet met veel wit fruit , citrus , groene appel 

                Mond vullend met crispy zuren , maar alles in evenwicht 

              Elegante wijn met ellenlange afdronk  

 

              Wijn met groot potentieel !  

              Wijn met opvallend frisse zuren, wat typisch is voor COCHE –DURY WIJNEN . 

 

2010 : Neus:  lichte evolutie ( 4 jaar ouder ) 

             Meer getoast dan 2014 , brioche 

            Lichte kruidigheid en veel geel fruit na walsen 

 

Smaak: zeer volle aanzet met mooi rijp fruit 

              Prachtig evenwicht en alles mooi versmolten 

                Ellenlange afdronk met ragfijne zuurtjes en pompelmoes bittertje 

               

Wijn met enorm potentieel ! 

 

 

 

 

 



2013 en 2012 :  pour leur fraîcheur en concentration de mini-récolte  

In beide jaren was er een zeer lage opbrengst , waardoor de concentratie van de wijn stijgt! 

2013 : Neus:  mooie neus met duidelijk minerale invloed , natte stenen , groene kruiden , citrus 

             Na walsen amandel , marsepein 

 

Smaak: frisse en sappige aanzet 

Crispy zuren en veel groene kruiden 

                Lange afdronk  met grote fraîcheur 

 

2012: Neus: zeer complexe neus , mineraal , vuursteen,  

             Beetje toasty , champignons 

 

Smaak: zeer volle en rijke aanzet 

              Complexe wijn met veel jus , waarin zuren goed geïntegreerd  zijn 

               Zeer lange afdronk met mooie fraîcheur 

 

Een zeer grote wijn met enorm potentieel ! 

 

 

2011 en 2007 : pour leur droiture 

2011: Neus: mooi wit fruit, lichte zuren, mineraal, beetje munt 

Smaak: zeer frisse en volle  aanzet , 

                Expressieve zuren , die toch goed ingekapseld zijn in sappig fruit 

                Lange afdronk met crispy zuren en subtiel bittertje 

 

Nu zeer lekkere wijn met verfrissende smaak. 

 

2007 : Neus:  eerder gesloten, licht mineraal en geel fruit 

Smaak: zeer krachtige en frisse aanzet 

               Rijke wijn met toch mooie fraicheur door fijne zuren (niet zo crispy ) 

               Zeer lange afdronk met veel finesse  

 

Een zeer mooie wijn !!!! 

 

 

 

 

 



2009 en 2006 :  pour leur rondeur, accessibilité : 

2009 en 2006 waren beide warme jaren ! 

2009 : Neus : rijpere neus, duidelijk beïnvloed door warme oogstjaar 

             Gebrand , boter 

Smaak: rijke aanzet met veel exotisch en rijp fruit 

                Duidelijk vettiger  dan vorige wijnen, maar toch nog mooi evenwicht  

                Mooie afdronk met fijne zuurtjes 

 

Een wijn die nu perfect op dronk is ! 

 

2006 : Neus:  mooie fruitige neus ,minder expressief  

Smaak: zeer veel rijp fruit in de aanzet 

               Toch elegant en frisser dan 2009  

              Mooi evenwicht  

                Kortere afdronk met pompelmoes bittertje 

 

Een wijn die nu moet gedronken worden !! 

 

 

2008 en 2005 :  pour le début de patine du temps avec 2008 qui sort de son austérité  

et 2005 pour la plénitude et la maturité . 

 

2008 : Neus: kruidige en frisse neus met veel mineraliteit  

Smaak : zeer frisse en sappige aanzet  

              Complex middenstuk met veel wit fruit en vibrerende zuren 

                Beetje calcair  

               Zeer strakke wijn met veel finesse , mooie kruiden 

               Krachtige afdronk met toch veel fraîcheur ! 

 

Een grote wijn met veel potentieel ! 

 

2005 : Neus: zeer mooie neus, fris en fruitig 

 Smaak : mooie aanzet met veel rijp fruit 

                Zeer elegant maar minder krachtig en minder complex dan 2008  

                Iets kortere afdronk , maar zeer evenwichtig en flaterend 

 

Elegante wijn die nu mag gedronken worden 

              

 



Nu proeven we  2 Meursault villages  2013 : 

VILLAGES 2013 :  

Neus: zeer complexe en intense neus : zeer mineralig, citrus, peper , vettig 

Smaak: mooie volle aanzet van rijp fruit 

                Zeer mineraal 

                Lange afdronk met veel fraîcheur door fijne zuurtjes 

 

LES ROUGEOTS 2013 : 

Neus: meer gesloten, mineraal, menthol, diepliggend geel fruit 

Smaak: zeer sappige en fris fruitige aanzet 

              Bredere en vollere smaak dan villages 2013 

              Lange afdronk met pepertoets  

Een zeer mooie wijn ! 

 

TASTING PULIGNY –MONTRACHET : 

LES ENSEIGNERES 2007 : 

Neus: zeer frisse, fijne  en jonge neus , typisch Puligny !! 

             Zeer mineralig, veel citrus, limoen 

 

Smaak:  fantastisch elegante aanzet , mooi wit fruit,  

                Zeer fruitig middenstuk met heerlijke zuren  

                Zeer lange en complexe afdronk met enorm veel finesse . 

 

Een zeer grote wijn !!!!! 

 

LES ENSEINERES 2001 : 

Neus: zeer complexe neus met lichte toastgeur, rijp fruit , perzik 

             Zeer mineraal en licht exotisch 

 

Smaak : zeer krachtige aanzet met mooi rijp fruit 

                Zeer complex en mooi middenstuk waar alles perfect in evenwicht is 

                Zeer lange en aangename afdronk ! 

 

Zeer mooie witte wijn van 17 jaar oud !!! Nu perfect op dronk ! 

 

 

 



Gino en Lieven verrassen ons dan nog bij het eten met 3 rode wijnen van Coche-Dury : 

Meursault 2013 

Monthélie 2013 

Volnay 1er Cru 2013 

 

De voorzitter bedankt Gino en Lieven voor deze unieke degustatie ! Wat een ervaring om dergelijke 

wijnen in een verticale te kunnen proeven ! Hij bedankt ook alle leden die wijn uit hun eigen kelder 

aan een redelijke prijs hebben wil afstaan voor deze degustatie . 

Een prachtige avond ! 

Ik wens iedereen nu een deugddoend verlof toe en tot in september !! 

ronaldo 

             

 



  

 

                

 


