VERSLAG WIJNDEGUSTATIE “NOORDELIJKE RHONE “ door LIEVEN CAPPELLE OP 022/05/2017

Vanavond zal Lieven ons een degustatie geven over, voor de meeste van ons, toch minder
gedronken wijnen . Eerst geeft Lieven ons een korte geografische toelichting , met bijbehorend
kaartje, en dan ook de 8 appellaties ! Benieuwd wat deze degustatie zal geven.

Eerst krijgen we een witte wijn :

CONDRIEU

LES VINS DE VIENNE ( CUILLERON ,VILLARD , GAILLARD ) La Chambée 2014
100 % viognier

Kleur: intens, met groen tintje , hoge viscositeit

Neus : rijpe neus, wat exotisch, floraal

Smaak : rijpe volle aanzet
Vettig in de mond
Te veel hout gemarkeerd
Mist fraicheur
Afdronk met sterk bittertje .

Nu proeven we rode wijn :

CROZES HERMITAGE

1. CHAPOUTIER LES MEYSONNIERS 2014
Kleur : iets meer evolutie, licht mat

Neus: beetje evolutie , kruidig , beetje vlezig , onderliggende kersen
Smaak : fruitige aanzet , veel sap, maar vooral veel zuren

Te weinig body en structuur
Korte fruitige afdronk met lichte vegetaliteit



2. COMBIER CLOS DES GRIVES 2011

Kleur: dieper gekleurd en jonger dan vorige
Neus: heel mooie neus door samenspel van zwart fruit , tuinkruiden en wat hout
Smaak: volle en frisse aanzet

De wijn blijft sappig en fris
Complexe structuur
Mooie afdronk met fijne tanninnes en wat vanille .

Een mooie wijn met nog reserve !! ( oude ranken !!)

SAINT JOSEPH

3. CHAPOUTIER LES GRANILITES 2014
Kleur: mooie en helder kleur , blinkende spiegel

Neus: intens fruitig , kruidig , lichte toets eucalyptus

Smaak: fris fruitige aanzet

Zeer sappig en mondvullend
Mooi evenwicht met rijpe kersen en pepertoets
Mooie afdronk met edele tanninnes

Mooie wijn !

4. BERNARD FAURIE 2007
Kleur : zeer donker en ondoordringbaar
Neus : intens, iets warmer fruit dan vorige wijn

Smaak:  frisse aanzet, maar prikkelend op de tong
Middenstuk lijkt onevenwichtig
Afdronk is droog trekkend en branderige alcohol



COTE-ROTIE

5. JPAUL & JLUC JAMET 2009
Kleur: donker intensrood
Neus: etherische neus, verdwijnt na walsen

Dan beetje evolutie , mooi rijp fruit,

Smaak: magere aanzet , met veel hout,

Mist body en sap
Licht droogtrekkend , te oude wijn ??

6. GUIGAL BRUNE ET BLONDE 2010
Kleur: donker en intens
Neus : eerst gesloten, floraal en fijn fruit

Na walsen mooie rijpe en complexe neus, fruit, kruiden , menthol

Smaak: zeer sappige en fruitige aanzet , mooie zwarte kersen
Zeer mooi evenwicht tussen frisse zuren en fruit
Zeer lange afdronk met mooie versmolten tanninnes

7. PARICK JASMIN 2005
Kleur: onzuiver en dof
Neus: krachtige neus met veel zwarte bessen

Lichte evolutie

Smaak: strakkere aanzet , mooi fruit, maar te harde zuren
Mist wat diepgang
Afdronk met duidelijke tanninnes en overheersende zuren !



CORNAS

8. FRANCK BALTHAZAR 2007
Kleur: lichte evolutie , minder intens
Neus: stilstaand , kaasneus
Na walsen , zeer veel rood en zwart fruit , chocolade
Smaak: mooie sappige en zeer fruitige aanzet
Zeer mooie structuur , maar vooral zeer veel finesse
Zeer lange afdronk met fluwelen tannines , mooie fraicheur .
Fijne wijn.
9. THIERRY ALLEMAND 2007
Kleur: donker paars, intens
Neus: zeer rijpe neus met ook mooie kruiden
Floraal , chocolade toetsen
Smaak: zeer sappige en fruitige aanzet

Mondvullend en pittige zuren, alles mooi in evenwicht
Ellenlange afdronk die fraicheur behoudt .

Een wijn die duidelijk evolueert in het glas en groot potentieel heeft !

10 . CLAPE 2007
Kleur: nog zeer donker

Neus: beetje gesloten, maar onderliggend mooi fruit

Smaak: veel rood fruit in de aanzet

Mooi evenwicht met mooie mineraliteit
Lange afdronk met veel kersen en pittige tanninnes

Dit is een eerder rustieke wijn , in vergelijking met de 2 vorige wijnen !



HERMITAGE ROUGE

11 .GUIGAL 2010
Kleur: donker rood :

Neus: na walsen elegante en complexe neus met veel fruit en subtiele kruiden
Ook zeer floraal

Smaak: zeer fijne aanzet
Mooie fraicheur en fijn fruit
Zeer elegante afdronk met ragfijne tanninnes

12. BERNARD FAURIE 2007
Kleur: zeer donker en intens

Neus: mooizwart fruit, cacao
Ledertoetsen

Smaak : zeer frisse maar krachtige aanzet
Zeer volumineuze en krachtige wijn
Maar door zijn perfect evenwicht komt de wijn toch zalvend over
Zeer krachtige afdronk met edele , maar pittige tanninnes .

Een grootse wijn met super power !!

13. JEAN LOUIS CHAVE 2008
Kleur : zeer donker en intens paars

Neus: zeer complexe neus, met dierlijke toetsen, aardse tonen, zwart en rood fruit,
melkchocolade
Zeer mineralig , graniet toetsen

Smaak: zeer volle aanzet, super complexe smaak
Graniet toetsen, bittere chocolade, pittige zuren
Deze wijn bevat alles en is toch mooi in evenwicht
Lichte evolutie
Super lange afdronk waar kracht en finesse mooi samen gaan.



Als laatste wijn heeft Lieven nog een witte Hermitage meegebracht :

HERMITAGE BLANC GUIGAL 2012
Kleur: goudgeel, zeer intens

Neus: stilstaand, sinaasappel, boter, caramel
Na walsen : sinaasappel , botersnoepjes

Smaak: zeer vettige aanzet met boter en snoepjes
Volle en rijke smaak , maar wijn mist wat zuren
Licht oxidatief
Vettige afdronk met veel boterspekjes

Een rijke eetwijn , maar mist wat fraicheur .

Wij danken LIEVEN voor deze mooie en leerrijke degustatie ! Een aangename kennismaking met de
noordelijk Rhonestreek !
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