
Degustatie wijnen van het domein JANOTSBOS in Meursault  op 14/3/2017 

 

 

Vanavond is de firma SANDERS , vertegenwoordigd door dhr Michiel Decleer , bij ons te gast en zij zal 

ons laten proeven van de wijnen van het domein  JANOTSBOS . De heer Richard Bos , eigenaar en 

wijnmaker , zal ons deskundige uitleg geven over zijn wijnen . 

 

ROOD : 

BOURGOGNE ROUGE 2013 : 

 

 

- Kleur : zeer licht gekleurd met lichte evolutie 

- Neus: vers rood fruit, kers, aardbei 

- Smaak: - lichte aanzet met wat zoet fruit 

- beetje mager middenstuk 

- afdronk met te sterke zuren en wat evolutie 

 

WIT : 

 

BOURGOGNE BLANC 2013  : 

 

 

-kleur:  zeer lichte kleur, groene schijn , licht intens 

-neus:   mooi wit fruit met lichte mineraliteit , citrus , groene appel,boter 

-smaak:   mooie fijne  aanzet met wit fruit 

                 Romig , maar toch zeer evenwichtig , citrus 

                 Mooie afdronk met fijne zuurtjes en veel mineraliteit 

 

 

 

 

BOURGOGNE BLANC 2014  : 

 

 

-kleur : zeer lichte kleur , 

-neus : meer rijp wit fruit ,nog wat gesloten 

-smaak: -mooie , vollere aanzet , dan vorige wijn 

               -middenstuk met zeer veel wit fruit 

               -zeer zacht en rond , alles is hier  mooi  in evenwicht 

               -afdronk met veel finesse door mooi zuren . 

 

 



RULLY 2014  : 

 

Kleur : licht intens 

Neus: mooie rijke neus met veel appels , licht mineraal 

Smaak :  mooi volle aanzet met rijp geel fruit 

                Exotisch middenstuk  met zekere molligheid 

                Middellange fruitige afdronk met mooie onderliggende zuren 

 

 

 

POUILLY –FUISSE  2014 : 

 

Kleur: iets meer geel van kleur en intens 

Neus : mooi rijp fruit en boter toets 

Smaak : fijne aanzet met veel rijp fruit 

               Rijk middenstuk met veel fruit , sinaasappel geste 

               Toch heeft de wijn veel finesse door de aangename zuren 

               Een lange en fijne afdronk . 

 

Dit is een mooie frisse Pouilly-Fuissé . 

 

 

 

SAINT-AUBIN 1ER CRU  “ EN CREOTS “  2013 : 

 

Kleur : minder intense kleur 

Neus : mooie rijpe neus met boter toets 

            Mooie kruidigheid , vanille toets 

Smaak : zeer ronde aanzet met veel rijp geel fruit 

               Mollig middenstuk met abrikozen en lichte kruidigheid 

               Afdronk met wat snoep , en licht bittertje 

Een eerder commerciële wijn met wat te weinig zuren . 

 

 

 

SAINT –AUBIN 1ER CRU “ SUR GAMAY “ 2013 : 

 

Kleur : zeer heldere en lichte kleur , groene schijn 

 

Neus : zeer fijne neus met wat bloempjes , citrus , kalk ,groene appel 

Smaak : zeer fijne en fruitige aanzet  

               Zeer mooie mineraliteit en zeer mooi evenwicht 

               Lange afdronk met ragfijne zuren en mooie mineraliteit 

 

Een mooie en complexe wijn met veel potentieel . 

 

 

 



SANTENAY 1ER CRU “PASSE TEMPS “  2012 . 

 

 

Kleur : zeer intens en gele kleur 

Neus : licht rokerig 

            Wat rubber 

            Geel rijp fruit 

Smaak: mooie aanzet met veel rijp fruit 

              Geconcentreerd middenstuk en zeer sappig 

               Afdronk met veel rijp fruit , kruiden en bittertje 

 

 

 

 

MEURSAULT 2014  : 

 

Kleur : zeer lichte kleur 

Neus : zeer fijne neus met vers wit fruit , limoen, kruidig en mineraal 

Smaak: fijne aanzet met vanille toets , wit fruit , citrus ,  

              De wijn blijft zeer sappig , maar met toch veel finesse 

              De afdronk is zeer mineralig en licht ziltig 

 

Deze wijn is duidelijk te jong , maar belooft veel !!! 

 

 

MEURSAULT 2013 : 

 

Kleur : iets donkerder dan vorige 

Neus : krachtige en geconcentreerde neus met boter toets , kruiden, rijpe nootjes 

Smaak : rijke aanzet met veel  boter 

               De wijn blijft zeer sappig , iets voller dan2014 

               Afdronk met  snoepjes en vele zuren . 

 

 

MEURSAULT 2010 : 

 

Kleur : iets meer evolutie 

Neus : zeer rijke en complexe neus , met boter, walnoten , vanille 

Smaak : zeer mooie en fijne aanzet  

               De wijn blijft zeer elegant en fijn 

               Alles is hier zeer mooi in evenwicht 

               Zeer lange afdronk met ragfijne zuren . 

 

Een prachtige Meursault , volledig open gebloeid. 

 

 

 

 



MEURSAULT 2009 : 

 

Kleur : licht geel , intens 

Neus : licht lactisch 

            Complexe neus met boter, caramel , florale toetsen 

 

Smaak: rijpe aanzet met veel boter 

              Zeer mooie evolutie, maar zuren houden wijn fris 

              Lange afdronk met veel kruiden en zeer mooie zuren 

 

 

 

CHASSAGNE-MONTRACHET 2013 : 

 

Kleur : zeer helder en intens , olieachtig 

Neus:zeer complexe neus met veel fris fruit , citrus, perzik , licht rokerig 

 

Smaak: zeer fijne aanzet met wit fruit 

              Zeer rijk middenstuk , sappig en romig 

              Zeer lange complexe afdronk met fijne  zuren 

 

 

            

 CHASSAGNE –MONTRACHET 2011  1er CRU  “LES CHENEVOTTES “  : 

 

               Kleur: goud  geel en zeer intens 

               Neus: zeer rijke neus en meer evolutie 

                          Geroosterd, droge abrikozen, mirabellen 

                Smaak : aanzet met veel geconfijt fruit 

                               Duidelijke evolutie en zeer strak , nu nog perfect op dronk 

                               Afdronk met toets van calvados , honig . 

 

                  

 

 

 

 

 

 



CHASSAGNE-MONTRACHET 2013 1ER CRU “MORGEOT “ . 

Kleur : licht geel , licht intens 

Neus: nog gesloten, licht lactisch , lichte zuren 

Smaak: zeer fijne aanzet met prachtig fris fruit 

              De wijn blijft uitermate elegant en evenwichtig 

              Zeer lange afdronk met prachtige mineraliteit en aciditeit . 

 

Een wijn die nu al zeer lekker is en alles heeft om zeer groot te worden  . 

 

Wij danken Michiel voor zijn gastvrijheid en Richard voor zijn deskundige uitleg bij deze 

prachtige degustatie. 

Grt 

Ronaldo 

 

 

             
                 


