DEGUSTATIE WIJNEN BOISSON-VADOT UIT MEURSAULT 14APRIL 2015 .

Vanavond zal Gino uit de Vinotheek ons kennis laten maken met het Huis BOISSON uit de Meursault.
Het domein wordt beheerd door vader Bernard, zoon Pierre en dochter Anne, die elk een deel

van de wijngaard beheren. De wijnen van ieder worden door mekaar verkocht. Sedert de zoon Pierre
het roer in handen nam , is de kwaliteit van de wijn duidelijk gestegen .

Alle wijnen worden blindelings geproefd in verschillende flights.

Flight 1 : eerst 2 rode wijnen .

PIERRE BOISSON BOURGOGNE ROUGE 2011

Neus :- zeer zuivere neus, mooi rijp fruit ,vooral veel kersen
- mooie amandeltoets

Smaak: - zachte en frisfruitige aanzet van noorderkrieken
- elegant middenstuk (volnay type )
- mooie fruitige afdronk met wel zeer flinke zuren
- zeer lichte wijn

PIERRE BOISSON BOURGOGNE ROUGE 2012

Neus:- rijpere neus dan vorige
- duidelijk meer mineraal

Smaak : - krachtiger aanzet met veel rijper fruit dan vorige wijn
- wijn heeft iets meer structuur en body
- zeer sappig
- in de afdronk krijgen we fijne tanninnes , omringd door mooie zuren en kersen .

flight 2 : 1 witte wijn

ANNE BOISSON BOURGOGNE ALIGOTE 2011 .

Neus :- mooie fris fruitige neus , mineraal
- wat anijs en venkel

Smaak : - volle aanzet met veel rijp wit fruit
- de wijn is zeer sappig met medium body
- alles is mooi in evenwicht
- fijne afdronk met citrus ,lichte botertoets en fijne zuren

Dit is een verrassend mooie aligoté .



Flight 3 : 2 witte wijnen

BERNARD BOISSON BOURGOGNE BLANC 2012

Neus:- mooie neus met groene appel,citrus en venkel
- lichtjes toasted

Smaak: - rijpe volle aanzet met veel fruit
- de wijn is zeer mond vullend en zeer sappig
- mooi evenwicht
- lange afdronk met vele mooie zuren

Deze wijn lijkt nu perfect op dronk .

PIERRE BOISSON BOURGOGNE BLANC 2007

Neus:- duidelijk meer evolutie
- toost en rubber, lichte noissettes en boter

Mond : - zeer mooie sappige aanzet met veel fijne citrus toetsen
- mooi vol middenstuk met boter en babelutten
- zeer lange afdronk met fijne zuurtjes ,licht gebrand

Zeer mooie wijn, die goed evolueert .

Flight 4 : 3 witte wijnen

ANNE BOISSON MEURSAULT “SOUS LA VELLE “ 2012

Neus : - zeer fijne neus met fris wit fruit
-aangename citrus en limoen, lichte ananas toets

Smaak : - zeer volle romige aanzet
- de wijn is zeer sappig en vol
- het geheel is mooi in evenwicht en aangenaam ,zeer mineraal
- lange afdronk met veel fruit en fijne zuren



BERNARD BOISSON MEURSAULT “ LES GRANDS CHARRONS “ 2012
Neus : - eerst gesloten , maar na walsen typische bourgondische neus; citrus, toast

Smaak : - rijpere aanzet , maar toch mooi evenwicht tussen rijp fruit en strakke zuren
- zeer lange afdronk met erg jong fruit,perzik en ragfijne zuren

Mooie grote en elegante wijn .

PIERRE BOISSON MEURSAULT 2012
Neus : - veel rijper neus met duidelijk meer evolutie

Smaak : - mooie sappige wijn met goede structuur , maar opnieuw meer evolutie
- licht getoast
- zeer lange afdronk met licht pompelmoes bittertje
- iets meer vermoeiend dan vorige wijnen

Flight 5: 2 witte wijnen

PIERRE BOISSON MEURSAULT 2010

Neus :- eerst zeer getoast, boter ,rijp geel fruit
- nawalsen, wordt de wijn zeer mineraal, fijne zuren, krijt en silex

Smaak : - super fijne aanzet van jong, fris wit fruit
- de wijn is enorm sappig, heeft een schitterende mineraliteit
- zeer mooi evenwicht waarin mooie citrus en limoen toetsen spelen met fijne zuren
- prachtige lange afdronk met opnieuw zeer veel fruit en super zuren .

Prachtige en frisse wijn .

COCHE DURY MEURSAYULT 2010.

Neus:- zeer veel mineralen en wat kool , die verdwijnt na walsen
- Vuursteen, silex, citrus en limoen
Smaak :- zeer krachtige aanzet
- we ervaren een zeer complexe smaak,
- de wijn is zeer elegant en toch krachtig
- zeer lange afdronk waar alles zeer harmonisch en aangenaam blijft .

Dit is een topwijn .



Flight 6 : 2 witte wijnen .

BERNARD BOISSON MEURSAULT “ LES GRANDS CHARRONS “ 2007
Neus : - zeer krachtige en complexe neus van rijp fruit,perzik , peer

Smaak : - enorm krachtige aanzet
- Sappige en zeer minerale wijn
- Alles blijft zeer mooi in evenwicht ,
- Prachtige zuren zijn getemperd door mooi rijp fruit
- Lange afdronk die zeer fris overkomt door de mooie aciditeit en grote mineraliteit .

Prachtige wijn met veel potentieel

PIERRE BOISSON AUXEY — AUXEY-DURESSES BLANC “LES CLOUS” 2007

Neus:- opnieuw een zeer complexe en krachtige neus, met lichte kruidigheid
- citrus ,limoen, brioche

Smaak : - zeer fijne aanzet met veel wit fruit
- brioche en lichte kruidigheid
- de wijn is zeer elegant en zeer mineraal
- zeer lange , droge afdronk met veel citrus en licht pompelmoes bittertje
- deze wijn blijft zeer harmonisch en aangenaam in de mond.

Flight 7 : 2 witte wijnen

PIERRE BOISSON MEURSAULT 2005

Neus :- duidelijke oxidatie
- zeer veel evolutie ,licht ranzig, kaasgeuren

Smaak : - ook in de mond duidelijke oxidatie
- overrijp fruit ,zeer mollig
- duidelijk oude wijn
- maderisatie



PIERRE BOISSON MEURSAULT 2005

Neus : - complexe neus met ook duidelijke evolutie
- toch nog mooi fruit
- boter toetsen

Smaak : - mooie volle aanzet
- rijp en rond middenstuk met toch nog mooie zuurtjes
- enorm lange afdronk met aangename evolutiesmaak .

Deze 2* fles is duidelijk beter dan dezelfde eerste fles .

Flight 8 .

PIERRE BOISSON AUXEY-DURESSES ROUGE 1CRU 2005
Neus : - verbrand en zeer grote evolutie

Smaak :- zeer veel zuren
- gestoofd en bitter
- niet evenwichtig

Flight 9 .

BERNARD BOISSON MEURSAULT 1CRU “LES GENEVRIERES “.
Neus : - super fijne en zeer complexe neus

Smaak : - zeer subtiele aanzet met mooi wit fruit
- dan volgt mooie botertoets en snoep
- mooie volle smaak , ondersteund door zeer fijn zuren

- prachtige lange afdronk waar alles zeer mooi in evenwicht blijft.

Wij danken Gino voor deze zeer leerrijke uiteenzetting . Ook moeten wij vermelden dat Gino ons die
COCHE DURY GRATIS aangeboden heeft. Hartelijk dank hiervoor. Wij hebben allen een prijslijst

gekregen van Gino .

Wie deze wijnen wil bestellen doet dit uiteraard best rechtstreeks met de VINOTHEEK .
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