
VERSLAG WIJNDEGUSTATIE 7 OKTOBER 2014  DOMAINE KIENTZLER – DOMAINE TRIMBACH . 

Vanavond hebben wij Olivier Boutelegier uit  Assebroek  in ons midden , die ons de wijnen van 2 

mooi huizen uit de Elzas , naast elkaar zal laten proeven . Meestal proeven we 2 wijnen tegelijk , 

zodat we beide huizen kunnen vergelijken. De prijzen van alle wijnen vind je in de brochure van het 

huis. 

 

1.KIENTZLER  PINOT BLANC 2010 . 

Kleur : - licht-geel groene kleur 

 - zeer intense kleur 
 

Neus : - zeer minerale neus met mooie wit fruit impressie 

             - zeer frisse , fijne neus 

             - duidelijk floraal 

 

Smaak : -frisse aanzet met veel fijn fruit 

-de wijn behoudt zijn mooie fraicheur en is wat crispy 

-duidelijke citrus , limoen toetsen 

-fijne ,lange afdronk ,waarin de wijn mooi droog blijft . (geen restsuiker ) 

 

Prijs-kwaliteit een zeer mooie wijn . 

 

 

2. TRIMBACH PINOT BLANC 2010 . 

 

Kleur : -duidelijk meer geel gekleurd dan vorige wijn , eveneens zeer helder 

 

Neus : -duidelijk rijpere neus van geel fruit 

            -licht rokerige toets 

 

Smaak : -zeer krachtige en volle aanzet met veel rijp fruit  

-de wijn is voller en romiger, maat behoudt toch een mooie aciditeit 

-mooie volle afdronk , die minder droog is dan vorige wijn . 

 

 

3. TRIMBACH RIESLING RESERVE 2010 . 

Reserve betekent dat de wijn gemaakt is van eigen wijngaarden . 

 

Kleur :  meer gele kleur , intens en helder 

 

Neus : -minerale neus met duidelijk petroleum toets  

            -zurige neus met veel citrus 
 

Smaak : -zeer mooie frisse aanzet met veel limoen en citrus  

               -zeer veel fraicheur door de mooie fijne zuren ,perfect  in evenwicht met het zeer fijn fruit 

               -zeer lange fijne afdronk 

 

Mooie wijn , met enorm bewaarpotentieel 



We proeven nu 2 wijnen van 2009 

4.KIENTZLER RIESLING FRANCOIS ALPHONSE 2009. 

 

Kleur :  - opnieuw een zeer licht gekleurde wijn, die schittert in het glas 

 

Neus : - zeer minerale en strakke neus , lichte petroleum toets 

 

Smaak : - zeer frisse aanzet ,daarna mooie fijne smaak met veel fris fruit en citrus 

               -zeer lange afdronk met op einde lichte boter toets 

 

Deze wijn is mooi versmolten en nu perfect op dronk . 

 

 

5. TRIMBACH SELECTIONS VEILLES VIGNES 2009 

 

Kleur : - opnieuw donkerder gekleurd dan vorige wijn 

 

Neus :  -rijpere , romigere neus met petroleum 

-citrus toetsen 

 

Smaak: -volle aanzet met veel rijp fruit  

 -veel rondere smaak , vettig , veel minder fraicheur dan vorige wijn 

-warm gevoel in de mond , super rijp fruit 

-lange afdronk, minder droog 

 

 

6. KIENTZLER RIESLING GEISBERG 2007  

 

Kleur : - licht gele kleur , iets rijker dan andere wijnen van het huis 

 

Neus : - zeer subtiele , fijne , minerale neus 

 

Smaak : -zeer fijne aanzet  

               -dan volgt een zeer frisse , maar mooi versmolten wijn 

               -de wijn blijft zijn finesse behouden  

               -ellenlange fijne afdronk 

 

Dit is een zeer zuivere ,grote wijn, die precies nooit eindigt . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



7. TRIMBACH RIESLING CUVEE FREDERIC EMILE 2007 . 

 

Kleur : - opnieuw iets meer kleur dan vorige 

 

Neus : - veel rijpere neus met petroleum 

 

Smaak : -zoetere aanzet met veel rijp fruit 

               -volle wijn met duidelijk meer extractie dan vorige wijn 

               -in het middenstuk toch voldoende aciditeit ,maar veel rijp fruit 

               -lange afdronk maar duidelijk minder droog 

 

Deze wijn heeft het moeilijk na die frisse Kientzler . 

 

 

8.KIENTZLER RIESLING GEISBERG 2005 . 

 

Kleur : - licht ,maar zeer helder en intens 

 

Neus : -zeer frisse neus met veel mineralen en mooie aciditeit 

            -petroleum toets 

 

Smaak : -zeer directe frisse aanzet 

               -de wijn  blijft uitermate elegant en fris, door de mooie aciditeit 

               -ook hier is alles mooi versmolten tot een verfrissend geheel 

               -mooie volle lange afdronk 

 

 

9.TRIMBACH RIESLING CUVEE  FREDERIC EMILE 2005 . 

 

Kleur : duidelijk meer geel kleur , intens 

 

Neus : -duidelijk meer evolutie , lichte oxidatieve toets 

            -karamel , ranzige boter 

 

Smaak : -vermoeiende aanzet 

               -veel rijpere smaak , duidelijk evolutie , 

               -wijn mist wat middenrif 

               -minder aangenaam 

 

Na proeven van 2002 , denken wijn dat dit een niet correcte fles was. 

 

 

 

 

 

 

 

 



10.KIENTZLER RIESLING GEISBERG 2002 . 

 

Kleur : iets donkerder dan vorige Kientzler wijnen 

 

Neus : -schitterende, complexe neus  

            -zeer mineraal 

 

Smaak : -mooie pittige aanzet  

               -zeer mooi middenstuk waar alles in volledige  harmonie aanwezig is . 

               -enorme mineraliteit en fraicheur 

               -zeer lange afdronk met subtiele aciditeit 

 

Een prachtige wijn die overloopt van finesse . 

 

 

11.TRIMBACH RIESLING CUCEE FREDERIC EMILE 2002 . 

 

Kleur : - duidelijke gele kleur 

 

Neus : - een aangename rijpe neus , niet overdreven 

 

Smaak :-volle  aanzet met mooi rijp fruit  

              -het mooie rijpe fruit wordt hier wel met zeer mooie aciditeit overgoten ,wat de wijn 

               zeer elegant en aangenaam maakt 

              -zeer lange afdronk met opnieuw veel finesse  

 

Dit is duidelijk de beste Trimbach van de avond , zeer elegant en niet vermoeiend . 

 

 

12. KIENTZLER RIESLING GEISBERG 2000 MAGNUM . 

 

Kleur : -ditmaal duidelijk gele kleur 

 

Neus : -zachte , rijpe aangename neus 

            -mooie petroleum toetsen 

 

Smaak : -schitterende frisse aanzet met veel mooi fris fruit 

               -zeer mooi ,evenwichtig middenstuk met veel frisse zuren , super wit fruit , sinaasappel  

               - de wijn blijft ook in de lange  afdronk super elegant 

 

Dit is een reus van een wijn  die nog altijd zeer jong aanvoelt en toch zo rijk en compleet is. 

 

 

 

 

 

 

 



13.TRIMBACH RIESLING CLOS ST HUNE 2000. 

 

Kleur : zeer donker geel 

 

Neus : -zeer nerveuze minerale neus met petroleum  

            -gekonfijt fruit ,aards, champignons ,vlier 

 

Smaak : -volle aanzet met veel rijp , gedroogd fruit 

               -zachte volle smaak met amandel , honig 

               -zeer lange afdronk met veel rijp fruit   

 

Een subtiele wijn ,die minder fris overkomt dan de Kientzler 2000 .Waarschijnlijk zou deze wijn beter 

een tijdje in karaf staan ,alvorens hem te degusteren. Deze wijn kregen wij gratis van Ollivier . 

 

 

Het valt op in deze vergelijkende degustatie tussen de twee wijnhuizen , dat Kienzler steeds frisser en 

aangenamer overkomt . 

Wij danken Olivier voor deze mooie degustatie . De wijnen kunnen nog bij onze voorzitter besteld 

worden gedurende 1 week. Ook kan je alles bestellen op de opendeurdagen van Olivier in Damme. 

Meer informatie vind je op zijn website  :  www.boutelegier.be 

 

Veneuze groeten 
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