
VERSLAG WIJNDEGUSTATIE OKTOBER 2013 :WIJNEN UIT DE KELDER VAN ROGER  . 

 

Met hoge verwachtingen kwamen wij allen naar deze degustatie. Roger heeft vele schatten in zijn 

kelder en wij waren benieuwd naar zijn aanbod voor deze avond. 

Roger verdeelt de degustatie in 2 delen, eerste deel volledig blind, het tweede deel meer vergelijken 

tussen topwijnen . 

1. SANCERRRE DOM LALOUE 2009 .                                                                    14 euro 

 

Kleur :  - licht geel met groene schijn 

Neus : - mooie typische sauvignon neus : floraal, mineraal, gemaaid hooi, witte vruchten , zure toets 

Smaak : - frisse aanzet , met wit fruit en aangename zuren 

- mooie ronde vulling met pittige zuren 

- lange afdronk met veel zuren ( niet storend ) in de breedte en wit fruit 

Een mooie sauvignon wijn voor zijn prijs. 

 

2. ALSACE RIESLING GEISBERG KIENZLER 2007                                                   22 EURO 

 

Kleur :  - licht gele kleur  

Neus :  - zeer mineralig , petrol toets ( typisch riesling ) , vettige neus 

Smaak : - zeer fijne aanzet met veel wit fruit en groene appelen 

              - zeer sappig middenstuk ,waar alles mooi versmolten is 

              - fijne en zachte , maar droge afdronk . 
 

Deze wijn heeft niet dat typische zoete van veel rieslings, waardoor hij mooier overkomt . 

Deze wijn is veel evenwichtiger dan de vorige wijn . 

 

3. LA GRANDE COTE P. COTAT                                                                  25 euro                                    

 

Kleur : - licht geel, zeer mooie schittering 

Neus :  -zeer fijne neus , overrijpe appel , walnoten , kruidigheid, 

Smaak : - complexe aanzet ,mooi mond vullend 

- toetsen van honig, zeste van citroen en appelsien  

- de wijn blijft zeer sappig en is zeer evenwichtig 

- mooie en lange afdronk 

 

Dit is een a-typische sancerre , met veel finesse en toch krachtig.  



4. BOURGOGNE BLANC    COCHE-DURY   2006                                        25 EURO 

 

Kleur : - licht gele kleur 

Neus :  - zeer aromatische neus: 

- verbrande pijnappel ,boenwas, mooie zuren 

 

Smaak : - krachtige aanzet met veel wit fruit ,veel boter 

- zeer mond vullend  

- zeer mooi evenwicht tussen fijne zuren en wit fruit 

- veel finesse 

- lange afdronk met mooie frisse aciditeit en veel fruit 

 

Dit is voor een gewone bourgogne een prachtige wijn . 

 

5. PULIGNY-MONTRACHET  LES ENSEIGNERES 2002                                48 EURO 

 

Kleur : - licht geel , zeer intens 

Neus : - veel mineraliteit , boter , toasted ,   lichte alcohol toets 

Smaak : - volle fruitige aanzet 

               - zeer complex, maar meer evolutie in de mond , zeer mondvullend 

              - ook hier een duidelijk toast toets , vanille 

              - lange afdronk , met wat bitterheid en veel zuren 

 

Sommige leden vragen zich af of die wijn niet te oud is ? Maar de voorzitter stelt voor om hem 

een tijdje te laten staan . Inderdaad de wijn kreeg duidelijk meer evenwicht en een mooiere, volle 

smaak. 

Dit is een wijn die moet gedecanteerd worden om dan volledig open te bloeien . 

 

Nu proeven wij 2  rode wijnen . 

6. NUITS-ST GEORGES  CLOS DES PORRETS 2001                                              45 EURO 

Kleur : - zeer lichte rood bruine kleur 

Neus :  - duidelijk zure kersen ,animale toets 

- veel kruiden en wat leer 

 

Smaak : - lichte aanzet met veel kersen 

- dan wordt de wijn mager , schraal en droog trekkend . 

- de wijn mist body  

- korte afdronk met bittere toetsen en schrale zuren . 

Deze wijn heeft zijn beste tijd gehad. 



 

7. CASANOVA DI NERI          BRUNELLO 2005                                                         40 EURO 

Kleur : - donker rood 

Neus :  - fijn rood fruit , krieken en framboos 

- etherische olien  en lichte kruidigheid 

- mooie aardse toetsen 

 

Smaak : - plezante frisse aanzet met veel rood fruit en prettige zuren 

- mooie body , zeer sappig , zuren persistent aanwezig 

- kortere afdronk met duidelijke tanninnes en wat groene toetsen 

Typische italiaanse sangiovese wijn. 

 

Als overgang naar de rode topwijn serveert Roger ons een witte mondspoeling. 

 

8. GORGES   MUSCADET SEVRE ET MAINE   2012                                               17 EURO 

Kleur :  - zeer licht gele kleur 

Neus : - zeer exotische neus : lichis,koriander , spekjes 

Smaak : -  wit fruit ,maar met zilte toets 

              - wijn is niet evenwichtig 

              - korte afdronk 

 

Niemand kon in deze wijn een muscadet  herkennen . Wijn is te duur voor zijn kwaliteit. 

 

 

 

 

 

 

 

Nu  zullen we 3 rode topwijnen vergelijken , van dezelfde streek en hetzelfde jaar  . We proeven 

blindelings en proberen de wijnen en het jaartal te herkennen . De wijnen zijn : 

LEOVILLE PYFERRE , LEOVILLE LAS CASES en LEOVILLE BARTON . 

 

Na het proeven is iedereen het eens dat wijn nr 1 de beste is , dan nr 3 en tenslotte nr 2 . 

Volgens Parker is Las Cases de beste, dan Barton en dan Poyferré. 



9. LEOVILLE POYFERRE 2001                                                                                        75  EURO 

Kleur :  - donker rood kleur 

Neus :  - zeer geconcentreerde neus , met veel zwart fruit 

              -zeer expressief 

              - sinaasappelkistje 

 

Smaak : - mooie intense aanzet met veel zwarte kersen 

 - zeer complex en krachtig middenstuk , alles zeer harmonieus 

 - zeer lange , fruitige en evenwichtige afdronk . 

 

Dit was de beste van de drie wijnen , en hij heeft nog bewaarpotentieel . 

 

10. LEOVILLE LAS CASES 2001                                                                                           64 EURO 

 

Kleur:  - iets jongere rode kleur 

Neus :  - eerder discrete neus ,maar met mooi rood en zwart fruit 

- duidelijk aardse tonen, humus 

 

Smaak : - wat magere en schrale aanzet 

               - de wijn mist body en fruit 

                - de afdronk is ook licht bitter en eerder schraal , met zelfs wat groene tanninnes 

 

11. LEOVILLE BARTON 2001                                                                                           40 EURO 

Kleur : - donker , paars rood 

Neus :  - meer geconcentreerde  en jongere , fijne neus 

- ook hier veel zwarte kersen  

- wat rokerig 

 

Smaak : - frisse, maar krachtige aanzet met veel zwart fruit 

- Iets voller dan vorige wijn,  

- elegante wijn 

- lange afdronk met mooie, maar stevige tannines 

 

Voor ons was Poyferré duidelijk de beste en Las Cases de minst goede en meest geevolueerde. 

 

 

Nu blijven nog 2 rode wijnen  uit dezelfde streek en van hetzelfde jaar ,die wij  ook zullen vergelijken 

en blind proeven. 

 



12. CLOS DE PAPES 2007                                                                                               44 EURO 

 Kleur :  - licht donkerrood 

Neus : - zeer complexe en krachtige neus 

- kruiden, chocolade, tabak, zwart fruit 

 

Smaak : - zeer krachtige aanzet 

- dan zeer mond vullende fruitbom 

- zeer complex en volledig evenwichtig 

- prachtige zeer lange en intense afdronk 

 

Een reus van een wijn , waar alles perfect in evenwicht is . 

 

13. BEAUCASTEL 2007  

Kleur :  - iets donkerder dan vorige 

Neus : - vlezige neus 

- licht animaal 

- ook veel fruit en kruiden 

 

Smaak : - opnieuw een krachtige , fruitige aanzet 

- de wijn heeft veel body , met veel zwart fruit 

- blijft zeer sappig , iets meer finesse dan vorige 

- zeer mooie kruidigheid in harmonie met het vele fruit 

 een zeer lange  mooie afdronk maar hier zijn meer tanninnes aanwezig 

 

Dit is eveneens een prachtige wijn , maar persoonlijk drink ik iets liever de Clos de Papes. 

 

Beste wijnvrienden, dit was een prachtige degustatie, met vele diverse , mooie wijnen . 

Ook het vergelijken van dezelfde jaargangen was zeer verrijkend. Wij willen dan ook Roger hartelijk 

bedanken voor deze  unieke degustatie en tot een volgende keer. 


