Dinsdag 3 juli 2012: Super Bordeaux 2009
PROEENOTITIES

De wijnen voor deze degustatie werden gekozen door Pol Donck en besteld bij Peter Lesage, die zelf
ook aanwezig was. Het was de bedoeling om aan te tonen dat in 2009 goedkopere wijnen meer dan
degelijk waren en een mooi bewaarpotentieel hadden. De wijnen werden niet blind geproefd, meestal
per 2 of 4.

1. CH. CLOSERIE DE FOURTET.

Kleur: purper en donker
Neus: fijn rood fruit, cedertoets

Smaak: zachte aanzet

Lichtvoetig middenstuk

Toasted

Beetje warmtegloed

Licht bittere afdronk met sterk aanwezige tanninnes

2. CH. HAUT GRAVET.

Kleur: paars en lichter dan vorige

Neus: veel rood fruit, kruidig, zeer geconcentreerd
Smaak: een mooie aanzet met veel rood fruit
Lichte houttoets, maar goed gedoseerd

Mooie zuren in een mooi rond geheel
Zijdeachtige tanninnes in lange afdronk

3. CH. HAUT CHAIGNEAU PRESTIGE.

Kleur: rood baksteen

Neus: zeer mooi fruit
Toasted, peper in complexe neus

Smaak: zeer zachte, frisse aanzet

Zeer sappig in middenstuk, geconcentreerd
Mooi evenwicht

Krachtige finale met veel kruiden, peper

4. CH. JEAN DE GUE LALANDE POMEROL.

Kleur: baksteen rood,donker

Neus: zeer mooi fruit in de neus,

Lichte houttoets,

Smaak: frisse aanzet met veel rood fruit

Mooi middenstuk met zeer veel fruit, maar niet cooked



Veel finesse en mooi zuren
Een blijvende afdronk
Wijn met groot bewaarpotentieel

5. CH. MAZEYRES POMEROL.

Kleur: rood bruin

Neus: zeer veel fruit, wat eentonig
Smaak: - licht gestoofde aanzet
-eerder zwoel, weinig zuren

-weinig finesse
-te fruitige afdronk

6. CH. GRAVETTE DE CERTAN.

Kleur: licht rood
Neus: zeer fijne complexe neus, veel fruit en kruiden, lichte cedertoets

Smaak: krachtige aanzet

Zeer intens middenstuk,

Zeer complex: kruiden, veel fruit, pittige zuren
Mooi evenwichtig

Zeer krachtige lange, complexe afdronk

7. LARRIVET HAUT BRION

Kleur: donker, roodbruin

Neus: aardse tonen, humus
Donker fruit en zoethout

Smaak: fris fruitige aanzet

Zeer geconcentreerd met duidelijk cabernet toets,
Pittige zuren, donker fruit

Lange afdronk met veel zuurtjes

Wijn moet nog versmelten

8. CH. DE FIEUZAL.

Kleur: rood, diep donker purper

Neus: veel zwart fruit,
Boenwas

Smaak: zeer zachte aanzet met veel donker fruit
Zeer veel rondeur, maar toch zacht
Zeer veel fruit in middenstuk, in evenwicht met mooie zuren



Veel finesse en toch body
Zeer lange afdronk met veel finesse
Grote wijn

9. CH. CARONNE ST GEMME.

Kleur: donker paars

Reuk: zeer veel zwart fruit
Kruidig en krachtig

Smaak: volle krachtige aanzet

Geconcentreerd middenstuk met veel fruit,kersen,
Zeer zacht en sappig

Lange sterke afdronk met veel kruiden,pittig

10. CH. CAMBON LA PELOUSE.

Kleur: rood, licht paars

Neus: mooie neus met veel rijp fruit
Gist en peper

Smaak: lichte mooie frisse aanzet

In middenstuk veel rijp fruit, mooi in evenwicht met frisse zuren
Zeer sappig en geconcentreerd

Lange afdronk met fijne tanninnes

Mooie aangename wijn

11.CH. MOULIN DE LA LAGUNE.

Kleur: zeer helder donker

Neus: eerder gesloten

Smaak: zachte aanzet met veel rood fruit

Warme en zachte wijn, door mooi evenwicht ts fruit en zuren

Middel afdronk met veel tanninnes en reglisse, trekt wat droog
Een vrouwelijke wijn, gemaakt door en vrouw

12. CH. PALOUMEY HT MEDOC.

Kleur: rood, donker

Neus: vlezige neus
Veel hout

Smaak: frisse aanzet met veel rood fruit
In middenstuk nogal veel hout
Korte afdronk met vegetale toets



13. CH.CAP L. VEYRIN.

Kleur: zeer intens purper

Neus: krachtig boeket van rijp zwart fruit

Bloemig

Smaak: verbijsterende krachtige aanzet van mooi rijp fruit
Zeer mooie structuur met veel vettigheid, sappigheid
Blijvende zeer verfijnde afdronk met afgeronde tanninnes
Opnieuw een schitterende wijn van de familie Meyre.
Prijs —kwaliteit onklopbaar.

14. CH DUCLUZEAU.

Kleur: donker rood zeer grote densiteit

Neus: zeer fruitige neus, zwart fruit
Vlezig

Smaak: zeer fijne aanzet met fris fruit

Mooi fluwelen middenstuk, volledig in evenwicht
Zeer gracieus,met licht rokerige toets

Frisse finale,met harmonieuze tanninnes

15. CH. DU GLANA.

Neus: zeer mooie complexe neus met veel rood fruit, cederhout en kruiden

Smaak: zachte aanzet

Veel rood fruit met mooie houttoets
Veel finesse, mist wat body

Zeer fluwelig en sappig

Mooie frisse, maar korte afdronk

16. CH. AMIRAL DE BEYCHEVELLE.

Kleur: donker en zeer grote densiteit
Neus: veel zwart fruit, complex, sappig
Smaak: volle aanzet met mooi fruit
Zeer krachtig en veel body

Mooi evenwicht,ondanks volumineus gevoel toch veel finesse.
Lange krachtige afdronk met fijne tanninnes.

17. CH. CHEVALIER DE LASCOMBES.

Kleur: mooi purperrood, intens

Neus: zeer complexe neus: bosbessen, koffie, chocolade
Toasted,



Vlezig

Smaak: zeer frisse aanzet bezaaid met mooi rood fruit

Zeer krachtige wijn, die toch veel finesse vertoond in het middenstuk

Zeer vrouwelijke wijn, met mooi fruit dat fluwelig verpakt zit

Mooie lange fluwelen afdronk, die toch krachtig blijft nazinderen in de mond
Misschien nu iets te warm in de mond, maar dit is een topwijn

18. CH. DAME DE MALESCOT.

Kleur: purperrood, diep intens

Neus: opnieuw een mooie fruitige neus,met wat hout
Vlezig in de mond

Smaak: zeer fruitige aanzet, kersen

Blijft in de mond zeer sappig, maar heeft vooral veel finesse met mooi fruit
onderbouwd door mooie zuren

ook mooie kruidigheid aanwezig

blijvende complexe afdronk met vooral veel finesse

Schitterende wijn

19. CH. LA COSTE BORIE.

Kleur: baksteen rood, zeer intens

Neus: fris fruitig, aardbeien en kersen
appelsienen

Smaak: mooie aanzet met fris fruit

De wijn blijft soepel met mooie zuren
Finesse heeft hier duidelijke de bovenhand
Mooie afdronk met duidelijke tanninnes

20. CH. PEDESCLAUX.

Kleur: purperrood, schittert in glas
Neus: complexe neus, met veel fruit, tabak, hout

Smaak: volle aanzet met veel rijp fruit,zwarte kersen

Zeer veel body die ons een rijke aangename smaak bezorgt

Fruit en zuren zijn krachtig aanwezig, maar mooi in evenwicht,wat een mooie rijke
mond geeft

Deze wijn blijft zeer lang in de mond nazinderen met veel fruit,mooie tanninnes

en een stevige kruidigheid.

Een superwijn met groot bewaarpotentieel.

Wij danken Pol en Peter voor deze mooie deze degustatie en leren hieruit dat de wijnen van 2009 nu
reeds zeer toegankelijk zijn, maar toch een groot bewaarpotentieel hebben.
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