Dinsdag 8 november 2011: Verticale Degustatie Sociando-Mallet

PROEFENOTITIES

Onze voorzitter, himself, heeft deze degustatie voorbereid. Jan volgt deze wijn al jaren, en
beweert dat deze Haut-Medoc, steeds een constante hoge kwaliteit heeft. We zullen proeven !!

Jean Gautreau de eigenaar van Sociando heeft zijn classificatie van CRU BOURGEOIS
EXCEPTIONNEL geweigerd, omdat hij zijn wijn beter vindt dan deze classificatie. Vele
wijnkenners kunnen hem daarin volgen. Jaarlijks produceert hij 500.000 flessen wijn. Zijn
wijngaarden liggen dicht bij de Gironde.

We proeven blindelings. Jan heeft de flessen gerangschikt naar oplopende kwaliteit.

1. SOCIANDO —_MALLET 1997.

Kleur: - licht getaande rand

- roodbruin, lichte concentratie
Neus: - zeer mooie complexe neus,met nog veel fruit en kruiden
Smaak: - een aanzet met een reeds een zekere evolutie

- aardbeien en licht zoete smaak

- middenrif nogal mager, te weinig volume

- middelmatige afdronk, met tannines, toch nog evenwichtig
Besluit: 1997 was geen bewaarjaar en deze wijn was jonger,zeker beter.

2. SOCIANDO -MALLET 1994.

Kleur: - iets donkerder dan vorige wijn,
- iets meer evolutie in kleur

Neus: - vlezige neus, rokerig

Smaak: - het panel is hier verdeeld:

Eerste groep :
Magere aanzet, te weinig fruit
Schraal, lichte wrangheid in afdronk
Geen aangename wijn
Tweede groep :
Mooie oudere wijn
Goede structuur
Lekker bij maaltijd
Sommigen houden meer van oudere wijnen, andere willen meer volume en
fruit.
Besluit: Toch is dit een magere wijn typisch voor 1994.

3. SOCIANDO-MALLET 1995.

Kleur: - jongere kleur, licht bruin, mooi glinsterend
Neus: - eerder gesloten
Smaak: - frisse fruitige aanzet,met aardbeien toets



- zeer sappige wijn, heel mooi evenwicht

- fijn hout

- medium afdronk met mooie tannines
Besluit: Heel mooie wijn.

4. SOCIANDO -MALLET 1996.

Kleur: - zeer donker

- lichte evolutie in kleur
Neus: - veel donker fruit, eucalyptus, rubber
Smaak: - frisse aanzet

- krachtige wijn, structureel mooi
- iets te weinig fruit
- licht gebrande smaak
- duidelijke tannines,met beginnende evolutie
- uitdrogend
Besluit: 1996 was een moeilijk jaar, met te veel zon in augustus, waardoor de oudere
wijnen uitdrogend worden.

5. SOCIANDO-MALLET 2007.

Kleur: - jonge kleur, paars
Neus: - jonge neus, met veel fruit, eucalyptus, mooi evenwichtig
Smaak: - fruitige aanzet, met veel donker fruit

- Zeer sappig, mooie structuur
- alles zeer harmonieus,zeer elegant
- mooie frisse afdronk
Besluit: Deze wijn is nu perfect op dronk en zal niet meer verbeteren.

Nu proeven we de eerste en tweede wijnen van 2008 naast mekaar:

6. LADEMOISELLE DE SOCIANDO-MALLET 2008.

Kleur: - licht waterige rand
Neus: - veel hout, te weinig fruit
Smaak: - waterige aanzet
- weinig fruit, caramel
- te veel hout
- niet evenwichtig
Besluit: - duidelijke tannines, droogtrekkend

7. SOCIANDO-MALLET 2008.

Kleur: - jonge kleur, purper
Neus: - veel rood fruit, sousbois
- lichte caramel toets



Smaak: - zeer fruitige aanzet
- veel voller en sappiger dan vorige wijn
- alles in mooie harmonie,frisse zuren
- mooie vatlagering
- mooie tannines
Besluit: Deze wijn is reeds zeer toegankelijk, maar kan nog wat bewaren. Hier blijkt
toch een duidelijk verschil tussen de eerste en de tweede wijn van één domein.

8. SOCIANDO-MALLET 1999.

Kleur: - jonge kleur
- nog paarse schijn
Neus: - mooie neus, lactisch
- eucalyptus, munt
Smaak: - frisse fruitige aanzet

- zeer mooi krachtig middenstuk
- volumineus, maar met veel elegantie
- zijdeachtige smaak
- lange afdronk met prachtige tannines
Besluit: De perfecte wijn en dit voor 19991 I

9. SOCIANDO —-MALLET 2006.

Kleur: - zeer donker en geconcentreerd

Neus: - mooie complexe neus, veel fruit,( kersen : typisch voor jonge sociando )
- Zeer jonge neus, peperachtig

Smaak: - zeer fruitige aanzet

- sappig, maar niet volledig versmolten
- mooie krachtige tannines, toch wat onderbouwd door fruit
- korte afdronk met pittig zuurtje
Besluit: lets te strakke wijn, die waarschijnlijk niet meer zal verbeteren.

10. SOCIANDO —MALLET 2002.

Kleur: - intens donker
Neus: - totaal andere neus dan vorige wijnen
- koffie, cederhout
- lactisch, wat onderliggend fruit
Smaak: - Zeer sappige aanzet
- veel aardse toetsen
- krachtige smaak, volumineus
- lange afdronk met veel fruit
Besluit: Een wijn met nog duidelijk bewaarpotentieel en dit voor 2002 !!



11. SOCIANDO-MALLET 2004.

Kleur: - paars, jonge Kleur
Neus: - jonge neus

- zoet fruit,aardbeien, zwarte kersen
Smaak: - Zeer sappige wijn

- flaterend

- zeer mooi fruit
- sterke tannines gecompenseerd door veel fruit

Besluit: Zeer mooie wijn van het Bourgondisch type. Nu perfect op dronk, beter niet
bewaren.

12. SOCIANDO —MALLET 2001.

Kleur: - jongere Kleur dan vorige
Neus: - complexe neus, veel specerijen, donker fruit, zwarte kersen, caramel toets
Smaak: - aanzet met veel donker fruit

- Zeer sappig

- minder zuren
- minder krachtige tannines door veel fruit
- zeer mooie, aangename lange afdronk

De laatste 2 wijnen proeven we naast mekaar :

13. SOCIANDO —MALLET 2005.

Kleur: - iets meer evolutie in de kleur dan laatste wijn
Neus: - eerder gesloten
Smaak: - zeer lactisch

- zeer sappig,met zoet fruit
- mooie structuur
- alcoholtoets
- duidelijk aanwezige tannines, maar omringd door mooi fruit
- middenafdronk
Besluit: Een mooie, warme wijn.

14. SOCIANDO —MALLET 2003.

Kleur: - zeer donkere wijn
Neus: - typisch Sociando: mooie kruiden, aardbeien, kersen
Smaak: - fruitige aanzet

- duidelijk lactische toetsen

- zeer veel fruit

- mooie structuur met veel finesse

- lange afdronk met sterke aangename tannines, besprenkeld met veel fruit
Besluit: Een zeer mooie, evenwichtige en aangename wijn.



Met deze degustatie heeft Jan bewezen dat Sociando-Mallet bij de topwijnen behoort van de
Haut-Medoc en dat deze wijn de eerste 10 jaar perfect bewaart. Wij danken hierbij graag onze
voorzitter voor deze prachtige degustatie.

Uw dienaar

ronaldo



