
Dinsdag 4 oktober 2011: Witte Bourgogne tov wit uit rest van 

Europa 

 

PROEFNOTITIES 

Deze avond wil Roger een confrontatie maken tussen Chardonnay uit de Bourgogne en 

Chardonnay uit de rest van Europa. Daarbij probeert hij twee wijnen te nemen van dezelfde 

prijsklasse en van het zelfde jaar. Benieuwd wat het wordt. We proeven steeds blindelings en 

twee wijnen tegelijk. 

 

1.A CREMANT DE BOURGOGNE CHATEAU VITTEAUT-ALBERTI CUVEE 

AGNES 

 

Neus: volle neus, rozijntjes 

Smaak: - tamelijk vettig, toetsen rijp fruit 

 - fijne zuurtjes 

 - mooi gedoseerd 

 - middelmatige pareling 

Prijs : 16,30 euro 

 

 

1.B CHAMPAGNE LEBRUN BRUT SELECTION SERVENAY AVIZE  

 

Neus: - zeer mineralig, citrus 

 - krachtige mousse explosie 

Smaak: - zuren zeer present 

 - mooie fijne afdronk 

 - prijs-kwaliteit zeer goed 

Prijs: 19,80 euro 

 

 

2.A VIRE CLESSE MERLIN 2007 

 

Neus: boter, volle rijpe neus 

Smaak : - vettige en ronde aanzet 

 - vol en overrijp 

 - tekort aan zuren 

 - bitterje in afdronk, alcoholisch 

Prijs: 13,44 euro 

Aankoop: Boutelegier 

 

 

2.B GENOELS-ELDEREN 2007 (België) 

 

Neus: fijne frisse neus, botertoets, citrus 

Smaak: - zeer mineralig, fumé toets 

 - strak in het midden, nogal zurig 

 - korte afdronk 

 - niet groot, neus beter dan smaak 

Prijs: 12 euro 



3.A CLOS DE LA CHAPELE 2008 POUILLY-FUISSE 

 

Neus: - rijp wit fruit, boter, beetje ananas 

 - mollige neus 

Smaak: - zeer vettige, zoeterige aanzet 

 - plakkerig 

 - mist zuren 

 - ontgoochelend 

Prijs: 25,20 euro 

Aankoop: Monard 

 

 

3.B WEINGUT LETH 2008 OOSTENRIJK  

 

Neus:  - zeer mooie aromatische neus  

 - spekjes, bloemen, rozijntjes 

Smaak: - exotisch, licht oxidatief  

 - meer zuren 

 - Structureel niet correct, niet aangenaam 

Prijs: 14,20 euro  

Aankoop: Vinotheek 

 

 

4.A CLOS D’OPLEEUW 2008 

 

Neus: spritsie, gisting 

Smaak: - gistsmaak, door tweede gisting op fles 

 - zeer veel zuren 

 - muf in afdronk 

Prijs: 25 euro 

Aankoop: Vinotheek 

 

 

4.B COCHE-DURY 2008 BOURGOGNE BLANC 

 

Neus: groene appel, licht oxidatief 

Smaak: - mooie pittige aanzet, zeer mineraal, kalkachtig 

 - zeer veel zuren, die zullen zorgen voor lang bewaren 

 - zeer lange afdronk, met veel zuren 

 - wijn is veel te jong en nog niet versmolten 

Prijs: 21,9 euro 

Aankoop: Eigen kelder 

 

 

5.A CHABLIS WILLIAM FEVRE 2006 

 

Neus: - eerder gesloten neus 

 - citrus 

Smaak: - mooie smaakvolle aanzet, mooie fruittoetsen 

 - zeer bloemig 



 - mooi evenwicht, zeer veel finesse 

 - lange fijne afdronk 

Prijs: 31 euro 

Aankoop: kasteel zelf  

 

 

5.B MACCAGATTA 2006 LANGHE CHARDONNAY 

 

Neus:  honingtoets, toasted 

Smaak: - vettige aanzet 

 - te zwoel, zwaar 

 - niet aangenaam 

 - te weinig zuren 

Prijs: 25 euro 

Aankoop: Licata 

 

 

6.A VELICH TIGLAT 2006 OOSTENRIJK 

 

Neus: - zeer aangenaam, bloemig,  

 - rijp fruit,abrikoos, witte perzik 

Smaak: - prachtige fijne aanzet 

 - veel fraicheur 

 - ellenlange afdronk, zeer veel finesse 

Prijs: 46,88 euro 

Aankoop: Quality Wines 

 

 

6.B COCHE-DURY MEURSAULT 2006  

 

Neus: - fijne neus, licht toasted 

 - nootjes  

Smaak: - veel meer mineralig dan vorige wijn 

 - licht getoost, mooie zuren 

 - volumineus 

 - zeer lange afdronk 

Prijs: 52,40 euro 

Aankoop: eigen kelder 

 

 

7.A BONNEAU DU MARTRAY 2008 CORTON CHARLEMAGNE 

 

Neus: zeer complexe fijne neus 

Smaak: - prachtige frisse aanzet 

 - zeer sappig 

 - mooie zuren, maar perfect onderbouwd door veel fruit 

 - zeer veel finesse 

 - zeer lange afdronk 

 - topklasse 

Prijs: 89,5 euro 



 

 

7.B GAJA & REY 2008 D.O.C. LANGHE 

 

Neus: zeer aromatische neus, boterspekjes 

Smaak: - zeer volle aanzet, mollig 

 - vol en rond, nogal vettig 

 - lichte mineraaltoets  

 - lange afdronk  

Prijs: 155 euro 

 

 

 

Opnieuw heeft Roger ons een prachtige degustatie bezorgd en wij willen hem hiervoor 

zeer hartelijk bedanken. Het was niet makkelijk om telkens een gelijkaardig koppel te vinden. 

 

Grt 

 

ronaldo 
 

 


