
Dinsdag 7 juni 2011: Chapoutier 

 

PROEFNOTITIES 

Rik had dhr Vermorel M leren kennen op een degustatie van Chapoutier in Brussel, waar hij 

enkele mooie ervaringen opdeed. We waren dus benieuwd naar zijn wijnen. Hij had alleen 

wijnen mee van de noordelijke Rhone, tussen Vienne en Valence. We kregen 5 witte en 6 

rode wijnen te proeven. Het huis Chapoutier heeft zijn eigen wijngaarden, maar assembleert 

ook de wijnen van kleine wijnboeren, die zelf geen wijn maken. Het huis verkoopt ongeveer 5 

miljoen flessen per jaar. 

 

 

WITTE WIJNEN: 

 

 

1. PETITE RUCHE 2009 CROZES HERMITAGE 

 

Druif: 100% marsanne 

Kleur: - zeer licht geel  

Neus: - limoen, wat floraal 

Smaak: - aanzet met veel wit fruit, 

 - vettig middenstuk, met silex, krijt, mineraal 

 - zeer bitter in de afdronk. 

Besluit:  - niet groot en gebrande smaak 

 - vermoeiend 

Prijs:  13 euro 

 

 

2. LES TANNEURS 2009 SAINT PERAY 

 

Druif:  100 % marsanne 

Kleur: - lichtgeel  

Neus: - boter, vanille 

Smaak: - iets meer rondeur dan vorige 

 - ook fruitige aanzet, mineraal, meer complex 

 - ook duidelijke bitterheid in korte afdronk 

Besluit:  iets voller dan vorige maar toch ook vermoeiend 

Prijs:  12 euro 

 

 

3. CHANTE ALOUETTTE 2007  
 

Druif:  100 % marsanne en biodynamisch 

Kleur: - lichtgeel 

Neus: - zeer mooie neus van wit fruit  

 - licht stofferig 

Smaak: - aanzet met veel witte perzik, mooi ondersteund door fijne zuren 

 - lichte caramel 

 - vettig 

 - zeer lange afdronk met niet storend bittertje 

Besluit: - mooie wijn maar toch wat vermoeiend 



 - die typisch gebrande smaak in de mond zijn wij niet gewoon 

Prijs:  40 euro 

 

 

4. LE MEAL 2007 ERMITAGE 

 

De naam Ermitage en Hermitage is puur commercieel en heeft geen enkele betekenis voor de 

kwaliteit. 

 

Druif:  100 % marsanne, biodynamisch 

Kleur: - lichtgeel, groene tint 

Neus: - zeer rijpe neus, wat exotisch, ananas  

Smaak: - volle mollige aanzet met veel rijp wit fruit  

 - wijn blijft vettig, met krachtig middenstuk, en wat frisse zuren  

 - lichte CO2 prik op de tong 

 - zeer lange afdronk met mooie zuren, licht bittere toets op einde 

 - alcohol goed voelbaar 

Besluit:  mooie complexe wijn  

Prijs:  166 euro 

 

 

Alle marsanne wijnen hebben precies dezelfde kenmerken: 

 

 - vettig 

 - te bitter, gebrande smaak 

 

 

5. INVITARE 2009 CONDRIEU 

 

Druif:  Viognier 

Kleur:  - iets meer geel dan vorige 

Neus: - mooie florale neus 

 - veel witte perzik, abricot 

Smaak: - bloemige aanzet met duidelijk wit fruit 

 - mooie structuur en evenwichtig 

 - zeer vettig en exotische toetsen 

 - zeer lange afdronk, maar mist zuren, zeer rond 

Besluit: door te kort aan zuren zal ook deze wijn rap vermoeiend overkomen. 

Prijs:  38 euro 

 

 

 

RODE WIJNEN: 

 

 

6. DESCHANTS 2008 ST JOSEPH 

 

Druif:  100 % syrah 

Kleur: - graniet rood 

Neus: - zurige neus, kruiden 



Smaak: - waterige aanzet, zeer veel kruiden, te weinig fruit, 

 - mineraal, rubber 

 - korte afdronk 

Besluit:  deze wijn is te hard en droogtrekkend 

Prijs:  16 euro 

 

 

7. LES ARENES 2007 CORNAS 

 

Druif:  100 % syrah 

Kleur:  - paarsrood, diepere kleur 

Neus: - zeer rijpe neus, vol fruitig, vanille toets, kruidig 

Smaak: - mooie aanzet met veel cassis, reglisse  

 - zeer sappig en elegant 

 - lange afdronk met stevige tannines en mooie zuren 

Besluit:  mooie wijn met veel peper in afdronk 

Prijs: 31 euro 

 

 

8. LES BECASSES 2007 COTE-ROTIE  

 

Druif:  syrah 

Kleur: - paars bruin  

Neus: - licht zure neus met mooi rood fruit en mineraliteit 

Smaak: - mooie aanzet met rood fruit en zeer fijne kruidigheid, peper, menthol, 

 - mooie sappige wijn  

 - krachtige zuren, goed in evenwicht met rood fruit 

 - lange afdronk met veel mooie tannines 

Besluit:  mooie bewaarwijn met veel finesse, die nog zal verbeteren. 

Prijs:  47 euro 

 

 

9. SIZERANNE 2007 HERMITAGE  

 

Druif:  syrah 

Kleur: - donkerpaars 

Reuk: - volle neus met veel donker fruit, reglisse, rubbertoets 

Smaak: - volle aanzet met veel donker fruit  

 - sappig middenstuk met veel rondeur, complex 

 - mooi evenwichtig, mooie kruidigheid 

 - zeer mooie lange afdronk, met mooie tannines 

Besluit: mooie wijn met nog veel toekomst 

Prijs:  56 euro 

 

 

10. LES VARONNIERS 2007 CROZES HERMITAGE 

 

Druif:  syrah 

Kleur: - zeer donker 

 - niet helder ( biodynamisch ) 



Reuk: - enorm complexe neus, gerookt, donker fruit, leder, rubber 

Smaak: - sappige fijne aanzet, met veel zwart fruit 

 - zeer fijne zuren, mooi versmolten met het fruit 

 - lange afdronk met mooie tannines  

Besluit: zeer grote wijn met veel finesse en elegantie 

Prijs: 41 euro 

 

 

11. LE PAVILLON 2007 ERMITAGE 

 

Druif:  Syrah op granietgrond, zeer oude stokken, meer dan 60 jaar, zeer laag 

rendement 

Kleur:  - zeer donker, diep, niet helder 

Reuk: - zeer mooie complexe neus, met rood fruit, fume toetsen, munt, zeer mineraal 

Smaak: - zeer sterke aanzet van donker fruit, mooi middenstuk, met perfecte structuur 

 - prachtige zuren, mooie sappigheid, zeer complex,mooie kruidigheid 

 - zeer lange afdronk met schitterende tannines  

Besluit: topwijn met zeer veel finesse en een enorm bewaarpotentieel. 

Prijs: 177 euro 

 

 

 

 

Na de maaltijd kregen wij gratis nog een glas rode Banyuls aangeboden. 

 

Wij danken hierbij dhr Vermorel voor zijn charmante en mooie degustatie. 

 

 

ronaldo 

 

 
 

 


