
Dinsdag 5 oktober 2010: RODE BOURGOGNEWIJNEN 2005 

 

PROEFNOTITIES 

Roger had opnieuw de moeilijke taak op zich genomen om ons te overtuigen van de kwaliteit 

van het wonderjaar 2005 in de Bourgogne. Wij proeven niet blindelings en volgens door hem 

gekozen volgorde. Alle prijzen zijn aankoopprijzen . 

 

 

1. BOURGOGNE PINOT NOIR 2005 PIERRE MOREY 

 

UITZICHT: - licht kersenrood, middelmatig intens 

AROMA’S: - zuivere pinot noir neus met zure kersen, licht stofferig 

SMAAK: - licht fruitige aanzet, zwak middenstuk met (te) veel zuren 

 - bittere afdronk met veel peper 

BESLUIT: - zwakke zurige wijn met te weinig fruit 

PRIJS: 11.89 euro 

 

 

2. BOURGOGNE PINOT NOIR 2005 MICHEL LAFARGE 

 

UITZICHT: - iets intenser, meer diepte, typisch bourgognekleur 

AROMA‘S: - rijpere neus met mooi rood fruit, niet complex 

SMAAK: - mooie krachtige, fruitige aanzet, mooi rijp fruit, 

 - zuren toch zeer present en bittertje op einde 

 - korte afdronk met peper 

BESLUIT: - kleine bourgogne  

PRIJS: 15.95 euro 

 

 

3. SAVIGNY LES BAUNE 1 CRU LES LAVIERES DOM CHANDON DE BRIAILLES 

 

UITZICHT: - mooie, intense kleur, kersenrood 

AROMA’S: - zeer rijpe neus, compoteachtig, zoete toets, complex 

SMAAK: - mooi sappige aanzet, met zeer veel fruit 

 - sappige wijn met veel fris fruit  

 - maar toch veel zuren, niet onderbouwd 

 - mooie afdronk met pepertoets 

BESLUIT: - wijn mist wat body voor 1
ier

 cru 

PRIJS: 25.6 euro 

 

 

4. PERNAND VERGELESSES 1 CRU ILE DE VERGELESSES DOM CHARDON DE 

BRIAILLES 

 

UITZICHT: - lichte kleur, intens 

AROMA’S: -nog gesloten neus, wat kersen 

SMAAK: - zeer sappige aanzet, met licht middenstuk, eerder vlak 

 - flauwe afdronk met droogtrekking  

BESLUIT: - wijn met te weinig body, ontgoochelend voor die prijs 

PRIJS: 27.5 euro 



 

 

5. VOSNE-ROMANEE DOM GROS FRERE ET SOEUR 

 

UITZICHT: - lichte kleur, intens 

AROMA’S: - veel donkerrood fruit met duidelijke toast toets 

 - zeer complexe neus 

SMAAK: - vol sappige aanzet, mooi middenstuk met veel finesse 

 - complexe wijn met mooie kruidigheid 

 - mooie zuren die nog niet volledig verweven zijn  

BESLUIT: - heel mooie wijn met veel bewaarpotentieel, eetwijn 

PRIJS: - 28 euro 

 

 

6. BEAUNE BRESSANDES 1 CRU DOM AMBERT MOROT 

 

UITZICHT: - zeer geconcentreerd en donker (typisch 2005) 

AROMA’S: - lichte animale toets, veel donker fruit, subtiele houttoets 

SMAAK: - mooi sappige aanzet met veel rijp fruit 

 - mooi evenwicht met perfecte zuren  

 - prettige lange afdronk met fluwelen tannines 

BESLUIT: - grote wijn met veel potentieel 

PRIJS: 32.12 euro  

 

 

7. MONTHELIE LES DURESSES 1 CRU DOM COMTES LAFON 

 

UITZICHT: - donker intense kleur 

AROMA’S: - rozen, rood fruit 

SMAAK: - sappige aanzet met veel fris fruit, 

 - veel finesse en zeer mooi evenwicht 

 - zeer lange afdronk met schitterende fijne tannines 

BESLUIT: - grote wijn met veel bewaarpotentieel 

PRIJS: 32.5 euro 

 

 

8. GEVREY-CHAMBERTIN VIEILLES VIGNES SYLVIE ESMONIN 

 

UITZICHT: - zeer donker uitzicht, 

AROMA’S: - zeer complexe krachtige neus, bosbessen,chocolade, munt 

 - zoete kersen, kruiden, eucalyptus 

SMAAK: - krachtige volle aanzet, zeer geconcentreerd met veel body 

 - schitterende zuren, mooi onderbouwd door veel fruit 

 - enorme afdronk met krachtige mooie tannines 

BESLUIT: - grote wijn met veel potentieel 

PRIJS: 41.28 euro 

 

 

 

 



9. GEVREY-CHAMBERTIN 1 CRU CRAIPILLOT CONFURON-COTETIDO: 

 

UITZICHT: - licht bruine kleur, meer evolutie 

AROMA’S: - lichte fijne neus, evolutie, lichte animaliteit, viooltjes, licht gebrand 

SMAAK: - fijne aanzet, fijn fruit, licht kruidig, minder body, meer finesse 

 - karamel, melkchocolade 

BESLUIT: - wijn is nu al perfect op dronk, meer klassieke bourgogne 

 - verschillende leden verkiezen meer de vorige stijl van Esmonin 

PRIJS: 55.16 euro 

 

 

10. NUITS ST GEORGES 1 CRU LES VIGNES RONDES / CONFURON –COTETIDOT 

 

UITZICHT: - licht bruin, evolutie 

AROMA’S: - mooi gekonfijt fruit wijst op zekere evolutie  

 - veel bloemen 

SMAAK: - sappige en zeer volle aanzet, 

 - krachtige smaak met duidelijke aanwezige, fijne zuren 

 - zeer lange kruidige afdronk met peper  

BESLUIT: - meer bewaarpotentieel dan vorige, klassieke bourgognestijl  

PRIJS: 55.16 euro 

 

 

11. GEVREY CHAMBERTIN CLOS SAINT JACQUES: SYLVIE ESMONIN 

 

UITZICHT: - diep donker, zeer geconcentreerd 

AROMA’S: - zeer complex met veel fruit, kruiden, toasted 

SMAAK: - zeer krachtige aanzet, fruitbom 

 - zeer sappig en vlezig, krachtige zuren perfect omringd door veel fruit 

 - zeer lange afdronk 

BESLUIT: - topwijn met enorm bewaarpotentieel 

PRIJS: 74.85 euro 

 

 

12 . CHARMES CHAMBERTIN GRAND CRU: CONFURON COTETIDOT 

 

UITZICHT: - duidelijk lichter kleur 

AROMA’S: - vlezig, licht gebrand, gekonfijt fruit, menthol 

SMAAK: - krachtige maar fijne aanzet 

 - sappig met duidelijk animaliteit 

 - meer rustieke wijn, met mooie finesse 

 - lichte evolutie toets 

 - zeer lange afdronk 

BESLUIT: - mooie wijn, maar totaal andere stijl dan vorige 

 - sommige leden vonden dit topwijn, andere houden meer van vorige wijn 

PRIJS: 82.59 euro 

 

 

Dit was opnieuw een mooie en leerrijke degustatie. Vanavond hebben wij ook duidelijk de 

verschillende stijlen van rode Bourgogne leren kennen en de appreciaties waren dan ook 



verdeeld. Wij onthouden vooral dat je in de Bourgogne veel geld moet geven om kwaliteit te 

krijgen. 

Graag wil ik in jullie aller naam, Roger hartelijk bedanken voor deze geslaagde degustatie.  

 

ronaldo 
 

 


