Dinsdag 4 mei 2010: Outstanding wines from Gido’s wine cellar

PROEFENOTITIES

Vanavond proeven we wijnen die Gido voor ons geselecteerd heeft uit zijn wijnkelder.

1. Vouvray - Domaine Les Aubuissiéres "Le Marigny" 2008

Uitzicht - bleekgeel met groene schijn

Neus : - zeer zuiver, wit fruit: citrus, limoen, mineralig
Mond : - aanzet zeer fris fruitig, kalkachtig en mineraal
- toets van kweepeer
- lichte botertoes in afdronk met een opvallend frisse mondstructuur

2. Savenniéres - Domaine Laureau “Le Bel Oouvrage” 2006

Uitzicht - licht goudgeel

Neus: - intens en vol, zeer rijpe neus
- kweepeer, geconfijte vruchten
- licht positief oxydatie toetsje

Smaak : - stevige aanzet

- vol fruitig
- zeer krachtig met ondersteuning van fijne zuren

3. Meursault — Domaine Comte Lafon “Meursault Clos d/I Barre 2006

Uitzicht - licht strogeel met enorme schittering

Neus : - zeer complexe neus, typisch fijne Meursault

- rijp wit fruit, boter, karamel, babbelute en subtiele houttoets
Smaak : - explosie van vers fruit, zeer mooi gestructureerd

- hout is reeds zeer mooi versmolten

- botertoetsen in afdronk met zeer veel fraicheur

- zeer lange afdronk

- top fles

4. Pommard — Domaine Lescure Pommard “Vaumuriens 2001”

Uitzicht - licht kersenrood met waterachtige rand

Neus : - rood fruit: noorderkrieken, aardbei, munt
Smaak : - aanzet van rood fruit
- minerale toetsen



- zeer sappig en evenwichtig met nog duidelijk waarneembare tannines
- stevige portie zuren
- typisch Pommard

5. Echezeaux Grand Cru — Domaine Daniel Bocquenet Echezeaux 1999

Uitzicht - donker kersenrood

Neus : - vol rijp rood fruit, mooie secundaire toetsen
- rubber, lichte animaliteit, zeer complex
Smaak : - aanzet zeer vol en sappig
- perfect in evenwicht
- zeer lange afdronk

6. Saint-Emilion — Clos Dubreuil 2002

Uitzicht - zeer intens donkerrood

Neus: - overrijp fruit, chocolade, banaan (overrijp)
Smaak : - zwoele aanzet, doet denken aan overextractie
- alcohol en warmtegloed
- zeer krachtige wijn, mist finesse en fraicheur
- typisch garagewijn

7. Pessag-Leognan — Haut-Bailly 1995

Uitzicht - nog zeer intens van kleur

- bloedrood met lichte evolutie

Neus: -complexe neus : aardbei, zwarte bes, cacao, zwarte kers, leder, tabak
Smaak : - zeer sappig en vol fruitig
- zeer fluwelig

- veel finesse en prachtig fijne lange afdronk

8. Coteaux du Languedoc — L’Esprit d/1 Fontaine 2006

Uitzicht - zeer diepe donkere kleur met paarse rand

Neus: - beginfase zeer gesloten

- na sterk opschudden komt fruit los: framboos, kersen
Smaak : - aanzet sappig en krachtig

- stevige houttoetsen, gebrande koffie, cuberdons

- lichte kruidigheid en chocolade

- de alcohol laat zich sterk voelen

- doet ons aan een blockbuster denken

- niet de lieveling van iedere proever



9. Priorat — Bodegas BG “Gueta Lupia 2000”

Uitzicht - mooi dieprood

Neus: - ontloken complexe neus met massa’s fruit en witte peper
Smaak : - zeer flatterend, mooi evenwicht
- subtiele kruidigheid geschraagd door zijdeachtige tannines
- alles zeer mooi versmolten in ellenlange finale

10. Priorat — Bodegas BG “Gueta Lupia 2006”

wijn was foutief en werd niet verder meer geanalyseerd

11. Priorat — Bodegas Mas Romani “La Crau Alta 2004”

Uitzicht - zeer intens rood gekleurd

Neus: - zeer complexe neus: gebrande koffie, zoethout
- karamel, chocolade, pruimen
Smaak : - zeer geconcentreerd en mooie structuur
- zachte tannines
- smaakaroma’s van specerijen, kruiden en wildbraad
- zeer lange afdronk met nog wat fijne zuurtjes die alles in evenwicht houden,
ondanks zijn 14,5% alcohol

12, 13 en 14. Codes de Bergerac — Vignobles Les Verdots “Le Vin” 2003/2004/2005

Opvallend bij het blind proeven van deze 3 wijnen, was dat menig proever dacht
“Dit is niet Frans”.
Eens de bevestiging dat alles puur Frans was, gingen enkele proevers denken aan
Pessac-Leognan, wegens de zeer ontloken exotische geuren.
Telkens totaal verkeerd gegokt.
Enkelen van ons team hadden het toch bij het rechte eind door de sterke grastoetsen te
herkennen en Sauvignon tipten.
De wijnen zijn gemaakt van hoofdzakelijk Sauvignon 80%.
Neus: - in de stilstaande fase overweldigende fruitige en bloemengeuren,
mineralen en grastoetsen (Sauvignon)
- na walsen:
2003: vlierbloesem
2004: acacia
2005: frangipane, amandel
Smaak : - de wijnen hadden een indrukwekkend smaakpatroon afhangend van hun jaartal
- met oa. lychee, lindebloesem, abrikoos
- de 100% nieuwe eik laat zich duidelijk voelen, maar is mooi in het smaakgeheel
verweven met een mooie fraicheur in de afdronk



15. Dow’s Port Vintage 1980

- port met een fluwelige structuur, smaak van bittere chocolade en zwarte peper

- zeer toegankelijk en niet plakkerig
- mooie extractie, mondvullend, rijk met body, diepte en heel grote lengte
- opvallend is de mooie fraicheur in deze port
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