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Deze degustatie ging door vooraan het
restaurant, waar het voor de meeste leden
behoorlijk donker was om de kleur van een wijn
te kunnen beoordelen. Het mooie aangestoken
kaarslicht bracht de nodige sfeer,verlichtte
misschien de geest maar niet ons glas.
Regelmatig dwaalde er ook een niet gevraagde
4 en onaangename frituurgeur rond ons panel, wat
toch storend was. Maar nu de wijnen,die blind
" geproefd werden om vooroordelen uit te sluiten.

CONDRIEU 2004 GUIGAL

De licht strogele wijn met prachtige glinstering prikkelde onze neus met mooie florale geuren gevolgd door wit
rijp fruit. In de mond kregen we een zeer krachtige en vette aanzet met opnieuw wit rijp fruit, perzik, gedragen
door veel alcohol, die de wijn veel body bezorgt en onze speeekselklieren behoorlijk activeert.

De lange afdronk wordt verstoord door een toenemende bitterheid in de finale, die voor velen storend is.

Jong gedronken was deze wijn waarschijnlijk veel beter en frisser en we besluiten unaniem dat Condrieu niet
goed bewaart en binnen de 2 jaar best gedronken wordt.

Alcoholgehalte : 13,5° - prijs: 30 euro

DOMAINE LEON BARRAL “JADIS “ 2003

uit Faugeres in de Languedoc

Deze licht intense wijn vertoont een licht kersenrode Kleur.

Kersenlikeur en een lichte ledertoets kenmerken in eerste instantie onze neus, maar ons geurenpalet wordt dan
overheersend gestoord door een sterke geur van azijnzuur.

Ook in de mond wordt de aanzet met kersenlikeur onmiddellijk overdonderd door een massale aanval van
azijnzuur. Uitspraken als “Niet te drinken, zeker een antiroestmiddel” bevestigen dat er wel degelijk iets fout is
met deze wijn.

Alcoholgehalte : 14° - prijs: 17 euro

LES LAQUETS CAHORS 2001

van Cosse Maisonneuve

Deze Cahors manifesteert zich in een mooi intens donkerrood habijt met mooie tranen langs de glaswand.
Stilstaand wordt onze neus reeds duidelijk geprikkeld door rood fruit, maar na walsen is dit een echte fruitbom
van rood fruit.

De mooie volle aanzet met rode kersen wordt echter verder over de ganse lengte afgebroken door een storende
zurige smaak. Tijdens de ganse smaakervaring van deze magere wijn krijgen wij daarenboven een sterk
droogtrekkend gevoel.

Ondanks zijn hoge prijs, zijn lage opbrengst (30 hl per ha) lijkt deze 100 % malbecwijn ons structureel niet
correct en ook een betere toekomst lijkt twijfelachtig.



Alcoholgehalte : 13° - prijs: 27,5 euro

TIBOR GAL 2001 PINOT NOIR

van Barrique Eger

Deze Hongaar met zeer licht flauwrobijnrode kleur heeft een eerder gesloten neus, met toch een hint van rood
fruit en wat leder.

In zijn zijdeachtige mondaanzet bekoren ons toch mooie noordenkrieken en een lichte kruidigheid. Ondanks zijn
mooi evenwicht heeft deze wijn weinig finesse en valt hij ook structureel door de mand.

Tenslotte heeft hij ook een korte afdronk. Deze wijn lijkt ons correct, maar heeft duidelijk betere tijden gekend,
want zijn vroegere kracht is ostentatief afwezig.

Alcoholgehalte : 13° - prijs: 20 euro

LE RICHE RESERVE 2001

uit Stellenbosch

Deze mooi gekleurde wijn is geassembleerd uit 100 % cabernet-sauvignon. Wij krijgen dan in onze neus ook de
typische sensaties van deze druif: cassis, donker fruit, zoethout, wat drop en in de diepte wat versgesneden
groenten voor de soep.

Deze corpulente wijn valt dan ook onze smaakpapillen frontaal aan met een korf vol donkerrood fruit, wat
zoethout en finaal een toastsmaakje. Toch zorgt de plaatselijke koude Zuidpoolwind voor wat frisse zuren. We
krijgen in de ronde afdronk wel nog wat alcohol en iets te strenge tannines. De meeste panelleden vinden dit toch
een wat vermoeiende wijn.

Alcoholgehalte : 13° - prijs: 21,5 euro

CHATEAU PAPE CLEMENT 1988

Pessac Léognan

Stilstaand in je glas is het net of je een bonendoos opendoet. Ook na walsen krijgen we evenveel vegetale
sensaties als planten, groene paprika’s, varens. Diep in het glas vinden we toch wat rood fruit.

Jammer genoeg wordt ook onze smaak door dezelfde vegetale symptomen geteisterd en dit reeds vanaf de
aanzet. Achteraan krijgen we toch wat rood fruit, maar dit kan de verloren elegantie van deze wijn niet

LYNCH BAGES 1989

PAUILLAC

Na de vorige ontgoochelingen krijgen we nu een mooie aangename neus van zwarte bessen, een beetje
kruidigheid en leder.

Deze zeer sappige wijn geeft ons een volle aanzet van zwart fruit en dat fruit behoudt hij gans de smaakervaring
met een lichte roostertoets tussenin. Alleen op het einde zorgt hij voor problemen en ook voor verdeelheid bij de
proevers. Sommigen vinden zijn tannines te bitter. Ze zorgen dan ook, volgens hen, voor een smaak van
verbrand brood en een hoekige structuur. Anderen vinden de finale niet storend en houden van dergelijke
afdronk.

Een niet volledig overtuigende wijn.

BRUNELLO Di MONTALCINO FULIGNY 1997

Deze wijn etaleert direct een zeer fruitige neus van mooi rijp rood fruit, een beetje rabarber en kaneel. Ook
ervaren we duidelijk lactische toetsen van melkzuur.

De zeer zurige lactische aanzet in de mond blijft aanhouden in het middenpalet, waar we toch wat rood fruit
ervaren.Alweer een structureel onsamenhangende wijn waarin de verschillende smaken totaal niet versmolten
zijn.

Deze Brunello van een topjaar is toch echt ontgoochelend, vooral als je dan de prijs hoort !

Quo vadis Italia I!!

Alcoholgehalte : 13,5° - prijs: 42,34 euro



L’ESPRIT DE LA FONTAINE 2006

van Depardieu

AOC Languedoc

Zelfs in die donkere hoek van het restaurant zien we bij kaarslicht toch een zeer donkere intens rode wijn
schitteren in ons glas.

De zelfs niet volledig geopende neus stuwt massa’s donker, gekonfijt fruit met licht gebrande toets in onze neus.
In de mond ontploft een zeer gekonfijte fruitmassa, licht gebrand, zonder enige finesse. Gans de mond is
overweldigd door die overextractie, waarop dan nog een eerder bittere finale volgt met licht groene tannines.
Lijkt eerder op een portwijn.

Wij vinden dit een zeer zware wijn, zonder finesse en zeer vermoeiend. En dan de prijs!

Alcoholgehalte : 14° - prijs: 38 euro

DOMAINE DU VIEUX TELEGRAPHE 2001

Mooi rijp fruit,een beetje evolutie, licht zure kers, een beetje gekonfijt fruit dat alles streelt onze neuspapillen bij
deze wijn.

Een subtiele, kersrijke aanzet kabbelt verder over onze tong in een totaal mooi evenwicht. Deze fijnzinnigaard
blijft zeer sappig met fijne zuren en eindigt met mooie edele tannines aangevuld met een mooie kruidigheid
(kaneel, witte peper).

Een verademing, een prachtige wijn, nu perfect op dronk. Zal misschien nog enkele jaren meegaan, maar
waarom wachten ????

Alcoholgehalte : 14° - prijs: 39,6 euro

GEVREY CHAMBERTIN 1 CRU CLOS ST JACQUES 2004

van Sylvie Esmonin

Bij het proeven van deze wijn reageerde ons panel zeer verdeeld. Objectief zal ik dan ook proberen beide
meningen kort te verwoorden:

De ene groep :

Neus: licht kruidig, fruitig, framboos geur

Smaak : mooie zurige framboossmaak, niet groot maar best lekker

De andere groep :

Neus: kool raap, selder, zeer gerookt.

Smaak: idem als de neus , totaal geen fruit. Slechte wijn, eerder groentensap

Maar 2005 schijnt zeer mooi te zijn en daarover een volgende keer misschien unanimiteit.
Alcoholgehalte : 13° - prijs: 50 euro

CHATEAU CLINET 1995

Pomerol

In de eerder discrete neus herkennen we toch wat kruidigheid, kaas, alcohol, maar vooral te weinig fruit.

Deze laatste rode wijn heeft een eerder matige aanzet en mist ook over de ganse lijn fruit. Hij is absoluut niet
sappig, eerder droog en heeft bittere tannines. De meesten vinden hem niet lekker en na het kennen van de naam
van de wijn ontgoochelend.

DOMAINE CAUHAPE 2001 “NOBLESSE DU TEMPS

Deze witte, zoete afsluiter is een openbaring op alle gebied. Een schitterende frisse neus van mirabellensiroop en
abrikozen extract.

Hier wordt de mond in de aanzet werkelijk fluweelachtig gestreeld met mooi gekonfijt wit fruit, dat mooi verder
kabbelt in het middenpalet. Zeer mooie met veel fruit omfloerste zuren geven deze wijn een schitterende
fraicheur. Ook in de zeer lange afdronk is de wijn niet plakkerig, maar blijft hij zeer aangenaam fris.

Wat een schitterende wijn brengt ons deze Petit Manseng druif .

Prijs: 31 euro



