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BERNARD TORNAY

Q@ Bouzy - Montagne de Reims

Wanneer je de oprit van Tornay oprijdt, kom je
eigenlijk bij twee champagnehuizen terecht.
Champagne B. Tornay et F Hutasse. Nathalie
Tornay en Rudy Hutasse trouwden en besloten

bewust om beide merken te behouden om een
breder scala aan smaken te kunnen aanbieden.

Nathalie is verantwoordelijk voor Tornay, en als 5e
generatie wijnmaker zet ze het werk in Bouzy voort
met 21 hectare aan wijngaarden verdeeld over 17
verschillende locaties in de Champagnestreek. Dit
geeft Tornay de mogelijkheid om een diverse reeks
champagnes te produceren met behoud van hoge
kwaliteit.

TERUG NAAR BOUZY

Ellen van Vindeux,
de Champagnestreek

Douwe en
reis naar

Toen  wij,
onze eerste
maakten in 2019, was Tornay het eerste huis waar

WY wij fan van waren. We zijn dan ook super trots dat
4! we de champagnes van Tornay in dit pakket met
| jullie kunnen delen.

Bouzy is bovendien beroemd, in de Champagne-
streek en daarbuiten. De druiven en wijnen uit
dit dorp behoren tot de beste die er zijn. Deze

| smaakbeleving willen we jullie niet onthouden!

Santé!

SMAAKMAKERS

REGIO EN TERROIR

Bouzy ligt aan de zuidoostelijke kant van de
Montagne de Reims. De druiven zijn erg goed
gepositioneerd ten opzichte van de zon. Toplaag
van kleisedimenten zorgt ervoor dat pinot noir goed
kan gedijen. Het microklimaat van Bouzy maakt
smaken fruitig en rond.

BLENDING EN DOSAGE

Grand Cru: 60% pinot noir en 40% chardonnay.
Vieille Réserve: 70% pinot noir, 30% chardonnay.
Beide met een dosage van 8 gram suiker/L.

OOGSTJAREN EN RIJPING
De Grand Cru heeft minimaal 3 jaar gerijpt op de
fles. De Vieille Réserve minimaal 6 jaar.

SMAAKPROFIEL

GRAND CRU

Lichtgeel van kleur. Je ruikt wel dat chardonnay een
grote rol van betekenis heeft met bloemen- en
citrustonen, al is de hoofdrol weggelegd voor de
pinot noir. Wanneer je een slok neemt, proef je dan
ook het kenmerkende rode - en zomerse - fruit van
de pinot noir uit Bouzy.

VIEILLE RESERVE

De donkergouden kleur verraadt een lang verblijf in
de kelders. Wanneer je ruikt, komen gedroogd fruit,
bramen en brioche-achtige tonen je tegemoet. Je
proeft in alles dat de tijd een positieve invioed heeft
gehad op deze champagne; een subtiele bubbel,
maar vooral rijk van smaak met een heerlijk lange
afdronk.

FETE-DEUX
Grand Cru
Vieille Réserve

FETE
Grand Cru

Vindeux licht iedere maand
een bijzondere champagne
producent uit. In deze gids
ontdek je meer over de
kenmerken die de

selectie uniek maakt!

SPIJSTIP

In oktober is de Grand Cru van Tornay exclusief
verkrijgbaar in Bar Bouche! Hij staat hier op de
kaart als ‘champagnedeal’, gecombineerd met een
brioche met zalmmousse, viskuit en gerookte olie.
Wat een heerlijke combi! De smaken en aroma’s van
de Grand Cru komen zo volledig tot hun recht.
Ontdek het zelf bij:
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Bewef™

Wibautstraat 107H, 1091 GL Amsterdam

WEETJE: “"GRAND CRU”

Vroeger werd druifkwaliteit in de Champagne
beoordeeld via de échelle des crus, met 17 grand
cru en 41 premier cru dorpen. Ongeveer 10 jaar
geleden is de classificatieschaal afgeschaft, maar
de makers uit de (toenmalige) grand cru dorpen
mogen de titel nog steeds gebruiken. Voor Tornay is
dit wat ons betreft volkomen terecht!

WEET ONS TE VINDEN
Niks missen? Meld je aan voor onze nieuwsbrief.

Champagnebar op jouw feest of borrel?
Neem contact met ons op!

B info@vindeux.nl ¥ vindeux.nl

(0) @vindeux_champagne
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