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Sakert socker

Kraven pa livsmedelssakerhet vaxer for varje ar. For Nordic
Sugar ar det en sjalvklarhet att kunder och myndigheter
ska kunna lita pa de levererade produkterna.

Vi har en unik mojlighet att uppfylla detta eftersom vi
arbetar med hela vardekedjan - fran sadd, odling och
skord till transport, sockerproduktion, lagring, emballering
och leverans till kund.



“Vi pa Nordic Sugar har en unik méjlighet
att tillgodose marknadens héga krav
pa livsmedelssakerhet eftersom vi arbetar aktivt

i hela vardekedjan - fran jord till bord.”

Vara viktigaste leverantorer ar betodlarna

Pa Nordic Sugar arbetar vi nara de drygt 6 000 betodlare
i norra Europa som levererar sockerbetor till vara fabriker.

For att betodlingen bade ska bli effektiv och medféra
sa lite miljopaverkan som mojligt ger vi betodlarna utférlig
information och radgivning om betodling, utvecklings-
metoder och maskiner. Vi har darfér samlat vara kunskaper
och rekommendationer i en handledning, “Riktlinjer for
betodling”, som galler for alla lander.

Ovriga leverantorer, t ex av emballage och ingredien-
ser, maste godkdnnas innan de kan bli vara leverantorer.
Vi besoker de viktigaste leverantorerna regelbundet for att
kontrollera att de uppfyller sina ataganden. Nordic Sugars
emballage ar godkédnda for livsmedel och vi forsakrar oss
Iopande om att emballagen féljer EUs emballagedirektiv
och nationella lagar. Vara leverantorers anldggningar ar
godkénda for produktion av emballage som kommer
i direktkontakt med livsmedelsprodukter.

Har tillverkas vara produkter

Vaéra sockerprodukter framstalls i Danmark, Sverige,
Finland och Litauen. Huvudravaran ar sockerbetor ur
vilka vi utvinner strosocker vid betbruken i respektive
land. Aven rérsocker kan tas in i produktionen for att
foradlas till olika sockerprodukter.

Forutom betbruken har vi ocksa raffinaderier, i Finland
och Sverige, som i huvudsak tillverkar specialprodukter.

Vi anvander inte GMO

For ndrvarande godtar vi inte GMO i nagot led av var
verksamhet. Vi anvénder inte genteknologi i var tillverk-
ningsprocess och inga av vara ravaror eller ingredienser
ar genetiskt modifierade.

Den dag vara kunder &r positiva till GMO-tekniken ser
vi dock inget hinder att ompréva var standpunkt. Om du
vill veta mer skickar vi gérna vart dokument “Nordic
Sugars hallning till bioteknik i sockerprodukter”.

HACCP tryggar sockrets produktsakerhet

Inom Nordic Sugar arbetar vi aktivt med HACCP. Alla véra
produkter har HACCP-planer och bl a Codex Alimentarius
riktlinjer foljs. Arbetet leds av en referensgrupp med bred
kompetens. Gruppen gor generella riskanalyser och stoder
det lokala arbetet pa vara fabriker.

Riskanalyser enlig HACCP tar upp biologiska, fysiska,
kemiska och allergena risker. Det finns dven sarskilda
riktlinjer for glasforemal.

Vi skickar gdrna var broschyr om HACCP-arbetet for
strosocker.

FSSC 22000 garanterar sidker livsmedelshantering

P& Nordic Sugar driver vi vart HACCP- och hygienarbete
enligt FSSC 22000. FSSC 22000 ar godkant av Global
Food Safety Initiative (GFSI) och &r pa samma niva som
andra godkanda GFSI standarder sasom BRC, IFS och SQF.

Vi har riktlinjer som ligger till grund for hygienarbetet
och var personal engageras dagligen i arbetet.

Vi kan spara vara produkter, bade bakat och framat

Sockerbetor odlas pa kontrakt, s& darfor vet vi vilken dag
de olika betodlarna levererat. Ovriga ingredienser och
ravaror kan vi spara till leverans och tillverkningssats.
Slutprodukter sparar vi med hjalp av tillverkningskod.

For att spara produkterna har vi ett system som heter
BMC, vilket gor det mojligt att spara en enskild pall hela
vagen fram till kunden. Varje pall har ett unikt pallnummer.

Till och med varje sack ar sparbar. Pa sacken finns
produktens artikelnummer och ett sa kallat lotnummer
(t ex LH9303, Lot + produktionsplats + artalets entalssiffra
+ produktionsdag). Om vi skulle behéva kan vi spara alla
vara leveranser och aterkalla en produkt.

Frammande amnen

Véra produkter uppfyller gallande EU-direktiv och nationell
lagstiftning for livsmedelsprodukter betraffande innehall av
icke 6nskade substanser, vilket kontrolleras av vart program
for analys av restprodukter.




Hallbarhetspolicy

Certifikat och ledningssystem

Var verksamhet grundas pa principerna for en hallbar
utveckling, dar dagens behov tillgodoses utan att dven-
tyra kommande generationers mojligheter att tillgodose
sina behov.

Nordic Sugars arbete ska vara juridiskt och etiskt
riktigt, men aven uppfylla vara kunders och andra in-
tressenters forvantningar. For att kunna kontrollera risker
och stodja var affarsidé satter vi upp mal inom fem
policyomraden:

e Kvalitet och nojda kunder

e Produktsakerhet

e Energi och miljo

e Arbetsmiljo

e Affarsmoral

Om du vill ldasa mer om var héllbarhetspolicy skickar vi
den pa begaran.

Vi vill veta vad du tycker

For oss ar det mycket viktigt att ha nara kontakt med
vara kunder. Det dr det bésta sattet att kunna méta for-
vantningar avseende produkter, produktutveckling,
kvalitet, leveranssakerhet och naringsinformation.

Vi arbetar kontinuerligt for att du som kund ska bli
riktigt nojd. Hor gédrna av dig.

Nordic Sugar arbetar aktivt med ledningssystem inom
kvalitets-, produktsakerhets-, miljo-, och arbetsmiljo-
omradet och ar certifierat enligt foljande standarder:
e Kvalitet ISO 9001

e Produktsakring FSSC 22000

e Miljo 1ISO 14001

e Arbetsmiljéo DS/OHSAS 18001

Certifikat och produkter

For att tillgodose olika kunders krav pa ravaror/tillverkning
har vi produkter som tillverkas enligt kraven for:
* Kosher

e Halal
e KRAV
e Fairtrade

Nordic Sugars rapporter, policyer och certifikat skickar vi till dig pa begéaran.
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