Juleanretninger

Frokostmenu
Serveret fra kl. 12:00 til k1. 17:00

1. servering

2 slags sild og karrysalat — &g og rejer - gravad laks m/sennepssauce - rugbred og smer
”En lille hilsen fra 0s” - 0,3 cl jubilaeum akvavit

2. servering
Fiskefilet og remoulade - tarteletter med hons og asparges
frikadeller og radkl — medister og grenkal — svinemerbrad med svampesauce
3. servering
Ris 4 la mande med kirsebaersauce

Pris per person kr. 299 .-

Aftensmenu

Forret
Mosaik af redbederimmet laks - muslingesauce - dild olie - erredkaviar — tuile
Hovedret
Sousvide oksefilet — kartoffelkroketter - glaserede gulerod — svampe — Karl Johan svampesauce
Dessert
Citron bavarois og pistacie

2 retter kr. 355,-

3 retter kr. 448.-
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Anbefalet juleol:
Fuglsang White Christmas 4,8% 0,51 kr. 79,-
0,331 kr. 69,-
Anarkist Christmas Ale — Mork ale 6,2 % 0.41 kr. 84,-
Anarkist Hazy IPA zero 0,5% 0.41 kr. 84,-
Anarkist Hazy IPA Santa’s Fruit 5,9% (begreenset) 0,41 kr. 84,-
Jule O] breet (4 x 0,150ml.) 0,61 kr.108,-
Anbefalet Vin: glass 1/1 fl.
Tempranillo Rose - Dominio de Vegasan — Spanien  kr. 79,-  kr. 389,-
Beaujolais Red Domaine - Frankrig kr. 110,- kr. 498,-
G e .. 2
e 7;,( ol | ==\
Ris a la mande med kirsebarsauce kr. 75,-
Glogg & Ableskiver kr. 79,-
Grondlansk kaffe med nordlys kr. 99,-
Jule Varm kakao med Cointreau & kanel kr. 85,-

Jule Gin Cocktail kr. 105,-



