Voormezelenaar Luc Goossens wi

sap te laten persen.

leper

Tuinsappen Lombarts Calville is
een kersvers en uniek bedrijfje, ge-
vestigd in de Slijpstraat in de Ie-
perse deelgemeente Voormezele,
dat pas begin oktober werd opge-
start. Luc Goossens wil de particu-
lieren stimuleren om meer fruit te
kweken door hen de kans te geven
fruit uit de eigen tuin tot sap te
laten persen. Dat is meteeneen pri-
meur voor West-Vlaanderen.

Lombarts Calville is een oud ap-
pelras. Het bedrijf werd ernaar ge-
noemd omdat Luc Goossens ook
de hoogstamboomgaard (of weide-
boomgaard) in ons landschap wil
herwaarderen. ,Daartoe worden
door middel van beheerscontrac-
ten samenwerkingsverbanden ge-
zocht met particulieren, bio-land-
bouwbedrijven, overheden — zo-
wel gemeente, provincie als ge-
west — en ook natuurverenigingen,
die eigenaar zijn van een boom-

gaard of er één wensen aan te plan-
ten”, vertelt Luc Goossens. ,,Jk geef
daarbij eventueel gratis advies om-
trent de rassenkeuze. De bedoeling
is wel om het beheer op een bio-
logische wijze te laten verlopen.
Daartegenover staat een jaarlijks
opnieuw overeen te komen vergoe-
ding per kilogram geoogst fruit.”

Puur appelsap

Luc Goossens biedt ook eigen
puur appelsap en appelsap gemengd

S.A.

Ide particulieren stimuleren om meer fruit te kweken door hen de kans te geven fruit uitde ei'gen tuin tot

" met diverse groenten- en vruchten-

sappen aan. Om tot een optimaal
smaakevenwicht te komen, streeft
hij een zo groot mogelijke diver-
siteit in rassen na. Ook wordt bij de
rassenkeuze rekening gehouden
met de ziekteresistentie. Dit bete-
kent concreet dat vooral oude en

- lokale rassen geselecteerd worden.

Om het assortiment sappen te ver-
volledigen, wil hij ook fruit en
groenten aankopen bij bio-boeren
uit de streek.



Over een paar jaar wil de Voor-
mezelenaar ook hand- en keuke-
nappels verkopen, zowel bij par-
_ ticulieren via thuisverkoop als in-
direct via de veiling of codpera-
tieve verkoop. Maar dat is nog
toekomstmuziek, net zoals de
productie van een eigen cider. i

Momenteel concentreert Luc
Goossens zich op zijn fruitpers.

Voormezeels [ -
_ bedrijf wil
streekeigen fruit

en hoogstam-
boomgaard
~ herwaarderen

Particulieren maar ook profes-
sionele fruittelers kunnen van
hun overtollig of tweedekeus
fruit hun eigen sap laten persen-
voor eigen gebruik of eventueel
om op hun eigen bedrijf te ver-
kopen. Hier verwerk ik dit aange- - -
boden fruit tot fruitsap, zonder i
toevoeging van wat dan ook.
Door de pasteurisatie is het sap
minstens een jaar lang houdbaar.
En eenmaal de fles geopend, blijft
het sap nog een drietal daen goed.
De mensen kunnen dus hun eigen
sap samenstellen door bijvoor-
beeld verschillende variéteiten te
mengen of ook door verschil-
lende soorten fruit door elkaar te
mengen: appel, peer, kweepeer
en allerlei klein fruit. De mini-
mumhoeveelheid is wel 25 kg.
Naargelang de hoeveelheid stijgt,
daalt de prijs. Het persen gebeurt
op afspraak. Het sap zelf kan de
dag zelf nog of hoogstens enkele
dagen later worden afgehaald.
Wie het eens wil proberen, kan i
Luc Goossens contacteren op tel. i
057/36.30.20.
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