Traktorstedet
Hojeruplund

TAF DM-staevne

Forret:  Anrettet i bambus skdle pa fade til buffet
En skive redbederimmet laks, to chilimarineret rejer og et “eg” af Tun-mousse.

Focaccia bred og Rapsolie fra Grenninggaard.
(Olien fungerer i stedet for smer under hele middagen)

Buffet:  Okserulle med urtemayonnaise og friske eerteskud.
Grontsagsteerte (anrettet til opvarmning)
Mini Frikadeller (anrettet til opvarmning) med syltede drueagurker.
Grentsagsstave med Hummus.
Honsesalat med spred bacon.
Spinat-Wraps med pulled pork.
Skiver @ Chorizo med semi-dry tomater.
Hjemmergget brie med syltet blomme og hjemmebagt knaekbred.

Kage: /AEble skeere kage

Pris: 190,00 for menuen. Drikkevarer kan kgbes pd stedet (vin, al, vand)
Tilmelding: Helle Jorgensen, helle@+trakehner.dk eller 22683770

Betaling ved tilmelding til:
Reg.nr. 0056 kontonr. 4386365089
Eller via mobilepay til Pia Prom 21458137
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