
PIZZA E VINO

MUSICA

Insalata / salat / salads

15. Burrata con pomodori colorati  
e basilico 140
Burrata med tomater i tre forskellige farver  
& rucola pesto // Burrata with 3 different color tomatoes  
and arugula pesto

16. Insalata mista cruda di stagione 140
Mix af årstidens salat // Mixed green season salat

17. Insalata di patate e fagiolini 140
Yndlings sommer kartoffelsalat, bønner med  
frisk basilikum, taggiasche oliven & olivenolie  
// Favorite summer potatoessalad, beans with fresh basil,  
taggiasche olives & olive oil

Pizze rosse
Alle pizze rosse er lavet med san marzano tomatsauce  
og fior di la�e (mozzarella)
All pizze rosse is made with san marzano tomatoes and  
fior di la�e (mozzarella)

20. Margherita d.o.c 110
Fior di la�e &basilikum // Fior di la�e &basil

21. Capricciosa 145
Skinke, svampe & artiskok // Ham, mushroom & artichoke

22. Pepperoni  danese 130
Dansk pepperoni // Danish pepperoni

23. Rosa 140
Pistacie, rosmarin, rødløg & trøffelolie  
// Pistachio, rosemarry, red onion & truffle oil

24. Gamberoni 160
Kæmperejer, portobello & hvidløgsolie  
// Prawns, portobello & garlic oil

25. Ortolana 130
Marineret blandet grøntsager & pesto  
// Marinated vegetables & pesto

26. Spinaci 140
Spinat, kartoffel skiver & pinjekerner  
// Spinach, potato slices & pine nuts

27. Diavola 140
Krydret salami & rucola // Spicy salame & arugula 

28. Napoli 135
Ansjoser, kapers, taggiasche oliven & hvidløg  
// Anchovies, capers, taggiascge olive & garlic

29. Tonnato 150
Tyndskåret kalvefilet med kapers, tuncrema & rucola  
// Sliced cold veal served with a tunacream & arugula

30. Parma 160
Parmaskinke, rucola, cherrytomater, parmesan  
ost & pesto // Parma-ham, arugula, cherry tomatoes,  
parmesan cheese & pesto

Pizze bianche
Alle pizze bianche er lavet med mascarpone sauce  
og fior di la�e (mozzarella)
All pizze bianche is made with mascarpone sauce  
and fior di la�e (mozzarella) 

40. Calabrese 140
Nduja (stærk italiensk pølse), champignon,  
rødløg & chili // Nduja (hot italian saugece), mushroom, 
 red onion & chili

41. Filetto con salsa alla Cipriani 160
Oksekød, peberfrugt rucola, cherrytomater  
& cipriani sauce // Minced beef, bell pepper, arugula,  
cherry tomatoes & cipriani sauce

42. Biancaneve 140
Kartoffel skiver, rosmarin, løg & stracciatella  
(fløde-mozzarella) // Potato slices, rosemary, onion  
& stracciatella (cream mozzarella)

43. Mortadella e pistacchio 145
Mortadella, pistacie og stracciatella (fløde mozzarella)  
// Mortadella, pistachio and stracciatella (cream mozzarella)

44. Pancetta e patate 140
Pance�a, kartoffelskiver og rosmarin  
// Pance�a, potato slices and rosemary

45. Formaggi misti 140
Gorgonzola, scamorza & parmesan   
// Gorgonzola, scamorza & parmesan

46. Salamino piccante e funghi 140
Krydret salami,champignon & trøffelolie
Spicy salami, mushroom &truffel oil

47. Prosciutto di parma e gorgonzola 150
Parmaskinke & gorgonzola // Parma-ham & gorgonzola

48. Bresaola con pinoli 160
Bresaola, pinjekerner, rucola & pesto / 
/ Bresaola, pine nuts, arugula & pesto

49. Verde 140
Spinat, champignon & trøffelolie  
// Spinach, mushroom & truffel oil

50. Caprese bianca    150
Cherrytomater, burrata, basilikum &olivenolie  
// Cherrytomatoes, burrata, basil & olive oil

Pasta fatta in casa  
/ hjemmelavet pasta / homemade pasta 

60. Ravioli alla padovana 170
Ravioli med rico�a ost,spinat, portobello & trøffelsauce 
// Ravioli with rico�a cheese, spinach, portobello & truffle sauce

61. Penne all`arrabbiata 140
Penne med krydret tomatsauce, chili & brød // Penne 
with spicy tomatosauce, chili & bread

62. Spaghetti ai frutti di mare 160
Spaghe�i med skaldyr // Spaghe�i with seafood

Tag en bid af Tisvilde med hjem  
Pizza, pasta og salater lavet fra bunden, med  

kvalitet, kreativitet og kærlighed til råvarerne.

+45 3011 4529
Hovedgaden 38B, 3220 Tisvilde

www.tisvildebistro.dk
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Program 2026

 28. marts   René Gummer

 5. juni   Zididada

 27. juni   Michael Carøe & Guldholdet

 10. juli   Chief1 & Buttenschøn

 16. juli   Danseaften med Guldholdet

 23. juli   Laura Faurschou

 31. juli   Erann DD

 14. august   Barbara Moleko

Scan og følg med 

– flere datoer på vej

tisvildebistro.dk


