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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
afhentning af halve grise og opbevaringsforhold herfor. Målt
opbevaringstemperatur i køleskabe i køkken. Kontrolleret at
virksomheden har et funktionelt termometer. I forbindelse
med opsætning af ekstra vask, oplyser ansvarlig, at denne
opsættes inden opstart i august måned. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lager,
produktionsområde samt varevogn der anvendes til afhentning
af varer og udbringning af mad. Kontrolleret virksomhedens
procedure for rengøring og desinfektion af overflader og udstyr
anvendt til håndtering af råt kød. Kontrolleret procedure for
rengøring af returemballage, herudner varmekasser, ansvarlig
har mundtligt redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
renoveret loft, mur og tætsluttet ved rørføringer i lagerlokale.
Vejledt om metode til behandling af ubehandlede træhylder i
reol med emballage. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens har
udarbejdet en dækkende risikoanalyse. Kontrolleret at
virksomheden er påbegyndt dokumentation for udpegede
CCP´er, herunder varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, varmholdelse og nedkøling i perioden for
marts 2019 til d.d. Ingen anmærkninger.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhedsdokumentation på følgende varer: Grise, svinekamme,
nakkefileter, hereford oksestriploin, bacon og flødekartofler. Generelt vejledt om krav til
sporbarhedsdokumentation på fødevarer indkøbt i dagligevareforetninger. Ingen anmærkninger.


