Nér man pratar om Italien tdnker mdanga férst och frimst pa Toscana. Det finns en romantisk bild av
de béljande vinkullarna och italienska byarna som liksom dr inprdntad hos oss. Det dr faktiskt 30 Gr
sedan jag var hdr senast, langt innan mitt vinintresse vaknat pa riktigt. Som jag ndmnt tidigare dr
2027 ett dr jag viger Gt klassiska vinresemal och jag hoppas verkligen att du dr sugen pa att félja
med mig och bli
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Under fyra dagar ska vi upptdcka sa mycket vi bara hinner av Toscanas olika vinomrdden.
Sangiovese, Jupiters blod, dr druvan framfér andra hdr. Vi bor i Chianti, ddr vi givetvis beséker flera
vingardar. Vi ska hénga i Montalcino och prova den hégt ansedda Brunellon, som ju ocksa dr
Sangiovese, men en sérskild klon, som bara odlas just hdr. San Gimingano dr en historisk och vacker
liten stad och hdr odlas den vita druvan Vernaccia som vi ska ldra kénna. Sjélvklart mdste vi dven
gora en avstickare till Bolgheri, dér de sa kallade Supertoscanarna blev omskrivna och fick en helt
egen status pd 80-talet. Det blir med andra ord 100% fokus pd mat och vin under dessa dagar, pG en
resa som dr vad vi kallar all inclusive, och som jag i vanlig ordning arrangerar ihop med Resebyrad
Nygren & Lind AB.



7 maj: Arlanda-Florens-Chianti

Vi lamnar Stockholm tidigt pa morgonen och flyger direkt till Florens dar vi landar redan
strax efter frukost och blir hamtade med buss pa flygplatsen (ni kommer ner med det flyg
den forsta gruppen aker hem med sa jag moéter er i ankomsthallen). Vart forsta stopp pa
resan blir i Radda in Chianti och pa vingarden Fattoria Poggerino, en av mina
Chiantifavoriter. Har bjuds vi pa en forsta inblick i toscansk vinmakning, en vinprovning och
en harlig lunch med mer vin dartill. En riktigt bra start tanker jag!

Hos Poggerino gér man férutom klassiska réda viner dven mousserande vin enligt traditionell metod,
dven det pa Sangiovese.

Efter lunch och provning fortsatter vi till vart hem de kommande tre natterna, Borgo Casa al
Vento, en agriturismo med vingard i Gaiole in Chianti, mitt bland vinrankorna. Kanske hinner
vi ta ett dopp i poolen innan det ar dags for vinprovning och middag?

8 maj: Montalcino & Michelangelo

Jag ar saker pa att du druckit en Brunello di Montalcino nagon gang, och tankt att josses vad
det héar ar gott! Idag ar utflyktsmalet just Montalcino och hér tanker jag att vi ska fa lite tid
att strosa runt pa egen hand, men givetvis ska vi ocksa besdka en vingard dar vi dter en
lattare lunch, namligen Tenuta Ciacci Piccolomini d’Aragona, en vingard med lang och stolt
historia. Pa eftermiddagen beger vi oss ater till Chianti och vingarden Nittardi som en gang
dgdes av sjalvaste Michelangelo. Har far vi saval en rundtur i vineriet som en provning och
sedan middag dar vi aven kommer att fa prova aldre argangar till maten. Familjen Nittardi



har vingardar bade i Chianti och ndrmare havet, i Maremma, sa kanske far vi dven en touch
av supertoscanare i nagot glas.

Nittardi dgdes en gdng i tiden av Michelangelo och konsten dr fortfarande viktig pd gdrden.

9 maj San Gimingano

I 30 ar har jag langtat tillbaka till den har vackra medeltidsstaden dar jag at den godaste
glassen hittills i livet. Kanske finns den fortfarande kvar, min Stracciatella?




Vi borjar med att spankulera en stund pa egen hand i den UNESCO-skyddade gamla stan
innan vi tar sikte mot vingarden Azienda Agricola Palagetto dar vi under eftermiddagen ska
fa en matlagningskurs som férhoppningsvis leder fram till en middag, om vi skoter oss och ar

duktiga @& Har produceras alltsa viner pa den vita druvan Vernaccia, som man ganska ofta
valjer att fatlagra, och som kan vara riktigt lagringsdugliga.

Vernaccia di San Gimingano, Toscanas enda DOCG fér vita viner.

10 maj Bolgheri

Vi checkar ut efter frukost och aker mot kustnara Bolgheri. Har gjorde vinbdnderna lite
uppror pa 60- och 70 talet, de trottnade pa Sangiovese och alla regler for vinmakning och
borjade blanda franska druvor i sina viner. Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah och Cabernet
Franc samsas nu med italienarna och vinerna som fran bérjan blev nedskrivna till bordsviner
ar idag bade hyllade och mycket dyra. Kanske kdnner du till Sassicaia, Tignanello och
Ornellaia? Vi besdker en vingard som inte ar riktigt lika kdnd, men jag ar sdker pa att vinerna
ar goda nog. Vi besoker Azienda Ceralti dar vi provar viner och far en latt lunch. Kanske
passerar vi ocksa nagon av de riktigt kinda gardarna pa var vag? Pa kvallen bor vi i den lilla
byn Marina di Cecina precis vid havet, pa Hotel Massimo. Om det blir middag pa hotellet
eller frigang i hamnen ar annu inte helt spikat.

11 maj Pisa-Arlanda

Efter frukost aker vi mot flygplatsen i Pisa for hemfard via Képenhamn. Vi kommer hem
under sena eftermiddagen, fullspackade med ny kunskap och Sangiovese, med manga fina
minnen i bagaget.



Vad kostar det, hur anméler jag mig och vad far jag for pengarna?

Resans pris ar 26 350 kr per person och din anmalan blir bindande da du betalat
anmalningsavgiften pa 8 000 kr. Resterande belopp slutbetalas ca 45 dagar innan avresa.

| priset ingar:

Flygresor Arlanda-Florens samt Pisa-Kopenhamn-Arlanda med SAS.

Del i dubbelrum pa Borgo Casa al Vento i Chianti tre natter inklusive frukostbuffé och
turistskatt. Sista natten bor vi pa Hotell Massimo utanfor Bolgheri. Enkelrumstilldgg
3 150 kr (max fem enkelrum finns).

Alla transfer pa plats och alla besok enligt programmet: minst fem vingardsbesok.
Fyra luncher med vin, samtliga pa vingardar.

Tre middagar med dryck varav tva pa vingardar.

Fyra dagar i vackra omgivningar dar vi lar oss massa nytt, och skrattar :)

Om du vill, en hel drés nya och urharliga vanner!

Sommelierskan till er tjanst 24 timmar om dygnet under resans gang

Anmalan eller fragor mailar du till vinprovning@sommelierskan.se

FoOr att vi ska resa tryggt och sikert, for att resegarantin ska galla och helt enkelt for att vi
gillar varandra sa anordnar jag mina vinresor i samarbete med Nygren & Lind Resebyra AB.
Det ar till dem du kommer att betala och det ar ocksa dem du kontaktar om du vill férlanga
din resa och byta hemresedag exempelvis. Efter anmalan kommer du att fa ett mail fran
Ann-Sofie pa Nygren & Lind med en betallank fér anmalningsavgiften.

www.sommelierskan.se www.nygrenlind.se
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