
2027 firar jag 10 år som researrangör och det tänker jag göra med klassiska resmål. 

Först ut en av världens absolut mest kända vinregioner, där slotten duggar tätt och man 

odlar enorma mängder högklassiga druvor. Jag hoppas verkligen att du vill följa med mig 

och säga  

Bonjour Bordeaux  

10-14 april 2027 

 

 

 

Det här blir mitt premiärbesök i Bordeaux, tro det eller ej. Det är extremt svårt, för att inte säga 

omöjligt, att få audiens på de allra mest kända vinslotten så jag har istället lagt krut på att hitta 

vettiga alternativ i de olika delarna av Bordeaux. Genuina, familjeägda vingårdar som inte är 

turistfällor. Jag känner mig väldigt nöjd med det här fina programmet och jag hoppas du blir nyfiken 

på att följa med. 

- Anna 

 



10 april Arlanda – Bordeaux  

Vi flyger till Bordeaux via Amsterdam och när vi landar strax innan lunch väntar bussen på oss på 

flygplatsen. Vi åker direkt till vår första vingård, Chateau de la Vieille Chapelle, som ligger precis vid 

floden Dordognes strand. Alltså på den högra sidan av Bordeaux, där Merlot är den stora druvan. 

Vingården har svensk anknytning och vi kommer här att få en härlig lunch där vi får prova lite äldre 

årgångar, en rundvandring på ägorna och givetvis en provning av de mer moderna vinerna, som här 

odlas enligt biodynamiska principer. Så småningom beger vi oss till staden Bordeaux och checkar in 

på IBIS Bordeaux Centre Meriadeck som ligger centralt i stan och där vi bor under hela vår vistelse. 

Kvällen är fri och blir antagligen tidig (?) efter en lång dag. 

 

11 april Bordeaux med food tour 

Den här första morgonen skippar vi frukosten och beger oss istället ut på en foodtour som startar på 

marknaden. Här bjuds vi på bakverk, ostar, ostron, charkuterier och vin medan vi får veta mer om 

Bordeaux och matkulturen här av våra guider. Vi avrundar turen med gemensam lunch och har 

sedan dagen på oss att på egen hand upptäcka vad den mysiga staden har att erbjuda. 

 

 

12 april Pomerol & Saint Emilion  

Vi hänger kvar på den högra stranden idag och besöker på förmiddagen Chateau Siaurac som ligger 

precis intill Pomerol. Vi får prova viner och se egendomen innan vi avnjuter en picniclunch i den 

vackra slottsträdgården. 



 

 

På eftermiddagen tar vi en liten tur till Saint-Emilion innan vi åker ytterligare lite österut till Chateau 

Le Puy för ytterligare en vinprovning. Le Puy har anor tillbaka till tidigt 1600-tal och här gör man 

både vita, rosa och röda viner.  

Väl tillbaka i Bordeaux äter vi gemensam middag på anrika La Tupina som har ett omnämnande i 

Guide Michelin. 

13 april Bordeaux vänstra strand 

Dags att bege oss till den vänstra stranden där de världsberömda byarna Margaux och Pauillac ligger, 

och där Cabernet Sauvignon är den viktigaste druvan. Vi börjar med ett besök hos Chateau 

Cantemerle som är en av de äldsta egendomarna på Medoc-halvön, och som också klassificerades 

redan 1855, inför världsutställningen i Paris. Efter detta storslagna besök, där vi får prova både 

gamla och unga viner samt blir serverade en riktigt härlig lunch, hoppas jag att vi har fått lite koll på 

Bordeaux som vinregion och vad som skiljer de olika delarna åt. Vi kommer naturligtvis också att 

passera Chateau Margaux innan vi åker hemåt, så att vi kan spana lite        

Väl tillbaka i Bordeaux är det dags att packa & väga väskan, kanske finns det plats att göra några sista 

fynd? Kvällen är fri för middag på egen hand. 

 



 

Chateau Margaux, ett av Bordeaux mest kända vinslott. 

 

14 april Bordeaux - Stockholm 

Efter frukost är det dags att checka ut och vinka adjö till Bordeaux för den här gången. 

Förhoppningsvis har jag lyckats med mitt mål, att vi fått upptäcka Bordeaux bortom kostymgubbar 

och snobberi, det riktiga Bordeaux. Hemresan går via Paris och vi beräknas landa hemma i 

verkligheten igen under sena eftermiddagen. Au revoir Bordeaux... 

 

 

 

 

 

Vad kostar resan och hur anmäler jag mig? 

Resans pris är 22 500 kr och då ingår: 
• Flygresa tur och retur Arlanda-Bordeaux (med KLM/Air France) 

• All transfer på plats i Frankrike och alla besök enligt programmet 

• Fyra nätter på hotell med frukost, del i dubbelrum. Enkelrumstillägg 1 850 kr. 

• Fyra luncher med vin, varav tre på vingård och en på foodtour. 

• En middag med vin i Bordeaux 



• Fyra vingårdsbesök på noga utvalda vinslott i Bordeaux olika delar samt en guidad foodtour 

med besök på marknaden 

• Fyra dagar fullspäckade med ny kunskap, vin, mat, vackra vyer och många glada skratt 

• Sommelierskan till er tjänst från morgon till kväll 

Anmälan görs på mail till vinprovning@sommelierskan.se och blir bindande i 

samband med att du betalar in anmälningsavgiften på 7 000 kr. Slutbetalning 

görs sedan i februari 2027.  
 

Avbokningsregler och information om avbeställningsskydd får du av Nygren & Lind Resebyrå 

i samband med anmälan. 

Vi reserverar oss mot program- & prisändringar utom vår kontroll. 
 

Jag längtar redan, vi ses! 

 

                   

 

Resan arrangerar jag i vanlig ordning i samarbete med  

Resebyrå Nygren & Lind AB. 
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