Plocka & pressa hos Pinol!

- skorderesa till Terra Alta

2-6 september 2026

Ni dr manga som varit med hos Juanjo i Batea genom dren och jag viiljer att
dka tillbaka gang pa gang fér att jag vet att vi blir sG vél omhdndertagna. Jag
dkte hit och skérdade som nybakad sommelier och nu vill jag ta med dig pa
samma dventyr! F6lj med och ta del av drets viktigaste tid pd vingarden:
skérden.

- IPifiol Pifiol! @

D O Terra Alta ar den sydligaste vinregionen i Katalonien men dven en av de hogst beldgna. | den lilla
byn Batea ligger Celler Pifiol och det ar har vi startar var skérderesa. Vi bor i turistldgenheterna som
tillhor vineriet i tva natter och hjalper till med skérdearbetet genom att plocka druvor och gora
sysslor i vineriet. Vid den har tiden, i borjan av september, ar det troligtvis den vita grenachen,
Garnatxa Blanca, som skordas. Druvan ar mycket viktig for regionen och hos Celler Pifol finns rankor
som &r 6ver 100 ar gamla.

Priorat &r bredvid Rioja det mest ansedda vinomradet i Spanien och hit ska vi ocksa aka pa var tur. Vi
bor tva natter i Gratallops dar det nastan finns fler vinerier dn invanare. Otroligt vackert landskap och
exklusiva viner vantar pa oss har.



Reseprogram:

2 september

Vi lamnar Arlanda med morgonflyget och landar i Barcelona vid elvasnaret. En timmes bussresa
soderut tar oss till Falset dar vi gor stopp for lunch och ett besok pa stadens kooperativ dar man kan
koépa Spaniens godaste vermut.

Vi fortsatter sedan till Batea och Celler Pifiol dar vi installerar oss i lagenheterna och darefter ska vi
prova oss igenom sortimentet, de viner vi ska skérda druvorna till under kommande dagar. Det bjuds
ocksa lite kvallstapas innan vi viker ner oss och gor oss redo for vingardsarbete.

3 september

Efter frukost aker vi ut till vinrankorna for att dgna férmiddagen at att skorda. De ordinarie
druvplockarna hjalper oss tillrdtta och sen gor vi sa gott vi kan helt enkelt @ Lunchen &ter vi pa
Bateas basta restaurang och under eftermiddagen hjalper vi till i vineriet med diverse sysslor. Har har
vi mojlighet att lara oss massor om hur det faktiskt gar till under denna hektiska tid pa aret och nasta
ar ndr vinerna slapps kan vi stolt sdga att vi varit med och skapat dem, fran ranka till glas!



Nar vi ar klara med dagens goromal i vineriet ater vi middag pa en av byns sma barer och sedan
somnar vi troligtvis ovaggade.

4 september

Under formiddagen fortsatter skordearbetet, ute pa faltet eller i vineriet, det far vader och behov
avgora. Vi dter lunch med Juanjo och de andra pa vineriet och vinkar sedan adjo at Batea fér den har
gangen. Nu styr vi istéllet kosan mot Priorat och Gratallops. Beroende pa vad klockan blir innan vi ar
framme och har installerat oss pa hotell Cal Llop déar vi ska bo i tva natter tar vi kanske en gemensam
promenad i byn innan vi ater kvallens middag pa en trevlig restaurang.

5 september

Vi ska under dagen hinna med att besoka tva av byns vinerier, forst ut ar finskagda Clos Alkio dér vi
ocksa kommer att ata lunch. Vinmakaren som tar hand om oss ar dock fédd i Batea faktiskt, och god
van med Juanjo. Pa eftermiddagen maéter vi sedan Jordi fran Celler Devinssi som tar oss med ut i
vingardarna for en promenad och provning i solnedgangen.
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Vi avrundar givetvis med middag och gott vin pa byns trevliga vinbar som ligger ett stenkast fran
hotellet.

6 september

Dags att aka hemat men forst ater vi frukost i lugn och ro innan vi checkar ut och bussen hamtar oss
for transport till flygplatsen i Barcelona. Vi landar sedan i Stockholm vid attatiden pa kvéllen.

Anmalan gors pa mail till vinprovning@sommelierskan.se och din plats bekréaftas sa fort du betalat
anmalningsavgiften pa 6 000 kr. Resterande belopp betalas sedan i juli.

PRIS 18 800 kr

| resans pris ingar:

Flyg tur och retur Arlanda-Barcelona (Norwegian via Kbpenhamn ut, Air Baltic via Riga hem)
All transfer pa plats

Fyra natter i lagenhet/pa hotell (del i dubbelrum) med frukost. Enkelrum de sista tva natterna kan fas
mot tillagg pa 1 550 kr. De forsta tva natterna delar vi lagenheterna sa gott vi formar och det bor
kunna bli nagra enkelrum dven dar, men med delat badrum sa att saga.

Alla vingardsbesok och provningar i programmet


mailto:vinprovning@sommelierskan.se

Fyra luncher med vin

Fyra middagar med vin

En massa ny kunskap i skordens tecken
Skrattmuskelgymnastik

Sommelierskan, till er tjanst &

Resan ar som alltid ett samarbete mellan Sommelierskan och Nygren & Lind Resebyra AB.
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