Hostens program fér Séndagsskolan ar klart! Aterkommer med lokal
men allt lutar at att vi fortsatter pa Sjofartshotellet aven under hosten
och vi bérjar alltid kI 16.00.

Sommelierskans Séndagsskola hosten 2018:

12 augusti — Australien vs Europa = vi rivstartar terminen med en rejél

provning dar vi staller viner fran Down Under mot féregangarna fran Europa, alltsa

dubbelt s& manga viner som vanligt... Ar gammal aldst eller vinner uppstickaren
ibland? Pris 645 kr

26 augusti — Albarifo eller Alvarihno? — mitt i basta skaldjurssésongen s&

maste vi prova mitt basta skaldjursvin! | norra Spanien och Portugal produceras

juvliga viner pa denna druva som vi lar kanna lite battre. Pris 595 kr



16 september -Naturvin — En stark trend som verkar hélla i sig. Snart
experimenterar varenda vinmakare med en amfora i kallaren. Vad &r naturvin? Hur

smakar det? Varfor ar dt sd dyrt? Frdgorna ar manga... Lat oss gora en djupdykning,

prova och diskutera. Pris 695 kr

30 september — Grenache eller Garnacha? — En fantastisk druva vare sig den
ar vit, rod eller so6t! En av de viktigaste druvorna i vinerna fran Rhone i Frankrike och
den absolut viktigaste druvan i Katalonien i Spanien. Ofta en druva som blandas
med andra men idag provar vi den som endruvsvin, sa att vi lar kédnna karaktaren
pa riktigt. Pris 595 kr



14 oktober — Piemonte — | nordvastra Italien harskar druvan Nebbiolo, i kanda
viner som Barolo och Barbaresco. Men det finns fler druvor i omradet val varda att

hylla! Barbera och Dolcetto blir allt mer populdra. Kom och prova! Pris 645 kr

28 oktober - Ost och vin — en favorit som tal att g& i repris, det finns ju alltid
nya kombinationer att prova! Har handlar det om smakkombinationer som gor

ostalskaren salig av lycka. Och vem élskar inte ost? Och vin? Pris 695 kr

18 november — USA - Visste ni att det odlas vin precis utanfér New York? Idag
ar det inte bara Kalifornien som galler for vinodling "over there”, men sjalvklart

provar vi nagot vin aven dérifrdn denna eftermiddag. Pris 645 kr



9 december — Portvin — Nér det lackar mot jul &r det dags att stoppa ndsan i ett
glas portvin, eller ett par stycken faktiskt. Vilken typ av port ska vi ha till vilket

tillbehor? Vi reder ut begreppen och smakar nagra skéna julkombos. Pris 645 kr

HPARK CCCOM

I'M NOT HAVING A GLASS OF WINE. I'M
HAVING SIX. IT'S CALLED TASTING AND IT'S
CLASSY.

Boka via mail till: vinprovning@sommelierskan.se

Priserna ar inklusive moms och i alla provningar ingér ett valkomstglas av ndgot relaterat till
dagens &mne, de viner vi provar med tilltugg, hafte med information om dagens
tema/viner & provningsprotokoll samt ndgra timmar av riktigt trevligt sallskap, glada

provare och ibland &ven nédgon 6verraskning fran frokens vinkéllare!

Avbokningsregler: Avbokning innan betalning kan goéras utan avgift. Vid avbokning efter
betalning erbjuds i férsta hand en annan provning. Avbokning senare &n tvé dagar innan,

ingen ersattning, men sjalvklart forsoker vi hjdlpas at att hitta en ersattare!

Varmt valkomna till Sommelierskans Séndagsskolal!

.Q.;


mailto:vinprovning@sommelierskan.se

