Vin i Wien, 7-11 september 2018

Dag 1, fredag 7 september, Stockholm-Wien

Flyg fran Arlanda till Wien (vi landar vid 12.05) dir vi installerar oss pé Star Inn Hotel
Premium Wien som ligger mitt i centrum. Eftermiddagen tillbringar ni pa egen hand och har
da tid att titta runt i den vackra staden. Pa kvillen dker vi buss till stadsdelen Nussdorf dar
de s k Heurigen ligger, vingardar mitt i stan. Vi dter middag och provar det traditionella vinet
pé Heurigen Schtibel-Auer, en av de dldstai Wien.

Dag 2, lordag 8 september, Wien-Wachau-Kremstal-Kamptal-Wien

En dag fullspickad med vingardsbesok!

Efter frukost styr vi kosan mot Wachau dar Riesling och Griiner Veltliner regerar och dar
manga av Osterrikes absoluta toppviner produceras. Vi besoker vingarden Tegernseerhof och



har vi tur far vi se lite av hur skorden gar till. Darefter fortsitter vi till Kremstal dér vi besoker
en liten vingard dér man arbetar helt ekologiskt. Vinmakarna pa Geyerhof heter Josef och
Maria och garden har funnits i familjen sedan 1600-talet.

Efter en god lunch lings vigen avslutar vi dagens vingdrdsbesok i Kamptal, hos Weingut
Rabl. Har gor man vitt, rosé och rott och producenten ar ganska vilkiand i Sverige (for oss
som brukar dricka osterrikiskt). Kanske litt pa sniskan &tervander vi till Wien dér ni
spenderar kvillen pd egen hand, varfor inte passa pa att 4ta en dkta Wienerschnitzel pa
ndgon av stadens alla restauranger?

Dag 3, sondag 9 september, Wien-Ratsch

Efter frukost lamnar vi Wien och &ker buss ner emot Stdsteirische Weinstrasse dir vi ska
tillbringa tvé nitter pd Ratscher Landhaus "mitt i spenaten”, med vinrankor sa langt man ser i
ett sagolikt vackert landskap precis pa den slovenska grinsen. For att vi inte ska svilta ihjil
stannar vi pa vigen for lunch pé en familjeéigd restaurant i Berghausen dr vi 4ter traditionell
mat och skoljer ner den med lokalt vin. Vil framme p4 hotellet finns tid att koppla av, kanske
ta ett dopp i poolen om vidret tillater?

¥

P4 kvillen vankas middag och vinprovning p4 en fantastisk restaurang med utsikt ¢ver i stort
sett hela omradet, Gasthaus Tscheppe mit Heinz Preschan. Heinz har vunnit manga priser for
sin utsokta mat.

Dag 4, méndag 10 september, Siidsteirische Weinstraasse

Antligen dags att snora pa oss vandringsskorna och ge oss ut pd en promenad bland
vinrankorna, med GPS, sa vi inte gar vilse (som jag gjorde nir jag var dér och rekade i



augusti). Vi kommer sikert se hur det skordas for fullt pa formiddagen och var vandring tar
oss s& smaningom till dagens lunch pé Dreisiebner Stammhaus dar man specialiserat sig pa
rokt mat. Och vin... Bussen kor oss sedan till en gérd dér vi fér se hur tillverkningen av
kurbiskernol gér till. Pumpakirnsoljan dr gron och anvinds flitigt i osterrikisk matlagning,
speciellt i Steiermark dér vi nu befinner oss.

Eftermiddagen och kvillen tillbringar vi hos broderna Hannes och Ewald Zweytick som har
sina vingardar inte langt fran vart hotell. Ewald r Osterrikes svar pa den amerikanske
vinmakaren Charles Smith kan man séga. Vi far prova en herrans massa vin och vi kommer
dven att avnjuta resans sista middag hér i deras Stuberl. En riktigt harlig avslutning pa resan!
Mitta och glada kommer vi formodligen stupa i sing nar vi vl ér tillbaka pa hotellet.

Dag 5, tisdag 11 september, Graz-Stockholm

Vi dter frukost och vinkar adjo 4t var nya favoritplats, bussen kor oss till Graz varifran vi
flyger till Stockholm via Wien. Vi landar pa Arlanda k1 15.15, och innan vi skiljs at bokar vi
upp ett datum for atertraff!)!



Vad kostar det och hur anméler jag mig?

Resans pris ar 14 495 kr per person och d4 ingar:

- Flyg tur och retur

- All transfer pa plats i Osterrike

- Fyrahotellovernattningar i dubbelrum med frukost (enkelrum mot tilligg)
- Tre luncher med vin

- Tre middagar med vin (en 4ven med vinprovning innan)

- Minst fyra vingardsbesok med vinprovningar

- Fyra dagar av stortskont hing med nya urhérliga manniskor

En anmilningsavgift om 3 500 kr per person ska betalas senast 31 januari, forst nir den ar
betald ar din anmailan bekriftad. Resterande belopp betalas sedan den 15 juni.

For anmilan maila:

Anna Henningsson: vinprovning@sommelierskan.se 0733873617 (Sommelierskan)

Ann-Sofie Rassjo: ann-sofie.rassjo@nygrenlind.se 0733446441 (Resebyra Nygren & Lind)

Resan dr ett samarbete dar Nygren & Lind star for alla bokningar av flygbiljetter,
transferbussar osv och Sommelierskan ansvarar for vingardsbesoken samt agerar guide under
resans gang.

Hing med, det blir oforglomligt!)!
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