Bubbel i Barcelona, 20-24 april 2018

Dag 1, fredag 20 april, Arlanda-Barcelona-Gratallops, Priorat

Vi flyger frdn Arlanda till Barcelona med Norwegian p& morgonen och hamtas med buss nar vi
anlander. Strax stannar vi och ater en hérlig lunch vid havet innan vi fortsatter indt landet mot
dagens maél: Priorat. Bredvid Rioja ar Priorat det enda vindistrikt i Spanien som har den hogsta
kvalitetsbeteckningen pa sina réda viner. Ett otroligt vackert omréde som &r kénd for sin unika

jordman, licorella, rédsvart skiffer.

Vi bor forsta natten pa det fantastiska vingardshotellet Trossos del Priorat, dér vi ocksa far en
ordentlig vinprovning pa eftermiddagen. P& kvallen &ter vi middag pé den narliggande och varmt

rekommenderade Cellers de Gratallops.

Dag 2, l6rdag 21 april, Priorat-Batea, Terra Alta

Efter en god natts somn och frukost dker vi mot Terra Alta, det vindistrikt som ligger langst soderut i
Katalonien. P& vagen stannar vi for en vinprovning och visning av ett av de manga kooperativ som

finns i den har delen av Spanien, s& att vi far se en tydlig skillnad mellan "massproduktion” av vin och



familjedgda vingérdar. Vi stannar ocksa och ater lunch som vi skoljer ned med ett glas lokalt vin.
Framme i Batea checkar vi in hos min gode van Juanjo pé Celler Pifiol och vi bor denna natt i fina
lagenheter pa vingarden. Under eftermiddagen far vi en rundvandring i vineriet samt en provning av

vinerna. P& Celler Pifiol produceras vitt, rosé, rott och sétt vin och man &r trogen de lokala druvorna.

Pa kvallen ater vi middag pé en av restaurangerna i den mysiga lilla byn. Har vi tur far vi dven traffa

morfar Pifiol som fyllde 100 &r tidigare i ar och fortfarande arbetar med vinproduktionen!
Dag 3, sondag 22 april, Terra Alta-Penedes-Barcelona

Den har dagen &gnar vi &t de spanska bubblorna, cava. 95% av all cava tillverkas namligen i Penedes
i Katalonien. Pa var vég till Barcelona stannar vi forst hos Freixenet, varldskant varumarke med
enorm produktion. Vi far en rundvisning och provning. Vi fortsatter darefter till det lite mindre
Loxarel, ett familjedgt vinhus med en spannande historia som odlar helt biodynamiskt. Har bjuds vi

pa lunch och vinprovning innan vi ldmnar vingardarna fér denna gangen och aker mot Barcelona.

Nar vi installerat oss pa véart hotell i Barcelona dér vi kommer bo tva néatter slapper vi er fria att

spendera kvallen hur ni vill pa egen hand.



Dag 4, méndag 23 april, Barcelona

En heldag pa egen hand i Barcelona, staden som har allt! Kultur, shopping, strandliv, mat & dryck...
Ni spenderar dagen precis hur ni vill och framat kvallen sammanstralar vi for en drink och

gemensam middag p& nagon av Barcelonas alla restauranger, vi siktar pa en riktig tapaskvall.

Dag 5, tisdag 24 april, Barcelona-Arlanda

Efter frukost hinner man en sista shoppingtur innan bussen tar oss till flygplatsen och vi aker tillbaka
till Arlanda med Norwegian, glada i hagen, fyllda med kunskap om vinerna fran Katalonien och med

nya vanner och ljuvliga minnen i bagaget!

Vad kostar det och vad ingér i priset?

Flygresa tur och retur Arlanda-Barcelona

All transfer pa plats i Spanien

Fyra dvernattningar i dubbelrum, varav tva pa vingard, samt frukost
Tre luncher med vin

Tre middagar med vin

Fem vinprovningar

Pris: 12 995 kr per person

Det enda som tillkommer, som man betalar sjalv, ar alltsd en middag i Barcelona och vad man nu
valjer att gor a pa den "lediga” dagen i Barcelona. Det kan ju ocksé handa att man 6nskat képa med

sig ndgon flaska frdn ndgon av de vinproducenter vi besoker...



Hur anméler jag mig?
Maila ndgon av oss:

Anna Henningsson, vinprovning@sommelierskan.se 0733873617 (Sommelierskan)

Ann-Sofie Rassjo, ann-sofie.rassjio@nygrenlind.se 0733446441 (Nygren & Lind Resebyrd)

Hur och nér betalar jag?

En anmalningsavgift pa 4 000 kr betalas senast 1 oktober och resterande, alltsé 8 995 kr betalas

senast 28 februari.

Det finns endast 15 platser till denna resa och det ar forst till kvarn som galler! Hdng med, det blir

magiskt!

Anna & Ann-Sofie
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