Kebab piZZG - med salat og dressing

1 stk.

Ingredienser:

1 rulle pizzadej fra kal

2-3 spsk. pizzasauce

revet mozzarellaost

1 handfuld cherrytomater i skiver

feerdigstegt kebab fra frost

Salat:
1 handfuld crispsalat

e 2 agurk i sma tern

o cremefraiche dressing

Sddan gor du:
Rul pizzadejen ud s8 den passer p8 pladen, som du vil bage pizzaen p&.

Smor dejen med et par spiseskefulde pizzasauce. Derpd laegges et lag revet mozzarellaost
og en h8ndfuld cherrytomater - skdret i skiver. Til sidst fordeles et par hdndfulde
feerdigstegt kebab p§ pizzaen.

Bag den i en forvarmet ovn ved 200° i ca. 15 minutter.

N&r pizzaen kommer ud af ovnen, pyntes den med frisk crispsalat, agurketern og

cremefraiche dressing.

TIPS:

Hvis du har en pizzasten, vil det give det bedste resultat & Sprod laekker bund!

God appetit!

solveigogleosunivers.dk - opskrifter for enhver smag!



