Lange | fad - med kartofler, porrer og bladselleri

4 personer

Ingredienser:

e 600 gr. lange (eller anden hvid fisk)
e 4

e 2dl. meaelk

e 4 dl. Cremefine 7%

e 1 spsk. Maizena

o 2 tsk. karry

e salt og peber

e 2 store bagekartofler (skraellede)

e 2 porrer i tynde skiver

e 2 stezengler bladselleri

e 1 spsk. olie

e 50 gr. revet ost

Tilbehor:
o lidt godt bragd

Taend ovnen p8 200° C. Skeaer fisken i grove tern. Pisk &g, meelk, Cremefine, Maizena,

karry og salt og peber sammen i en skél.

Skeer kartoflerne i meget tynde skiver, gerne p8 et mandolinjern eller med en tyndskraeller.
Fordel halvdelen i bunden af et smurt ovnfast fad. Laeg fisken ovenp8, drys med salt og
peber og fordel porrer og tynde skiver bladselleri imellem. Haeld aeggeblandingen over og
fordel resten af kartoflerne ovenpd i et jaevnt lag. Pensl toppen med olie og drys med salt

og peber.

Bag retten i ca. 45 minutter, til den er gylden og fast, og kartoflerne er more. Efter ca. 30

minutter i ovnen drysses osten over.
Server fiskefadet rygende varmt - gerne med lidt godt brad til.

God appetit!
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