Fiskeburger - med persitecreme og rejer

2 burgere

Ingredienser:

o 2-4 fiskefileter

¢ 2 hjemmebagte burgerboller
e en handfuld salat

e en handfuld rejer

e 1 &g og lidt rasp

e salt

e friskkveernet peber

e smgr til stegning

Persillecreme:

e 2 spsk. creme fraiche 18%

e 2 spsk. mayonnaise

e 1 handfuld persille - finthakket

e salt

e friskkvaernet peber

e citronbade

Paner fiskefileterne med et sammenpisket ag, rasp og salt.

Fleek bollerne og rist dem p§ snitfladerne pd en brodrister. Smar bunden med persillecreme
og laeg en h8ndfuld salat p8. Laeg s8 fisken p8. Derefter en spiseskefuld persillecreme og
top op med en lille h8ndfuld rejer, og stil s§ I8get p§ “hajkant” ved siden af burgeren.

Server burgeren med et par citronbdde.

Kan ogsé§ fint suppleres med lidt pommes frites.

God forngjelse!

solveigogleosunivers.dk - opskrifter for enhver smag!



