Grontsagsteerte - med skinke

4 personer.

Ingredienser:

e 1 rulle feerdiglavet taertedej

1 rgd peberfrugt

1 stort lgg

e 4-5 stilke blegselleri

e 140 gr. majskorn

e 150 gr. broccoli

e 150 gr. kogt skinke

o 1&g

o 2% dI. piskeflgde

e 2 dl. revet mozzarellaost
e 1 tsk. groft salt

o friskkvaernet peber

Tag teertedejen ud af koleskabet et kvarter for den skal bruges.

Drys formen med mel og laeg dejen i taerteformen, og tryk den godt ud i bunden. Forbag

taerten i ca. 10 minutter ved 180°.

Skeer alle grontsagerne i smé& stykker, skiver og buketter. Blanchér dem i 2 minutter i saltet
vand. Lad grontsagerne dryppe godt af og kom dem s§ i taerten. Fordel skinketerningerne p&

teerten.
Pisk aeg, flode og reven ost sammen og heeld det p§ taerten. Krydr med friskkveernet peber.

Bag taerten ved 180° i ca. 20 minutter - til taerten er gylden.

God appetit!

solveigogleosunivers.dk - opskrifter for enhver smag!



