Brunede kartofler - p§ en lidt alternativ m&de

2 personer

Ingredienser:

e 400 gr. sma kogte kartofler
e 50 gr. smgr

e 1 dl. ahornsirup

o saft af 1 appelsin

o hasselngddeflager

o et par skiver appelsin til pynt

Kog kartoflerne. Pil dem straks - laeg dem i en sk8l og haeld saften af en appelsin over. Lad

kartoflerne st i lagen i en times tid og vend dem engang imellem.

Opvarm ahornsiruppen langsomt p&§ en pande. N&r den er varm, tilseettes smarret. Lad det
bruse op. Heeld de kogte pillede kartofler p§ panden og vend kartoflerne jaevnligt, indtil de
er gyldne og tilstraekkeligt varme.

Anret kartoflerne i en skl og drys med hasselnoddeflager. Pynt med et par skiver appelsin.

God appetit!

solveigosgleosunivers.dk - opskiifter for enhver smag!



