Braendende kaerlighed

4 personer

Ingredienser:

e 12 kg. kartofler

e 400 gr. rgget bacon
e 3lag

e 2dl. maelk

e 50 gr. smgr

e salt og peber

Tilbehgr:
o lidt frisk persille
o syltede rgdbeder i tern

Skreel kartoflerne, skaer dem i tern og kog dem mgare i usaltet vand i ca. 15-20 minutter.
Skeer baconen i tern og rist dem gyldne p8 en tgr pande. Tag dem af panden og hold dem

varme. Pil logene og skaer dem i ringe. Rist logringene i fedtet p4 panden.

Heeld vandet fra de kogte kartofler og damp dem tarre. Mos kartoflerne og pisk dem med

varm meelk. Pisk smarret i og smag til med salt og peber.

Anret kartoffelmosen p& et varmt fad og fordel bacontern og de ristede log over. Pynt med

en lille dusk persille.
Server med syltede rodbeder sk8ret i tern.

Et glas koldt ol smager fortrinligt hertil!

God appetit!

solean.dk - opskrifter for enhver smag!


http://www.solean.dk/

