Honning/citronkylling

2 personer

Ingredienser:
« 500 gr. kyllingeunderlar

« 50 gr. smgr

e 2 citroner

e 2 spsk. flydende honning
o frisk rosmarin

e salt

e peber

« 500 gr. kartofler

Tilbehor:
« grgn salat eller godt brad

Teaend ovnen p§ 200°.
Smelt smgrret i en gryde og tilsaet saften fra de 2 citroner, hakket rosmarin, salt og peber.

Skeer kartoflerne i stykker og vend dem i lidt af smgrblandingen i et smurt ildfast fad. Vend
kyllingel8rene i resten af smoarret og leeg dem ovenpd kartoflerne. Haeld resten af smar-

blandingen og honningen over kyllingeldrene.
Seaet retten i ovnen i ca. 40 minutter.

Server med en lille gron salat eller noget godt brad.

God appetit!

solean.dk - opskrifter for enhver smag!
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