Forloren hare - pa en lidt anderledes made!

4 personer

500 gr. hakket kalv og flaesk
1 lgg

1 aeg

1 dl. maelk eller mineralvand
5 spsk. rasp

8 skiver bacon

salt og peber

Tilbehgr

500 gr. bagekartofler
2 rgdlgg

1 spsk. olivenolie
salt og peber

Salat

2 icebergsalat

1 dl. piskeflgde

4 spsk. citronsaft
1 spsk. rgrsukker
salt og peber

Fremgangsmade
Ror kgdet med 1 teske salt og lidt peber. Riv lgget og ror det i kadet sammen med
&g, meelk og 4 spsk. rasp.

Form farsen til 4 smé& farsbrod og leeg dem i et smurt ovnfast fad. Drys den sidste
spsk. rasp over. Klip baconskiverne midt over, sdledes at der bliver 16 stykker. Laeg
dem over farsbrgdene.

Vask kartoflerne og skeer dem i b8de. Det samme med radlegene. Vend kartofler og
log i olien, fordel det omkring farsbrodene og krydr med salt og peber.

Seet fadet i en 225° varm ovn i ca. 40 minutter. Tjek om kartoflerne er magre - hvis
ikke - s§ giv retten 5-10 minutter mere.

Pisk flgde, citronsaft og rersukker sammen, til det begynder at tykne. Smag til med
salt og peber.

Tips fra en Facebook-ven:

Det smagte godt - ogs§ med stegte rodbeder til sammen med kartoflerne og lidt
selleritern.

God appetit!



