Trafikinformation!

”Cab Driver” var en musikhit med sanggruppen Mills Brothers. Pa svenska
heter laten ”Kor ldngsamt™ och framfordes av Family Four.

Det dr precis vad vi ska gora pa Sollerdn for att 6ka trafiksdkerheten.

Létta pd pedalen for det finns flera trdnga passager pa byvégarna med nédstan
obefintlig sikt.

Léansstyrelsen har en positiv instéllning till vdr ans6kan om nedsatt hastighet
till 40 km/tim pa Solleron. Just nu f6r den en dialog med Mora kommun om
inforande av ett s k zonbeslut enligt Sockenféreningens forslag. Alla skrivel-
ser och yttranden finns pa info@solleron.nu samt pa Sockenkontoret.
Apropé trafiksdkerhet si syns allt fler gdngtrafikanter och hundar med re-
flexer och lampor pa byvégarna. Bra, fortsitt med det! For att ytterligare
Oka trafiksdkerheten ber vi alla djurvénner att mata/utfodra radjuren ute pa
aker- och skogsmark. Inte inne i titbebyggt omrade dér de I6per stor risk att
bli pékorda.

Investeringar i Sockenhuset

”Det ér glddjande att vi dntligen har fétt loss projektpengar frén Lansstyrel-
sen, sd att vi kan investera och gora fler forbéttringar 1 Sockenhuset,” sdger
Goran Blomkvist, Kuléra.

”Forst pa tur stir webbaserad dvervakning och styrning av vdarme- och ven-
tilationssystemet.

Normalt har Sockenhuset verksamheter av skilda slag med olika méingder
deltagare pa olika tider. Vi har darfoér behov av att kunna styra temperatur
och ventilation pi ett effektivare sitt. Investeringen ar ndra forestaende och
kommer att innebidra angeldgna kostnadsbesparingar.

Vi riknar ocksd med att pengarna ska ricka till ett serveringskok i1 lokalen
(vésterut) intill Larkasalen for att enklare kunna hantera mat/dryck och cate-
ring,” fortsatter Goran.

”Sedan har vi tragolvet 1 Lirkasalen, som antingen behdver ldggas om, slipas
om eller ldggas nytt. Vi far se vad ekonomin tilldter. Fonsterpartierna i trap-
pan behover ocksd underhdllas. Det finns hela tiden méinga saker att gora for
att halla huset i trim,” avslutar Goran.
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Sollers-kyrka

Vi som s manga andra har fatt ldgga om var verk-

W samhet, vilket just nu innebér att gudstjdnstser fi-

ras digitalt, men att kyrkorna dnda &r 6ppna.

Sollero kyrka dr oppen for ljustindning, bon och enskild andakt:
vardag 8.00 - 14.00

helg 9.00 - 14.00

| Digitala gudstjdnster
som erbjuds.

(Utan nérvarande
forsamling)

HOPP - inte |
E e 1:a advent 29/11
KARLEK - | iInstallt Mora kyrka

2:a advent 6/12
Venjans kyrka

3:e advent 13/12
Vamhus kyrka

4:e advent 20/12
Solleré kyrka

Information om dessa
finns pd hemsidan
www.svenskakyrkan.

Svenskakyrkan ¥ se/mora

MORA FORSAMLING

Argdng nr 24 Ansvarig utgivare: Sollerd Sockenfdrening




SOCKENKONTORET
OPPET

mandag - fredag
k1 10.00 - 14.00

www.solleron.se
info@solleron.se
Telefon: 0250-225 48
Viilkomna !

BOUPPTECKNINGAR
Lang erfarenhet,
moderata arvoden.

Ta kontakt 1 fortroende med
Jan Flodén 070 - 60 68 188

1 December
Brandvarnardagen

Gloggens dag

3 December

Internationella dagen for handikappade
4 December
Armbandsklockans dag

6 December

Andra advent

7 December

Stadarnas dag

9 December

Pepparkakans dag
Annadagen
Léakarsekreterarens dag

10 December

Minskliga réttigheternas dag
Nobeldagen

11 December

Internationella dagen for varldens berg
12 December

Julstjarnans dag

Stoltgardens Mat e Cafe

Tel: 0250-226 20
MATSEDEL

2 - 15 dec. 2020

Onsdag  2/12 Kaélpudding, sas, potatis
Torsdag  3/12 Koéttfarssés, spagetti/potatis
Soppa, pannkakor m
sylt o gridde.
Fredag 4/12  Skinkstek, svartvinbérssas,
potatis
Dessert.
Maéndag 7/12 KGéttgryta, potatis
Tisdag ~ 8/12 Pasta m lax o riksds, potatis
Onsdag  9/12 Raggmunk o stekt flask
Torsdag 10/12  Graddstuvad pytt i panna
Soppa, pannkakor m
sylt o gridde.
Fredag 11/12 Kottférslimpa, graddsas,
potatis
Dessert
Méndag 14/12 Ugnsgratinerad falukorv,
potatismos
Tisdag 15/12 Panerad fisk, spenatstuvning,
potatis

Reservation for dndringar i menyn.
www.stoltgarden.se
Vi finns dven pd facebook
Kom géirna in pa en fika. Vi har féirska
mackor, bullar och annat smatt och gott.
VALKOMNA!

Oppettider

Maéndag - Fredag
10.00 - 15.00

Lunch serveras mel
11.00 - 14.00

AKTUELLT

v 49 Solleron

OPPETTIDER man - fred 8-20
sond 10-18

I6rd 8-18

PEPPARKAKOR
Goteborgs kex. 375 g.

Coop. Frysta. Valj mellan olika sorter.
900 g. Jfr-pris 13:89/kg.

/FLYTANDE MARGARIN
Milda. 5 dl. Jfr-pris 24:--/|

TORSKRYGGFILE
Royal Greenland. Fryst. 420 g.
Jfr-pris 188:10/kg Latin:Gadus morhua

ADELOST Kvibille

Vilj mellan Adel 30%,
Gradd 36% o Special 45%
140 g. Jfr-pris 142:86/kg

EKOLOGISK ALKOHOLFRI GLOGG .
Tegnér&Son. 75 cl. Jfr-pris 33:20/liter FLERPACK GLASS Gb glace S—
4-15 pack. Valj mellan olika sorter.
. . o 1o . Jfr-pris 1:99-7:48/st.

Priserna giller sa langt lagret racker.

Valkomna onskar Ulrika med personal. Besék oss &ven pa Facebook




Anders braskar, =

julen slaskar!

Det hir numret av Sollerdbladet utkom-
mer pa Anders-dagen den 30 november.

Du som hoppas pa en vit jul har anled-

ning att vara uppméirksam pa vadret den
30/11.

Enligt ett gammalt talesétt spar man ju-
lens véder just den hir dagen. Om ”An-
ders braskar” d v s dr kall sa blir julen
mild. Om det dr tvirtom “Anders slas-
kar, julen braskar” blir julen kall. Hur
pass trovirdigt dr da det gamla talesittet?
Svart att sdga. Vaderprognoserna nufor-
tiden har en tendens att vara osdkra. Och |
klimatfordndringarna spelar in. Och Sve- |

rige 4r som bekant ett avlangt land. 1 COYe \2. -
Lutfisken lidggs, enligt traditionen, i blot pa Anna-

dagen
Lutfisken dr sedan gammalt édlskad i bade slott och koja. Den éldsta note-

ringen om lutfisk dr frdn 1520-talet d& biskop Brask i Linkoping (han med
Brasklappen) at lutfisk.

Forr var det de fiskar som fangades i sjoarna under sommaren som blev lut-
fisk. Idag dr det langa eller sej frdn Atlanten som genom torkning och lutning
kallas lutfisk. Det 4r smalmat, bara 15 kalorier per 100 gram och rikligt med
Omega-3 fetter. Lutfisk dts i Sverige, Norge, Finland och USA. Och serveras
med kokt potatis, vit sds, grona drtor, skirat smor, salt, krossad kryddpeppar
och krossad svartpeppar. I Norge och ldngs den svenska vistkusten serve-
ras ocksd bacon och flasktirningar till lutfisken. Sedan 1991 finns sillskapet
”Lutfiskens Vanner” som vérnar om lutfisk som god svensk festmat.

Bakas det nagot tunnbrod pa Solleron idag?
Svaret &r ja!

Tva “bakukelingdr” som for traditionen vidare &r Rullpers Ann-Marie Lind-
gren i Gruddbo och Ing-Britt Pettersson alias Kéicka i Bodarna. Vi undrade
om det blir ndgot tunnbrod pé julbordet?

(Ann-Marie spelade forresten huvudrollen i en film — Tunnbrddstjuven - som
hade premiir i Missionshuset for ett antal r sedan. Da kunde vi ”premiérle-
jon” njuta av “tuppa’ och ett glas mjolk till filmen.)

Idag bakar Ann-Marie 2-3 ggr om éret for husbehov. Hon bakar traditionellt
1 bagarstugan pa Krangangirden i Haradsarvet tillsammans med déttrarna.
Pa Budgatu bakar Kécka sa ofta hon kan. ”Det héller mig igang och sedan
drygar jag ut hushallskassan en smula.”

Potatis och kornmjol ér ingredienserna i tunnbrod fran Solleron.

”Jag koper potatis fran Leksand, men ocksa fran Sollerén, Bonds och Léade”,
sdger Kécka. ”Den ska koka lidnge, ca 1,5 timme och sedan ska den sta sig sa
att den blir seg. Jag ticker 6ver med en handduk och sa fér potatisen sta dver
natten. Min gubbe hjélper mig att skala vilket underlattar. Nufortiden, nér jag
bakar ensam, bakar jag pd platta med el men forr var det vedugn med gran-
ved. Ungefér 1 minut pé varje sida far brodkakan gridddas. Jag héller 6gonen
pa kakan hela tiden.

Ing-Britt bakar ocksa ”lafsa”, vilket dr ragsikt, vetemjol, mjolk, sirap, socker
och smdr/margarin. Ann-Marie berittar att hierarkin var hird och rittvis i
bagarstugan. ”Det gillde att gora precis som “bakukelingirna” sade att man
skulle gora.

Annars.....

Ann-Marie berittar ocksé att det inte gar att baka tunnbrdd nér det ér full-
mane. Brodet spricker sonder. Helgen som gick gjorde hon ett nytt forsok.
Undrar hur det gick?

Tunnbrédet har sin givna plats pa julbordet. Bdde till sillen och skinkan. Ja,
till allt.

Tunnbrédsbaknng
pa 1917. Bilden fran
Solfotosamlingen.




Sollero IF

Vad hander ...
pa parken?

0250-22525

Kansliet pa Idrottsparken
oftast bemannat
mandag - fredag kl. 09:00-15:00

Mycket har hant under 2020 pa foreningens ena anliggning och i
denna informationsserie kan du ta del av resultatet av utfort arbete
och planering av kommande projekt.

Dansbanan

Forra aret fick dansbanan nytt tak (undrar ni
vad bucklorna beror pa sa dr det frisbees som
hamnat lite snett).

I ar har dansbanan malats och den trasiga
uttjanta trallen framfor har rivits bort. Den
grusade ytan framfor skulle istdllet kunna
anvindas till ex. boulebana.

| Under “Siljan Runt - En motionsrunda pa

" cykel” finns mojlighet att anmila sig till “Bike-
in-vigsel” didr man kan gifta sig efter méalgéng.
™ Da kommer dansbanan att pyntas och tjana som
= vigselplats for kira cyklister.

Nu ér det bara att hilla tummar och tar att Covid-19 ger sig och vi kan arrangera
Siljan Runt som vanligt i juni 2021.

Laktaren

Alla brador pé laktarens sittplatser har
bytts ut med virke levererat fran AB
Karl Hedin i Mora.

Nu ska den halla lika manga ér till.

Fortséttning foljer i ndsta
Sollerébladet!

Vilkomna till Solleron!

Du kanske tidigare har ldst i Sollerdbladet att det &r en befolkningsdkning for
Sollerdn, Gesunda, Ryssa och Soller6 glesbygd under det senaste aret. Kan-
ske det dr en trend som haller i sig? Sollerdbladet passade pa att vilkomna
tva nyinflyttade — Jessica och Martin bordiga fran Lima - och fragade dem
varfor de har flyttat hit?

Vi ville ut pa landet for det 4r har vi trivs bdst,” sdger Jessica som tillsam-
mans med sin sambo Martin har flyttat fran Krakberg till Bodarna. ”Nér vi
sdg gdrden sa var det klart. Vi skulle bara hit. Vi har bott hir i drygt 2 ma-
nader och vi stortrivs.” Det unga paret gillar att ha mycket att gora, utover
sina ordinarie arbeten. ’Projekten pa tomten och i husen dr manga. Histarna
behdver ett bittre stall och bilarna ett garage. Och sa graver vi for béttre
drénering.

Afféaren har generdsa Oppettider och vi hittar det mesta som vi behover. Bra
med skola ocksa. Martin kan jobba hemifrdn med sin firma och for mig &r det
latt att pendla till jobbet i Selja,” sdger Jessica.

”Det ar sé lugnt och skont pa Sollerén jamfort med Mora,” avslutar Jessica.

Nya friska krafter i Utanmyra. Nytt namn!

Byforeningen i Utanmyra har bytt namn till Utanmyra Byalag.

Gunnel Soderberg, Anna Pers, Emma Jidemyr, Birgitta Dahl, Tatjana Sum-
mermatter, Méjt Wik och Jan Adolfsson tar 6ver rodret och ska verka for
att fa en dnnu storre bygemenskap. Vi har 1.000 idéer som vi planerar att
genomfora”, sdger en entusiastisk styrelse. Vi hoppas att ménga ir sugna pa
att vara med i arbetsgrupper och forverkliga idéerna for byns bésta.”

Folj oss gdrna pd facebook Utanmyra Byalag — Solleron.

Den hér lilla artikeln om Utanmyra Byalag dr den forsta i en serie presenta-
tioner av de byalag och fibodlag som verkar fér 6kad gemenskap i Sollerd
Socken.




P& julbordet pa Solleron.
Nir jag tar den forsta tuggan av “dggtuppan” kommer minnena fram.

Tva ginger per ar var det gemensamt tunnbrodsbak for 4 hushall. Ugnen i
Bagarstugan eldades néstan 2 dagar 1 forvdg. ”Péaroni” kokades i1 “’ketiln”
over den Oppna spisen i1 ’fjosd.” Dér satt vi och “fldsét pdron” medan ndgon
fick ”polemasa” till bagarstugan dir bl a Elsa och Frida - tvd ’bakukelingir”
- sag till sa att allt gick ratt till.

Nar baket var klart hingdes kakorna upp pé stickor i det gamla hérbret. Var
det blidvdder blev de mjuka annars var de harda och krispiga.

Festmat pa julbordet = ”’sotvast.”

Sollerdbladet bjuds in i koket hemma hos Ann-Marie dir en 20 liters kastrull
puttrar pd spisen. Ann-Marie har varit till Hansjo och hdmtat mjolk pd mor-
gonen.

”Har ska den std och koka i 5 - 6 timmar innan det &r klart. Forst lagger jag
lite smor 1 botten pa kastrullen. Sedan hélls mjolken i och vérms tills den blir
“tjickvarm” (=fingervarm 30-37 grader) Da tar jag av den fran spisen och till-
satter ostlope - finns 1 Koopen - och borjar rora medsols tills mjolken dansar
runt. Jag later den l6pa i ca 30-40 minuter innan jag skér ett kryss i massan
och lossar den fran kastrullen. Tillbaka med den pa spisen, tillsétt socker och
lat den koka 1 minst 5 timmar tills den stelnar helt. Volymen krymper till en
tredjedel. Det dr viktigt att rora forsiktigt hela tiden sé att den inte brianns fast
1 kastrullbottnen. Firgen blir blekt orange. Jag tillsétter lite kanel den sista
halvtimmen och da far sdtvasten en brun fargnyans”.

Hur ska man dta ”’sotvasten?”

Vi dter den kall men det finns de som vérmer den sé att den blir ljummen.
I var familj ”molar” vi s6tvast. Som den &r. Utan ndgot annat. Men den passar
sdkert bade till sill och skinka pa julbordet. (Sollerobladet nlckar belatet

”Du behover inte &ka till Hansjé och handla mjolk pa
bondgarden. Du kan koka sotvdst med l4ttmjolk och
griadde,” avslutar Ann-Marie nér hon rér med trasleven
i den puttrande kastrullen.

Kom ihdg att énska God Jul i Sollerébladet!

Sd hdr sdg hdlsningen ut
till midsommar och sjilvklart
kommer julnumret att
tryckas i firg!

Skon midsommar
tillonskas alla i Sollero Socken!

Gesunda Bramdbo Vibisgard
Bystugeforening Byalag Mariann o Lasse

Fran oss alla till er alla...

I &r blir helgfirandet lite annorlunda, i viarlden och i Sverige. Pandemin gor att
det blir annorlunda dven héar pa Solleron.

Med Sollerobladet kan du halla avstand ndr du onskar dina vinner och kun-
der God Jul & Gott Nytt Ar!

Boka plats i julnumret av Sollerobladet pa hefo@telia.com. Priset for en jul-
halsning &r 200 kr varav 100 kr gar till Hembygdsféreningen vars aktiviteter
har legat nere under sommar och host.

For att gora det enkelt sa betala direkt till bg 5241-6914 eller Swisha till
Sockenforeningen 123 501 3727. Skriv ditt namn sd vet vi vem julhdlsningen
kommer ifran.

Ndsta nummer
blir ett julnummer
som kommer att
spraka av farg.

Vilkommen med
din annons och
Jjulhdlsning.




