Chili sin carne — 15 portioner

1000 g Simsu férs

400 g stora vita Bonor

400g vita bénor i tomatsas

400 g Kidneybonor

800 g Krossade Tomater

3 st Rdd Paprika, urkarnade, grovt tarnade
3 st gron paprika, urkdrnade, grovt tarnade
3 st Gul 16k, grovt tarnade

4 msk Tomatpuré

2 tsk rokt paprika pulver

2 tsk chipotle pasta

0,5 tsk chilipulver

1 tsk ancho chili pulver

1 msk spiskummin

3 tsk Salt Fint

3 st tarningar gronsaksbuljong

6 st klyftor Vitlok, pressade

8 dl vatten

Tillagning

Stek pa snabbt i gryta, paprika och 16k sa de far lite farg. Tillsatt vitloken och tomatpuré, fras 1 minut.
Tillsattkryddor och ror om. Tillsatt bonor, krossade tomater, vatten, buljongtdrningarna. Lat sjuda 15-

20 minuter. Tillsatt Simsu farsen och Iat sjuda ytterligare 5 minuter. Smaka av.

Servera med brod och lite syrad gradde
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