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Velkommen  
til Sct. Hans Have 

Haverne i haven ved fjorden   

Sct. Hans Have tilbyder sine smukke omgivelser  
til mindehøjtideligheder. I vores to fine drivhuse er der mulighed for  
at tage en smuk afsked med afdøde i grønne og fredfyldte rammer. 

Vi vil rigtig gerne sikre ro og fred omkring minde- 
arrangementerne. Derfor byder vi velkommen til mindehøjtideligheder  

torsdage og fredage, hvor der er få andre gæster i haven. 

I Glashaven er der plads til 30 gæster og i Det Lille Drivhus  
har vi plads til 56 gæster. Når vejret er godt, er det også muligt at være  

udenfor i enten bærhaven, under pergolaen eller i Pergolahaven. 

Vores økologiske køkken tilbyder lette, delikate retter  
til højtideligheden. Vi sammensætter vores salte og søde menu  

efter årstidens frugt, bær og grønt; hvad der gror i drivhuset  
og i vores nære opland. 



Menuen 
Til mindehøjtideligheder i haven serverer vi køkkenets receptionsmenu  

med en let og rolig stemning i havens smukke, grønne omgivelser. 

Havens udvalg af charcuterie & ost 
Køkkenets udvalgte charcuterie fra Birthesminde og økologiske danske oste  

fra Naturmælk med hjemmelavet kompot, sylt eller oliven og syltede valnødder.  
Serveres med kiks samt hjemmebagt surdejsbrød med olivenolie og drys til. 

VIN: Vi anbefaler Oberhofer Chardonnay Edesheim (hvid), Chiara Condello Tre  
Vigne (rød) og Oberhofer 8% Kapinet 2021 (dessertvin - god til osten) 

250 kr. pr. kuvert 



Dessert & Kaffe 
Slut dagen af med hjemmebagte og blomsterpyntede kager,  

verdens bedste chokolade, og en kop god kaffe fra JustCoffee  
eller havens egen urtete. 

Fyldte chokolader fra Friis Holm 
3 slags håndlavede, fyldte chokolade fra  

Friis Holm chokoladefabrik i Lejre 

75 kr. pr. kuvert 

Havens hjemmebagte frugtkage 
 Serveres med mynteskum og knas og  

pyntes fint med spiselige blomster  

52 kr. pr. Kuvert 

 



Tilkøb 
Byd dine gæster på lidt lidt velkomstknas 

eller snacks til de mindste gæster 

Chips og nødder 
Perfekt som velkomstsnack  

Pris pr. kuvert – 45 kr. 

Børnesnacks  
Årstidens grøntsags-snacks til de mindste gæster (3-4 slags) 

Pris pr. kuvert – 55 kr. 

 

Drikkevarer 
Drikkevarer stilles frem på dagens efter dine ønsker, og vores søde  

selskabspersonale tæller op hvad dine gæster drikker 

 
Kaffe/te i kande · 115 kr. pr. kande 

Husets egen saft og lemonade i kande · 150 kr. pr. kande 

Lokal øl fra Herslev Bryghus 33/50 cl · 55/75 kr. pr. flaske 

Sodavand · 25 kr. pr. flaske 



Vinkort 
Vores vinkort er nøje udvalgt af køkkenet, så det hele harmonerer med frokostbuffetens smage og 

råvarer. Se vores anbefalinger under de enkelte retter.  Alle vine er økologiske. 
Du betaler for de flasker, der er åbnet og kan frit tage eventuelle rester med hjem.  

Bobler  
Lucashof Blanc de Blanc – 555 kr.  

Frisk og elegant tysk Blanc de Blanc med cremet syre, noter af friske  
grønne æbler og Champagnekarakteristiske gær- og surdejsnoter.  

Hvidvin  
Oberhofer Chardonnay Edesheim – 555 kr.  

Intens og frisk, moderne Chardonnay med noter af  
citrus  og halvmoden ananas.  

Lucashof Riesling Stift – 395 kr.  
Dejlig tør og frisk vin fra Riesling topområde med noter af citron  

og grønne æbler samt en behagelig syre.  

Lucashof Riesling Herrgottsacker – 395 kr.  
Dejlig tør og frisk vin fra Riesling topområde med frisk syre og stor  

mineralitet samt noter af citron og grønne æbler.  

Lucashof Riesling Ungeheuer – 525 kr.  
Elegant mad-Riesling fra Topmark i Rieslingbyen Forst.  

God syre og mineralitet med noter af citrus og grønne æbler.  

Rosévin  
Condé Rosato – 395 kr.  

En superfrisk rose på Sangiovese med noter af grønne æbler og citrus.  
Frisk syre og god struktur gør den særdeles god til mad.  

Oberhofer Rosé - 395 kr.  
En fyldig rosé lavet på bordeaux blend. Vinen har en god struktur og  
friskhed med frisk syre og noter af havtorn og grønne stilkede noter.  



Rødvin  
Chiara Condello Tre Vigne – 525 kr. 

En moderne Sangiovese med noter af kirsebær, rosmarin og lidt lakrids.   
Saftig, fyldig og let. Elegant og kølig i stilen. 

Condé Al Caleri – 395 kr. 
En dejlig Sangiovese, der gøres levende og drikkevenlig af en dejlig syre, 
 blød tanninstruktur og lækre friske noter af røde bær og florale noter.   

  
Spätburgunder Oberhofer – 525 kr.  

Burgundisk Pinot noir med fine røde bær og let tomatstilk.  
Fin syre og behagelige tanniner.  

Dessertvin  
Oberhofer 8% Kabinett 2021 – 395 kr  

Fantastisk levende og dynamisk syre-sødme balance med lækre  
citrus og tropiske noter.  

Lucashof 2021 Riesling Spätlese - 655 kr  
Dejlig forfriskende vin med stor syre-sødme balance og klassiske  

lagrede Riesling noter med æble, ananas, citron og honning.  


