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SELSKABS
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2024



Velkommen

til Sct. Hans Have

Haverne i haven ved ﬁorden

Vores gkologiske kokken naerer stor keerlighed til vores
frodige opland og samarbejder taet med egnens dygtige, okologiske
og biodynamiske jordbrugere.

Krydderurter, beer, frugt og spirer hestes i vores egen okologiske have
og grentsager, maelk, arter, rabarber, ablemost og meget mere

far vi leveret fra vores nare opland.

Vi ger en dyd ud af at sammensaette tallerkenen,

sa det grenne Fylder og kedet er en smagsgiver.

Med sa fine ravarer bestraber vi os pa,
at bruge hele ravaren og undga madspild.



Frokostbuffeten

Til dit selskab serverer vi kekkenets laekre frokostbuffet, som du selv har
mulighed for at vaere med til at forme med forskellige valgmuligheder og tilkeb.

Menuen vokser ud af arstidernes gode ravarer, og @ndrer sig derfor ogsa lidt med arets gang.

Den varme ret
(Se de 5 forskellige valgmuligheder pa felgende side
Det er desvarre ikke muligt at veelge f.eks. 50/50 af to retter)

Arstidens garnituresalat

Arstidens gront
(Marinerede rodfrugter med havens urter

og lun salat med flaekaerter og spinat)

Vores hjemmebagte surdejsbrod med smor

(Vaelg ogsa f.eks. rugbred eller glutenfri kiks)

Far du geester til dit selskab, der er vegetarer er det muligt at tilvaelge

arstidens vegetariske tarte til dem — uden ekstra omkostninger

Pris pr. kuvert — 345 kr.




De varme retter

Til frokostbuffeten skal du vaelge én af felgende retter til dine gaster
Vores vinmenu tilpasses noje efter den ret du veelge sa alle de gode smage spiller

smukt sammen, sa der medfelger derfor anbefalinger til hver mulighed.

Coq au vin (Forars-special)
Serveres med krydret gratineret kartoffelmos og gren salat med

spidskal, egeblade, rucola og nedder
VIN: Vi anbefaler og Lucashof Riesling Stift (hvid) og Spatburgunder Oberhofer (red)

Lammefrikasse (Forars-special)

Serveres med rosmarin-stegte kartoffelbade og gren salat

med egeblade, spidskal, radiser og hele stegte gule arter

VIN: Vi anbefaler Condé al Caleri 2022 (red) og Lucashof Riesling Ungeheuer (hvid)

Pulled pork

Langtidsteget krydret eko pulled pork med hjemmerert chilimayo.

Serveres med krydrede stegte rodfrugter i honning og rosmarin samt gren coleslaw

VIN: Vi anbefaler Chiara Condello Tre Vigne (red)



Bagt laks med hjemmelavet dildcreme

Serveres med grillede rodfrugter, i honning, estragon og dild samt

gron salat med spidskal, egeblade, friske asparges, nedder og dressing

VIN: Vi anbefaler Lucashof Riesling Ungeheuer (hvid), Lucashof Riesling
Stift (hvid) og Lucashof Riesling Herrgottsacker (hvid)

“Det Kolde Bord” — Charcuterie & Ost

3 slags charcuterie fra Birthesminde og 2 slags okologiske danske oste
fra Naturmalk med hjemmelavet kompot, sylt eller oliven og syltede valnedder.

Serveres med kiks samt hjemmebagt surdejsbred med olivenolie og drys til

VIN: Vi anbefaler Oberhofer Chardonnay Edesheim (hvid), Chiara Condello Tre
Vigne (red) og Oberhofer 8% Kapinet 2021 (dessertvin - god til osten)




Vinkort

Vores vinkort er neje udvalgt af kekkenet, sa det hele harmonerer med

frokostbuffetens smage alt efter dit valg af varm ret. Alle vine er ekologiske.

Hvidvin
Oberhofer Chardonnay Edesheim - 555 kr.
Lucashof Riesling Stift - 395 kr.

Lucashof Riesling Herrgottsacker - 395 kr.
Lucashof Riesling Ungeheuer - 525 kr.

Redvin

Chiara Condello Tre Vigne - 525 kr.
Conde Al Caleri 2022 - 395 kr.
Spatburgunder Oberhofer - 525 kr.

Dessertvin

Oberhofer 8% Kapinet 2021 - 555 kr.
Seerligt udvalgt til Friis Holms handlavede fyldte chokolader

Lucashof 2021 Pechstein « 375 kr.




Dessert & Kaffe

Slut dagen af med hjemmebagte og blomsterpyntede kager,
verdens bedste chokolade, og en kop god kaffe fra JustCoffee

eller havens egen urtete.

Frugtkage eller citronkage med sort birkes

Serveres med myntefledeskum og knas
52 kr. pr. kuvert
VIN:

Fyldte chokolader fra Friis Holm

3 slags handlavede, fyldte chokolade fra
Friis Holm chokoladefabrik i Lejre

75 kr. pr. kuvert

Te & Kaffe

Laekker kaffe fra JustCoffee, sken sort te

eller urtete fra haven

115 kr. pr. kande



Tilkeb

Byd dine gaester pa lidt ekstra forkalelse i form af f.eks.
lidt velkomstknas, gode bobler til fejringen

eller snacks til de mindste gaester

Bobler - Lucashof Blanc de Blanc
Pris pr. kuvert — 110 kr.

Chips og nedder

Perfekt som velkomstsnack

Pris pr. kuvert — 45 kr.

Barnesnacks

Arstidens grentsags-snacks til de mindste gaester (3-4 slags)

Pris pr. kuvert — 55 kr.

Drikkevarer

Drikkevarer stilles frem pa dagens efter dine ensker, og vores sede

selskabspersonale tzeller op hvad dine gester drikke
Kaffe/te i kande - 115 kr. pr. kande
Husets egen saft og lemonade i kande - 150 kr. pr. kande
Lokal el fra Herslev Bryghus 33/50 cl - 45/55 kr. pr. flaske

Sodavand - 25 kr. pr. flaske



