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FÖRRÄTTER 

 
101. 

 
Saffran Shrimps 
Marinerad och friterad scampi serveras med Easterns chutney. 

 

 
110:- 

102. Veg Samosa (grönsaks knyte)  
Krispigt veg knyte serveras med dippsåser. 

 

95:- 

103. Mixed Veg Pakora 
Friterade grönsaker, färskost och champinjoner serveras med chutney såser. 

 

95:- 

104. Daal Soup 
Linssoppa med färsk vitlök. 

 

110:- 

105. Papadams 
Indiska linschips serveras med chutney 

 

55:- 

106. Paneer Shasliq 
Hemlagad indisk ost(paneer) marinerade med örtet, kryddor och lök, grillade i 
tandooriugn, serveras med husets speciella sås 

 

110:- 

TILLBEHÖR 

 
1. 

 
Honungs Raita 
 

 
40:- 

2. A: Saffranris / B: Eggris / C: Mashroomris 60:- 

3. A: Chili Pickels / B: Lime Pickels 

 
29:- 

4. A: Mixed Pickels / B: Mango Pickels 
 

29:- 

5. A: Mango Chutney/ B: Tamarind Chutney 
 

29:- 

6. Mango & Mint Chutney 
 

29:- 

7. Extra ris 
 

35:- 

8. Extra Grönsaker 45:- 
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FÅGEL 

 
201. 

 

A: Chicken Tikka Masala / B: Mango Chicken Tikka Masala / C: 
Garlic Chicken Tikka Masala 
Marinerade grillad kycklingfilé serveras i en cashewnöt baserad tomatsås. 
 

 
195:- 

202. A: Kyckling Korma / B: Chili Kyckling Korma 
Med cashewnötter, färsk kokos, mandel, vitlök, ingefära, gurkmeja i en riktigt krämig sås. 
 

215:- 

203. A: Chicken Balti / B: Mango Chicken Balti / C: Garlic Chicken Balti 
Balti är en gryta som är baserad på curry, cashewnötter, tomat, vitlök, ingefära, koriander och 
spiskummin. 
 

215:- 

204. A: Saffran Chicken Karai / B: Mango Chicken Karai / C: Garlic 
Chicken Karai 
Tillagas med sambal, ingefära, vitlök, paprika, champinjoner och färsk koriander. 
 

215:- 

205. Chicken Rista (Vindaloo) 
Kycklingfilé bitar som tillagas med tre olika chilifrukter samt örter och tomatbaserad currysås, 
inspirerad av vindalo. 
 

225:- 

206. Chicken Dopiaza 
Kyckling med tomat och purjolök i currysås, spiskummin och koriander. 1 eller 2 chili. 
 

210:- 

207. A: Chickenfilé Grill Sizlar / B: Tandoori Grill Sizlar C: Chili Grill Sizlar 
/ D: Garlic Grill Sizlar 
Välj mellan olika marinader 
 

225:- 

208. Mix Chicken Sizlar 
Grillad kycklingfilé marinerat med 3 olika kryddblandningar. Serveras med husets sås och 
grönsaker. 

 

265:- 

209. Chicken Palak / Chicken Spenat 
Kyckling med spenat, champinjoner i currysås. 
 

225:- 

210. 
 

Chicken Madrasi 
Sydindisk kycklinggryta med grön chili, citron och husets currysås. 

 

215:- 

211. Murag Basanty 
Strimlade kycklingfilé tillagas med tomat, koriander, vitlök, ingefära i currysås. 

 

210:- 

212. Green Duck Curry   
Grillad ankafilé bitar med örter, grön chili med färska grönsaker och citrongräs i kokos och 
currysås. 
 

265:- 

213. Creamy Duck 
Grillad ankfilé bitar tillagas med cashew, pistage, mandel, kokos, ingefära, vitlök och grönchili 
i krämig currysås. 

265:- 
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KÖKET REKOMMENDERAR 

 
301. 

 

Biff Kala Bhuna 
Bitar av nötkött stekta i en blandning av lök, paprika och tomater med 
hemgjord ört-och kryddblandning. 
 

 
255:- 

302. Mix Grill Sizler 
Marinerad och grillade kycklingfilé, lammfilé och scampi serveras med stekta 
grönsaker och cashew sås. 

 

275:- 

303. 
 

Mix Chicken Sizler 
Grillad kycklingfilé marinerat med 3 olika kryddblandningar. Serveras med 
husets sås och grönsaker. 

 

265:- 

304. Charcoal Chicken 
Kol rökta kycklingfilé bitar tillagas med ingefära, kummin, citrongräs, i en 
tomat, cashew baserade currysås. 
 

255:- 

305. Pineapple Prawn Stew 
Smörstekta kungsräkor marinerade i gurkmeja och ananas bitar i nötsås. 
 

265:- 

306. A: Chicken Rashna /B: Scampi Rashna  
Ört marinerad kyckling serveras med stekt broccoli, champinjoner,spenat, 
tomat. Serveras med chapati och raita 
 

245:- /265:- 

307. Biryani Hyderabadi 
Späd och tunt lamm, kyckling eller räkor tillagad med basmati ris i specialla 
kryddor.Serverar med husets sås. 
 

265:- 

308. Kycklinglårfilé Sizlar 
Kycklinglårfilé marinerad med kockens speciella kryddblandning, grillad i 
lerugn 

 

255:- 

309. Veg Thali 
Kockens utvalda tre små vegetariska rätter med tillbehör. 

 

235:- 

310. Vegan Thali 
Kockens utvalda tre små vegetariska rätter med tillbehör. 

 

235:- 

311. Kött Thali 
Kockens utvalda tre små kött rätter. Chicken Tikka Masala ,  Lamm Jalfrezi och 
Kyckling Madras med tillbehör. 

 

255:- 

312. Huset Karai / Balti 
Lamm, kyckling och scampi mix 

275:- 
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NAAN BRÖD MED SPENAT/ RÖDBETS 

 
21. 

 
Betroot naan / Spenat Naan 
Rödbetsnaan – mjukt naanbröd med rödbetans sötma, färgprakt och fylliga smak. Perfekt 
till mustiga grytor och kryddiga rätter. 
 
Spenatnaan – mjukt, luftigt naanbröd med mild, frisk smak och naturlig grön färg. Perfekt 
till alla rätter. 

 

 
35:- 

22. 
 

Naturel Naan (Med spenat) 
Luftigt bröd vetemjöl som gräddas i lerugn och penslas med smör. 

 

35:- 

23. Vitlöks Naan (Med spenat ) 
Färsk vitlök och persilja 
 

38:- 

24. Masala Naan 
Svart kummin och sesam 

 

38:- 

25. Ost Naan 
Med Ost 
 

45:- 

26. Peshwari Naan 
Med honung, mandel, russin och kokos 
 

45:- 

27. Chapati / BetRoot / Spenat 
Stekt tunt bröd bakat på rågmjöl. 
 

38:- 

28. Parantha 
Smörstekt bröd på råg- och vetemjöl 

45:- 
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LAMM/BIFF 

 
401. 

 

Lamm Tikka Masala 
Marinerade grillade lammfilé bitar tillagas i en cashew baserade tomatsås. 

 

 
265:- 

402. A: Lamm Korma / B: Biff Korma 
Med cashewnötter, färsk kokos, mandel, vitlök, ingefära, gurkmeja i en riktigt krämig sås. 

 

265:- 

403. Lamm Grill  
Marinerad och grillad lammfilé serveras med stekta grönsaker och sås vid sidan om. 

 

265:- 

404. A: Lamm Palak / B: Biff Palak 
Lamm med spenat, champinjoner i currysås. 

 

265:- 

405. A: Lamm Methi / B: Biff Methi 
Lamm med methiblad, spiskummin och champinjoner i currysås. 

 

265:- 

406. A: Lamm Balti / B: Biff Balti 
Balti är en gryta baserad på curry, cashewnötter, tomat, vitlök, ingefära,koriander och 
spiskummin. 

 

265:- 

407. A: Lamm Karai / B: Biff Karai 
Tillagas med sambal, ingefära, vitlök, paprika, champinjoner och färska koriander 

 

265:- 

408. A: Lamm / B: Biff Augergine 
Tillagas med methiblad, spiskummin, aubergine och champinjoner i currysås. 

 

265:- 

409. Lamm / Biff Jhalfrezi 
Currygryta med friterad paprika, färska tomater, koriander, gurkmrja, chili, lök och 
ingefära. 

 

265:- 

410. Lamm / Biff Dopiaza 
Örtgryta baserad på lök, koriander, ingefära, tomater och färska örter. 

 

265:- 

411. Lamm / Biff Daal 
Gula linser och bönor med färska örter och traditionell kryddblandning. 

 

265:- 

412. Lamm / Biff Madraz 
Currysås med chilipickles, tomater, ingefära, vitlök, koriander, kokos, röd chili och lök. 

 

265:- 

413. Lamm / Biff Vindaloo 
Sydindisk gryta med currysås baserad på grön chili, röd chili, ingefära och färsk koriander. 

 

265:- 

414. ROGAN JOSH (Lamm) 
Roast lamb cooked with garlic, ginger, red chilli and yoghurt. 

265:- 
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VEGETARISKA RÄTTER / VEGAN 

 
501. 

 

Pumkin & Mashroom with cheese 
Pumpa, svamp och färskost med röd chili i currysås. 1 chili. 

 

 
195:- 

502. Palak Paneer  
Färskost med bladspenat i cashew- och currysås. 

 

195:- 

503. Marlyn Lady Finger 
Färsk okra stekt med grönchili, vitlök, ingefära, koriander i en tomatbaserade currysås. 

 

189:- 

504. Aubergine Dholma 
Yogurt baserade currysås med ingefära, vitlök,gurkmeja,kummin och grönchili. 

 

189:- 

505. Veg Biryani 
Vegetariskt risotto med blandade grönsaker serveras med sås vid sidan om. 

 

225:- 

506. Daal Makhni 
Linser och bönor i krämig currysås tillagad med färsk ingefära, gurkmeja, vitlök samt chili. 

 

185:- 

507. Tarka Daal 
Kikärtlinser i currysås tillagad med färsk ingefära,curryblad, pancfrö, vitlök samt chili. 

 

185:- 

508. Mix veg karai 
Blandade grönsaker med husets pastöriserad ost riktig smakrik rätt 
 

195:- 

509. Alo Gobi 
Indisk rätt med potatis och blomkål 
 

189:- 

510. Paneer Tikka Masala 
Gryta på färskost som tillagas i en nötig, mild och krämig tomatbaserad sås. 
 

195:- 

511. SHAK Daal 
Mustig och kryddig indisk gryta med röda linser 
 

195:- 

512. Green Curry 
Mixade grönsaker serveras i en mild 

185:- 
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BARNMEBY 149:- 
 

 
701. 

 
Chicken Tikka Masala 
Marinerade grillad kycklingfilé serveras i en cashewnöt baserad tomatsås. 
 

 
149:- 

702. Kyckling Korma 
Med cashewnötter, färsk kokos, mandel, vitlök, ingefära, gurkmeja i en riktigt 
krämig sås. 
 

149:- 

703. Tandoori Chicken 
Tandoorimarinerad Kycklingfilé grillas i lerugn. Serveras med huset sås och 
grönsaker. 

149:- 

 

 

 

 

 

 

 

FISK/SKALDJUR 

 

 
601. 

 
Malai Jhinga (Scampi) 
Med ingefära, vitlök, kokos, mandel, pistage i en cashew baserad krämig currysås. 
 

 
275:- 

602. Lime & Chili Prawns 
Med citrongräs, grönchili, färska örter i en kryddig currysås. 
 

275:- 

603. Prawn Grill 
Marinerade och grillade kungsräkor med stekta grönsaker, med sås. 
 

275:- 

604. Prawns Karai 
Marinerade jätteräkor tillagas med sambal, ingefära, vitlök, paprika, champinjoner 
och färska koriander. 
 

275:- 

605. Prawn Balti 
Marinerade jätteräkor tillagas med sambal, ingefära, vitlök, paprika, champinjoner 
och färska koriander med balti sås. 

275:- 
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901. 

 
Saffran Passion 
Chokladmousse och glutenfri choklad botten med mangokräm 
 

 
120:- 

902. Kulfi 
Hemgjord glass med russin, kokos, pistagenötter och saffran serveras 
med färska bär. 
 

110:- 

903. Morot kaka med Eko Glass 
Ekologisk gräddglass med morotskaka serveras med färska bär. 
Ekologisk grädd glass 
 

110:- 

904. A: Mangosorbet / B: Citron sorbet /  
C: Vaniljglass 
Välj mellan ekologisk äppelkanel gräddglass eller mangosorbet 

 

75:- / kulor 

905. 
 

PANNA Cotta 
Välj itallensk dessert men en hint 

 

90:- 

906. Te/Kaffe 
 

45:- 

907. A: Grön Te/ B: Darjeeling Te/  
C:Earl Grey  
 

45:- 

908. Capuccino/Espresso 
 

45:- 

909. Masala Chai med mjölk och utan mjölk  
 

45:- 

 

 

  

EFTERRÄTTER 
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Faustino Cava Brut 
 
 

 
99:-/359:- 

 Huset Rose 119:- 

 

 

VITT 
 

  

Husvin: Don Simon Chardonnay 
(Smaken är fruktig med inslag av persika och tropisk frukt.) 
 

 
109:-/375:- 

 Le Pichet Colombard/Ugni Blanc (Vin de France, 
Frankrike) 
(Fruktig och frisk, mogen tropisk frukt) 
 

395:- 

 La Chevaliere Chardonnay (Pays d’Oc, Frankrike) 
 

449:- 

 Mandrarossa Grillo (Sicilien, Italien) 
(Intensiv och fruktig doft med inslag av citrus, persika, kaktusfikon, 
grapefrukt och örter. Torr, frisk och harmonisk smak med en lång 
eftersmak med en fin mineralitet.) 
 

479:- 

 Aveleda Alvarinho (Vinho Verde, Portugal) 

(Aveleda Alvarinho har en frisk och fruktig doft med fina inslag av lime, 
citron, passionsfrukt och en fläkt av vita blommor. Smaken är frisk, torr 
och fruktig med toner av citron, mandarin, mineral och en sträng av 
citrusskal och blommor.) 

419:- 

   

 Dr L Riesling (Mosel, Tyskland) 
(Ung fruktig doft med inslag av persikor, lime, jasmin och mineral. Frisk 
och fruktig smak med en behaglig restsötma och en mycket elegant syra 
som balans mot sötman. Lång harmonisk eftersmak.) 

419:- 

 

 

 

 

 

 

MOUSSERANDE 
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RÖTT 
 

  

Husrött: Don Simon Tempranillo 
(Don Simon Seleccion Tempranillo har en fruktig doft med inslag av 
mörka bär och frukter samt ett stråk av körsbär, viol och laktrits. Smaken 
är fruktig med mörka frukter och viss kryddighet i eftersmaken.) 
 

 
109:-/575:- 

 Le Pichet Syrah/Grenache (Vin de France, Frankrike) 
(Vinet har en rubinröd färg och du känner i näsan röd frukt och karamell. 
Le Pichet har mycket frukt och tanniner som hålls diskret tillbaka för att 
bibehålla den finstämda smaken i denna årgång.) 
 

395:- 

 Xavier Cotes du Rhone (Cotes du Rhone, Frankrike) 
(Xavier Vignon Côtes-du-Rhône Grenache Vieilles Vignes, EKO har en 
angenäm doft som för tankarna till hallon, mörka bär, peppar, färska och 
torkade örter. Smaken är mjuk, fruktig och kryddig i en fin harmoni. Det 
finns nyanser av hallon, björnbär, färska örter och svart te.) 
 

449:- 

 Borgogno Langhe Rosso (Piemonte, Italien) 
(Kryddig, fruktig doft med inslag av körsbär, röda vinbär, fat och 
örtkryddor. Elegant, kryddig, bärig smak med inslag av svarta vinbär, 
björnbär, choklad och kaffe. De mjuka tanninerna ger, tillsammans med 
den eleganta syran, struktur och stabilitet till vinet.) 
 

459:- 

 Ruffino Chianti 1877 (Chianti, Italien) 
(Ruffino Chianti 1877 är rubinröd till färgen och har en elegant doft med 
inslag av viol, körsbär och hallon. Vinet är medelfylligt åt det lite lättare 
hållet med en fruktig och fräsch smak med inslag av körsbär, hallon och 
lakrits.) 
 

459:- 

 Cortegrande Ripasso (Veneto, Italien) 
(Corte Grande Ripasso DOC Classico Superiore har en fruktig och kryddig 
doft med inslag av torkade körsbär, plommon, kanel och kryddnejlika. 
Vinet är medelfylligt med ganska hög syra och smaken har inslag av 
körsbär, torkade frukter och en touch av lingon.) 

 

459:- 

 

 

 

  



 

 (L) Innehåler Laktos (G) Innehåler Gluten (N) Innehåler Nötter (V) Vegan 
Vid allergi, fråga gärna personalen. 

Kungsholmsgatan 24, 112 27, Stockholm 
Tel: 08-654 39 80 

www.saffrankungsholmen.se 

 

LÄSK & DRYCK 
 

  
Cola cola/Cola Zero/Fanta/Sprite 

 
29:- 

 Pepsi/ Pepsi Max 29:- 

 Mineralvtten 33cl(citron) 29:- 

 Mjölk 29:- 

 Apelsin-/Mangojuice 35:- 

 Mango Lassi 49:- 

 

ÖL 
 

  
Mariestad 50cl 5.0% 

 
69:- 

 Zlatopramen 50cl 5.0% 69:- 

 Carlsbergs hoff 33cl 4.5% 55:- 

 Small Kingfisher 65:- 

 Cobra 66cl 110:- 

 Kingfisher 66cl 125:- 

 Small Cobra 33cl 65:- 

 Alkoholfri öl 45:- 

 

 

FATÖL 
 

  
Staropramen 40cl 

 
69:- 

 Brooklyn Ease IPA 40cl 79:- 

 Carsberg export 69:- 

 

CIDER 
 

  
Päron (33cl) 

 
59:- 

 Äpple (33cl) 59:- 

 Alkohofri cider (33cl) 59:- 
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Jack Daniels 

 
25 kr/cl 

 Ballantines 25 kr/cl 

 Tullamore 25 kr/cl 

 Chivas Regal 29 kr/cl 

 Famous Grouse 29 kr/cl 

 

LIKÖR & COGNAC 
 

  
Baileys 

 
25 kr/cl 

 Limoncells di Capri 25 kr/cl 

 Kahluha 25 kr/cl 

 Cointreau 25 kr/cl 

 Grönstedt VSOP Monopol 25 kr/cl 

 Xante Päron Cognac 25 kr/cl 

 Martell Vs 30 kr/cl 

 

 

KAFFEDRINKAR 
 

  

Irish coffee  4cl/6cl 
 

85kr/99kr 

 Kaffe Kahluna 4cl/6cl 85kr/99kr 

 Kaffe Baileys 4cl/6cl 85kr/99kr 

 

 

 


