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ORIENTALISKA COCKTAILS

The Butterﬂg Effect - gin Before or After Hours - spiced rum
Agave, citronjuice, Blue Pea Flower och Kokos och ananas med Mango Lassi
Lavender Bitters 136.-

136:-
East Illdid Coctail since 1882 - cognac

Apple Pie Eclitecl - bourbon Maraschinokérsbar, hallon, anans, Bitters,
Kanel, Amaretto Sg rup, farinsocker, Bitters och limejuice och inge{éya
farskt apple 1306.-

136:# Desi Beach Clu]o — mezcal

BOICIL] Spiced Olcl FélShiOl’l ~ singel malt Persika, mangopuré, limejuice och kokosgréiclcle

Maraschinoksrsbar, apelsinmarmelacl, nejlikor, 14&~
och farsk timjan
l 48:~ Alkoholfria alternativ finns.

Smaratter — Street munch
Bom]:)ag Chicken Samosas (L) Daal Soup @

Indiska knyten fyllda med kyckling och gronsaker. Indisk soppa pé fyra olika sorters linser med farska

Serveras med kokosraita och tre sorters chutney Srter och orientaliska kryddor. Toppas med rostad 1ok

05~ och krossat krispigt papadambrsd

85~
Madam Scampi Butterfly ()

Frasigt friterade scampi med orientaliska kryddor. Mix V688ie Pakoras (L) (G) @
Serveras med mangosalsa, toppas med mangocremé Farska gronsaker friterade tillsammans med spenat
115ﬂ och orientaliska krl] ddor. Serveras med kokosraita,

plommon~, mango~ och myntachutney.

Indian Fish Pakora (L) 8D:-

Orientaliska friterade fiskkakor. Kommer med @
potatis, plommon-~, mango- och myntachutney SPiCGd Water (G)
09, Krispiga indiska vetepuffar fyllda med 6rtsallad, kokt
’ potatis, kikértor, rédlsk, koriander och mynta~ och
Singara L (G)@ tamarindsky
Vegetariska piroger fyllda med potatis, gronsaker och 05~
svart kummin. Serveras med plommon-, mango- och
tamarinclchutneg Papaclams (L) @
89‘~ Stora indiska linschips, serveras med tre sorters
’ chutney och en salsa gjord pa& gurka, tomat och rédlsk
Paneer Shasliq (L) 55:-
S})ett med farsk hemlagad indisk ost, som marinerats i
Srtblandning och orientaliska kryddor. Serveras med MOSlai (L)
plommon~, mango~ och tamarindcln\tneg Lammbiffar med indisk frukt- och gronsakssallad.
85'~ Kommer med kokosraita, tamarind-, mango-~ och
’ myntachutney

119--

Barn 11’]_@1’19 L N e N N S e e P

Chicken Tikka Masala (L) (N)

Milt marinerade och grillade kycklingfilébitar. Tillagade i en kréamig och nétig tomatbaserad sas som
smaksétts med honung och kokosgradde

119--

Chicken Korma (1) (n)
Kl] ckliug som serveras i en mild och kréimig sas 8jord pa cashew, pistage, mandel, kokosgy'ddde, 1101111118, russin

och creme fraiche

119~
Grilled Tandoori Chicken (n)

Grillade kycklingfilébitar, serveras med sasongens stekta gronsaker och tikka masala-sas

119:-

Vid andra énskemdl - fréga oss gérna!

g Sa{{ran rekommenderar
Achari Lamb Chops

Lammlégg med traditionellt 1dngkok av rotfrukter, farska 6rter och kockens hemmalda kryddblandning

235:~
Hyderbadi Wedding Chicken () (v

Indisk bréllopsratt. Ugnsrostad kyckling som serveras med satfransris

205.-
Beef Khala Bhuna

Bitar av n6tkstt stekta i en blandning av 16k, paprika och tomater med hemmald 6rt- och kryddblandning

200~
Vegan Thali

Kockens utvalda tre sma veganska ratter med tillbehor

195

(L) Innehéller laktos (G) Innehaller gluten (N) Innehdller nétter @ Gar att f& vegansk
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Grillat i lerugn

Alla véara grillratter serveras med sédsongens smorslungade, farska gronsaker

och en notig och krémig, tomatbaserad curry sas (s?nsen innehaller 116ttey).

Kott & fagel

Tandoorimarinerad kycklingfilé (n)

195--

Vitloksmarinerad kycklingfilé (L) (N)
195:-

Kycklingfilé med smak av grén chili (L) (N)
195.-

Tre sorters kyckling (L) (N)

En kombination av ovanstdende ratter

215:-

Lammuytterfilébitar i indisk marinad (L) (N)

235:-

Lammracks marinerade i chili,
hemgjord senap och Grter (N)

25D:-

Grillmix (L) (N)
Kycklingfilé, lammytterfilé och kungsraka

235:-

Fisk & skalclj ur

Fréan havet

Tandoorimarinerad laxfilé (N)

215

Ortmarinerade kungsrakor (N)

255~
Torsktilé Chimichurri (N)
2925.-

Husets fisk- & skaldjurstallrik (N)

Laxtilé, torskfilé och kungsraka

255:-

Spicg Lime Prawn ()

Farska rakor som tillagas med limeblad, gron chili, tomatbaserad currysds och farska kryddor

245:-
Fish Kofta Curry

Friterade fiskbiffar serveras med husets tre currysaser, som ger en krdmig och syrlig smak

225~

Anka

Grilled Duck Currq (N)

Grillat ankbrost som serveras pé en badd av smorslungade gronsaker samt

en nétig och krdmig currybaserad tomatsds

235~
Green Curry Duck )

Ankbrést marinerad i krdmig gron curry. Serveras med en sallad av sdsongens grénsaker med en touch av chili

225.-
Fresh Herb Duck ) (v

Ankbrést som tillagas med farska drter och husets egna kryddblandning

225.-

Spicy Eggplant Chickpeas (L) (v) @
Aul)eygine och kikértor som tillagas ien
currybaserad tomatsas med gron chili, koriander, 16k

och cocktailomater

189:-
Okra Vaclj i @

Okra (tropislc Srénsak) serveras med ingefdra, vitlok,
purjolék och grén chili i en tomatbaserad currysds

179--

Palak paneer ) (v
Gn) ta pa spenat och indisk farskost serveras med
tomat, 6k och paprika i currysas

185~

Paneer Tikka Masala () (n)
Gtha pa indisk farskost som tillagasien notig, mild

och kréamig tomatbaserad currysés

185~

Green Korma (L) (N)
Mixade grbnsaker serveras i en mild, krémig och
nétig sas av kokosgradde, russin och honung

189~

Tradgardslandet

Yellow Lentil @

Gula linser och spenat, tillagas med tomat, 1ok, vitlsk
och gron chili i en kramig currysas

179--
Sabji Kofta () () @

Friterade 81/6nsaksl)i{{ay serveras i en kramig gryta.

189:-

Pumpkin Paneer ) N @
Farsk indisk ost tillagas med

champinjoner, pumpa och Srter

180--
Tarka Dhal Chili @

Linsgryta gjord pa gula linser, farska 6rter, husets

qu clcl]alancluing och torkad chili
179--

Dhal Makhni ) vy @

Svarta och gula linser, kidneybénor och farska orter.
Tillagas med gron chili i en tomatbaserad currysas

185~

(L) Innehéller laktos (G) Innehaller gluten (N) Innehéller nétter @ Gar att fa vegansk



Klassiska ratter

L S e B g S g

Matratter med ursprung frén England med inspiration av det indiska koket.

Balti (kryddstarkt) (L) ()

Gronsaker marinerade i en kombination av husets tre
currysaser. Kokets egna kryddblandning

Karai (kryddstarkt) (L) (N)

Currysés gjord pé& gronsaker, tomater, notter och
farska 6rter som ger en smak av s6tt och syrligt

ger en traditionell, indisk och syrlig smak

Grillad & tarnad kycklingfilé
Grillad vitlok- & nétmarinerad kycklingtilé
Grillade kungsy'dkor stekta i indisk chimichurri
Stuvade lammfilébitar tillagade i en klassisk indisk kryddblandning
Husets grytblandning med lamm, kyckling & kungsraka

190--
195:-
25D:-
225~
25D:-

Korma (mild) (L) (N)

En mild kokosbaserad, kramig och nétig sas som smaksétts med honung, russin, cashew, pistage och mandel.

Tarnade & stuvade kgckliligfilébitai tillagade i traditionell indisk kn)dcll)landning 190:~
Stuvade lammfilébitar tillagade i en klassisk indisk kryddblandning 225~
Vitloksfrasta kungsréikor smaksatta med farska rter 2355~

Butter Masala (mild) (L) ()
Cashew- och tomatbaserad currysds med sambal, kokos, honung och mandel.
Grillad & tarnad kycklingfilé
Grillade kycklingfilébitar i vitloks- & notmarinad

Grillade kungsrékor stekta i indisk chimichurri
Grillade lammfilébitar

190--
195~
25D:-
25D:-

Traditionella ratter ~~~~~~~—

Traditionsenliga rétter fran det indiska hemmets matkultur.

VALJPROTEIN:
Tarnade & stuvade kgckling{ilél)itar tillagade i en traditionell kryddblanduing .
Stuvade lammlfilébitar tillagade i en traditionell kryddblandning
Vitloksfrasta kungsrékor smaksatta med farska Srter
Stuvade nétfilébitar tillagade i en traditionell kryddblandning

190:-
225.-
250:-
200:-

VALJ BAS:

Jahlfrezi

Medium,/stark currygryta med friterad paprika,
farska tomater, koriander, gurkmeja, chili och
ingefara

Madras

Chilipickles, tomatey, inge{'éira, vitlok, koriander,
kokos, rod chili och 16k i currysés

Dopiaza
Indisk 6rtgryta baserad pa mycket 16k, koriander,
ingeféra, tomater och farska 6rter

Pickles & Chutneg 30~
Limepiclcles / Chilipicldes / Mixade pickles
/ Mangopickles/ Tamarindehutneg /
Plommonchutney / Mango- & korianderchutney /
Mangochutney / Koriander~ & myntachutney

Raita med malda érter & kryddor (L) 35~
Stekt aggris / saffransris / svampris 4D:~
Sallad av sasongens frukter & gronsaker 45.-

Smorslungade, stekta gronsaker (L) 45.-

Tillbehor

Palak Gosh (L) (N)

Blaclspenat, tomater, ingef&ra, {arsk koriander, 1ok
och paprika i en cashew- och tomatbaserad currysas

Daal Gosh ()
Blandade linser och bénor med
farska drter och husets kryddblandning

Vindaloo

En sydindisk gryta med currysés, baserad pa gron och
r5d cbili. ingeféra, farsk koriander och kokos

Denna rétt & menyns starkaste!

Naanbrsd (L) (6)
Luftigt bréd pé vetemjél som grédddas i lerugn och

penslas med skirat smér

Naan - naturell 30:~
Vitlsksnaan ~ farsk vitlsk och persilja 35:~
Masalanaau ~svart kummiu OCll sesam 55:"’
Paneernaan - farskost och farska drter i~
Séta peshwari naan ~ inbakad naan fylld med

mandel, kokos, honung och russin 40:~ (N)

Chapati - stekt tunt bréd bakat pa ragmjcl 3D~ @

Paranta - smérstekt brod pa rdg- och vetem;jol 45:~

Fruity Orange Sorbet 89:-

~ 8jotcl pa kokosgr'dclcle, persika och mango. Serve-
ras med rostade kokosflarn och jordgul)bsspegel

Red Berry Sorbet 85~

- gjord pé hallon. Serveras pa blabarsspegel

White Chocolate Mousse (L) (N) 8:~

med smak av saffran, toppad med mangocremé

Dark Chocolate Mousse (L) (N) 8D~

med smak av svart kaydemumma, toppa(l med
halloncouli

DESSERTER

Crunchg Lkulfi () (v) 10D:-

Indisk glass med fyra nétsorter’ med smak av
kardemumma, kanel och vanilj. Serveras pfa
hallonspegel och salt karamell

‘cashew, pistage, valnstter och mandel

Dark Chocolate Truffle (L) (N) 42:-

med smak av indisk rom och halloncouli

White Chocolate Truffel () (v) 42:-

11‘1@(‘1 smak av calvaclos OCl‘l mangocremé

(L) Innehéller laktos (G) Innehéller gluten (N) Innehéller nétter @ Gar att fa vegansk

Vid alleygier ~ {1!58a oss géma!




