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Persone Governance

LETTERA AGLI STAKEHOLDER

Con grande soddisfazione, Ostetia
Stuzzichino presentd proprio primo
Bilancio di Sostenibilita, redattoin
conformita alle linee guida VSME
GHOO:()5%dn
rendicontare in modo trasparente e
proporzionato gli impatti ambientali,
sociali ed economici delle proprie
attivita.

Negli ultimi anni abbiamo avviaton
percorso strutturatdi integrazione della
sostenibilita nel nostro modelladi
business, consapevoli che ogni scélta
dalla coltivazione diretta presso Orto
Ghezi alla selezione delle materie prime,
fino alla gestione delle risorse e
D OO :DF F RdrtxibtdsQd B generare
valore lungola filiera e a produrre
impatti VX O O - D BiHé pe@dovéle sul
territorio.

La rendicontazionedi tali impatti, sia
positivi sia negativi, rappresenta per noi
uno strumento di responsabilita e
miglioramento continuo, oltre chan
mezzo per rispondere in modo
consapevole alle aspettative dei nostri
stakeholder, rafforzanddb dialogo ela
fiducia.

La nostra visione si fonda sulla

O -RELHWWLYR

agricolo e culturale e delle relazioni con
produttori e realta locali, promuovendo
un modello di ristorazione basatcu
autenticita, stagionalita e rispetto della
tradizione.

Nel corso G H O O abb@mMR investito
nel rafforzamento della filiera corta, nella
riduzione degli sprechi e nella
promozione di pratiche responsabili
lungo tuttala catena del valore, anche
attraverso collaborazioni con fornitori
locali e iniziativeli economia circolare.

Un ruolo centralein questo percorso e
svolto dalle nostre persone, che con
competenza e dedizione contribuiscono
guotidianamente a tradurre i valori
G H O O IR &2t dd helete, favorendo
la diffusione di una cultura della
sostenibilita.

Anche in un contesto caratterizzatia
sfide economiche e ambientali, abbiamo
sceltodi adottarela sostenibilita come
levadi resilienza e crescita.

Il 2025 si apre con una visione chiara:
proseguire nel percorsh miglioramento
continuo, rafforzandal legame conil
territorio, riducendo progressivamente gli
impatti ambientali e mantenendal
centro il rispetto per le persone,

valorizzazione del territorai 6 D Q W - $ JDWD O-DP Eé.ng@rthizioni future.

sui Due Golfi e della Penisola
Sorrentina, del suo patrimonio

Bilancio di Sostenibilita

Lo Stuzzichino 2025
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NOTA METODOLOGICA

La presente nota metodologica descriv@- D S S UaRldtthth da Lo
Suzzichino Sr.l. per la redazione del primo Bilancidi Sostenibilita, con
riferimentoD O O 2DZB3 QR

Il documento € stato elaborada Hotel Rifiuti Zero S.r.lin coerenza con |
principi e le raccomandazioni dello standard volontario VSME (Volyntar
Sustainability Reporting Standard for SMEpubblicato GDOO -()5%*
(European Financial Reporting Advisory Group).

E stato adottatid modulo base previsto dal framework VSME, ®nRELHWWLY R
di garantire chiarezza, proporzionalita e trasparenza iatiwayn linea con
le caratteristiches H O O - lefe&hlg eKig@nze dei propri stakeholder.

Il perimetro di rendicontazione comprende tutte attivita direttamente
gestiteda OsteriaLo Stuzzichino, includendbristorante de attivita agricole
connesse alla filiera produttiva, qu@ito Ghezi, Uliveto Minerva e il meleto
dedicato alla coltivazione della melalimoncelladi 60/ JDBkUi Due Golfi.

Laraccolta dei dati € avvenuta attraverso procedure intexmeilesupporto
di Hotel Rifiuti Zero S.r.l.al fine di garantirda qualita e O -D 1L @éN& L O LW |
informazioni.

Laddove disponibili, sono stati utilizzati indicatori diatnvi riconosciuti a
livello nazionale e internazionale, c@h- R E Ldil faVdfiteYaRomparabilita
dei risultati e una comunicazione trasparente.

In linea conle raccomandazioni del VSME, Ostetia Stuzzichino intende
proseguire nel percorst miglioramento continuo della qualita del reporting,
consolidando progressivamer@e: X WdL @dir|die strutturate e rafforzando
il dialogo con i propri stakeholder.

/ - L P S Hpk@dsostenibilita nosi esaurisce cola pubblicazionali questo
Bilancio, ma rappresentain processo dinamico & continua evoluzione,
strettamente lega#d territorio, alle persone e alla filiera agricola e produttiv
che caratterizz® - LGHQWLW] GHOO-RVWHULD
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“ID QRVWUD FXFLQD QDVFH GDOOD WHUUL
ogni ingrediente racconta la bellezza di questo teryitorio

il lavoro delle persone e il rispetto per cio che la natuoffre.

Per noi il km zero non € una scelta, ma un modaivere,

fatto anche di relazioni con i fornitori locali e dauete

di persone che condividono gli stessi valori.

E FRVuUu FKH FXVWRGLDPR H Y DWDRILQD|WDPF R

Mimmo De Gregorio - Oste Contadino

Bilancio di Sostenibilita 9 Lo Stuzzichino 2025
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LA NOSTRA STORIA

OsteriaLo Stuzzichino nasce 8 D Q W -&ud DWW Bolfi negli
anni 80, come espressione autentica della tradizione
gastronomica locale e della cultura familiare legata aifzaatel
territorio.

Nel corso degli anni, grazie alla visiagndimmo De Gregorio,
di mamma Filomena, papa Paolo e della moglie Dori,
ristoranteha evoluto la propria identita, mantenendo saldk
radici nella cucina tradizionale e svilupparada@ontempoun
approccio sempre piu attento alla qualita delle mateneepralla
stagionalita e alla sostenibilita.

A partire dal201Q questo percorsei € rafforzato attraverso una
crescente attenzione alla filiera corta e alla relazioattadoon
produttori locali, fincadarrivare alla realizzaziodeOrto Ghezi,
avviato nei primi anre020e situato a pochi passi dal ristorante.
/- R U i&pRresenta oggun elemento centrale del modello
operativo G H O O - Rpéimedtend@®di coltivare in modo
prevalentemente biologico una parte significativa delterimma
prime utilizzatein cucina, nel rispetto dei cicli naturali e della
biodiversita.

Successivamentd, progetto si € ampliato conlo sviluppo
del meleto dedicato ala mela limoncella di 6D/ JDBsui Due
Goalfi e nel2025 G HJiiv&o Minerva, consolidandaun modello
integrato che unisce ristorazione e produzione agricola.

Questo percorsoha consentito a Osterid.o Stuzzichinodi
rafforzareil proprio impegno nella valorizzazione delle colture
locali e nella tutela del patrimonio agricolo del teritori

Oggi, questa evoluzione rappresenta uno degli elemeitidis

G H O O - eh¥shcbirifiduid comein esempio concretdi filiera
corta, sostenibilita e forte radicamento territoriale.
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IL RISTORANTE: UNA REALTA FAMILIARE

L'OsteriaLo Stuzzichino e primdi tutto una realta familiare, profondamente leghta
territorio e alle persone chee hanno costruitoO - L G hé€) WrhpW. Al centrodi
questo progettovi € Mimmo De Gregorio, patron G H O O - RheWaHatkbdho e
sviluppato O - H Uddlldariab) famiglia, trasformandola un modellodi ristorazione
autentico e contemporaneo.

Le radici GH O O - &fgrwahd) hdla tradizione gastronomica trasmesspaded,

chef Paolo, e dallamadre Filomena, custodidi una cucina fattdi semplicita, rispetto
delle materie prime e profondo legame dartultura contadina locale. A questa base
siaffianca oggl contributo dellamoglie Dora, che partecipa attivamente alla gestione
GHOO:DF E RaCdutd Q HIO O - H Vde#lilbkpiiQ) ¢dhtribuendo a mantenere
T X HO O - DfnkliRrY tie Wdppresenta uno dei tratti distintivi del ristera




£SG Ambiente PRrsons Governance VSME Index

IL RISTORANTE: LA CUCINA

La strutturasi sviluppain spazi pensati per coniugare accoglienza, funzionalita e
identita territoriale. Disponedi un'ampia sala interna @i X Q - D bstebha,
caratterizzatela un ambiente caldo e conviviale, che permette agli odpitivere

X Q - HV S khidankir@ijdcoril paesaggio circostante.

Elemento distintivo ela cucina a vita che consente agli ospiti osservare
direttamentde fasidi preparazione dei piatti, rafforzanthotrasparenza del processo
produttivo eil rapporto diretto tra cucina e sala.
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Premessa Azienda ESG Ambiente Persone Govermnance VSME Index

IL RISTORANTE: | PIATTI

La proposta gastronomiah OsteriaLo Stuzzichinai fondasu una cucina che valorizia
tradizione locale attraversd - X Wdi @at¢tiR primedi qualita, provenienin larga parte
dalla filiera corta e dalla produzione agricola aziendalé.P S Ldi ihnBredienti coltivati
direttamente presso Orto Ghezi o seleziorddifornitori locali consentedi garantire
stagionalita, freschezza e tracciabilita, rafforzbledg@me tra cucina e territorio.

| piatti riflettono una visione autentica della gastronocai@pana,in cui ricette della
tradizione vengono proposte nel rispetto dei sapori amigifra questi,un esempio
emblematico éa pasta e paate con Prowvolone del Monaco, simbolo della cucina locale, che
esprimealmeglio O - L Q RiR §WdldRa, qualita delle materie prime e identitédeale.

Bilancio di Sostenibilita 16 Lo Stuzzichino 2025
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IL RISTORANTE: LA SALA INTERNA

La sala interna di OsterialLo Stuzzichino é caratterizzala un ambiente accogliente e
familiare, arricchitala arredi che richiamanéa tradizione locale e contribuiscono a creare
XQ -D W P&Rientitd) ® conviviale. Gli spazi sono impreziositi dadlsepzadi opere e
arredi di artigi e artigani locali, che raccontand territorio attraversoO - Delaffdizanal
legameG H O O -denMakHtwad della Penisola Sorrentina.

Questa attenzione agli elementi estetici e idenditategra conO - R U J D Q dégibgpaH,Q H
pensata per garantire comfort e valorizzareH V S Hi&pli bsQiff Da presenza della cucina
a vista completaD - D P E Icteé&ahdld ldontinuita tra preparazione e servizio e rendédndo

momento del pastaX Q - HV S kHaspareQt¢ @ partecipata.

Bilancio di Sostenibilita 18 Lo Stuzzichino 2025
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rm

IL RISTORANTE: LA SALA ESTERNA

| area esterna, a cui si accede ddlingresso, rappresentain naturale prolungamento degli
spazi interni, offrendo agli ospith possibilitadi vivere O -HV S Hdddtidr@fnizain
connessione diretta cdlrterritorio circostante.

Rinnovata nel2025 per garantire agli ospiti maggiore comfort e privacy, ctensin
valorizzarela dimensione ambientale e stagionale del ristorante, lwoetdo a creare
X Q - D W Priasshka gh[armonia corla natura.

Questo spazio rafforza ulteriormeriltéegame tra cudna, territorio e accogienza, elements
centrali nella filosofElGHOO: RVWHULD

Bilancio di Sostenibilita 19 Lo Stuzzichino 2025
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IL RISTORANTE: LA CANTINA

La cantina di Osteria Lo Stuzzichino rappresentan elemento centraleGHOO-HVSHU
gastronomicain quanto contribuisce a valorizzare e complelaneroposta culinaria del
ristorante.La selezione delle etichette € orientata prevalentemerde wair del territorio
campano, con particolare attenzione giieoduzoni locali e ale redlta artigandi, in coerenza
conlafilosofia della filiera corta e della valorizzazione deliellecze del territorio.

Accanto a queste, sono presenti anche referenze naziam&rrekzionali selezionate, scelte
per qualita e rappresentativita cantina € concepita non solo come spdrmnservazione,
ma come grumento di racconto del territorio, capacedi accompagnare gli ospiti un
percorsadi scoperta che integra vino, cucina e cultura locale.
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IL RISTORANTE: IL LABORATORIO

Completa la struttura Uaboratorio polifunzionde, utilizzato sia per la preparazione e
trasformazione delle materie prime sia come spadicato a degustazioni e corsi,

favorendo la diffusione della cultura gastronomliaaendivisione dei valori legati al
territorio.

Nel complesso, Osteria Lo Stuzzichino rappresentaadello di ristorazione in cui
GLPHQVLRQH IDPLOLDUH TRDPDIKROWH GHOOWRUHUWPRUH F I
FRHUHQWH GDQGR YLWD D &G -HW B HUH 6@ Q PD WDUXWGH. QMRLH

‘;) L — ‘ol .k _ sw[&"
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Premessa Azienda ESG Ambiente Porsone Governance VSME Index

ORTO GHEZIl: AMORE PER LA NOSTRA TERRA

Orto Ghezi rappresentan elemento centrale del modelldi sostenibilitadi OsterialLo
Stuzzichino, configurandosi come una vera e propria estendella cucina nel territorio.
| AZienda Agricola Orto Ghezi, una tenutali 3.541mq Stuataa 600/ JDBkRUi Due Golfi, a
pochi metri ORWMID se guda filosofia ele tradizioni locali, contribuendim modo diretto
alla definizioneG H O O - pastrbQoviicae¢l ristorante.

La produzione agricola € orientata a pratiche prevalentenieologiche esi sviluppa nel
rispetto dei cicli naturali e della stagionalita, permettali portare nei piatti i sapori
autenticidi Massa Lubrense. Grazie andhldaboratoriodi preparazione collegat OO - RU W
parte di queste produzioni viene trasformata e resa disponibileseatendo agli ospidi
ritrovare questi stessi sapori anahd fuori GH O O - H \Sokttefia.H Q | D

Bilancio di Sostenibilita 23 Lo Stuzzichino 2025
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ORTO GHEZI: AGRICOLTORI CUSTODI

In qualitadi " DJULFROWRUL F>X\eSteRde haljsal@izzafoiid-ebonservazione di

semi antichi campani e presidi Sow Food, contribuendo alla tutela della biodiversita agricola
locale.

Tra le principali coltivazionsi distinguono varieta tradizionali qual - D PdhhoBdRo di
Napoli, it Pomodoro Sammarzano (noto anche com@L UD BRSAR*HQQDWR p
Pomodoro Kirosjl Broccolo G H O Oil B&terkRo Caramellde Zucchine San Pasquale,
Melanzane a GrappoloiePomodorino Giallo.

Bilancio di Sostenibilita 24
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ORTO GHEZI: TUTELA DELLA BIODIVERSITA

$OO - LQWHU®OR AEdit® PreRedtdtni’, che favorisconoO - LP S R O O0dat@dk| L R Q
delle colture e contribuisconal mantenimentoGHOO-HTXLO LE U Legricald,O O -
rafforzando ulteriorment® - D W Wala(plddiRepsita e alla sostenibilita ambientale.

Orto Ghezisi configura cosi come uno spariaui produzione agricola, tute@H OO -DPEL
e innovazione sostenibile convivono, anche attraversohgr@ economia circolare quali
recupero delle acque piovane utilizzate per l'irrigazione

Nel complesso, rappresenten modello integato capace di generare valore ambientale,
aulturale ed economico per il territorio.

Bilancio di Sostenibilita Lo Stuzzichino 2025




® 5] ® @ ® ®

" $ L . -~ - a A > T

Y & N 299 { ¥ (')

1= Y 4 N D2 Mo —
Premessa ESG Ambiente Persone Governance VSME Index

ORTO GHEZI: UN PROGETTO SOCIALE

Accanto alla dimensione produttiva, Orto Ghezi assumeeamch rilevante valenza sociale
attraversd progettodi Orto Sodde, sviluppatadn collaborazione cota Cooperaiva Socide
Onlus Litografi Vesuviani e il Dipartimento di Salute Mentae GHO$6/ Napoli 3 Sud.

/- L QL] LeDfinvdliz Btaal reinserimento lavorativo di persone con fraglitd pschiche,
offrendo loroun contesto concretan cui acquisire competenze, sviluppare autonomia e
partecipare attivamente alla vita produttiva.

Il progetto nascda una visione chintegra sogtenibilita ambientde e responsabilita socide,
riconoscendo nel lavoro agricolo uno strumento effidaaeclusione, benessere e crescita
personale./ - D W W L Y L donseied) gartBCipavitili instauraraun rapporto diretto cora
terra, favorendo procesgtiriabilitazione e valorizzazione delle capacita individua

Questa scelta rifletteD - L P S Hi JO3tRria Lo Stuzzichino neprendersi cura non solo
GHarP HHQM e ddla qudita dd dbo, ma anche delle persone e della comunita,
contribuendo a costruiren modello di impresa che genera valore condivisp.questo
senso,O - 2 Sabidte rappresentsn esempio concretdi comela sostenibilita possa tradursi
in azioni tangibili, capadi unire indusone, lavoro e territorio.

Bilancio di Sostenibilita 206 Lo Stuzzichino 2025






ORTO GHEZI: UN PROGETTO CULTURALE

OsteriaLo Stuzzichino promuove attivamente iniziativeducazione e sensbilizzazione,
organizzando visite guidate per turisti pr&to Ghezi.

Gli ospiti raggiungonoO - D] L &h€oBl® a bordodi un caratteristico trenino, vivendo

X Q -HV S liMonendiga]rigl territorio. Duranta visita, hannoO - R S S Rdll 86 & eréa

vicino le coltivazioni, approfondirée caratteristiche dei prodotti locali e comprendere i
principi della stagionalita e della filiera coftapercorsosi conclude con momentdi
degustazionejn cui i visitatori possono assaporare direttamente i piod8tH OO - R U\
rafforzandal legame tra terra e cucina.

Queste attivita rappresentano uno strumento concreto gmdere la cultura della
sostenibilita, favorendo una maggiore consapevolezzdosel delle risorse naturali e delle
pratiche agricole responsabili.
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IL MELETO DI MELE LIMONCELLE

Il meleto (4264mq) dedicato alla coltivazione della Mela Limoncelladi 6DQ/ JDBEIi Due
Golfi, situatoin via Pontone, a menodi un Km dal ristorante, rappresente ulteriore
tassello del percorsdi valorizzazione delle produzioni agricole locali intrsgpda Osteria
Lo Stuzzichino.

La Mela Limoncella é unaarieta autoctona campana, storicamente diffusa nella Penisola
Sorrentinajn particolare nell'area collinade S. Agata sui Due Golfi, caratterizzdéeuna
buccia giallo intensa, una polpa soda e profumatesapore equilibrato, con una tipica nota
agrumata che richianildimone.

Tradizionalmente apprezzata anche lgesua capacitdi conservazione nel tempo, questa
varieta rappresentm patrimonio agricolai grande valore culturale e identitario. Attraverso

il recupero da coltivazionai questa melaQ - D | Ladr@iBuisce alla tutela della biodiversita

e alla conservazione delle tradizioni agricole localgriandda produzioneD O O - Ldel& HU Q
propria filiera e valorizzandon® - X Wrel Ipid#®sta gastronomica.

In collaborazione con uno storico laboratorio artigianaleetatorio, duranteil periodo

delle festivita natalizie € stato proposto alla clieotefzenettone alla Mela Limoncella di

600/ JDBRUi Due Golfi, al fine di valorizzare concretamente questa importante eccellenza
del territoria

Bilancio di Sostenibilita 29 Lo Stuzzichino 2025
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Premessa Azienda ESG Ambiente Persone Governance VSME Index

L'ULIVETO MINERVA

/ Uliveto Minerva, estesosu una superficiedi circa 5164 mq e situatoin
localitaTermini, rappresentain ulteriore elemento distintivo della filiera agricdia
OsteriaLo Stuzzichinoll terreno e stato acquistato nel novembre 2025.

Collocatoin una posizione panoramica clse affacciaV X O OdiLCARrIOD - XOLYH
ospita coltivazioni condotte secondo pratiche sostenibilieatate alla produzione
di olive biologche, destinate alla realizzaziatielio extravergne di oliva biologco.

Questa attivita contribuisce alla valorizzazione dehggiesagricolo locale e alla tutela
di una coltura storicamente radicata nel territorio, intefyrda produzione olivicola
D O O - LdgwmeddliQdRfiliera cortaGHO O:RVWHULD

/ -8 O L YHh&VWR rappresenta cosi hon solo una risorsa produtii@aancheun
presidio di biodiversita eun elemento identitario del legame tra cucina, terra e
territorio.

Bilancio di Sostenibilita 30 Lo Stuzzichino 2025
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TRASPORTO SOSTENIBILE

1 HOO - el linzi&ive volte alla riduzion@ H O O - lamBiEial &) dR Stuzzichindha
introdotto O - X WdL @ hah]| ékettrico peril trasporto dei propri clienti.

Questo servizio consent® ridurre le emissioni legate agli spostamenti, contribuendo a
limitare O - L P ubti¢mare della mobilita connesBaD O - DaMididrante\V |

/- L P S LdHuhRnezzo a zero emissioni locsilinseriscan una visione piu ampia orientata
alla sostenibilita, che mira a promuovere soluzibritasporto piu responsabili e coerenti
conlatutela del territorio.

Bilancio di Sostenibilita 32 Lo Stuzzichino 2025
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CENTRALITA DEGLI OSPITI

Osteria Lo Stuzzichinosi distingue per X Q - RV SaleémicaLaVvipmiliare,
profondamente radicata nella tradizione del territorimi(gpite &€ accolto con
attenzione e cur& un ambiente che riflette i valo H O O -eRl \egardJdo iR
terra, offrendo X Q - HV S Hyadiréh@rhida che unisce convivialita, qualita e
identita locale.

ATTENZIONE ALLE PERSONE

/- RV Waddddi2zBl contributo delle persone che ogni giorno rendono possibile
O - HV S Hodrtd, @&a cucina alla sala fino alle attivita agritoteam e
compostoda professionisti legatl territorio, che condividono competenze,
passione e sensdi appartenenza, contribuendo a mantenere laveultura
gastronomica locale e a trasmetterne i valori.

ATTENZIONE AL TERRITORIO

Il forte legame con6 D Q W -&ud DWW Bolfi e conla Penisola Sorrentinai
traducein una costante collaborazione con fornitori locali e nel@izahzione
delle produzioni del territorio./ - L Q W H J tbD |d_fRepaHagricola aziendale,
attraverso Orto GheziO - 8 O IMndri\VMaRe il meleto della mela limoncella,
consentedi portare in tavola prodotti autentici, sostenendbcontempole
comunita locali e preservangiotradizioni agricole.

RISPETTO PER / $0 %( 17(

Osteria Lo Stuzzichino promuoveun modello di ristorazione sostenibile,
adottando pratiche volte alla riduzione degli sprechi,galktione responsabile
delle risorse eD O O - XphekdlehteldrR prodotti a filiera corta./-LPSHJQR
ambientalesi concretizza anche attraverso iniziative cdneHOL P LdRIR] LR Q
plastica monouso © - D G Rdj kdR@dhidi mobilita sostenibile, contribuendo a
ridurre O - L P Subi¢makrR complessivo delle attivita.
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DISCLOSURE B1l- Informazioni di base

NOME AZIENDA Lo Stuzzichino

FORMA GIURIDICA S.r.l.

CODICI ATECO 56.10.11-011310-012500 - 561012

LOCALIZZAZIONE Indirizzo Codice Nazione Coordinate di
AZIENDA postale geolocalizzazione
SEDE
LEGALE E Via Deserto /A | 80061 | “8SS8 | jilia 40.608586,
Lubrense 14.372584
RISTORANTE
SEDE ORTO . ) Massa . 40.608932,
GHEZI Via Ghezi, 1 80061 Lubrense Italia 14.368297
. Massa . 40.606145,
SEDE MELETO Via Pontone 80061 Lubrense Italia 14.379655
. Massa . 40.593265,
SEDE ULIVETO Via delle Tore 80061 Lubrense Italia 14.342638

Lo Stuzzichino 2025
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N. DIPENDENTI
2025

FATTURATO
2025

COPERTI

Nel 2025I'Osterialo Stuzzichindaregistrat®8242coperti.

La clientela di Osteria Lo Stuzzichino & caratterizzatia una forte componente
internazionale, tipica del contesto turistico della Penisola Sorrentifiigncatada una

presenza significatidaospiti italiani.

Il ristorante accoglie prevalentememntésti provenienti daEuropa Sati Uniti e altri mercati
internazionali, interessati a viver& Q - HV S lduldntit®[EData alla gastronomia locale e alla
cultura del territorio.

Accanto a questa componente, e presente disatela locale e nazionale fidelizzata che
riconosce Q H O O - pikitel dli tiferimento per la quaita della cucdna e la valorizzazione
delle tradizioni.

Negli ultimi annisi e inoltre registrata unaescente attenzione, soprattuttoda parte dei
visitatori stranieri, verdematiche legate alla sogenibilita, ala filiera corta e DORWICHelle
materie prime, elementi che contribuiscono a rafforzdrgalore percepitoGHOO:-HV SH L
proposta.



A

IL LEGAME CON IL TERRITORIO

Il legame conl territorio rappresentain elemento fondanteG H O O - lAGGE@AA LOW |
Stuzzichino.La figuradi Mimmo De Gregorio, profondamente radicata nella comunita
locale, incarnan modellodi ristorazione basato sulla relazione direttailctamritorio e con

le persone chéo vivono.

/-DSSURYYL JdHeQraReHeQoVIMR® avviene attravewsbcontatto quotidiano con
produttori e fornitori locali, selezionati non solo feequalita dei prodottma anche peta
condivisionali valori legati alla sostenibilita e alla tradizione.

Questo approccici traducein una presenza attiva sul territorio, faltgpartecipazione a
iniziative, collaborazione con realta locali e sostegramdastazioni culturali e sociali.

/ - R V Wiltdhfiddira cosi comen puntodi riferimento non solo gastronomicima anche
relazionale, contribuendo alla valorizzazio®dd O O - H koRalz ReRIrd¥forzamento del
tessuto sociale della comunita.
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FARE RETE: LE ASSOCIAZIONI DI APPARTENENZA

OsteriaLo Stuzzichino aderisce a diveassdazioni e reti professonali che promuovonda
ristorazione di quaitd, la valorizzazione deterritorio e la sodenibilita delle filiere
agroalimentari.

Tra questeJa partecipazioneD Alléanza dei Cuochi Sow Food rappresentain impegno
concreto nella tutela della biodiversita e nella promezdinprodotti locali e presidi
gastronomici./ - R V WeHinblir® partedi realta comeAmbasciatori del Gusto, Unione
Rigoranti del Buon Ricordo, Accademia Italiana della Cucina e Charming Itdian Chef, che
contribuiscono alla diffusione della cultura gastronongtaria e alla condivisionbuone
pratiche tra operatori del settoré.- D G H Vd. Ru@dtk reti rafforzd posizionamento
G H O O - Rovy/ HttbieDattivo nel sistema enogastronomico naziofaalerendo al
contempado scambiadi competenze & crescita continua.

Nel 2025 OsteriaLo Stuzzichinda ottenuto importantriconoscimenti che confermanda
gualita della proposta gastronomicail evalore del percorso intrapreso. Tra quesiti
segnalanda presenza nell&uida Michelin 2025 con il riconoscimento Bib Gourmand,
nelle principali guideli settore qualLe Guide de / -( \BUWXR Gambero Rosso, Le Guide
Routard, Oderie G,\NID 2 Sow Food, Il Golosario, Identita Golose, Premiae Tratorie
Italiane e 50 Top Itay. Tali riconoscimenti testimoniano non so@® - H F F l@ir@ath@aD
anchela coerenza del modello basaetradizione, qualita delle materie prime e legame con
il territorio.
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SEZIONE B2

PRATICHE,
POLITICHE

E INIZIATIVE FUTURE
DI SOSTENIBILITA
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE
E INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITA

OsteriaLo Stuzzichindha sviluppatoun insieme articolatali pratiche e iniziative orientate
alla sostenibilita, che coinvolgo@- L QiN&rél ddlla produzione agricola alla ristorazione.

In ambito ambientale,O - D] L pt@n@dve un modello di filiera corta integata grazie
DOO: -DWWLY LAY c@HIMO GHEi (B@IGND), G H O O - dérYaHMBR mq) e
del meleto dedicato alla Mela Limonceklk 6 D Q W - $ul MWeDGolfi, privilegiando
coltivazioni prevalentemente biologicherispetto della stagionalitala valorizzazioneli
varieta autoctone e semi antichi campani, aimcbellaborazione con presidi Slow Food.

Sono inoltre adottate praticlde economia drcolare, tra cuiil recupero delle acque piovane
e lapresenzali arnie per favorirda biodiversitaeO -HTXLOLEU LR &@rit@O - HFR VL'
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE
E INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITA

Per quanto riguardia gestione delle risorse e dei rifiu@ - R VA& irtlddr&soun percorso
strutturatadi riduzione degi sprechi e dei materiali monouso, attraversoO - HO L P ld&II® ] L R C
plastica usa e getta,riduzione GH O O - daMietPoLdrpRieD O O - L Q Wdi Sistekijdi R Q H
acqua naturizzat® - L P SILdthl® compostabililaraccolta differenziata spinta.

Sono inoltre attive iniziatidk riduzione degi imbalaggi grazieadaccordi con fornitori locali
e O - D G R kigépidi vuoto arendere.

In ambito energetico @ mobilita sostenibile, Osteria Stuzzichindaintrodotto O - XW LO L |
di un van elettrico per il trasporto dei clienti éa installatogazioni di ricarica per wveicoli
élettrid, contribuendo alla riduzione delle emissioni legate @ggitamenti.

Parallelamente, promuoven uso piu efficiente delle risorse naturali, anche attraverso
sistemidi gestione idrica, che prevedoihoecupero delle acque piovane, e pratiche agricole
sostenibili.
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE
E INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITA

La dimensione sociale rappresentaulteriore pilastro delle politichdi sostenibilita, con
particolare riferimentaal progettodi Orto Sodae, realizzatoin collaborazione cora
Cooperativa Sociale Onlus Litografi VesuviaihiDapartimentodi Salute MentalecGHO O - $6/
Napoli 3 Sud, finalizzatal reinserimento lavorativdi persone con fragilita psichiche.

A cio si affiancano attivitdi educazione e sensibilizzazione, cdeneisite guidate presso
Orto Ghezi, che coinvolgono turisti e osptipercorsidi conoscenza dei prodotti locali e
dei principi della sostenibilita.

In otticadi sviluppo futuro,O - R Vikitelddée lcénsolidare e ampliake pratiche gia avviate,
rafforzando iI monitoraggio delle performance ambientali e sociali, dstelo
ulteriormente i principi della sostenibilita alla catdirfarnitura e promuovendan modello

di ristorazione sempre piu integrato abterritorio, capaceli generare valore ambientale,
economico e sociale nel lungo periodo.
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE E
INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITA

Tutte le seguenti pratiche risultano gia attuate e consoli@atd) | LeHiQpédnata nel loro
ulteriore sviluppo e nella definiziodeobiettivi piu strutturati.

Pratiche/politiche/ iniziative Accessibili al Hanno degli
future in materia di pubblico? obiettivi?
sostenibilita
Clima 6 6 6
Inquinamento 6 6 6
Acqua e risorse marine 6 6 6
Biodiversita e Ecosistemi 6 6 6
Economia circolare 6 6 6
Forza lavoro 6 6 6
Lavoratori catena del valore 6 6 6
Comunita locali 6 6 6
Consumatori finali 6 6 6
Condotta aziendale 6 6 6
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DISCLOSURE B3 - ENERGIA ED EMISSIONI

Consumo Consumo Totale Consumo
Fonte energetica Rinnovabile Non Rinnovabile Energetico (MWh)
(MWh) (MWh) g
ELETTRICITA - 83,29 83,29
COMBUSTIBILI
Metano
(per produzione/riscaldamento i 119,58 119,58

Nel 2025i consumi energetici complessivOsteriaLo Stuzzichino risultano pariz0287
MW h, di cui 8329 MWh di energia elettrica £1958 MW h derivanti GD O O - dijas O L] ] |
metano.

Il profilo energetico evidenzia una prevalenza dei consurati lag combustibili,
principalmente associati alle attidiacucina,ai processi tecnologici &l riscaldamento
degli ambienti, elementi caratteristici del settore dsllaazione.

| consumi elettrici sono invece riconducibal funzionamento delle attrezzature
professionali, dei sistewhi refrigerazione e degli impiauiiclimatizzazione.

/- D Q [Dl€d da¥ confermain modello operativo energivornacoerente cota tipologiadi
attivita svoltaal contempo, O - D] Lha @& dyviato azioni volte a contenere i consumi e
migliorare O - H | | Lénkigefidd) anche attravei®o R W W L RleijrioddssiAdiduzione
degli sprechi €0 - L Q W Hebbll®fijierd ggHicola interna.

In prospettiva, Osterido Stuzzichino intende proseguire nel monitoraggio dei propr
consumi energetici e valutare progressivameédtel Q W U RIGS$[uziBn@ & minore
impatto ambientale, con particolare attenzioBeO O - X &V fddtl rifRovabili e al
miglioramentoG H O O - Hddmpleskiv@ jJdBlle strutture.
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DISCLOSURE B3 - CONSUMI ELETTRICI

———CONSUMIELE(KNW)
90 I}

80

5.999

Osteria Orto Ghezi

Nel 2025i consumi totaldi energia elettrica sono stati pa83291kwh.

In particolare, O - 2 V \iegidirauid consumo pari &7.292 kW h, significativamente
superiore rispettai 5.999kW h rilevati presso Orto Ghezi.

Tale differenza é coerente cdanatura delle attivita svoltéristorante richiedein
utilizzo intensivadi energia peril funzionamento delle attrezzatude cucina, dei
sistemidi refrigerazione, della climatizzazione e dei servizi dedglaospiti, mentre

O - D W agricwla Wiesentaun fabbisogno energetico piu contenuto e legato
principalmente a operaziodi supporto e geston& HOO-RUWR

Questa distribuzione dei consumi conferma calmaincipale ambitadi intervento
per eventuali aziondi efficientamento energetico sia rappresentato dallausdrutt
ristorativa, pur mantenendon approccio integrato che valorizzi andeebuone
pratiche gia adottate ambito agricolo.
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DISCLOSURE B3 - MIX ELETTRICO

ENEL ENERGIA 2024 - ultimo disponibile
valori percentuali

2.51 3.71
0.55\

B Rinnovabili m Carbone ®m Gas naturale® Prodotti petroliferi ® Nucleare m Altre font

Il mix energeticoG H O O - el€tiichl tbtnidada Enel Energia evidenzia una qualia
energiada fonti rinnovabili paral 54,03%, superiore alla media naziondla.restante

parte 8597%) e attribuibile a fonti non rinnovabili, principalmente @turale.

Tale composizione contribuisce a ridurr® - L P SdmWsWdRindiretto (Scope 2)
GHOO:-DJLHQGD
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DISCLOSURE B3 - CONSUMI DI METANO

— CONSUMI DHVHESANT)
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Riscaldamento Cucina - Acqua cald

Nel 2025Lo Stuzzichindha registrataun consumo totale pari 41176 Smcdi gas
metano.

Il grafico evidenzia una netta concentrazione dei cordiugais metano nelle attivita
di riscaldamento e utilizz tecnologd, che rappresentanda quasi totalita del
fabbisogno energetica combustibili, corLl1.073Smc nel corso deR025

Al contrario, i consumi legati allaudna e ala produzione di acqua calda
sanitaria risultano marginali, pari 403 Smc, a confermadi un utilizzo del gas
prevalentemente connessb funzionamento degli impianti e alla gestione degli
ambienti.

Questa distribuzione riflette caratteristiche operative della struttura, dogemfort
degli spazi e i processi tecnici incidamanisura significativa sui consumi complessivi.

Di conseguenza, eventuali intervemli efficentamento energetico potranno
concentrarsi prioritariamente sugli impianti termici iessgtemidi riscaldamentoal
finediridurre O - L P aubMéiak e migliorar® - H | | Léomplé€3§itza.
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DISCLOSURE B3 - EMISSIONI

Emissioni di gas serra 2025
(tCO2e)

Scope 1 24,16
Scope Ziocation based) 24,65
Scope Zmarket based) 34,15

Nel 2025 le emissioni complessivéi gas a effetto sermdi OsterialLo Stuzzichino
risultano distribuite tramissioni dirette (Scope 1) e emissioni indirette da consumo di
energaelettrica (Scope 2).

Le emissioni Scope 1, pariz#8,16 tCO €, sono principalmente legae O O - Xdi\gaO L ] | R
metano pere attivitadi riscaldamento e per gli usi tecnologici, che rappresefdano
componente piu rilevante dei consumi energdécombustibili.

Le emissioni Scope 2 evidenziano valori par2465 tCO € sscondo BSURHR
location-based e 34,15tCO e s2condo A5SURAHRmMarket-based.

La differenza tra i due indicatori rifletdediverso mix energetico consideratanetodo
location-basedi basa sul mix medio nazionale, mentremarket-based tiene conto del
mix energetico del fornitore.

In questo casoQ - DV Wildggdifiche fornitureli energiada fonti rinnovabili certificate
(ad esempio tramite Garanzie Origine) comportaun valore emissivo piu elevato nel
calcolo market-based.

Nel complesso,l profilo emissivoG H O O - Disultd @dziiente coia struttura dei
consumi energetici, caratterizzasaun significativo utilizzdi gas metano da consumi
elettrici legati alle attivita operative del ristorante.

Le emissioni risultano quindi strettamente connesse allman& H O O -vaMajNdh¥ L W |
richiedeun utilizzo intensivali energia per garantita qualita del servizio # comfort
degli ambienti.
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DISCLOSURE B3 - NOTA METODOLOGICA
SULLE EMISSIONI GHG

Le emissioni sono state suddivise per categ&@iepé 1 e Scope 2) secondole
definizioni delGHG Protocol, applicando i criterdi calcolodi seguito descritti:

Le emissioni Scope 1, emissioni dirette, derivano dalla combusti@necombustibili
fossili (gas metano) utilizzati internamente lpeattivitadi ristorazione, inclusi gli usi
tecnologici el riscaldamento degli ambienti. | consudiimetano sono stati rilevati
in Standard metri cubi (Smc) e convertitiin energia MWh) mediante coefficient
standarddi conversionelLe emissionidi CO  equivalente (tC@&) sono state quindi
calcolate applicanddattori di emissione uffidali ISPRA, espressn kg CO € per MWh

di energia primaria contenuta nei combustibili.

Le emissioni Scope 2, indirette, associatdd O O - Héleldrldal lafyuistata sono state
calcolate secondo due approcci distinti:

il ocaion-Based: applicandail fattore medio nazionae della rete elettrica itdliana, pari
a 296 kg CO €MWh, in linea con quanto riportatdQ H O O -, Q Nadigh@eDddIleR
Emissioni pubblicatdaISPRA.

iMarket-Based: consideranda mix energetico del fornitore (Enel Energia) e, in assenza

di contrattidi fornitura conGaranzie di Origine (GO), applicandal fattore di emissione

del residual mix italiano, pari a410kg CO €MWh, come defintoGD OO -$VWRFLDYV
Issuing Bodies (AIB). Qualora fossero presenti fornitureificate da GO, il relativo
fattoredi emissione sarebbe pa®&gCO €/MWh.

| dati di consumo energetico fanno riferimemtigperiodo compreso tra 1° gennaio e il
31 dicembre 2025¢ includono tuttde utenze riconducibili alle attivita del ristorante e
delle strutture connesse.

Fonti meodologiche e dati di riferimento

1SPRA 2Inventario Nazionale delle Emissioni (ultimo aggiornamespmdibile)
1SPRA 2Tabella Parametri Standard Nazionali

EHG Protocol 2Scope 2 Guidanc019

AIB 2European Residual Mixes (ultimo aggiornamento disponibile
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DISCLOSURE B4 - INQUINAMENTO

OsteriaLo Stuzzichino non rientra tra i soggetti obbligati, per Jeg@®municarde
proprie emissioni inquinantQ H O O - DU L Do r@IHs@od.- BIF dbKliphi previsti dal
Regolamento (CE) 1.662006 chehaistituitoil Registro Europeo delle Emissioni e dei
Trasferimentidi Sostanze Inquinan{E-PRTR), si applicano infatti esclusivamente a
impianti industrialdi grande scala che superano determinate soglie emissilieza i
specifiche sostanze pericolose.

Analogamentea normativa nazionalali riferimento (D.Lgs.1522009 limita tali
obblighi alle attivita produttivaelelevato impatto ambientale.

Nonostante cio, Osteriddo Stuzzichinoha scelto volontariamentei adottare un
approccio trasparente e responsabile nella gestione deri pmpatti ambientali,
riconoscendoO - L P S R tl woBt@lide concretamente alla tutela del territorio & all
mitigazione dei cambiamenti climatici.



DISCLOSURE B4 - INQUINAMENTO

Questa visionsi traducein un insiemedi azioni integrate e continuative, che includono
la riduzione delle emissioni legateconsumi energetici e alla mobilita, anche attraverso
O - X WdL in vgnp Rlettricola gestione efficiente delle risorse idriaghepntenimento dei
rifiuti mediante pratichéi economia circolare © - L P StedaldRtali materie prime a
filiera corta. A cidsi affiancande attivita agricole aziendali, che contribuiscono alllatute
della biodiversita e alla riduzior@@H O O - hRl3eDtAle/¢drnplessivo.

La filosofia ambientaléc H O O -dRfehdalsulih @incipio chiaro: minimizzar® - LP S DW W
ambientale e massimizzare i benefici peerritorio e la comunita localeLe azioni
intraprese mirano non solo a garantixeQ - R | geiStfaNdicali qualita,ma anche a
preservarde risorse naturali e valorizzakrg@atrimonio agricolo e culturale del territorio.

Attraversal progressivo monitoraggio delle proprie performance araien continuo
miglioramento delle pratiche adottate, OstéaStuzzichincsi impegna a ridurre nel
tempo il proprio impatto e a contribuire an modello di sviluppo piu sostenibile,
resiliente e integrato calncontestan cui opera.
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DISCLOSURE B5 - BIODIVERSITA

Osteria Lo Stuzzichinosi inseriscein un contesto ambientaldi elevato
valore ecologico e paesaggistico, situabD# JDBsUi Due Golfi (Masa
Lubrense, NA), nel cuore della Penisola Sorrentina.

Il territorio € caratterizzatda un paesaggio ruraldi pregio, in cui si
alternanouliveti, agumeti, orti e aree naturali, con una forte presenzd
biodiversita tipicaG H O Omé&diterrdnea e affacci panoramdii grande
valore naturalistico.

Pur non ricadendoD O O - L @ \AréeUf@Ralmente protette, contesto
circostante presentX Q - H Ovdléh2aabbientale e agricola, contribuendo
attivamente allbiodiversta e alaresilienzaecologcadel territorio.

In questo scenarisi inserisconde attivita aziendali, che comprendoiho
ristorante ee superfici agricole connesg2rto Ghezi (3.541 mq), Uliveto
Minerva (5.164mq) e il meleto dedicato ala Mela Limoncelladi 60/ JDN
aui Due Golfi (4.264mq).

OsteriaLo Stuzzichino riconosdkvaloredi questo patrimonio siimpegna

a preservarlo attraverspraiche gegiondi sodenibili e rigettose
aHaP HHOM promuovendo un modello integrato tra ristorazione e
agricoltura.

Le attivita agricole sono condotte secondo prindipisostenibilita, con
attenzione alla tutela del suolo, alla valorizzazione dalieta locali e alla
conservazione della biodiversita, anche attravensesenzali arnie ela
coltivazionali semi antichi campani.

Tale approccicsi traducein una gestione consapevole delle superfici verdi e
in un equilibrio tra attivita produttive e tutetaH O O - H FiR Nhed/dohta P D
visione G H O O - brjénka@ @llB sostenibilita ambientale, alla rigeneazi
del territorio e alla promoziondi un modellodi ospitalita responsabile.
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DISCLOSURE B5 - BIODIVERSITA

Indirizzo
Struttura

OSTERIA: 0,13 NO Contesto collinare della

Via Deserto 1/A Penlsol_a S_orrgntlna, situato
nel territorio diMassa

Massa Lubrense Lubrense caratterizzato da
un paesaggio agricolo di
grande pregio in cui si
alternano uliveti, orti,
agrumeti e aree naturali.
Questo territorio,

ORTO GHEZI: 0,354 NO storicamente vocato

. . oo[ PE] }oSucE 00
ViaGhezi, 1 coltivazione di prodotti
tipici, rappresenta un
equilibrio tra attivita umane
e ambiente, con una forte
presenza di biodiversita
mediterranea e varieta
autoctone.

MELETO: 0,426 NO La vicinanza‘al mare e ‘

. o[ *%}*]1]}v ( A}E Al}o
Via Pontone contribuiscono a creare
condizioni climatiche ideali
per la produzione agricola ¢
qualita. Il tessuto rurale €
arricchito da tradizioni
secolari, pratiche agricole
sostenibili e una rete di

ULIVETO 0.516 NO piCCOIi produttori |\OC&\|I, che
_ ' uvs vh}v} AJA o] vs§]s
MINERVA! culturale e gastronomica
Via delle Tore 00[] E UEV Vv } D e
Lubrense un contesto unico
per la valorizzazione del
territorio e delle sue risorse
naturali.

Area (ettari) | Area Protetta Dettagli
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DISCLOSURE B5 - BIODIVERSITA

: - AREA m
Tipo di utilizzo del suolo
2025
dKd > Z —7/'/>® dv—ul Jo +u}o} }EIPIv 0 5[5} }% ES} -

c U%]} *3E U 1(]1U % E Z PP]+U E v3 VEMIV W %o IE 4 U %055}972,66

epoo—- u ] v§ X

TOTALE AREE VERDI IN L@€2@©ne preservano o ripristinano o la natura.

Possono includere tetti, facciate, sistemi di drenaggidedet¢que o altre caratteristiche 4
progettate, adattate o gestite per promuovere la biodiversita.)

TOTALE AREE VERDI IN ALTRA#BEE[Ofe preservano o ripristinano o la

natura. Possono includere tetti, facciate, sistemi di drenagigile acque o altre 12.395
caratteristiche progettate, adattate o gestite per promuovere iadiversita.)
Utilizzo totale del territorio 13.346,66

Nel 2025 O - X WdeDdubpldtla parte de Lo Stuzzichino evidenzian equilibrio tra
superfici costruite e aree naturalilinea conun modellodi sviluppo attento alla tutela
del territorio.Le aree 9gllate, pari a947,66 m2, comprendonde superfici occupate dal

ristorante, dalla cantina, dal laboratorio e dagli sprnes dalle aree pavimentate
Orto Ghezi.

La componente predominante €& rappresentata daribe verdi, che si estendono
complessivamente peltre 12399 m2, includendoil meleto, @@MHAMMinervae Orto
Ghezi (al netto delle superfici pavimentate). Queste aree soncatiedlla coltivazione
e alla conservazione della biodiversita, contribuenarattnte alla qualita ambientale
del territorio e alla produziongi materie prime petil ristorante.

La netta prevalenzdi superfici naturali rispetto a quelle impermeabilizzatepzia

un approccio orientato allealorizzazione del suolo e ala riduzione del consumo di
territorio, favorendda permeabilitala rigenerazione naturale © - H T X brdttivithL R
produttive e ambiente.

Nel complessola gestione del suolsi configura come coerente con i princii
sostenibilith ambientale dell'azienda, promuovemdaso responsabile delle superfid
e contribuendo alltuteladel paesaggo rurde della Penisola Sorrentina.
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DISCLOSURE B6 - ACQUA

Prelievo d'acqua (A
OSTERIA ORTO GHEZI MELETO ULIVETO
Tutti i siti 1.314 447 219 0
Siti in aree corn
stress idrico 1314 441 219 0

Nel 2025i consumi idrici complessvi risultano pari 4.533m3.

Una quota rilevante dei consumi € associata alle attiVitéistizante, legate alla
preparazione dei pasti, alla pulizia degli ambieatiservizi per gli ospitin questo
ambito, O - D] L kh(a@oato misure volt@al contenimento dei consumi, tra cui
O -LQV W Di @icutiotiLd® fusto, che consentonauin utilizzo piu efficiente della
risorsa idrica senza compromettdaequalita del servizio. Tali interventi assumono
particolare rilevanza considerando cheerritorio di Massa Lubrense si collocain

X Q - DchrattBrizzatda dress idrico, dovela gestione attenta delle risorse rappresenta
un elemento fondamentale.

Per quanto riguardde attivita agricole, pres0rto Ghezi e presenteun pozzo
utilizzato per QUL LRI che consenteli ridurre il prelievo dalla rete idrica di

gestirein modo piu sostenibilé fabbisognoG - D FdeMexoltivazioni. Tale soluzione,
unitaal recupero delle acque piovane e alle pratiche agricoletateealla stagionalita,
contribuisce a limitare®© - L P S@MNI&EIR/0 sui consumi idrici e a promuovaraiso
responsabile della risorgajinea conO - D S S BoRtérbild&radottatc D OO -D]LHQGD

/-8 O L WiHéwR acquisito nel mesienovembre2025 non presenta consumi idrici
rilevati perO - D @ @&imento,in quanto non ancora oggetioattivita produttive nel
periodo considerato.

Bilancio di Sostenibilita 04 Lo Stuzzichino 2025



Bilancio di Sostenibilita 65 Lo Stuzzichino 2025



SEZIONE B7

USO DELLE RISORSE,
ECONOMIA CIRCOLARI
E GESTIONE

DEI RIFIUTI



DISCLOSURE B7- ECONOMIA CIRCOLARE
E GESTIONE DEI RIFIUTI

Rifiuti destinatial  Rifiuti destinati allo 44,736
RICICLO SMALTIMENTO
(Kg) (Kg)
RIFIUTI NON
PERICOLO® 42.126 3.885
di cui:
RIFIUTI SOLIL
o 40851 3.885 1,275
RIFIUTI SPECIALI 1.275 = Rifiuti solidi urbani (Kg)
RIFIUTI _ ) = Rifiuti speciali (Kg)
PERICOLOSI

Nel 2025 la gestione dei rifiutdi OsterialLo Stuzzichino evidenzian approccio
orientatoai principi GH O O - H EIRRQdRePd. &lla massimizzazione del recupmkro
materia.

/-D]L H@dbove comportamenti responsabili anche D O O - L @alleHaAIQItR
guotidiane, favorendta corretta separazione dei materialiaesensibilizzazione del
personale.

| rifiuti non pericolod complessvi ammontano a circ46.011kg, di cui42126kg (circa
il 91,6%) dedinai al ridclo e 3.885 kg (circa ®B,4%) allo andtimento. Questo dato
evidenzia una&levata percentude di raccolta differenziaa, coerente corle pratiche
sostenibili adottat6 DO O -D]JLHQ GD

Nel dettaglio, rifiuti solidi urbani rappresentanta componente principale, cat0.851
kg awiati a ridclo e 3.885 kg dedinai a sndtimento, mentre irifiuti gpeciali, pari
al.275kg, risultano interamente avviati a recupero. Nimegistranaifiuti pericolod,

a confermadi un modello operativo a basso impattodeuna gestione attenta dei
materiali utilizzati.

/- H O Hyubtd\Drifiuti avviati a riciclo él risultatodi un insiemedi pratiche
consolidate, tra cula riduzione degi imballagg, O - D G RdiLdS@Hidi wuoto a
rendere, O - H O L P ldQII® plagti€a Fhonouso e una gestione attenta delle fernitur
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DISCLOSURE B7 -
GESTIONE DEI RIFIUTI SOLIDI URBANI

Nel 2025 Lo Stuzzichinda prodottoun totaledi 44.736kg di rifiuti solidi urbani, un
valore stimato mediante una ponderazioneltguantitativo assegnato dalla TARI e
saggi spot effettuati tramite pesate periodiche.

Nel 2025la raccolta differenziata dei rifiuti

solidi urbani é stata de9],32%)

La percentualali raccolta differenziat@1,32%) eun dato che 0.37%
dimostraun ssema di gedione dei rifiuti particolarmente 8.68% 3% 6.81%
effidente e orientataal recuperadi materia.

/ - D Q Ddella \tbhhmposizione dei rifiuti evidenzia una netta
prevalenza della fraziorarganica (8301%), coerente cora
natura GH O O - @ WsWrazrdn&Ve conO - X W dli Onafdrie
prime fresche e stagionali.

Le altre frazioni risultano significativamente inferigetro

(6,81%), indifferenziato (8,68%), multimateriale

(1,13%) e carta/cartone (0,37%).

Questa distribuzione riflettan modello operativo orientatp ® MULTIMATERIALE
alla riduzione dedi imbalagg e alla valorizzazione delle B CARTA/CARTONE
materie prime, limitandé produzionedi rifiuti non riciclabili. VETRO

B ORGANICO
B INDIFFERENZIATO
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DISCLOSURE B7 -
GESTIONE DEI RIFIUTI SPECIALI

RIFIUTI SPECIALI NON PERICOL  Codice Rifiuto Quantita (Kg)

OLI E GRASSI COMMESTIBILI 200125 1.275

TOTALE RIFIUTI SPECIALI NON PERICOLOSI 1.275 Kg

RIFIUTI SPECIALI PERICOLOSI Codice Rifiuto Quantita (Kg)

TOTALE RIFIUTI SPECIALI NON PERICOLLOSI 0 Kg

Nel 2025 la produzione di rifiuti speciai non pericolos di Osteria Lo
Stuzzichino € riconducibile esclusivamente alla gestiegk oli e gasd
commedtibili esausti, per un quantitativo pari a circh275 kg Tali rifiuti,
classificati con codice CER00125, vengono raccolti e gestiti attraverso
operatori autorizzati, garantenitl@orretto trattamento & recupero secondo
la normativa vigente.

Non si registrano invecsfiuti gpeciali pericolos, a confermadi un modello
operativo a basso impattadeuna gestione attenta delle sostanze utilizzate nei
processi aziendali.

La presenzadi X Q - X Qole@adi rifiuto speciale evidenzia una struttura
produttiva semplice e controllata, nella quale i flussi fslonente tracciabili
e gestibili.

La corretta gestione degli oli esausti rappresenta inoitede mento rilevante
in otticadi economia circolaren quanto consenti loro recupero e riutilizzo
in filiere dedicate, contribuendo alla riduzione degli innpatbientali.

Nel complessda gestione dei rifiuti speciaa partedi OsterialLo Stuzzichino
Si caratterizza pedragparenza, tracciabilita e conformita normativa, in linea con
| principi di sostenibilita adottatt DO O -D]JLHQ GD
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DISCLOSURE B8 - FORZA LAVORO

Nel 2025la forza lavoro complessida Lo Stuzzichino e pari 26 dipendenti,

di cui14impieggti nel comparto risorazione e 2 nel comparto agricolo.

Dipendenti per tipologia contrattuale e genere (vaissoluti)

. . OSTERIA COMPARTO AGRICOLQ TOTALE
Tipologia GENERALE
contrattuale Uomini Donne | Totale Uomini Donne | Totale
Indeterminato 1 0 1 0 0 0 1
Determinato, 12 1 13 1 1 2 15
Totale] 13 1 14 1 1 2 16

La struttura occupazionale e caratterizdatana forte prevalenzdi contraiti a tempo
determinato, che rappresentand 9375% dd totde (15 su 16), in linea conla
stagionalita tipica del settore della ristorazione e aédsto turistico locale. | contratti
a tempo indeterminato risultano parilaunitd, corrispondenteal 6,25% della forza
lavoro, a confermali una struttura organizzativa flessibile.

Dal puntodi vista della distribuziordd generesi evidenzia una significativa prevalenza
maschile: gli uomini rappresentar®7,5% del totde (14 su 16), mentre le donne
costituiscond 12,5% (2 su16). Nel comparto ristoraziora presenza femminile e pari

al 7,1% (1 su 14), mentre nel comparto agricolsi registra una distribuzione piu
equilibrata, con una presenza femminile p&si0% (1 su2).

/- D Q p& Lipplogia contrattuale evidenzia cloeritratti atempo determinato siano
diffusi in entrambi i comparti: tale configurazione riflddeesigenze operative legate
alla variabilita della domanda e alla gestione delletatstdagionali, garantenado
contempda continuita del serviziolaqualitaGHOO: RITHUWD

Nel complesso,la struttura della forza lavoro appare coerente domnodello
organizzativoG H O O - Djasat6xG flessbilit, adattabilita e valorizzazione delle
competenze.

Tutti i dipendenti sonoprofessonidi itaiani, prevalentemente govani e fortemente
radicati nel territorio, contribuendo corte proprie competenze e conoscenze locali alla
qualita del servizio e alla valorizzazio@eH O O - lgasHdpamicaVe culturale della
Penisola Sorrentina.
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SEZIONE B9

SALUTE E SICUREZZA
SUL LAVORO



DISCLOSURE B9 -
SALUTE E SICUREZZA SUL LAVORO

OsteriaLo Stuzzichino pone particolare attenzione alla tutela dallae e
sicurezza dei propri lavoratori, adottandosistemadi gestione conforme alla
normativa vigentel. - D | L HeQi@dda deDocumento di Vautazione dei Rischi
(DVR), redattoai sensi delD.Lgs. 81/2008 che rappresentd strumento
principale perO - L G H Q W lallaki2Zibrie @destione dei rischi connessi
alle attivita svolte.

Il DVR viene periodicamente aggiornato e tiene conto del@f&pa operative
del settore della ristorazione, includendo rischi lefa® O - Xd\alii®Azajre
professionali, alla movimentazione dei cariéhi® O - H V SaRontLdiLcRI&pe-
nonché D O O - L RIS priddbR chimici perla pulizia e la sanificazione.
/-D GR] AR @dtedure operative e dispositigi protezione individuale
consentai mitigare tali rischi di garantire condiziordi lavoro sicure.

Tasso di infortuni registrabili (TRIR - Total Recorlbtulident Rate) 2025

N. INFORTUNI SUL LAVORO 2025 0

N. DECESSI SUL LAVORO 2025 0

Nel corso del20Z25non si sono registratinfortuni aul lavoro, a conferma
G H O O - Hielle m3Er & Bdottate €& H O O - D WOAt&ht@ JdlldR @dvenzione.
/- D] L Hofb@bve inoltrela formazione da sensibilizzazione del personale
sui temi della sicurezza, favorendo una cultura condivisatabasulla
responsabilita e sul rispetto delle procedure.

Attraverso queste azionL,o Stuzzichinosi impegna a mantenere elevati
standarddi sicurezza e a migliorare continuameldecondizioni di lavoro,
contribuendoal benessere delle persone e alla sostenibilita complegdiea d
proprie attivita.
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DISCLOSURE B10 -
RETRIBUZIONE DEI DIPENDENTI

RETRIBUZIONE ORARIA DI UOMINI E DONNE

T

W' Kz z/ >Kz [WE Ed/ hkD/E/ %87 8,48

W' Kz z/ >KZ [WE Ed/ KEE ~!14815 125
-7,59% -47,41%

GENDER PAY GAP

Nel 2025 la struttura retributivadi Lo Stuzzichino evidenzia differenze tra i due
comparti aziendali, riflettendde diverse tipologiedi mansioni e livelli di
specializzazione richiesti. Nel comparto ristorazilereega oraria lorda media risulta
pari al16,87 ¥per di uomini e 1815 Yper le donne, conun gender pay gap pai a-
7,5%0 a indicare una retribuzione mediamente piu elevatadl personale femminile.
Nel comparto agricolde retribuzioni risultano pari 848 Yper di uomini e 1250 %2
per le donne, con un gender pay ggp pai a 4741% D QF K -& faxoRre della
componente femminile.

Nel complesso, i livelli retributivi risultanw linea 0 superiori ai minimi previgi da
contratti collettivi nazionai di riferimento, che per i settori della ristorazione e
G H O O - D kltbllpcamWernerddmente un range compreso tra cirdae 10 Yordi
orari, asecondaGH O O - L Q T XeDGEHJD®-HHQYMY i ttid ot @ JeDetribuzioni nel
comparto ristorazionai attestano significativameraédi sopra dei livelli minimi,
mentre nel comparto agricolo risultano comunque coereath gli standard
contrattuali.

Si evidenzia inoltre chd 100 dei dipendenti & coperto da contratti collettivi, a
garanziali condizionidi lavoro eque, trasparenti e conformi alla normativa vigente.

Nel complessola politica retributivaG H O O - Diflettd h@Giproccio orientato alla
valorizzazione delle competenzal@iconoscimento del contributo delle persone, nel
rispetto dei principdi equita e sostenibilita sociale.
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DISCLOSURE B11 - ETICA DI GOVERNANCE

OsteriaLo Stuzzichino adottan modello di governance fondatsu principi di etica,
tragparenza e responsabilita, che orientano tuttke decisioni aziendali le relazioni con
gli stakeholder.

La gestione e caratterizzalaun approccio diretto e consapevoie,cui la proprieta
svolgeun ruolo centrale nel garantire coerenza tra valori, stea¢egttivita operative.
/-D]LH@Qpg&M@ nel pieno rispetto della normativa vigente, prommdue
comportamenti improntati alla correttezZaO O - L @ ANaHebblitaviytte le fasi della
propria attivita.

Nel corso deR025non si sono registrateondanne per corruzione o concussione (0) e

@mporto totae delle sanzioni pecuniarie risultapari a ¥8,00, a confermaGH OO -DG R]LF
di pratiche aziendali corrette e trasparenti.

Un elemento distintivo della governance € rappresentata fdate attenzione alle
relazioni conil territorio e con i partner della filiera, basate criteri di equita,
collaborazione e fiducia reciproca.

La selezione dei fornitori privilegia realta locali e sostergbntribuendo a rafforzare
O - HFR QaRteritrio e a garantire elevati standard qualit&tivquesto contesto,
O - D] LdHispieaBi principi del "EXRR pulito e JX\Mupromossi daSow Food, che
orientanole scelte verso produziodi qualita, rispettos& H O O - D@ de leHpEr St
coinvolte lungadafiliera.

Pur trattandosidi una realtadi dimensioni contenute,O - D] L&tIQit@Un sistema
decisionale chiaro e responsabitecui le scelte vengono valutate anaheelazione
agli impatti ambientali e sociali generatiD W W Halla]doBtépitdilita € quindi integrata
nei processi aziendali, co® - R E L 8 Wr@ateYvRlore nel lungo periodo pé&
comunita, i clienti e tutti gli stakeholder.

Nel complessda governancei OsteriaLo Stuzzichinai configura comen modello
solido e coerente, capacé coniugare tradizione, innovazione e responsabilita, nel
rispetto dei principdi sostenibilita e sviluppo equilibrato del territorio.
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INDICATORI DI SINTESI

PRINCIPALI KPI

Coperti

Rifiuti (solidi urbani)
prodotti (kg)

Raccolta Differenziata
RSU (%)

Elettricita impiegata
(kwh)

Acqua impiegata (mc)

Gas Metano impiegato
(Smc)

Emissioni Scope 1

Emissioni Scope 2
(location based)

Emissioni Scope 2
(market based)

N. Dipendenti

Fatturato

Decessi e Infortuni sul
lavoro

Bilancio di Sostenibilita

28.242

44.736

91,32

1533

11.176

24,16

24,65

34,15

16

%

Nel 2025 Lo Stuzzichino S.r.l. presentan modello di
sviluppo solido e sostenibile, capade coniugare
performance economiche, attenzione ambientale e valore
sociale. A fronteli 28242 coperti seniti e un fatturato

pai a %1282701 O D] L HiQdSta una gestione
efficiente delle risorse e una forte capacita attrattiva,
radicata nel territorio e nella quali@H OO : RITHUW D

Dal punto di vista ambientale, i dati evidenziaon
impegno concreto nella riduzione degli impatansumi
energetid risultano pari a83291 kWh di energa
elettrica e 11176 Smc di gas metano, mentre iconsumi
idrici siattestano 4.533m3.

La gestione dei rifiuti rappresenta uno degli elementi
distintivi, con44.736 kg di rifiuti solidi urbani prodottie
una raccolta differenziaa pai al 91,3246, indicatoredi
eccellenza nel settore.

Le emissioni di gas serra, pari a24,16tCO < (Scope 1) e
rispettivament@4,65 e 34,15tCO <« (Scope 2) secondo i
due approccdi calcolo, risultano coerenti cdastruttura
dei consumi energetici e saranno oggdittnonitoraggio
Q H O OdiRwWhWlloFRaBrento continuo.

Sul piano socialeO - D] Lim§)e@d16 dipendenti, tutti

professionisti del territorio, garantendo condizidini
lavoro conformiai contratti collettivi eun ambiente
sicuro, come dimostratoG D O O - iV wifiarQrii Dsul

lavoro nelcorsorGHOO-DQ QR

Nel complesso, i risultati evidenzianmn modello
imprenditoriale in cui sostenibilita, qualita e identita
territorialesiintegrandn modo coerente.

83 Lo Stuzzichino 2025



TABELLA DElI CONTENUTI VSME

Disclosure Descrizione Pagina
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LO STUZZICHINO S.r.l.
Via Deserto, 1A ™ >kk> oFjK]kK ¢ £

+39 081 533 00 10
www.ristorantelostuzzichino.it

Documento realizzato da HOTEL RIFIUTI ZERO S.r.l.
Su dati forniti da Lo Stuzzichino S.r.l.

Siringrazianatutti i dipendenti e gli stakeholder
di Osteria Lo Stuzzichino e Orto Ghezi
che hanno collaborato alla realizzazione del presBiancio.

¥ HOTEL RIFIUTI ZERO

Stampato su carta FS(roveniente da foreste gestite
in maniera responsabile
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