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L E TTE RA A G L I  S TA KE H OL DE R

Con grande soddisfazione, OsteriaLo
Stuzzichino presentail proprio primo
Bilancio di Sostenibilità, redattoin
conformità alle linee guida VSME
�G�H�O�O�·�(�)�5�$�*��con �O�·�R�E�L�H�W�W�L�Y�Rdi
rendicontare in modo trasparente e
proporzionato gli impatti ambientali,
sociali ed economici delle proprie
attività.

Negli ultimi anni abbiamo avviatoun
percorso strutturatodi integrazione della
sostenibilità nel nostro modellodi
business, consapevoli che ogni scelta�²
dalla coltivazione diretta presso Orto
Ghezi alla selezione delle materie prime,
fino alla gestione delle risorse e
�D�O�O�·�D�F�F�R�J�O�L�H�Q�]�D �²contribuisce a generare
valore lungo la filiera e a produrre
impatti �V�X�O�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�H��sulle persone e sul
territorio.

La rendicontazionedi tali impatti, sia
positivi sia negativi, rappresenta per noi
uno strumento di responsabilità e
miglioramento continuo, oltre cheun
mezzo per rispondere in modo
consapevole alle aspettative dei nostri
stakeholder, rafforzandoil dialogo ela
fiducia.

La nostra visione si fonda sulla
valorizzazione del territoriodi �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�D
sui Due Golfi e della Penisola
Sorrentina, del suo patrimonio

agricolo e culturale e delle relazioni con
produttori e realtà locali, promuovendo
un modello di ristorazione basatosu
autenticità, stagionalità e rispetto della
tradizione.

Nel corso �G�H�O�O�·�D�Q�Q�Rabbiamo investito
nel rafforzamento della filiera corta, nella
riduzione degli sprechi e nella
promozione di pratiche responsabili
lungo tuttala catena del valore, anche
attraverso collaborazioni con fornitori
locali e iniziativedi economia circolare.

Un ruolo centralein questo percorso è
svolto dalle nostre persone, che con
competenza e dedizione contribuiscono
quotidianamente a tradurre i valori
�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�Din azioni concrete, favorendo
la diffusione di una cultura della
sostenibilità.

Anche in un contesto caratterizzatoda
sfide economiche e ambientali, abbiamo
scelto di adottarela sostenibilità come
levadi resilienza e crescita.

Il 2025 si apre con una visione chiara:
proseguire nel percorsodi miglioramento
continuo, rafforzandoil legame conil
territorio, riducendo progressivamente gli
impatti ambientali e mantenendoal
centro il rispetto per le persone,
�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�He le generazioni future.
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La presente nota metodologica descrive�O�·�D�S�S�U�R�F�F�L�Radottato da Lo
Stuzzichino S.r.l. per la redazione del primo Bilanciodi Sostenibilità, con
riferimento�D�O�O�·�D�Q�Q�R2025.

Il documento è stato elaboratoda Hotel Rifiuti Zero S.r.l.in coerenza con i
principi e le raccomandazioni dello standard volontario VSME (Voluntary
Sustainability Reporting Standard for SMEs), pubblicato �G�D�O�O�·�(�)�5�$�*
(European Financial Reporting Advisory Group).

È stato adottatoil modulo base previsto dal framework VSME, con�O�·�R�E�L�H�W�W�L�Y�R
di garantire chiarezza, proporzionalità e trasparenza informativa,in linea con
le caratteristiche�G�H�O�O�·�L�P�S�U�H�V�De conle esigenze dei propri stakeholder.

Il perimetro di rendicontazione comprende tuttele attività direttamente
gestiteda OsteriaLo Stuzzichino, includendoil ristorante ele attività agricole
connesse alla filiera produttiva, qualiOrto Ghezi, Uliveto Minervae il meleto
dedicato allacoltivazione della mela limoncelladi �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi.

La raccolta dei dati è avvenuta attraverso procedure interne econ il supporto
di Hotel Rifiuti Zero S.r.l.,al fine di garantirela qualità e�O�·�D�I�I�L�G�D�E�L�O�L�W�jdelle
informazioni.

Laddove disponibili, sono stati utilizzati indicatori quantitativi riconosciuti a
livello nazionale e internazionale, con�O�·�R�E�L�H�W�W�L�Y�Rdi favorirela comparabilità
dei risultati e una comunicazione trasparente.

In linea conle raccomandazioni del VSME, OsteriaLo Stuzzichino intende
proseguire nel percorsodi miglioramento continuo della qualità del reporting,
consolidando progressivamente�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi metriche strutturate e rafforzando
il dialogo con i propri stakeholder.

�/�·�L�P�S�H�J�Q�Rper la sostenibilità nonsi esaurisce conla pubblicazionedi questo
Bilancio, ma rappresentaun processo dinamico ein continua evoluzione,
strettamente legatoal territorio, alle persone e alla filiera agricola e produttiva
che caratterizza�O�·�L�G�H�Q�W�L�W�j �G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D.

NO TA  M ETO D O L OG I CA
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SEZIONE B1

INFORMAZIONI 
DI BASE
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�´�/�D���Q�R�V�W�U�D���F�X�F�L�Q�D���Q�D�V�F�H���G�D�O�O�D���W�H�U�U�D���F�K�H���F�L���F�L�U�F�R�Q�G�D����

ogni ingrediente racconta la bellezza di questo territorio, 

il lavoro delle persone e il rispetto per ciò che la natura ci offre.

Per noi il km zero non è una scelta, ma un modo di vivere, 

fatto anche di relazioni con i fornitori locali e di una rete 

di persone che condividono gli stessi valori. 

�Ë���F�R�V�u���F�K�H���F�X�V�W�R�G�L�D�P�R���H���Y�D�O�R�U�L�]�]�L�D�P�R���T�X�H�V�W�D���W�H�U�U�D���V�W�U�D�R�U�G�L�Q�D�U�L�D���µ

Mimmo De Gregorio - Oste Contadino
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L A  NO STR A S TO RI A
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OsteriaLo Stuzzichino nasce a�6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi negli
anni �·80, come espressione autentica della tradizione
gastronomica locale e della cultura familiare legata alla cucina del
territorio.

Nel corso degli anni, grazie alla visionedi Mimmo De Gregorio,
di mamma Filomena, papà Paolo e della moglie Dora,il
ristoranteha evoluto la propria identità, mantenendo saldele
radici nella cucina tradizionale e sviluppandoal contempoun
approccio sempre più attento alla qualità delle materie prime, alla
stagionalità e alla sostenibilità.

A partire dal2010, questo percorsosi è rafforzato attraverso una
crescente attenzione alla filiera corta e alla relazione diretta con
produttori locali, finoadarrivare alla realizzazionedi Orto Ghezi,
avviato nei primi anni2020e situato a pochi passi dal ristorante.
�/�·�R�U�W�Rrappresenta oggiun elemento centrale del modello
operativo �G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D��permettendo di coltivare in modo
prevalentemente biologico una parte significativa delle materie
prime utilizzatein cucina, nel rispetto dei cicli naturali e della
biodiversità.

Successivamente,il progetto si è ampliato conlo sviluppo
del meleto dedicato alla mela limoncella di �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due
Golfi e nel2025�G�H�O�O�·Uliveto Minerva, consolidandoun modello
integrato che unisce ristorazione e produzione agricola.

Questo percorsoha consentito a OsteriaLo Stuzzichinodi
rafforzareil proprio impegno nella valorizzazione delle colture
locali e nella tutela del patrimonio agricolo del territorio.

Oggi, questa evoluzione rappresenta uno degli elementi distintivi
�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D��chesi configura comeun esempio concretodi filiera
corta, sostenibilità e forte radicamento territoriale.
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H I G H L I G H TS  2 02 5

�½��������������������
DI FATTURATO 

28.242
COPERTI

16
DIPENDENTI

IMPEGNO
SOCIALE

91,32% 
DI RACCOLTA 
DIFFERENZIATA

12.395 mq
DI PRODUZIONE 
AGRICOLA



Bilancio di Sostenibilità                                                                                         Lo Stuzzichino 202512



Bilancio di Sostenibilità                                                                                         Lo Stuzzichino 2025

IL RISTORANTE: UNA REALTÀ FAMILIARE

L'OsteriaLo Stuzzichino è primadi tutto una realtà familiare, profondamente legataal
territorio e alle persone chene hanno costruito�O�·�L�G�H�Q�W�L�W�jnel tempo.Al centro di
questo progettovi è Mimmo De Gregorio, patron �G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D��che ha raccolto e
sviluppato�O�·�H�U�H�G�L�W�jculinariadi famiglia, trasformandolain un modellodi ristorazione
autentico e contemporaneo.

Le radici �G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�Daffondano nella tradizione gastronomica trasmessa dalpadre,
chef Paolo, e dallamadre Filomena, custodidi una cucina fattadi semplicità, rispetto
delle materie prime e profondo legame conla cultura contadina locale. A questa base
si affianca oggiil contributo dellamoglie Dora, che partecipa attivamente alla gestione
�G�H�O�O�·�D�F�F�R�J�O�L�H�Q�]�De alla cura�G�H�O�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Ddegli ospiti, contribuendo a mantenere
�T�X�H�O�O�·�D�W�P�R�V�I�H�U�Dfamiliare che rappresenta uno dei tratti distintivi del ristorante.

13
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IL RISTORANTE: LA CUCINA

La struttura si sviluppain spazi pensati per coniugare accoglienza, funzionalità e
identità territoriale. Disponedi un'ampia sala interna edi �X�Q�·�D�U�H�Desterna,
caratterizzateda un ambiente caldo e conviviale, che permette agli ospitidi vivere
�X�Q�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Din continuità conil paesaggio circostante.

Elemento distintivo èla cucina a vista, che consente agli ospitidi osservare
direttamentele fasidi preparazione dei piatti, rafforzandola trasparenza del processo
produttivo eil rapporto diretto tra cucina e sala.

14
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IL RISTORANTE: I PIATTI

La proposta gastronomicadi OsteriaLo Stuzzichinosi fondasu una cucina che valorizzala
tradizione locale attraverso�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi materie primedi qualità, provenientiin larga parte
dalla filiera corta e dalla produzione agricola aziendale.�/�·�L�P�S�L�H�J�Rdi ingredienti coltivati
direttamente presso Orto Ghezi o selezionatida fornitori locali consentedi garantire
stagionalità, freschezza e tracciabilità, rafforzandoil legame tra cucina e territorio.

I piatti riflettono una visione autentica della gastronomiacampana,in cui ricette della
tradizione vengono proposte nel rispetto dei sapori originari. Tra questi,un esempio
emblematico èla pasta e patate con Provolone del Monaco, simbolo della cucina locale, che
esprimealmeglio�O�·�L�Q�F�R�Q�W�U�Rtra semplicità, qualità delle materie prime e identità territoriale.

16
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IL RISTORANTE: LA SALA INTERNA

La sala interna di Osteria Lo Stuzzichino è caratterizzatada un ambiente accogliente e
familiare, arricchitoda arredi che richiamanola tradizione locale e contribuiscono a creare
�X�Q�·�D�W�P�R�V�I�H�U�Dautentica e conviviale. Gli spazi sono impreziositi dalla presenzadi opere e
arredi di artisti e artigiani locali, che raccontanoil territorio attraverso�O�·�D�U�W�He rafforzanoil
legame�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�Dconla cultura della Penisola Sorrentina.

Questa attenzione agli elementi estetici e identitarisi integra con�O�·�R�U�J�D�Q�L�]�]�D�]�L�R�Q�Hdegli spazi,
pensata per garantire comfort e valorizzare�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Ddegli ospiti.La presenza della cucina
a vista completa�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�H��creando continuità tra preparazione e servizio e rendendoil
momento del pasto�X�Q�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Dtrasparente e partecipata.

18
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IL RISTORANTE: LA SALA ESTERNA

�/�·area esterna, a cui si accede dall'ingresso, rappresentaun naturale prolungamento degli
spazi interni, offrendo agli ospitila possibilità di vivere �O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Dgastronomicain
connessione diretta conil territorio circostante.

Rinnovata nel2025 per garantire agli ospiti maggiore comfort e privacy, consente di
valorizzarela dimensione ambientale e stagionale del ristorante, contribuendo a creare
�X�Q�·�D�W�P�R�V�I�H�U�Drilassata ein armonia conla natura.

Questo spazio rafforza ulteriormenteil legame tra cucina, territorio e accoglienza, elementi
centrali nella filosofia�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D.
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IL RISTORANTE: LA CANTINA

La cantina di Osteria Lo Stuzzichino rappresentaun elemento centrale�G�H�O�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�D
gastronomica,in quanto contribuisce a valorizzare e completarela proposta culinaria del
ristorante.La selezione delle etichette è orientata prevalentemente verso vini del territorio
campano, con particolare attenzione alleproduzioni locali e alle realtà artigianali, in coerenza
conla filosofia della filiera corta e della valorizzazione delle eccellenze del territorio.

Accanto a queste, sono presenti anche referenze nazionali e internazionali selezionate, scelte
per qualità e rappresentatività.La cantina è concepita non solo come spaziodi conservazione,
ma come strumento di racconto del territorio, capacedi accompagnare gli ospitiin un
percorsodi scoperta che integra vino, cucina e cultura locale.

20
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IL RISTORANTE: IL LABORATORIO

Completa la struttura unlaboratorio polifunzionale, utilizzato sia per la preparazione e 
trasformazione delle materie prime sia come spazio dedicato a degustazioni e corsi, 
favorendo la diffusione della cultura gastronomica e la condivisione dei valori legati al 
territorio.

Nel complesso, Osteria Lo Stuzzichino rappresenta un modello di ristorazione in cui 
�G�L�P�H�Q�V�L�R�Q�H���I�D�P�L�O�L�D�U�H�����T�X�D�O�L�W�j���G�H�O�O�·�R�I�I�H�U�W�D���H���Y�D�O�R�U�L�]�]�D�]�L�R�Q�H���G�H�O���W�H�U�U�L�W�R�U�L�R���V�L���L�Q�W�H�J�U�D�Q�R���L�Q���P�R�G�R��
�F�R�H�U�H�Q�W�H�����G�D�Q�G�R���Y�L�W�D���D���X�Q�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�D���D�X�W�H�Q�W�L�F�D���H���U�D�G�L�F�D�W�D���Q�H�O�O�D���W�U�D�G�L�]�L�R�Q�H���O�R�F�D�O�H��

21
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ORTO GHEZI: AMORE PER LA NOSTRA TERRA

Orto Ghezi rappresentaun elemento centrale del modellodi sostenibilitàdi Osteria Lo
Stuzzichino, configurandosi come una vera e propria estensione della cucina nel territorio.
�/�·Azienda AgricolaOrto Ghezi, una tenutadi 3.541mq situataa �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi, a
pochi metri �G�D�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D, seguela filosofia ele tradizioni locali, contribuendoin modo diretto
alla definizione�G�H�O�O�·�L�G�H�Q�W�L�W�jgastronomica del ristorante.

La produzione agricola è orientata a pratiche prevalentemente biologiche esi sviluppa nel
rispetto dei cicli naturali e della stagionalità, permettendo di portare nei piatti i sapori
autenticidi Massa Lubrense. Grazie ancheal laboratoriodi preparazione collegato�D�O�O�·�R�U�W�R��
partedi queste produzioni viene trasformata e resa disponibile, consentendo agli ospitidi
ritrovare questi stessi sapori anchealdi fuori �G�H�O�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Din osteria.

23
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ORTO GHEZI: AGRICOLTORI CUSTODI

In qualitàdi �´�D�J�U�L�F�R�O�W�R�U�L �F�X�V�W�R�G�L�µ�� �O�·�L�P�S�H�J�Q�Rsi estende allavalorizzazione e conservazione di
semi antichi campani e presìdi Slow Food, contribuendo alla tutela della biodiversità agricola
locale.

Tra le principali coltivazionisi distinguono varietà tradizionali quali�O�·�D�Q�W�L�F�RPomodorodi
Napoli, il Pomodoro Sammarzano (noto anche come�´�0�L�U�D�F�R�O�Rdi San �*�H�Q�Q�D�U�R�µ����il
Pomodoro Kiros,il Broccolo�G�H�O�O�·�2�O�L�R��il Datterino Caramella,le Zucchine San Pasquale,le
Melanzane a Grappolo eil Pomodorino Giallo.

24
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ORTO GHEZI: TUTELA DELLA BIODIVERSITÀ

�$�O�O�·�L�Q�W�H�U�Q�R �G�H�O�O�·�R�U�W�Rsono inoltre presentiarnie, che favoriscono�O�·�L�P�S�R�O�O�L�Q�D�]�L�R�Q�Hnaturale
delle colture e contribuisconoal mantenimento�G�H�O�O�·�H�T�X�L�O�L�E�U�L�R �G�H�O�O�·�H�F�R�V�L�V�W�H�P�Dagricolo,
rafforzando ulteriormente�O�·�D�W�W�H�Q�]�L�R�Q�Halla biodiversità e alla sostenibilità ambientale.

Orto Ghezisi configura così come uno spazioin cui produzione agricola, tutela�G�H�O�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�H
e innovazione sostenibile convivono, anche attraverso pratichedi economia circolare qualiil
recupero delle acque piovane utilizzate per l'irrigazione.

Nel complesso, rappresentaun modello integrato capace di generare valore ambientale,
culturale edeconomico per il territorio.

25
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ORTO GHEZI: UN PROGETTO SOCIALE

Accanto alla dimensione produttiva, Orto Ghezi assume anche una rilevante valenza sociale
attraversoil progettodi Orto Sociale, sviluppatoin collaborazione conla Cooperativa Sociale
Onlus Litografi Vesuviani e il Dipartimento di Salute Mentale �G�H�O�O�·�$�6�/ Napoli 3 Sud.
�/�·�L�Q�L�]�L�D�W�L�Y�Dè finalizzataal reinserimento lavorativo di persone con fragilità psichiche,
offrendo loro un contesto concretoin cui acquisire competenze, sviluppare autonomia e
partecipare attivamente alla vita produttiva.

Il progetto nasceda una visione cheintegra sostenibilità ambientale e responsabilità sociale,
riconoscendo nel lavoro agricolo uno strumento efficacedi inclusione, benessere e crescita
personale.�/�·�D�W�W�L�Y�L�W�j �Q�H�O�O�·�R�U�W�Rconsenteai partecipantidi instaurareun rapporto diretto conla
terra, favorendo processidi riabilitazione e valorizzazione delle capacità individuali.

Questa scelta riflette�O�·�L�P�S�H�J�Q�Rdi Osteria Lo Stuzzichino nelprendersi cura non solo
�G�H�O�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�H e della qualità del cibo, ma anche delle persone e della comunità,
contribuendo a costruireun modello di impresa che genera valore condiviso.In questo
senso,�O�·�2�U�W�RSociale rappresentaun esempio concretodi comela sostenibilità possa tradursi
in azioni tangibili, capacidi unire inclusione, lavoro e territorio.

26
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ORTO GHEZI: UN PROGETTO CULTURALE

OsteriaLo Stuzzichino promuove attivamente iniziativedi educazione e sensibilizzazione,
organizzando visite guidate per turisti pressoOrto Ghezi.

Gli ospiti raggiungono�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dagricola a bordodi un caratteristico trenino, vivendo
�X�Q�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Dimmersiva nel territorio. Durantela visita, hanno�O�·�R�S�S�R�U�W�X�Q�L�W�jdi conoscereda
vicino le coltivazioni, approfondirele caratteristiche dei prodotti locali e comprendere i
principi della stagionalità e della filiera corta.Il percorsosi conclude con momentidi
degustazione,in cui i visitatori possono assaporare direttamente i prodotti �G�H�O�O�·�R�U�W�R��
rafforzandoil legame tra terra e cucina.

Queste attività rappresentano uno strumento concreto per diffondere la cultura della
sostenibilità, favorendo una maggiore consapevolezza sul valore delle risorse naturali e delle
pratiche agricole responsabili.
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IL MELETO DI MELE LIMONCELLE

Il meleto (4264mq) dedicato alla coltivazione della Mela Limoncella di �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due
Golfi, situatoin via Pontone, a menodi un Km dal ristorante, rappresentaun ulteriore
tassello del percorsodi valorizzazione delle produzioni agricole locali intrapreso da Osteria
Lo Stuzzichino.

La Mela Limoncella è unavarietà autoctona campana, storicamente diffusa nella Penisola
Sorrentina,in particolare nell'area collinaredi S. Agata sui Due Golfi, caratterizzatada una
buccia giallo intensa, una polpa soda e profumata eun sapore equilibrato, con una tipica nota
agrumata che richiamail limone.

Tradizionalmente apprezzata anche perla sua capacitàdi conservazione nel tempo, questa
varietà rappresentaun patrimonio agricolodi grande valore culturale e identitario. Attraverso
il recupero ela coltivazionedi questa mela,�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dcontribuisce alla tutela della biodiversità
e alla conservazione delle tradizioni agricole locali, integrandola produzione�D�O�O�·�L�Q�W�H�U�Q�Rdella
propria filiera e valorizzandone�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rnella proposta gastronomica.

In collaborazione con uno storico laboratorio artigianale del territorio, duranteil periodo
delle festività natalizie è stato proposto alla clientelaun panettone alla Mela Limoncella di
�6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi, al fine di valorizzare concretamente questa importante eccellenza
del territorio.
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L'ULIVETO MINERVA

�/�·Uliveto Minerva, esteso su una superficiedi circa 5.164 mq e situato in
localitàTermini, rappresentaun ulteriore elemento distintivo della filiera agricoladi
OsteriaLo Stuzzichino.Il terreno è stato acquistato nel novembre 2025.

Collocato in una posizione panoramica chesi affaccia�V�X�O�O�·�L�V�R�O�Ddi Capri, �O�·�X�O�L�Y�H�W�R
ospita coltivazioni condotte secondo pratiche sostenibili e orientate alla produzione
di olive biologiche, destinate alla realizzazionedi olio extravergine di oliva biologico.

Questa attività contribuisce alla valorizzazione del paesaggio agricolo locale e alla tutela
di una coltura storicamente radicata nel territorio, integrando la produzione olivicola
�D�O�O�·�L�Q�W�H�U�Q�Rdel modellodi filiera corta�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�D.

�/�·�8�O�L�Y�H�W�RMinerva rappresenta così non solo una risorsa produttiva,ma ancheun
presidio di biodiversità eun elemento identitario del legame tra cucina, terra e
territorio.
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TRASPORTO SOSTENIBILE

�1�H�O�O�·�D�P�E�L�W�Rdelle iniziative volte alla riduzione�G�H�O�O�·�L�P�S�D�W�W�Rambientale,Lo Stuzzichinoha
introdotto�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi un van elettrico per il trasporto dei propri clienti.

Questo servizio consentedi ridurre le emissioni legate agli spostamenti, contribuendo a
limitare�O�·�L�P�S�D�W�W�Rambientale della mobilità connessa�D�O�O�·�D�W�W�L�Y�L�W�jdel ristorante.

�/�·�L�P�S�L�H�J�Rdi un mezzo a zero emissioni localisi inseriscein una visione più ampia orientata
alla sostenibilità, che mira a promuovere soluzionidi trasporto più responsabili e coerenti
conla tutela del territorio.
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I  NO S TRI  V AL O RI
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CENTRALITÀ DEGLI OSPITI

Osteria Lo Stuzzichinosi distingue per�X�Q�·�R�V�S�L�W�D�O�L�W�jautentica e familiare,
profondamente radicata nella tradizione del territorio. Ogni ospite è accolto con
attenzione e cura,in un ambiente che riflette i valori�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�De il legame conla
terra, offrendo�X�Q�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Dgastronomica che unisce convivialità, qualità e
identità locale.

ATTENZIONE ALLE PERSONE

�/�·�R�V�W�H�U�L�Dvalorizzail contributo delle persone che ogni giorno rendono possibile
�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Dofferta, dalla cucina alla sala fino alle attività agricole.Il team è
compostoda professionisti legatial territorio, che condividono competenze,
passione e sensodi appartenenza, contribuendo a mantenere vivala cultura
gastronomica locale e a trasmetterne i valori.

ATTENZIONE AL TERRITORIO

Il forte legame con�6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi e conla Penisola Sorrentinasi
traducein una costante collaborazione con fornitori locali e nella valorizzazione
delle produzioni del territorio.�/�·�L�Q�W�H�J�U�D�]�L�R�Q�Hcon la filiera agricola aziendale,
attraverso Orto Ghezi,�O�·�8�O�L�Y�H�W�RMinerva e il meleto della mela limoncella,
consentedi portare in tavola prodotti autentici, sostenendoal contempo le
comunità locali e preservandole tradizioni agricole.

RISPETTO PER �/�·�$�0�%�,�(�1�7�(

Osteria Lo Stuzzichino promuoveun modello di ristorazione sostenibile,
adottando pratiche volte alla riduzione degli sprechi, alla gestione responsabile
delle risorse e�D�O�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rprevalentedi prodotti a filiera corta.�/�·�L�P�S�H�J�Q�R
ambientalesi concretizza anche attraverso iniziative come�O�·�H�O�L�P�L�Q�D�]�L�R�Q�Hdella
plastica monouso e�O�·�D�G�R�]�L�R�Q�Hdi soluzionidi mobilità sostenibile, contribuendo a
ridurre �O�·�L�P�S�D�W�W�Rambientale complessivo delle attività.
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NOME AZIENDA Lo Stuzzichino

FORMA GIURIDICA S.r.l.

CODICI ATECO 56.10.11 - 011310 - 012500 - 561012

LOCALIZZAZIONE 
AZIENDA

Indirizzo 
Codice 
postale

Città Nazione
Coordinate di 

geolocalizzazione

SEDE 
LEGALE E 
RISTORANTE

Via Deserto 1/A 80061
Massa 

Lubrense
Italia 40.608586, 

14.372584

SEDE ORTO 
GHEZI

Via Ghezi, 1 80061
Massa 

Lubrense Italia 40.608932, 
14.368297

SEDE MELETO Via Pontone 80061
Massa 

Lubrense
Italia 40.606145, 

14.379655

SEDE ULIVETO Via delle Tore 80061
Massa 

Lubrense
Italia 40.593265, 

14.342638
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N. DIPENDENTI 
2025

16

FATTURATO 
2025 �¦���í�X�î�ô�î�X�ó�ì�í��

COPERTI 
2025

28.242

D ISC LO S URE B1 - I n f o r m a z i on i  d i  ba s e

Nel 2025l'OsteriaLo Stuzzichinoharegistrato28.242coperti.

La clientela di Osteria Lo Stuzzichino è caratterizzatada una forte componente
internazionale, tipica del contesto turistico della Penisola Sorrentina,affiancatada una
presenza significativadi ospiti italiani.

Il ristorante accoglie prevalentementeturisti provenienti daEuropa, Stati Uniti e altri mercati
internazionali, interessati a vivere�X�Q�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�Dautentica legata alla gastronomia locale e alla
cultura del territorio.

Accanto a questa componente, è presente unaclientela locale e nazionale fidelizzata, che
riconosce�Q�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�Dun punto di riferimento per la qualità della cucina e la valorizzazione
delle tradizioni.

Negli ultimi annisi è inoltre registrata unacrescente attenzione, soprattuttoda parte dei
visitatori stranieri, versotematiche legate alla sostenibilità, alla filiera corta e �D�O�O�·�R�U�L�J�L�Q�Hdelle
materie prime, elementi che contribuiscono a rafforzareil valore percepito�G�H�O�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�D
proposta.
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I L  L EG A M E C O N I L  T ERR I TO RI O
Il legame conil territorio rappresentaun elemento fondante�G�H�O�O�·�L�G�H�Q�W�L�W�jdi Osteria Lo
Stuzzichino.La figura di Mimmo De Gregorio, profondamente radicata nella comunità
locale, incarnaun modellodi ristorazione basato sulla relazione diretta conil territorio e con
le persone chelo vivono.

�/�·�D�S�S�U�R�Y�Y�L�J�L�R�Q�D�P�H�Q�W�Rdelle materie prime avviene attraversoun contatto quotidiano con
produttori e fornitori locali, selezionati non solo perla qualità dei prodottima anche perla
condivisionedi valori legati alla sostenibilità e alla tradizione.

Questo approcciosi traducein una presenza attiva sul territorio, fattadi partecipazione a
iniziative, collaborazione con realtà locali e sostegno a manifestazioni culturali e sociali.

�/�·�R�V�W�H�U�L�Dsi configura così comeun punto di riferimento non solo gastronomico,ma anche
relazionale, contribuendo alla valorizzazione�G�H�O�O�·�H�F�R�Q�R�P�L�Dlocale eal rafforzamento del
tessuto sociale della comunità.
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FARE RETE: LE ASSOCIAZIONI DI APPARTENENZA
OsteriaLo Stuzzichino aderisce a diverseassociazioni e reti professionali che promuovonola
ristorazione di qualità, la valorizzazione delterritorio e la sostenibilità delle filiere
agroalimentari.

Tra queste,la partecipazione�D�O�O�·Alleanza dei Cuochi Slow Food rappresentaun impegno
concreto nella tutela della biodiversità e nella promozione di prodotti locali e presìdi
gastronomici.�/�·�R�V�W�H�U�L�Dè inoltre partedi realtà comeAmbasciatori del Gusto, Unione
Ristoranti del Buon Ricordo, Accademia Italiana della Cucina e Charming Italian Chef, che
contribuiscono alla diffusione della cultura gastronomica italiana e alla condivisionedi buone
pratiche tra operatori del settore.�/�·�D�G�H�V�L�R�Q�Ha queste reti rafforzail posizionamento
�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�Dcome attore attivo nel sistema enogastronomico nazionale,favorendo al
contempolo scambiodi competenze ela crescita continua.

Nel 2025, OsteriaLo Stuzzichinoha ottenuto importantiriconoscimenti che confermanola
qualità della proposta gastronomica eil valore del percorso intrapreso. Tra questisi
segnalanola presenza nellaGuida Michelin 2025 con il riconoscimento Bib Gourmand,
nelle principali guidedi settore qualiLe Guide de �/�·�(�V�S�U�H�V�V�R, Gambero Rosso, Le Guide
Routard, Osterie �G�·�,�W�D�O�L�D�² Slow Food, Il Golosario, Identità Golose, Premiate Trattorie
Italiane e 50 Top Italy. Tali riconoscimenti testimoniano non solo�O�·�H�F�F�H�O�O�H�Q�]�Dculinaria,ma
anchela coerenza del modello basatosutradizione, qualità delle materie prime e legame con
il territorio.
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE 
E INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITÀ

OsteriaLo Stuzzichinoha sviluppatoun insieme articolatodi pratiche e iniziative orientate
alla sostenibilità, che coinvolgono�O�·�L�Q�W�H�U�Dfiliera, dalla produzione agricola alla ristorazione.

In ambito ambientale,�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dpromuove un modello di filiera corta integrata, grazie
�D�O�O�·�D�W�W�L�Y�L�W�j �G�H�O�O�·�$�]�L�H�Q�G�DAgricola Orto Ghezi (3.541mq), �G�H�O�O�·�8�O�L�Y�H�W�RMinerva (5.164mq) e
del meleto dedicato alla Mela Limoncelladi �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi, privilegiando
coltivazioni prevalentemente biologiche,il rispetto della stagionalità ela valorizzazionedi
varietà autoctone e semi antichi campani, anchein collaborazione con presìdi Slow Food.

Sono inoltre adottate pratichedi economia circolare, tra cuiil recupero delle acque piovane
e la presenzadi arnie per favorirela biodiversità e�O�·�H�T�X�L�O�L�E�U�L�R �G�H�O�O�·�H�F�R�V�L�V�W�H�P�Dagricolo.
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE 
E INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITÀ

Per quanto riguardala gestione delle risorse e dei rifiuti,�O�·�R�V�W�H�U�L�Dha intrapresoun percorso
strutturatodi riduzione degli sprechi e dei materiali monouso, attraverso�O�·�H�O�L�P�L�Q�D�]�L�R�Q�Hdella
plastica usa e getta,la riduzione�G�H�O�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdel vetro grazie�D�O�O�·�L�Q�W�U�R�G�X�]�L�R�Q�Hdi sistemidi
acqua naturizzata,�O�·�L�P�S�L�H�J�Rdi cialde compostabili ela raccolta differenziata spinta.

Sono inoltre attive iniziativedi riduzione degli imballaggi grazieadaccordi con fornitori locali
e �O�·�D�G�R�]�L�R�Q�Hdi sistemidi vuoto arendere.

In ambito energetico edi mobilità sostenibile, OsteriaLo Stuzzichinoha introdotto�O�·�X�W�L�O�L�]�]�R
di un van elettrico per il trasporto dei clienti eha installatostazioni di ricarica per veicoli
elettrici, contribuendo alla riduzione delle emissioni legate agli spostamenti.

Parallelamente, promuoveun uso più efficiente delle risorse naturali, anche attraverso
sistemidi gestione idrica, che prevedonoil recupero delle acque piovane, e pratiche agricole
sostenibili.
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DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE 
E INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITÀ

La dimensione sociale rappresentaun ulteriore pilastro delle politichedi sostenibilità, con
particolare riferimentoal progetto di Orto Sociale, realizzatoin collaborazione conla
Cooperativa Sociale Onlus Litografi Vesuviani eil Dipartimentodi Salute Mentale�G�H�O�O�·�$�6�/
Napoli 3 Sud, finalizzatoal reinserimento lavorativodi persone con fragilità psichiche.

A ciò si affiancano attivitàdi educazione e sensibilizzazione, comele visite guidate presso
Orto Ghezi, che coinvolgono turisti e ospitiin percorsidi conoscenza dei prodotti locali e
dei principi della sostenibilità.

In otticadi sviluppo futuro,�O�·�R�V�W�H�U�L�Dintende consolidare e ampliarele pratiche già avviate,
rafforzando il monitoraggio delle performance ambientali e sociali, estendendo
ulteriormente i principi della sostenibilità alla catenadi fornitura e promuovendoun modello
di ristorazione sempre più integrato conil territorio, capacedi generare valore ambientale,
economico e sociale nel lungo periodo.
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Pratiche/politiche/ iniziative 
future in materia di 

sostenibilità

Accessibili al 
pubblico?

Hanno degli 
obiettivi? 

Clima �6 �6 �6

Inquinamento �6 �6 �6

Acqua e risorse marine �6 �6 �6

Biodiversità e Ecosistemi �6 �6 �6

Economia circolare �6 �6 �6

Forza lavoro �6 �6 �6

Lavoratori catena del valore �6 �6 �6

Comunità locali �6 �6 �6

Consumatori finali �6 �6 �6

Condotta aziendale �6 �6 �6

DISCLOSURE B2 - PRATICHE, POLITICHE E 
INIZIATIVE FUTURE DI SOSTENIBILITÀ

Tutte le seguenti pratiche risultano già attuate e consolidate;�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dè impegnata nel loro
ulteriore sviluppo e nella definizionedi obiettivi più strutturati.
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SEZIONE B3

ENERGIA 
ED EMISSIONI
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DISCLOSURE B3 - ENERGIA ED EMISSIONI

Fonte energetica
Consumo 

Rinnovabile 
(MWh)

Consumo 
Non Rinnovabile 

(MWh)

Totale Consumo 
Energetico (MWh)

ELETTRICITÀ - 83,29 83,29

COMBUSTIBILI

Metano
(per produzione/riscaldamento)

- 119,58 119,58

Nel 2025i consumi energetici complessividi OsteriaLo Stuzzichino risultano pari a202,87
MW h, di cui 83,29 MWh di energia elettrica e119,58 MW h derivanti�G�D�O�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi gas
metano.

Il profilo energetico evidenzia una prevalenza dei consumi legati ai combustibili,
principalmente associati alle attivitàdi cucina,ai processi tecnologici eal riscaldamento
degli ambienti, elementi caratteristici del settore dellaristorazione.

I consumi elettrici sono invece riconducibilial funzionamento delle attrezzature
professionali, dei sistemidi refrigerazione e degli impiantidi climatizzazione.

�/�·�D�Q�D�O�L�V�Ldei dati confermaun modello operativo energivoromacoerente conla tipologiadi
attività svolta;al contempo,�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dha già avviato azioni volte a contenere i consumi e
migliorare�O�·�H�I�I�L�F�L�H�Q�]�Denergetica, anche attraverso�O�·�R�W�W�L�P�L�]�]�D�]�L�R�Q�Hdei processi,la riduzione
degli sprechi e�O�·�L�Q�W�H�J�U�D�]�L�R�Q�Hconla filiera agricola interna.

In prospettiva, OsteriaLo Stuzzichino intende proseguire nel monitoraggio dei propri
consumi energetici e valutare progressivamente�O�·�L�Q�W�U�R�G�X�]�L�R�Q�Hdi soluzioni a minore
impatto ambientale, con particolare attenzione�D�O�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi fonti rinnovabili e al
miglioramento�G�H�O�O�·�H�I�I�L�F�L�H�Q�]�Dcomplessiva delle strutture.
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Nel 2025i consumi totalidi energia elettrica sono stati pari a83.291kWh.

In particolare,�O�·�2�V�W�H�U�L�Dregistraun consumo pari a77.292 kWh, significativamente
superiore rispettoai5.999kWh rilevati presso Orto Ghezi.

Tale differenza è coerente conla natura delle attività svolte:il ristorante richiedeun
utilizzo intensivodi energia peril funzionamento delle attrezzaturedi cucina, dei
sistemidi refrigerazione, della climatizzazione e dei servizi dedicati agli ospiti, mentre
�O�·�D�W�W�L�Y�L�W�jagricola presentaun fabbisogno energetico più contenuto e legato
principalmente a operazionidi supporto e gestione�G�H�O�O�·�R�U�W�R.

Questa distribuzione dei consumi conferma comeil principale ambitodi intervento
per eventuali azionidi efficientamento energetico sia rappresentato dalla struttura
ristorativa, pur mantenendoun approccio integrato che valorizzi anchele buone
pratiche già adottatein ambito agricolo.

CONSUMI ELETTRICI (KWh)

DISCLOSURE B3 - CONSUMI ELETTRICI
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ENEL ENERGIA 2024 - ultimo disponibile
valori percentuali

DISCLOSURE B3 - MIX ELETTRICO

54.03

5.94

33.25

0.55 2.51 3.71

Rinnovabili Carbone Gas naturale Prodotti petroliferi Nucleare Altre fonti

Il mix energetico�G�H�O�O�·�H�Q�H�U�J�L�Delettrica fornitada Enel Energia evidenzia una quotadi
energiada fonti rinnovabili parial 54,03%, superiore alla media nazionale.La restante
parte (45,97%) è attribuibile a fonti non rinnovabili, principalmente gas naturale.

Tale composizione contribuisce a ridurre�O�·�L�P�S�D�W�W�Remissivo indiretto (Scope 2)
�G�H�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�D
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CONSUMI DI METANO (Smc)

DISCLOSURE B3 - CONSUMI DI METANO

Nel 2025Lo Stuzzichinoha registratoun consumo totale pari a11.176 Smcdi gas
metano.

Il grafico evidenzia una netta concentrazione dei consumidi gas metano nelle attività
di riscaldamento e utilizzi tecnologici, che rappresentanola quasi totalità del
fabbisogno energeticodacombustibili, con11.073Smc nel corso del2025.

Al contrario, i consumi legati allacucina e alla produzione di acqua calda
sanitaria risultano marginali, pari a103 Smc, a confermadi un utilizzo del gas
prevalentemente connessoal funzionamento degli impianti e alla gestione degli
ambienti.

Questa distribuzione riflettele caratteristiche operative della struttura, doveil comfort
degli spazi e i processi tecnici incidonoin misura significativa sui consumi complessivi.

Di conseguenza, eventuali interventidi efficientamento energetico potranno
concentrarsi prioritariamente sugli impianti termici e sui sistemidi riscaldamento,al
finedi ridurre �O�·�L�P�S�D�W�W�Rambientale e migliorare�O�·�H�I�I�L�F�L�H�Q�]�Dcomplessiva.
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Nel 2025 le emissioni complessivedi gas a effetto serradi Osteria Lo Stuzzichino
risultano distribuite traemissioni dirette (Scope 1) e emissioni indirette da consumo di
energiaelettrica (Scope 2).

Le emissioni Scope 1, pari a24,16 tCO�•e, sono principalmente legate�D�O�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi gas
metano perle attivitàdi riscaldamento e per gli usi tecnologici, che rappresentanola
componente più rilevante dei consumi energeticidacombustibili.

Le emissioni Scope 2 evidenziano valori pari a24,65 tCO�•e secondo �O�·�D�S�S�U�R�F�F�L�R
location-based e 34,15tCO�•e secondo �O�·�D�S�S�U�R�F�F�L�Rmarket-based.

La differenza tra i due indicatori rifletteil diverso mix energetico considerato:il metodo
location-basedsi basa sul mix medio nazionale, mentreil market-based tiene conto del
mix energetico del fornitore.

In questo caso,�O�·�D�V�V�H�Q�]�Ddi specifiche fornituredi energiada fonti rinnovabili certificate
(ad esempio tramite Garanziedi Origine) comportaun valore emissivo più elevato nel
calcolo market-based.

Nel complesso,il profilo emissivo�G�H�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�Drisulta coerente conla struttura dei
consumi energetici, caratterizzatada un significativo utilizzodi gas metano eda consumi
elettrici legati alle attività operative del ristorante.

Le emissioni risultano quindi strettamente connesse alla natura �G�H�O�O�·�D�W�W�L�Y�L�W�jsvolta, che
richiedeun utilizzo intensivodi energia per garantirela qualità del servizio eil comfort
degli ambienti.

Emissioni di gas serra 
(tCO2e)

2025

Scope 1 24,16

Scope 2 (location based) 24,65

Scope 2 (market based) 34,15

DISCLOSURE B3 - EMISSIONI
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DISCLOSURE B3 - NOTA METODOLOGICA 
SULLE EMISSIONI GHG 

Le emissioni sono state suddivise per categoria (Scope 1 e Scope 2) secondole
definizioni delGHG Protocol, applicando i criteridi calcolodi seguito descritti:

Le emissioni Scope 1, emissioni dirette, derivano dalla combustionedi combustibili
fossili (gas metano) utilizzati internamente perle attivitàdi ristorazione, inclusi gli usi
tecnologici eil riscaldamento degli ambienti. I consumidi metano sono stati rilevati
in Standard metri cubi (Smc) e convertiti in energia (MWh ) mediante coefficienti
standarddi conversione.Le emissionidi CO�• equivalente (tCO�•e) sono state quindi
calcolate applicando ifattori di emissione ufficiali ISPRA, espressiin kgCO�•e per MWh
di energia primaria contenuta nei combustibili.

Le emissioni Scope 2, indirette, associate�D�O�O�·�H�Q�H�U�J�L�Delettrica acquistata sono state
calcolate secondo due approcci distinti:

�‡Location-Based: applicandoil fattore medio nazionale della rete elettrica italiana, pari
a 296 kg CO�•e/MWh, in linea con quanto riportato�Q�H�O�O�·�,�Q�Y�H�Q�W�D�U�L�RNazionale delle
Emissioni pubblicatodaISPRA.

�‡Market-Based: considerandoil mix energetico del fornitore (Enel Energia) e, in assenza
di contrattidi fornitura conGaranzie di Origine (GO), applicandoil fattore di emissione
del residual mix italiano, pari a410 kg CO�•e/MWh, come definito�G�D�O�O�·�$�V�V�R�F�L�D�W�L�R�Qof
Issuing Bodies (AIB). Qualora fossero presenti forniture certificateda GO, il relativo
fattoredi emissione sarebbe pari a0 kgCO�•e/MWh.

I dati di consumo energetico fanno riferimentoal periodo compreso trail 1° gennaio e il
31 dicembre 2025e includono tuttele utenze riconducibili alle attività del ristorante e
delle strutture connesse.

Fonti metodologiche edati di riferimento

�‡ISPRA�² Inventario Nazionale delle Emissioni (ultimo aggiornamento disponibile)

�‡ISPRA�²Tabella Parametri Standard Nazionali

�‡GHG Protocol�²Scope 2 Guidance (2015)

�‡AIB �²European Residual Mixes (ultimo aggiornamento disponibile)
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DISCLOSURE B4 - INQUINAMENTO

OsteriaLo Stuzzichino non rientra tra i soggetti obbligati, per legge, a comunicarele
proprie emissioni inquinanti�Q�H�O�O�·�D�U�L�D�� �Q�H�O�O�·�D�F�T�X�Do nel suolo. Gli obblighi previsti dal
Regolamento (CE) n.166/2006, cheha istituitoil Registro Europeo delle Emissioni e dei
Trasferimentidi Sostanze Inquinanti(E-PRTR), si applicano infatti esclusivamente a
impianti industrialidi grande scala che superano determinate soglie emissive o utilizzano
specifiche sostanze pericolose.

Analogamente,la normativa nazionaledi riferimento (D.Lgs.152/2006) limita tali
obblighi alle attività produttiveadelevato impatto ambientale.

Nonostante ciò, OsteriaLo Stuzzichinoha scelto volontariamentedi adottare un
approccio trasparente e responsabile nella gestione dei propri impatti ambientali,
riconoscendo�O�·�L�P�S�R�U�W�D�Q�]�Ddi contribuire concretamente alla tutela del territorio e alla
mitigazione dei cambiamenti climatici.
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DISCLOSURE B4 - INQUINAMENTO

Questa visionesi traducein un insiemedi azioni integrate e continuative, che includono
la riduzione delle emissioni legateai consumi energetici e alla mobilità, anche attraverso
�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi un van elettrico,la gestione efficiente delle risorse idriche,il contenimento dei
rifiuti mediante pratichedi economia circolare e�O�·�L�P�S�L�H�J�Rprevalentedi materie prime a
filiera corta. A ciòsi affiancanole attività agricole aziendali, che contribuiscono alla tutela
della biodiversità e alla riduzione�G�H�O�O�·�L�P�S�D�W�W�Rambientale complessivo.

La filosofia ambientale�G�H�O�O�·�R�V�W�H�U�L�Dsi fondasuun principio chiaro: minimizzare�O�·�L�P�S�D�W�W�R
ambientale e massimizzare i benefici peril territorio e la comunità locale.Le azioni
intraprese mirano non solo a garantire�X�Q�·�R�I�I�H�U�W�Dgastronomicadi qualità,ma anche a
preservarele risorse naturali e valorizzareil patrimonio agricolo e culturale del territorio.

Attraversoil progressivo monitoraggio delle proprie performance ambientali eil continuo
miglioramento delle pratiche adottate, OsteriaLo Stuzzichinosi impegna a ridurre nel
tempo il proprio impatto e a contribuire aun modello di sviluppo più sostenibile,
resiliente e integrato conil contestoin cui opera.
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DISCLOSURE B5 - BIODIVERSITÀ

Osteria Lo Stuzzichinosi inseriscein un contesto ambientaledi elevato
valore ecologico e paesaggistico, situato a�6�D�Q�W�·�$�J�D�W�Dsui Due Golfi (Massa
Lubrense, NA), nel cuore della Penisola Sorrentina.

Il territorio è caratterizzatoda un paesaggio ruraledi pregio, in cui si
alternanouliveti, agrumeti, orti e aree naturali, con una forte presenzadi
biodiversità tipica�G�H�O�O�·�D�U�H�Dmediterranea e affacci panoramicidi grande
valore naturalistico.

Pur non ricadendo�D�O�O�·�L�Q�W�H�U�Q�Rdi aree formalmente protette,il contesto
circostante presenta�X�Q�·�H�O�H�Y�D�W�Dvalenza ambientale e agricola, contribuendo
attivamente allabiodiversitàe alla resilienzaecologicadel territorio.

In questo scenariosi inserisconole attività aziendali, che comprendonoil
ristorante ele superfici agricole connesse:Orto Ghezi (3.541 mq), Uliveto
Minerva (5.164mq) e il meleto dedicato alla Mela Limoncella di �6�D�Q�W�·�$�J�D�W�D
sui Due Golfi (4.264mq).

OsteriaLo Stuzzichino riconosceil valoredi questo patrimonio esi impegna
a preservarlo attraversopratiche gestionali sostenibili e rispettose
�G�H�O�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�H, promuovendo un modello integrato tra ristorazione e
agricoltura.

Le attività agricole sono condotte secondo principidi sostenibilità, con
attenzione alla tutela del suolo, alla valorizzazione delle varietà locali e alla
conservazione della biodiversità, anche attraversola presenzadi arnie ela
coltivazionedi semi antichi campani.

Tale approcciosi traducein una gestione consapevole delle superfici verdi e
in un equilibrio tra attività produttive e tutela�G�H�O�O�·�H�F�R�V�L�V�W�H�P�D��in linea conla
visione�G�H�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dorientata alla sostenibilità ambientale, alla rigenerazione
del territorio e alla promozionedi un modellodi ospitalità responsabile.
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DISCLOSURE B5 - BIODIVERSITÀ

Indirizzo 
Struttura

Area (ettari) Area Protetta Dettagli

OSTERIA: 
Via Deserto 1/A
Massa Lubrense

0,13 NO Contesto collinare della 
Penisola Sorrentina, situato 
nel territorio diMassa 
Lubrense, caratterizzato da 
un paesaggio agricolo di 
grande pregio in cui si 
alternano uliveti, orti, 
agrumeti e aree naturali. 
Questo territorio, 
storicamente vocato 
���o�o�[���P�Œ�]���}�o�š�µ�Œ�����������o�o����
coltivazione di prodotti 
tipici, rappresenta un 
equilibrio tra attività umane 
e ambiente, con una forte 
presenza di biodiversità 
mediterranea e varietà 
autoctone. 
La vicinanza al mare e 
�o�[���•�‰�}�•�]�Ì�]�}�v�����(���À�}�Œ���À�}�o����
contribuiscono a creare 
condizioni climatiche ideali 
per la produzione agricola di 
qualità. Il tessuto rurale è 
arricchito da tradizioni 
secolari, pratiche agricole 
sostenibili e una rete di 
piccoli produttori locali, che 
�u���v�š���v�P�}�v�}���À�]�À�����o�[�]�����v�š�]�š����
culturale e gastronomica 
�����o�o�[���Œ�����U���Œ���v�����v���}���D���•�•����
Lubrense un contesto unico 
per la valorizzazione del 
territorio e delle sue risorse 
naturali.

ORTO GHEZI:
Via Ghezi, 1

0,354 NO

MELETO:
Via Pontone

0,426 NO

ULIVETO 
MINERVA:
Via delle Tore

0,516 NO
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Tipo di utilizzo del suolo 
AREA m3

2025

�d�K�d���>�������Z�������—�^�/�'�/�>�>���d���—���~���Œ�������]�v�����µ�]���]�o���•�µ�}�o�}���}�Œ�]�P�]�v���o������ �•�š���š�}�����}�‰���Œ�š�}���~������

���•���u�‰�]�}���•�š�Œ�������U���� ���]�(�]���]�U���‰���Œ���Z���P�P�]�•�U���Œ���v�����v���}�o�}���]�u�‰���Œ�u�������]�o�� ���� �������š�� �Œ�u�]�v���v���}���µ�v���]�u�‰���š�š�}��
�•�µ�o�o�–���u���]���v�š���X��

972,66

TOTALE AREE VERDI IN LOCO (aree che preservano o ripristinano o la natura. 

Possono includere tetti, facciate, sistemi di drenaggio delle acque o altre caratteristiche 
progettate, adattate o gestite per promuovere la biodiversità.)

4

TOTALE AREE VERDI IN ALTRA SEDE (aree che preservano o ripristinano o la 

natura. Possono includere tetti, facciate, sistemi di drenaggio delle acque o altre 
caratteristiche progettate, adattate o gestite per promuovere la biodiversità.)

12.395

Utilizzo totale del territorio 13.346,66

DISCLOSURE B5 - BIODIVERSITÀ

Nel 2025 �O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdel suoloda parte de Lo Stuzzichino evidenziaun equilibrio tra
superfici costruite e aree naturali,in linea conun modellodi sviluppo attento alla tutela
del territorio.Le aree sigillate, pari a947,66m², comprendonole superfici occupate dal
ristorante, dalla cantina, dal laboratorio e dagli spazi esterni e dalle aree pavimentatedi
Orto Ghezi.

La componente predominante è rappresentata dallearee verdi, che si estendono
complessivamente peroltre 12.399m², includendoil meleto, �O�·�X�O�L�Y�H�W�RMinerva e Orto
Ghezi (al netto delle superfici pavimentate). Queste aree sono dedicate alla coltivazione
e alla conservazione della biodiversità, contribuendo attivamente alla qualità ambientale
del territorio e alla produzionedi materie prime peril ristorante.

La netta prevalenzadi superfici naturali rispetto a quelle impermeabilizzate evidenzia
un approccio orientato allavalorizzazione del suolo e alla riduzione del consumo di
territorio, favorendola permeabilità,la rigenerazione naturale e�O�·�H�T�X�L�O�L�E�U�L�Rtra attività
produttive e ambiente.

Nel complesso,la gestione del suolosi configura come coerente con i principidi
sostenibilità ambientale dell'azienda, promuovendoun uso responsabile delle superfici
e contribuendo allatuteladel paesaggio ruraledella Penisola Sorrentina.
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Prelievo d'acqua (m3)

OSTERIA ORTO GHEZI MELETO ULIVETO

Tutti i siti 1.314 447 219 0

Siti in aree con 
stress idrico 1.314 447 219 0

DISCLOSURE B6 - ACQUA

Nel 2025i consumi idrici complessivi risultano pari a1.533m3 .

Una quota rilevante dei consumi è associata alle attività del ristorante, legate alla
preparazione dei pasti, alla pulizia degli ambienti eai servizi per gli ospiti.In questo
ambito, �O�·�D�]�L�H�Q�G�Dha adottato misure volteal contenimento dei consumi, tra cui
�O�·�L�Q�V�W�D�O�O�D�]�L�R�Q�Hdi riduttori di flusso, che consentonoun utilizzo più efficiente della
risorsa idrica senza comprometterela qualità del servizio. Tali interventi assumono
particolare rilevanza considerando cheil territorio di Massa Lubrense si colloca in
�X�Q�·�D�U�H�Dcaratterizzatada stress idrico, dovela gestione attenta delle risorse rappresenta
un elemento fondamentale.

Per quanto riguardale attività agricole, pressoOrto Ghezi è presenteun pozzo
utilizzato per �O�·�L�U�U�L�J�D�]�L�R�Q�H, che consentedi ridurre il prelievo dalla rete idrica edi
gestirein modo più sostenibileil fabbisogno�G�·�D�F�T�X�Ddelle coltivazioni. Tale soluzione,
unitaal recupero delle acque piovane e alle pratiche agricole orientate alla stagionalità,
contribuisce a limitare�O�·�L�P�S�D�W�W�Rcomplessivo sui consumi idrici e a promuovereun uso
responsabile della risorsa,in linea con�O�·�D�S�S�U�R�F�F�L�Rsostenibile adottato�G�D�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�D.

�/�·�8�O�L�Y�H�W�RMinerva, acquisito nel mesedi novembre2025, non presenta consumi idrici
rilevati per�O�·�D�Q�Q�Rdi riferimento,in quanto non ancora oggettodi attività produttive nel
periodo considerato.
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DISCLOSURE B7- ECONOMIA CIRCOLARE 
E GESTIONE DEI RIFIUTI

Rifiuti destinati al 
RICICLO

(Kg)

Rifiuti destinati allo 
SMALTIMENTO

(Kg)

RIFIUTI NON 
PERICOLOSI  

di cui:
42.126   3.885 

RIFIUTI SOLIDI 
URBANI 40.851   3.885   

RIFIUTI SPECIALI 1.275 -

RIFIUTI 
PERICOLOSI

- -

Nel 2025 la gestione dei rifiutidi Osteria Lo Stuzzichino evidenziaun approccio
orientatoai principi �G�H�O�O�·�H�F�R�Q�R�P�L�Dcircolare e alla massimizzazione del recuperodi
materia.

�/�·�D�]�L�H�Q�G�Dpromuove comportamenti responsabili anche �D�O�O�·�L�Q�W�H�U�Q�Rdelle attività
quotidiane, favorendola corretta separazione dei materiali ela sensibilizzazione del
personale.

I rifiuti non pericolosi complessivi ammontano a circa46.011kg, di cui42.126kg(circa
il 91,6%) destinati al riciclo e 3.885 kg (circa �O�·8,4%) allo smaltimento. Questo dato
evidenzia unaelevata percentuale di raccolta differenziata, coerente conle pratiche
sostenibili adottate�G�D�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�D.

Nel dettaglio, irifiuti solidi urbani rappresentanola componente principale, con40.851
kg avviati a riciclo e 3.885 kg destinati a smaltimento, mentre i rifiuti speciali, pari
a 1.275kg, risultano interamente avviati a recupero. Nonsi registranorifiuti pericolosi,
a confermadi un modello operativo a basso impatto edi una gestione attenta dei
materiali utilizzati.

�/�·�H�O�H�Y�D�W�Dquota di rifiuti avviati a riciclo èil risultato di un insieme di pratiche
consolidate, tra cuila riduzione degli imballaggi, �O�·�D�G�R�]�L�R�Q�Hdi sistemidi vuoto a
rendere, �O�·�H�O�L�P�L�Q�D�]�L�R�Q�Hdella plastica monouso e una gestione attenta delle forniture.

44,736

1,275

Rifiuti solidi urbani (Kg)

Rifiuti speciali (Kg)
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DISCLOSURE B7 -
GESTIONE DEI RIFIUTI SOLIDI URBANI

1.13%
0.37%

6.81%

83.01%

8.68%

MULTIMATERIALE

CARTA/CARTONE

VETRO

ORGANICO

INDIFFERENZIATO

Nel 2025la raccolta differenziata dei rifiuti

solidi urbani è stata dell'91,32%
91.3%

8.7%

Nel 2025, Lo Stuzzichinoha prodottoun totaledi 44.736kg di rifiuti solidi urbani, un
valore stimato mediante una ponderazione trail quantitativo assegnato dalla TARI e
saggi spot effettuati tramite pesate periodiche.

La percentualedi raccolta differenziata (91,32%) èun dato che
dimostra un sistema di gestione dei rifiuti particolarmente
efficientee orientatoal recuperodi materia.

�/�·�D�Q�D�O�L�V�Ldella composizione dei rifiuti evidenzia una netta
prevalenza della frazioneorganica (83,01%), coerente conla
natura �G�H�O�O�·�D�W�W�L�Y�L�W�jdi ristorazione e con�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi materie
prime fresche e stagionali.

Le altre frazioni risultano significativamente inferiori:vetro
(6,81%), indifferenziato (8,68%), multimateriale
(1,13%) e carta/cartone (0,37%).

Questa distribuzione rifletteun modello operativo orientato
alla riduzione degli imballaggi e alla valorizzazione delle
materie prime, limitandola produzionedi rifiuti non riciclabili.
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DISCLOSURE B7 -
GESTIONE DEI RIFIUTI SPECIALI

RIFIUTI SPECIALI NON PERICOLOSICodice Rifiuto Quantità (Kg)

OLI E GRASSI COMMESTIBILI 200125 1.275

TOTALE RIFIUTI SPECIALI NON PERICOLOSI 1.275 Kg

RIFIUTI SPECIALI PERICOLOSI Codice Rifiuto Quantità (Kg)

TOTALE RIFIUTI SPECIALI NON PERICOLOSI 0 Kg

Nel 2025 la produzione di rifiuti speciali non pericolosi di Osteria Lo
Stuzzichino è riconducibile esclusivamente alla gestionedegli oli e grassi
commestibili esausti, per un quantitativo pari a circa1.275 kg. Tali rifiuti,
classificati con codice CER200125, vengono raccolti e gestiti attraverso
operatori autorizzati, garantendoil corretto trattamento eil recupero secondo
la normativa vigente.

Non si registrano invecerifiuti speciali pericolosi, a confermadi un modello
operativo a basso impatto edi una gestione attenta delle sostanze utilizzate nei
processi aziendali.

La presenzadi �X�Q�·�X�Q�L�F�Dtipologia di rifiuto speciale evidenzia una struttura
produttiva semplice e controllata, nella quale i flussi sonofacilmente tracciabili
e gestibili.

La corretta gestione degli oli esausti rappresenta inoltreun elemento rilevante
in otticadi economia circolare,in quanto consenteil loro recupero e riutilizzo
in filiere dedicate, contribuendo alla riduzione degli impatti ambientali.

Nel complesso,la gestione dei rifiuti specialidapartedi OsteriaLo Stuzzichino
si caratterizza pertrasparenza, tracciabilità e conformità normativa, in linea con
i principi di sostenibilità adottati�G�D�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�D.
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D ISC LO S URE B8  - FO RZA  LA VO RO

Nel 2025la forza lavoro complessivadeLo Stuzzichino è pari a16dipendenti,

di cui14 impiegati nel comparto ristorazione e 2 nel comparto agricolo.

Dipendenti per tipologia contrattuale e genere (valori assoluti)

Tipologia 
contrattuale

OSTERIA COMPARTO AGRICOLO TOTALE 
GENERALE

Uomini Donne Totale Uomini Donne Totale

Indeterminato 1 0 1 0 0 0 1
Determinato 12 1 13 1 1 2 15

Totale 13 1 14 1 1 2 16

La struttura occupazionale è caratterizzatada una forte prevalenzadi contratti a tempo
determinato, che rappresentanoil 93,75% del totale (15 su 16), in linea con la
stagionalità tipica del settore della ristorazione e del contesto turistico locale. I contratti
a tempo indeterminato risultano pari a1 unità, corrispondenteal 6,25% della forza
lavoro, a confermadi una struttura organizzativa flessibile.

Dal puntodi vista della distribuzionedi genere,si evidenzia una significativa prevalenza
maschile: gli uomini rappresentano�O�·87,5% del totale (14 su 16), mentre le donne
costituisconoil 12,5%(2 su16). Nel comparto ristorazionela presenza femminile è pari
al 7,1% (1 su 14), mentre nel comparto agricolosi registra una distribuzione più
equilibrata, con una presenza femminile parial50%(1 su2).

�/�·�D�Q�D�O�L�V�Lper tipologia contrattuale evidenzia che icontratti a tempo determinato siano
diffusi in entrambi i comparti: tale configurazione riflettele esigenze operative legate
alla variabilità della domanda e alla gestione delle attività stagionali, garantendoal
contempola continuità del servizio ela qualità�G�H�O�O�·�R�I�I�H�U�W�D.

Nel complesso,la struttura della forza lavoro appare coerente conil modello
organizzativo�G�H�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�D��basatosu flessibilità, adattabilità e valorizzazione delle
competenze.

Tutti i dipendenti sonoprofessionisti italiani, prevalentemente giovani e fortemente
radicati nel territorio, contribuendo conle proprie competenze e conoscenze locali alla
qualità del servizio e alla valorizzazione�G�H�O�O�·�L�G�H�Q�W�L�W�jgastronomica e culturale della
Penisola Sorrentina.
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Osteria Lo Stuzzichino pone particolare attenzione alla tutela dellasalute e
sicurezza dei propri lavoratori, adottandoun sistemadi gestione conforme alla
normativa vigente.�/�·�D�]�L�H�Q�G�Dè dotata delDocumento di Valutazione dei Rischi
(DVR), redatto ai sensi delD.Lgs. 81/2008, che rappresentalo strumento
principale per�O�·�L�G�H�Q�W�L�I�L�F�D�]�L�R�Q�H��la valutazione ela gestione dei rischi connessi
alle attività svolte.

Il DVR viene periodicamente aggiornato e tiene conto delle specificità operative
del settore della ristorazione, includendo rischi legati�D�O�O�·�X�W�L�O�L�]�]�Rdi attrezzature
professionali, alla movimentazione dei carichi,�D�O�O�·�H�V�S�R�V�L�]�L�R�Q�Ha fonti di calore,
nonché �D�O�O�·�L�P�S�L�H�J�Rdi prodotti chimici per la pulizia e la sanificazione.
�/�·�D�G�R�]�L�R�Q�Hdi procedure operative e dispositividi protezione individuale
consentedi mitigare tali rischi edi garantire condizionidi lavoro sicure.

Nel corso del2025 non si sono registratiinfortuni sul lavoro, a conferma
�G�H�O�O�·�H�I�I�L�F�D�F�L�Ddelle misure adottate e�G�H�O�O�·�D�W�W�H�Q�]�L�R�Q�Hcostante alla prevenzione.
�/�·�D�]�L�H�Q�G�Dpromuove inoltrela formazione ela sensibilizzazione del personale
sui temi della sicurezza, favorendo una cultura condivisa basata sulla
responsabilità e sul rispetto delle procedure.

Attraverso queste azioni,Lo Stuzzichinosi impegna a mantenere elevati
standarddi sicurezza e a migliorare continuamentele condizioni di lavoro,
contribuendoal benessere delle persone e alla sostenibilità complessiva delle
proprie attività.

Tasso di infortuni registrabili (TRIR - Total Recordable Incident Rate) 2025

N. INFORTUNI SUL LAVORO 2025 0

N. DECESSI SUL LAVORO 2025 0

DISCLOSURE B9 -
SALUTE E SICUREZZA SUL LAVORO
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DISCLOSURE B10 -
RETRIBUZIONE DEI DIPENDENTI

Nel 2025 la struttura retributivadi Lo Stuzzichino evidenzia differenze tra i due
comparti aziendali, riflettendole diverse tipologiedi mansioni e livelli di
specializzazione richiesti. Nel comparto ristorazione,la paga oraria lorda media risulta
pari a16,87 �½per gli uomini e 18,15 �½per le donne, conun gender pay gap pari a -
7,59%, a indicare una retribuzione mediamente più elevata peril personale femminile.
Nel comparto agricolo,le retribuzioni risultano pari a8,48 �½per gli uomini e 12,50 �½
per le donne, con un gender pay gap pari a -47,41%, �D�Q�F�K�·�H�V�V�Ra favore della
componente femminile.

Nel complesso, i livelli retributivi risultanoin linea o superiori ai minimi previsti dai
contratti collettivi nazionali di riferimento, che per i settori della ristorazione e
�G�H�O�O�·�D�J�U�L�F�R�O�W�X�U�Dsi collocano generalmentein un range compreso tra circa7 e 10 �½lordi
orari, a seconda�G�H�O�O�·�L�Q�T�X�D�G�U�D�P�H�Q�W�Re �G�H�O�O�·�H�V�S�H�U�L�H�Q�]�D. In particolare,le retribuzioni nel
comparto ristorazionesi attestano significativamenteal di sopra dei livelli minimi,
mentre nel comparto agricolo risultano comunque coerenti con gli standard
contrattuali.

Si evidenzia inoltre cheil 100% dei dipendenti è coperto da contratti collettivi, a
garanziadi condizionidi lavoro eque, trasparenti e conformi alla normativa vigente.

Nel complesso,la politica retributiva�G�H�O�O�·�D�]�L�H�Q�G�Driflette un approccio orientato alla
valorizzazione delle competenze eal riconoscimento del contributo delle persone, nel
rispetto dei principidi equità e sostenibilità sociale.

RETRIBUZIONE ORARIA DI UOMINI E DONNE

OSTERIA
COMPARTO 
AGRICOLO

�W���'�����K�Z���Z�/�����>�K�Z���������/�W���E�����E�d�/���h�K�D�/�E�/���~�¦�•16,87 8,48

�W���'�����K�Z���Z�/�����>�K�Z���������/�W���E�����E�d�/�����K�E�E�����~�¦�•18,15 12,5

GENDER PAY GAP -7,59% -47,41%
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DISCLOSURE B11 - ETICA DI GOVERNANCE

OsteriaLo Stuzzichino adottaun modello di governance fondatosu principi di etica,
trasparenza e responsabilità, che orientano tuttele decisioni aziendali ele relazioni con
gli stakeholder.

La gestione è caratterizzatada un approccio diretto e consapevole,in cui la proprietà
svolgeun ruolo centrale nel garantire coerenza tra valori, strategie e attività operative.
�/�·�D�]�L�H�Q�G�Dopera nel pieno rispetto della normativa vigente, promuovendo
comportamenti improntati alla correttezza,�D�O�O�·�L�Q�W�H�J�U�L�W�je alla legalitàin tuttele fasi della
propria attività.

Nel corso del2025non si sono registratecondanne per corruzione o concussione (0) e
�O�·importo totale delle sanzioni pecuniarie risultapari a �½0,00, a conferma�G�H�O�O�·�D�G�R�]�L�R�Q�H
di pratiche aziendali corrette e trasparenti.

Un elemento distintivo della governance è rappresentato dalla forte attenzione alle
relazioni conil territorio e con i partner della filiera, basatesu criteri di equità,
collaborazione e fiducia reciproca.

La selezione dei fornitori privilegia realtà locali e sostenibili, contribuendo a rafforzare
�O�·�H�F�R�Q�R�P�L�Ddel territorio e a garantire elevati standard qualitativi.In questo contesto,
�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dsi ispiraai principi del� �́E�X�R�Q�R��pulito e �J�L�X�V�W�R�µpromossi daSlow Food, che
orientanole scelte verso produzionidi qualità, rispettose�G�H�O�O�·�D�P�E�L�H�Q�W�He delle persone
coinvolte lungola filiera.

Pur trattandosidi una realtàdi dimensioni contenute,�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dadottaun sistema
decisionale chiaro e responsabile,in cui le scelte vengono valutate anchein relazione
agli impatti ambientali e sociali generati.�/�·�D�W�W�H�Q�]�L�R�Q�Halla sostenibilità è quindi integrata
nei processi aziendali, con�O�·�R�E�L�H�W�W�L�Y�Rdi creare valore nel lungo periodo perla
comunità, i clienti e tutti gli stakeholder.

Nel complesso,la governancedi OsteriaLo Stuzzichinosi configura comeun modello
solido e coerente, capacedi coniugare tradizione, innovazione e responsabilità, nel
rispetto dei principidi sostenibilità e sviluppo equilibrato del territorio.
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PRINCIPALI KPI 2025

Coperti 28.242

Rifiuti (solidi urbani) 
prodotti (kg)

44.736

Raccolta Differenziata 
RSU (%)

91,32

Elettricità impiegata 
(kwh)

83.291

Acqua  impiegata (mc) 1.533

Gas Metano impiegato 
(Smc)

11.176

Emissioni Scope 1 24,16

Emissioni Scope 2 
(location based)

24,65

Emissioni Scope 2 
(market based)

34,15

N. Dipendenti 16

Fatturato
�½���������� ������������

Decessi e Infortuni sul 
lavoro

0

Nel 2025 Lo Stuzzichino S.r.l. presentaun modello di
sviluppo solido e sostenibile, capacedi coniugare
performance economiche, attenzione ambientale e valore
sociale. A frontedi 28.242 coperti serviti e un fatturato
pari a �½1.282.701, �O�·�D�]�L�H�Q�G�Ddimostra una gestione
efficiente delle risorse e una forte capacità attrattiva,
radicata nel territorio e nella qualità�G�H�O�O�·�R�I�I�H�U�W�D.

Dal punto di vista ambientale, i dati evidenzianoun
impegno concreto nella riduzione degli impatti: iconsumi
energetici risultano pari a 83.291 kWh di energia
elettrica e 11.176 Smc di gas metano, mentre iconsumi
idrici si attestano a1.533m³.

La gestione dei rifiuti rappresenta uno degli elementi
distintivi, con44.736 kg di rifiuti solidi urbani prodottie
una raccolta differenziata pari al 91,32%, indicatoredi
eccellenza nel settore.

Le emissioni di gas serra, pari a24,16 tCO�•e (Scope 1) e
rispettivamente24,65 e 34,15 tCO�•e (Scope 2) secondo i
due approccidi calcolo, risultano coerenti conla struttura
dei consumi energetici e saranno oggettodi monitoraggio
�Q�H�O�O�·�R�W�W�L�F�Ddi un miglioramento continuo.

Sul piano sociale,�O�·�D�]�L�H�Q�G�Dimpiega16 dipendenti, tutti
professionisti del territorio, garantendo condizionidi
lavoro conformi ai contratti collettivi eun ambiente
sicuro, come dimostrato�G�D�O�O�·�D�V�V�H�Q�]�Ddi infortuni sul
lavoro nel corso�G�H�O�O�·�D�Q�Q�R.

Nel complesso, i risultati evidenzianoun modello
imprenditoriale in cui sostenibilità, qualità e identità
territorialesi integranoin modo coerente.

INDICATORI DI SINTESI
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