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VIVI un‘esperienza di gusto




ANTIPASTI
Panzanella @@

Panzanella con pomodorini datterini, vinaigrette
al pomodoro, basilico e pane croccante.

Selezione

Affettati e formaggi della Valle di Comino
accompagnati da confettura fatta in casa.

Millefoglie @

Melanzana croccante, sugo di pomodorini
arrostiti, stracciata di bufala e olio al basilico.

Gamberi

Gamberi fritti in pasta kataifi serviti con
maionese al mojito.

PRIMI PIATTI

Fettuccine @

Fettuccine con pesto di pistacchi fatto in casa
al profumo di basilico.

Fusillone @

Fusilloni di Gragnano con sugo di pomodorini arrostiti,

melanzane fritte e ricotta di capra a scaglie.

Faffocchi @ @

Tradizionale pasta e Fagioli Cannellini DOP di Atina,

con fondo di cottura di sedano, carote e cipolla.

Gnocchi @

STARTERS
Panzanella @@

Traditional tomatoes and bread salad with
tomato vinaigrette and fresh basil

Selection

Local cold cuts and cheeses served homemade

jam.

Eggplant Milllefuille @

Crunchy eggplant, tomato sauce, mozzarella
strips, parmesan, basil.

Prawns

Fried praws in kataifi dough served with
homemade mint mayonnaise.

OUR PASTAS

Fettuccine @

Homemade fettuccine with homemade
pistachios’s pesto.

Fusillone @

Fusilloni pasta with tomato sauce, eggplant and
goat cheese on top.

Faffocchi @ @

Traditional pasta soup with PDOs Cannellini
beans from Atina.

Gnocchi @

Gnocchi di patate cacio e pepe con tartufo fresco” Potatoes gnocchi cacio e pepe with fresh truffle*
*su disponibilita. *on avalailability




SECONDI PIATTI
Roastbeef

Roastbeef con salsa yogurt alle erbe,
insalata di rucola e ravanelli.

Filetto

Filetto di manzo al pepe verde.

MAIN COURSE

Roastbeef
Roastbeef with homemade yogurt sauce,
arrucola salad.

Beef Tenderloin

Beef Tenderloin with green peppercorn sauce.

Costine Pork ribs

Costine di maiale in salsa BBQ accompagnate Slow cooked pork ribs with bbq sauce,
dainsalata di finocchi. fennel salad.

Hummus @ Hummus@

Hummus di ceci con verdure saltate, Chichpeas hummus, roasted veggies,
vinaigrette e cipolle croccanti. crispy onions, tomatoe’s vinaigrette.

Polpette Meatballs

Polpette di manzo con salsa di pomodori Meatballs with tomatoes dressing,
arrostiti, crema di parmigiano e basilico. parmesan fondue, fresh basil

DESSERT

Tiramisu Cheesecake

Profiteroles

Cheesecake cruda allo yougurt,

Bigne ripieni di chantilly al cioccolato  Classico tiramisu con savoiardi,
con coulis di pesche fatta in casa.

ricoperti di ganache al cioccolato. caffe e cacao amaro.

Yogurt and peaches homemade

Profiteroles filled with chocholate and Classic homemade tiramusu.
cheesecake.

covered with chocholate ganache

LEGENDA

@ Vegano/Vegan

@ Vegetariano /Vegetarian
Senza lattosio/Lactos free Opzione senza glutine/gluten free option

Senza glutine/Cluten free * Opzione senza lattosio/lactos free option
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Via Planca 5/7 - 03042

0776 628058 - 3464945390

PWS: Ristoranteilvicolowifil990
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