
Piatto / Plate

Piatto / Plate

Gluten free;

Traditional pasta and Cannellini beans soup.

Spaghettoni di Gragnano alla puttanesca: salsa di
pomodorini datterini, pomodori secchi, capperi, olive e
prezzemolo.
Spaghetti alla puttanesca with tomato sauce, olives, dried tomatoes and
parsely.
Tonnarelli fatti in casa con pesto di pistacchi al profumo
di basilico.
Homemade tonnarelli pasta with pistachio’s pesto.

Short pasta with carbonara sauce and black truffle.

Short pasta with tomato and ricotta cheese dressing.

Mezze maniche alla carbonara con
tartufo estivo.

Our way of bruschetta with fresh tomatoes and basil.

Parmigiana di melanzane a modo nostro: melanzane fritte,
salsa di pomodorini fatta in casa,stracciata di bufala e
scaglie di parmigiano, montata al momento.
Eggplant parmigiana with mozzarella strips, tomato sauce, fresh basil.

Cold cuts and cheeses selection served with homemade jam.

Vegetarian products;

Kataifi crust fried shrimps with homemade mojito mayonnaise.

Lactose-free products;

Piatto / Plate

NY cheesecake with mixed berries.

Chocolate cake with caramelized pop corn.

Pasta frolla, crema di ricotta e
visciole.
Shortcrust pastry, ricotta cheese, sour cherry
jam.

Codfish and potatoes meatballs served on chickpea hummus.

Costine di maiale in salsa BBQ con insalata di cavolo
cappuccio in salsa yogurt.
Slow cooked pork ribs with bbq sauce, served with coleslaw salad.

Polpo scottato su insalata di patate e salsa yogurt.
Roasted octopus with potatoes chips and yogurt dressing.

Petto di pollo CBT con salsa di peperoni arrostiti e cipolla
croccante.
Slow cooked chicken breast with bell peppers dressing and crunchy onion on top.

Roastbeef di girello di manzo con salsa di rucola e
pomodorini confit.
Roastbeef served room temperature with arrucola dressing and confit tomatoes.

Hummus di ceci con verdure di stagione al forno, cipolla
croccante e vinaigrette ai pomodori secchi.
Chickpeas hummus with roasted vegetables, tomatoes vinaigrette and crunchy
onions.

*ALL THE DESSERT ARE HOMEMADE, DON'T HESITATE TO ASK THE STAFF FOR THE DESSERT
OF THE DAY.

AN T I P A S T I :

P R I M I :

S E C OND I :

D E S S E R T :

Prodotti senza glutine;

Gamberi fritti in pasta katafi  con
maionese fatta in casa al mojito

Selezione di affettati e formaggi locali
accompagnati da confettura fatta in casa.

Panzanella croccante con pomodorini datterini,
vinagrette al pomodoro e basilico

Prodotti vegetariani;

Calamarata con pesto alla siciliana fatto in casa:
pomodorini, ricotta, basilico, mandorle.

FAFFOCCHI: tradizionale pasta e fagioli Cannellini D.O.P.
con fondo di cottura di sedano, carota e cipolla. +

+

+

Prodotti senza lattosio;

Crocchè di baccalà
e patate con hummus di ceci.

New York cheesecake ai frutti rossi.

Torta al cioccolato con crema al fondente
e popcorn caramellati.

*TUTTI I NOSTRI DOLCI SONO FATTI IN CASA, NON ESITATE A CHIEDERE AL
PERSONALE I DOLCI DEL GIORNO.

+opzione vegana
/vegan option

+opzione/option

+opzione senza glutine
/gluten free option

+opzione senza glutine
gluten free option

+opzione senza glutine
gluten free option

The information about the presence of substances or products causing allergies or intolerances, can be provided by the
staff in service, and you can consult the documentation that would be given on request.

+

Per qualsiasi informazione su sostanze ed allergeni è possibile consultare l'apposita documentazione,
che verrà fornita, su richiesta dal personale di servizio.L E G ENDA :


